Zatgcznik nr 1.5 do Zarzgdzenia Rektora UR nr /2023

SYLABUS

DOTYCZY CYKLU KSZTALCENIA 2024/2025-2027/2028

(skrajne daty)
Rok akademicki 2026/2027

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

METODY OCENY JAKOSCI ZYWNOSCI

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki
prowadzacej kierunek

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy

Nazwa jednostki
realizujacej przedmiot

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy

Kierunek studiow

LOGISTYKA W SEKTORZE ROLNO-SPOZYWCZYM

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarne

Rok i semestr/y studiow | rok lll, semestr 5

Rodzaj przedmiotu kierunkowy

Jezyk wyktadowy jezyk polski

Koordynator prof. dr hab. Izabela Sadowska-Bartosz

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej/ osob
prowadzacych

prof. dr hab. Grzegorz Bartosz; mgr inz. Kacper Kut

* - opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1. Formy zaje¢ dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr . Inne Liczba pkt.
(nr) Wykt. | Cw. | Konw. | Lab. | Sem. | ZP | Prakt. (jakie?) ECTS
5 15 30 5

1.2. Sposab realizacji zajec
zajecia w formie tradycyjne;j
L] zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3. Forma zaliczenia przedmiotu (z toku) (egzamin, zaliczenie z oceng, zaliczenie bez oceny)

WYKEAD: EGZAMIN

LABORATORIA: ZALICZENIE Z OCENA

2. WYMAGANIA WSTEPNE

rolno-spozywczych

Zakres tresci z przedmiotu: Ksztattowanie jakosci zywnosci / Optymalizacja jakosci produktéw




. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1. Cele przedmiotu

1 Przekazanie studentom podstawowej wiedzy z zakresu metod biochemicznych
niezbednych do oceny jakosci zywnosci w logistyce.

Co Zapoznanie studentdw z zagadnieniami dotyczacymi metod oznaczania
podstawowych sktadnikow zywnosci, zanieczyszczen zywnosci.

C3 Zapoznanie studentow z zagadnieniami dotyczgcymi zafatszowan zywnosci.

Cs Przygotowanie studentow do korzystania z warsztatu badawczego obejmujacego
wykorzystanie fluorymetrii, spektrofotometrii, mikroskopii w analizie Zzywnosci.

Cs Wprowadzenie studentdw w dziedzine zastosowan analizy biochemicznej zywnosci
w kontekscie rozwoju i znaczenia analizy zywnosci w logistyce.

3.2. Efekty uczenia sie dla przedmiotu

EK (efekt Tres¢ efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu Odr;fifg\'; do
uczenia sie) Student: ,
kierunkowych

EK o1 zna meto.dY biochemiczne stosowar}e W ocenie Zywnosci, K_Wo6
uwzgledniajac przy tym aspekt bezpieczenstwa zywnosci

EK 02 zna i rozumie znaczenie %achov.vanla wysokiej jakosci K_Wo7
zywnosci w realizacji procesow logistycznych
potrafi zaplanowac i wykonac zadania badawcze z zakresu

EK_o3 oceny jakosci  zywnosci przy pomocy metod K_Uo2
biochemicznych, a takze interpretowac otrzymane wyniki

EK o potrafi dobra¢ odpowiednie urzadzenia i technologie do K_Uog

—O4 zapewnienia wysokiej jakosci zywnosci

EK_os potrafi oceni¢ zmiany jakosci zywnosci podczas ich K_Uo7
przechowywania i transportu
jest gotow do krytycznej oceny posiadanej wiedzy a takze

EK_o6 o . . . . K_Koa
uznawania jej znaczenia w rozwigzywaniu problemow
jest gotow do zasiegniecia opinii ekspertow w przypadku

EK_o7 trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemow K_Ko2
w zakresie poznanych metod biochemicznych

3.3. Tresci programowe

A.

Problematyka wyktadu

Tresci merytoryczne

Kluczowe znaczenie analizy jakosci zywnosci dla logistyki w sektorze rolno-spozywczym.

Zarys, rozwoj i znaczenie analizy zywnosci.

Charakterystyka metod stosowanych w analizie Zzywnosci.

Zasady pobierania i przechowywania probek do analizy zywnosci.

Metody biochemiczne oznaczania podstawowych sktadnikéw zywnosci.

Metody biochemiczne oznaczania zanieczyszczen zywnosci.

Metody biochemiczne pozwalajgcych na szybkie wykrycie i identyfikacje mikroorganizmow
patogennych oraz odpowiadajacych za jej psucie.




Metody biochemiczne oznaczania dodatkéw do zywnosci.

Oznaczanie zafatszowan zywnosci.

Oznaczanie jakosci produktow i surowcow spozywczych.

B. Problematyka ¢wiczen laboratoryjnych

Tresci merytoryczne

Oznaczanie biatka w mleku metoda spektrofotometryczna.

Oznaczanie , cukrdw ogotem” w karmelkach metoda Bertranda.

Oznaczanie kwasu benzoesowego w napoju bezalkoholowym metodg miareczkowania.

Oznaczanie zdolnosci sktadnikow zywnosci do wigzania dziatajacych prooksydacyjnie jondw
zelaza(ll).

Izolacja i badanie aktywnosci wybranych enzymow. Hydroliza enzymatyczna podstawowych
sktadnikow zywnosci.

Szybkie testy analizy produktow zywnosciowych i pasz (immunoenzymatyczne testy ELISA,
alergendw, mikotoksyn, histaminy).

Badania autentycznosci i identyfikacji zywnosci w oparciu o metody elektroforetyczne,
immunochemiczne oraz metody biologii molekularnej. Sensory i chemometria. Metody
chromatograficzne w ocenie autentycznosci zywnosci.

Badanie biologicznie aktywnych sktadnikow zywnosci (polifenole, witaminy, karotenoidy,
glukozynolanyiin.).

Badanie chemicznych zanieczyszczenn zywnosci (wielopierscieniowe weglowodory
aromatyczne, polichlorowane bifenyle, akryloamid, furany, chloropropanole).

Walidacja metod oznaczania zawartosci substancji, ktére wymagajg monitoringu w produktach
zywnosciowych, np. wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne.

3.4. Metody dydaktyczne
Wyktad: wyktad z prezentacjg multimedialna
Laboratoria: wykonywanie doswiadczen, praca wgrupach (rozwigzywanie zadan,
dyskusja)

. METODY | KRYTERIA OCENY

4.1. Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w., tw., ...)
EK_o1 egzamin pisemny W.
EK_o2 egzamin pisemny W.
EK_o3 obserwacja w trakcie zaje¢, sprawozdanie lab.
EK_o4 obserwacja w trakcie zaje¢, sprawozdanie lab.
EK_osg kolokwium lab.
EK_o06 egzamin pisemny, kolokwium, sprawozdanie w., lab.
EK_o7 obserwacja w trakcie zajec w., lab.

4.2. Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

\ Wyktad: egzamin pisemny.




Laboratoria: zaliczenie z oceng na podstawie ocen czastkowych z kolokwidw, sprawozdania
z poszczegolnych blokéw tematycznych realizowanych na zajeciach i aktywnosci.

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektow uczenia sie.

O ocenie pozytywnej z przedmiotu decyduje liczba uzyskanych punktéw (>50% maksymalnej
liczby punktow): dst 51-60%, dst plus 61-70 %, db 71-80%, db plus 81-90 %, bdb 91-100%.

. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH
EFEKTOW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

, . Srednia liczba godzin na zrealizowanie
Forma aktywnosci L
aktywnosci

Godziny z harmonogramu studiow 45
Inne z udziatem nauczyciela akademickiego 6
(udziat w konsultacjach, egzaminie)
Godziny niekontaktowe — praca wtasna
studenta (przygotowanie do zaje¢, egzaminu, 74
napisanie referatu itp.)
SUMA GODZIN 125
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 5

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy studenta.

. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy -

zasady i formy odbywania praktyk -
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Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznionej



