
Rozkład zajęć w semestrze zimowym
w roku akademickim  2025/2026

III rok Menedżer Rozwoju Produktu studia stacjonarne I stopnia

gr. PiPB gr. PiRPS gr. PiPB gr. PiRPS gr. PiPB gr. PiRPS gr. PiPB gr. PiRPS gr. PiPB gr. PiRPS

PIĄTEK

13.00 - 14.00

   

      godz.                     

                           grupa/

                specjalność

PONIEDZIAŁEK WTOREK ŚRODA

8.00 - 9.00

9.00 - 10.00

10.00 - 11.00

11.00 - 12.00

12.00 - 13.00

ISPŻ

dr M. Czernicka

lab. 1-15 tydz.    

D7-25

UiPŻ

prof. dr hab. 

G. Jaworska

wyk. 14.10, 21.10, 

28.10, 4.11, 25.11,

2.12, 9.12, 16.12.2025 

 20.01, 27.01.2026

 D9-254 

MBK  

dr G. Adamczyk

 lab. 3x  01.12, 15.12.2025 

 12.01.2026        D9-247/D10-32

                                                                                                                                                        

Projektowanie

 i komercjalizacja produktu

dr N.Żurek

lab. 5,7,8 tydz.  D10-101

MBK 

dr G. Adamczyk

 zaj. proj. 5x      od 24.11, 01.12,

 08.12, 15.12.2025

 12.01.2026          D9-113

Projektowanie i komercjalizacja produktu

dr T. Cebulak

dr J. Kaszuba           wyk. D7-22

CZWARTEK

14.00 - 15.00

15.00 - 16.00

16.00 - 17.00

17.00 - 18.00

18.00 - 19.00

SdPB

dr A. Pawłowska, 

dr  J. Kaszuba, 

dr G. Adamczyk, 

dr K. Pycia                  

lab. od 8 tyg.7x 

 D9-248/101 

TKzEAI

dr A.Pawłowska                    

dr Z. Posadzka-Siupik 

lab.                            

10x  5-15 tydz.

 D9-248/101

Projektowanie i komercjalizacja produktu

dr Z. Posadzka-Siupik

dr J. Kaszuba 

dr T. Cebulak

 zaj. proj.              D7-22

SAwB

mgr K. Kut,

prof. dr hab. I. 

Sadowska-Bartosz 

lab. 5-15 tydz.

D9-425

TKzEAI

dr hab. I. Kapusta, 

prof. UR

wyk. 2-11 tydz.

D10-103

TwPŻ 

dr A. Augustyńska 

Prejsnar,

dr Z. Posadzka- 

Siupik 

lab. 5-14 tydz.

 D9 345

SwŻCz

dr N. Żurek  

lab. 5x  

D9-248/101

Utrwalanie 

i przechowywanie 

żywności

dr K. Pycia,

 dr G. Adamczyk                                    

lab. 1-10 tydz.  

  D9-247

Certyfikacja 

produktów 

spożywczych 

 i potraw

dr P. Hanus

 wyk + ćw. 10x od 

07.10.2025 D7-25

MBK 
dr G. Adamczyk

wyk. 5x od 24.11, 01.12,
08.12, 15.12.2025

12.01.2026   D9-315

SAwB - Składniki aktywne w biokosmetykach 
prof. dr hab. I. Sadowska-Bartosz
AiSDwK-Alergeny i substancje drażniące  
prof. dr hab. I. Sadowska-Bartosz
UiPŻ Utrwalanie i przechowywanie żywności                                                                  
TwPŻ  prof. dr hab. Z. Sokołowicz 
ISPŻ  Inżynieria systemów produkcji żywności 
prof. dr hab. Cz. Puchalski              
MBK Metodologia badań konsumenckich      
CPSiP  Certyfikacja produktów spożywczycH i 
potraw 
SdPB - Surowce do produkcji biokosmetyków
PPB - Propedeutyka produkcji 
biokosmetyków
TKzEAI -
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Chemia kosmetyczna

dr hab. T. Piechowiak, prof. UR

wyk. 5x od 01.12.2025 

D3-342

SPwPB
dr K.Szajnar
lab. 8x               
od 7 tyg.                     
D10-14

SPwPB
dr K. Szajnar
wyk. 7x               
od 8 tyg.                     
D10-14

SAwB                              
wyk. 7-15 tydz.

ZDALNIE

AiSDwK
wyk. 2-6 tydz
D9-340

TwPŻ 
wyk. 1-7 tydz. 
D9-340

ISPŻ 
wyk. 8-15 tydz.         

D10-211 

SdPB
dr K. Pycia
wyk. 8-15 tydz.              
D10-103

PPB
dr N. Żurek

wyk.2-6 tydz.
D10-103

SwŻCz    
dr K. Rolf

wyk.7x od 4 
tygodnia                    
D10-103AiSDwK 

mgr K Kut
lab. 5x D9-425


