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AŻ+ŻP Modelowanie                        

jakości produktów

prof. dr hab. G. Jaworska 
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dr hab. 

A. Znamirowska-
Piotrowska,
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ACHIWM Analiza chromatograficzna
i walidacja metod                                        
ŻP  Żywność probiotyczna                                
TwPŻB Trendy w produkcji żywności 
bioaktywnej
AŻPZ Analiza żywności pochodzenia 
zwierzęcego                                              
AŻPR Analiza żywności pochodzenia 
roślinnego                                           

Język  niemiecki
dr S. Schultis

D9-125


