Zatqcznik nr 1.5 do Zarzqdzenia Rektora UR nr 61/2025

SYLABUS

dotyczy cyklu ksztatcenia 2025/2026-2028/2029

(skrajne daty)

Rok akademicki 2025/2026

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

Rynek i obrot surowcéw i produktow

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki . . .
prowadqucej kierunek Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy
Nazwa jednostki Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy

realizujgcej przedmiot

Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia

Kierunek studiow

menedzer rozwoju produktu

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

studia stacjonarne

Rok i semestr/y studiow

rok |, semestr 1

Rodzaj przedmiotu podstawowy
Jezyk wyktadowy jezyk polski
Koordynator dr hab. Jadwiga Topczewska, prof. UR

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej/ 0sob
prowadzacych

dr hab. Jadwiga Topczewska, prof. UR; dr inz. Jadwiga Lechowska

* — opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zajec dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr . Inne Liczba pkt.
(nr) Wykt. | Cw. | Konw. | Lab. | Sem. | ZP | Prakt. (jakie?) ECTS
1 15 15 2

1.2. Sposab realizacji zajec
zajecia w formie tradycyjne;j

[ zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku) (egzamin, zaliczenie z oceng, zaliczenie bez oceny)

Zaliczenie z oceng

2.WYMAGANIA WSTEPNE

Wiedza z zakresu szkoty Srednie;.




3.1 Cele przedmiotu

. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

1 Zapoznanie studentow z wymaganiami w zakresie wprowadzania na rynek surowcow
i produktéw spozywczych pochodzenia roslinnego i zwierzecego.
s Zapoznanie studentow z zagadnieniami z zakresu jakosci i higieny srodkdw
spozywczych.
C Nabycie umiejetnosci w zakresie organizacji rynku i obrotu surowcami i produktami
3 Spozywczymi.

3.2 Efekty uczenia sie dla przedmiotu

EK (efekt Odniesienie do
. Tresc efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu efektow
uczenia sie) .
kierunkowych *
EK o1 Student na uwarunkowania w zakresie wprowadzania do K_Wo1, K_Wo3
obrotu surowcdw i produktéw spozywczych oraz
wymagan dotyczacych ich bezpieczenstwa
EK_o2 Zna uwarunkowania funkcjonowania rynku zywnosci oraz | K_W11
zarzadzania jakoscig
EK_o3 Potrafi zorganizowac obrot surowcami i produktami K_Uoz, K_U12
spozywczymi uwzgledniajgc wymagania prawne
EK_o4 Jest przygotowany do wspodtpracy z instytucjami K_Ko1
nadzorujacymi rynki zywnosciowe

3.3 Tresci programowe
A. Problematyka wyktadu

Tresci merytoryczne

Aspekty prawne w zakresie wprowadzania na rynek surowcow i produktow spozywczych.

Rynek surowcoéw i produktow spozywczych oraz ich otoczenie instytucjonalne.

Obrdét surowcami i produktami spozywczymi.

Formy interwencji na rynkach zywnosciowych.

Wspdlna polityka rolna, instrumenty i prognozy.

Integracja pionowa i pozioma w produkcji zywnosci.

B. Problematyka ¢wiczen

Tresci merytoryczne

Analiza wybranych rynkow surowcow i produktow pochodzenia zwierzecego.

Analiza wybranych rynkéw surowcdw i produktow pochodzenia roslinnego.

Obrét surowcami i produktami spozywczymi na rynku krajowym, unijnym i do krajow trzecich.

tancuch dostaw i jego znaczenie w obrocie surowcami i produktami spozywczymi.

LW przypadku $ciezki ksztatcenia prowadzacej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzgledni¢ réwniez efekty

uczenia sie ze standardow ksztatcenia przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela.




3.4 Metody dydaktyczne

Wyktad: wyktad z prezentacjg multimedialna
Cwiczenia: analiza tekstéw z dyskusjg, praca w grupach (rozwigzywanie zadan, dyskusja), gry
dydaktyczne.

4. METODY | KRYTERIA OCENY
4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, ¢w, ...)
EK o1 kolokwium w
EK o2 kolokwium w
EK_o3 wykonanie zadan, udziat w dyskusji, kolokwium cw.
EK_o4 obserwacja w trakcie zaje¢, udziat w dyskusji cw.

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Zaliczenie z ocena.
Wyktad: kolokwium. Cwiczenia: na podstawie wykonanych zadan, udziatu w dyskusji,
zaliczenia kolokwium.

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektdw uczenia sie.
O ocenie pozytywnej z przedmiotu decyduje liczba uzyskanych punktéw z zaliczenia
kolokwium z wyktadow oraz z ¢wiczen (50/50%) (>50% maksymalnej liczby punktow): dst 51-
60%, dst plus 61-70%, db 71-80%, db plus 81-90%, bdb 91-100%.

5. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZA:LOZONYCH EFEKTOW
W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

- Srednia liczba godzin na zrealizowanie
Forma aktywnosci L .
aktywnosci

Godziny z harmonogramu studiow 30
Inne z udziatem nauczyciela akademickiego 2
(udziat w konsultacjach, egzaminie)
Godziny niekontaktowe — praca wtasna studenta 18
(przygotowanie do zaje¢, egzaminu, napisanie
referatu itp.)
SUMA GODZIN o
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 2

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy studenta.

6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy nie dotyczy

zasady i formy odbywania praktyk nie dotyczy




7- LITERATURA
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Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznionej



