Zatgcznik nr 1.5 do Zarzgdzenia Rektora UR nr 61/2025

SYLABUS

dotyczy cyklu ksztatcenia 2025/2026-2028/2029

(skrajne daty)

Rok akademicki 2025/2026

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

Metody instrumentalne w badaniach surowcow i produktow

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki
prowadzacej kierunek

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy

Nazwa jednostki
realizujacej przedmiot

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy;
Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia
Instytut Nauk Rolniczych, Ochrony i Ksztattowania Srodowiska

Kierunek studiow

menedzer rozwoju produktu

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

studia stacjonarne

Rok i semestr/y studiow

rok |, semestr 2

Rodzaj przedmiotu kierunkowy
Jezyk wyktadowy jezyk polski
Koordynator drinz. Joanna Kaszuba

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej/ 0sob
prowadzacych

drinz. Joanna Kaszuba,
dr hab. Maciej Bilek, prof. UR,
drinz. Natalia Zurek

* — opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zajec dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr . Inne Liczba pkt.
(nr) Wykt. | Cw. | Konw. | Lab. | Sem. | ZP | Prakt. (jakie?) ECTS
2 30 30 5

1.2. Sposab realizacji zajec
zajecia w formie tradycyjne;j
[ zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku) (egzamin, zaliczenie z oceng, zaliczenie bez
oceny): wyktad — egzamin, laboratorium — zaliczenie z ocena.

2.WYMAGANIA WSTEPNE

Metrologia, Chemia




3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1 Cele przedmiotu

C1 | Zdobycie wiedzy na temat podstaw wybranych technik i metod instrumentalnych.
s Przekazanie wiedzy 2z zakresu zastosowania wybranych technik i metod
instrumentalnych stosowanych w kontroli surowcoéw i produktow.
C Nabycie umiejetnosci stosowania wybranych technik i metod instrumentalnych
3| wkontroli jakosci surowcow i produktow.
Cs Wyksztatcenie  umiejetnosci  wykonania badan, opracowania, interpretac;ji
i przedstawiania wynikdw wykonanych oznaczen.

3.2 Efekty uczenia sie dla przedmiotu

EK (efekt
uczenia sie)

Odniesienie do
Tres¢ efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu efektow
kierunkowych *

student zna w zaawansowanym stopniu techniki i metody

EK o1 instrumentalne stosowane w ocenie jakosci surowcow i K_Wo6

produktow

EK_o2

student potrafi prawidtowo dobiera¢ metody i
przeprowadzad obserwacje, wykonywac pomiary z
zastosowaniem wybranych technik i metod
instrumentalnych

K_Uoa

student potrafi postugiwac sie narzedziami badawczymi w

EK_o3 zakresie wybranych technik i metod instrumentalnych K_Uo3

oceny surowcow i produktow

student przygotowac opracowanie, dokonac interpretacji i

EK_o4 przedstawic¢ wynikdéw wykonanych oznaczen, z uzyciem K_U12

specjalistycznej terminologii

EK_og

student potrafi samodzielnie planowa¢ podnoszenia
swoich kompetencji zawodowych dotyczacych analizy
instrumentalnej surowcow i produktow w kontekscie
zastosowania ich jako sktadowej doskonalenia jakosci
procesow projektowania, wdrazania i zarzadzania
produktem

K_Uag

student jest gotdw do krytycznej oceny doboru techniki i

EK_o6 metody analizy instrumentalnej w ocenie surowcow i K_Koa

produktow

student jest gotow do ponoszenia odpowiedzialnosci za

EK_o7 metodyczne i rzetelne wykonanie analizy instrumentalne; K_Kog

wybranych surowcow i produktow

LW przypadku $ciezki ksztatcenia prowadzacej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzgledni¢ réwniez efekty
uczenia sie ze standardow ksztatcenia przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela.




3.3 Tresci programowe
A. Problematyka wyktadu

Tresci merytoryczne

Metody optyczne. Techniki pomiaru intensywnosci zmetnienia, wspdtczynnika zatamania
Swiatta, polaryzacji Swiatta i skrecenia ptaszczyzny polaryzaciji.

Metody spektroskopowe. Techniki absorpcyjne i emisyjne.

Metody elektroanalityczne. Metody potencjometryczne. Metody elektrolityczne. Metody
kulometryczne.

Metody rozdzielcze. Techniki ekstrakcyjne, chromatograficzne i elektromigracyjne.

Barwa, parametry i metody pomiaru: kolorymetryczna i spektrofotometryczna.

Badania reologiczne surowcow i produktow.

Pomiary tekstury — instrumentalne testy analizy tekstury.

Elektroniczne zmysty: instrumentalny pomiar zapachu i smaku.

B. Problematyka laboratoriow

Tresci merytoryczne

Zastosowanie wybranych metod optycznych w badaniach surowcéw i produktow
(refraktometria, polarymetria).

Zastosowanie spektrofotometrii UV-VIS w badaniach surowcow i produktow na wybranych
przyktadach.

Zastosowanie spektroskopii w podczerwieni w badaniach wybranych surowcow i produktow.

Zastosowanie technik ekstrakcyjnych w badaniach surowcow i produktow.

Instrumentalny pomiar barwy produktéw spozywczych i kosmetykdw.

Zastosowanie metod potencjometrycznych w badaniach produktéw spozywczych i
kosmetykdw.

Zastosowanie technik chromatograficznych w analizie instrumentalnej wybranych surowcow i
produktow (chromatografia cienkowarstwowa, kolumnowa).

Badania reologiczne wybranych surowcdéw: analiza farinograficzna ciasta i analiza
amylograficzna kleiku skrobiowego.

Instrumentalny pomiar parametrow profilu tekstury produktéw spozywczych.

3.4 Metody dydaktyczne

Wyktad: wyktad z prezentacjg multimedialna.
Laboratorium: praca w laboratorium, wykonywanie doswiadczen, analiza wynikéw, dyskusja.

4. METODY | KRYTERIA OCENY

4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektdw uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, ¢w, ...)
EK_o1 egzamin pisemny, kolokwium w, lab.
EK o2 ocena s.pravx./o%dania, opserwacja wykonania zadan lab.
w trakcie zajec, dyskusja




ocena sprawozdania, obserwacja wykonania zadan
EK_o3 S , lab.
w trakcie zaje¢, dyskusja
EK_o4 ocena sprawozdania, dyskusja lab.
EK_os5 obserwacja w trakcie zaje¢, dyskusja lab.
EK_o06 obserwacja w trakcie zaje¢, dyskusja lab.

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektdw uczenia sie.

Zaliczenie wykfadu: egzamin

O ocenie pozytywnej decyduje liczba uzyskanych punktéw z egzaminu (sprawdzenie wiedzy)
(>50% maksymalnej liczby punktdw): dst 51-60%, dst plus 61-70%, db 71-80%, db plus 81-
90%, bdb 91-100%.

Zaliczenie laboratorium: zaliczenie z oceng

Jednym z warunkow jest uzyskanie wymaganych kompetencji spotecznych (rzetelnos¢ w
wykonaniu analiz i zadan praktycznych, dyskusja). Ocena jest ustalana na podstawie ocen
czgstkowych z kolokwium (wiedza) i sprawozdan (umiejetnosci) (>50% maksymalnej liczby
punktéw): dst 51-60%, dst plus 61-70%, db 71-80%, db plus 81-90%, bdb 91-100%.

5. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH EFEKTOW
W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

. Srednia liczba godzin na zrealizowanie
Forma aktywnosci L .
aktywnosci

Godziny z harmonogramu studiow 60
Inne z udziatem nauczyciela akademickiego udziat w konsultacjach: 1
(udziat w konsultacjach, egzaminie) udziat w egzaminie: 2
Godziny niekontaktowe — praca wtasna studenta | przygotowanie do egzaminu: 25
(przygotowanie do zaje¢, egzaminu, napisanie przygotowanie do kolokwium: 15
referatu itp.) przygotowanie sprawozdania: 25
SUMA GODZIN 128
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 5

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy studenta.

6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy nie dotyczy

zasady i formy odbywania praktyk nie dotyczy
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Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznionej




