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Rok akademicki 2026/2027 
 
1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE 

Nazwa przedmiotu Opakowalnictwo i znakowanie produktów 

Kod przedmiotu*  
Nazwa jednostki 
prowadzącej kierunek Wydział Technologiczno-Przyrodniczy 

Nazwa jednostki 
realizującej przedmiot 

Wydział Technologiczno-Przyrodniczy 
Instytut Technologii Żywności i Żywienia 
Zakład Przetwórstwa i Towaroznawstwa Rolniczego 

Kierunek studiów menedżer rozwoju produktu 

Poziom studiów studia pierwszego stopnia 

Profil ogólnoakademicki 

Forma studiów stacjonarna 

Rok i semestr/y studiów rok II, semestr 3 

Rodzaj przedmiotu kierunkowy 

Język wykładowy język polski 

Koordynator dr inż. Renata Stanisławczyk 

Imię i nazwisko osoby 
prowadzącej / osób 
prowadzących 

dr inż. Renata Stanisławczyk 

* − opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce 

1.1.Formy zajęć dydaktycznych, wymiar godzin i punktów ECTS  

Semestr 
(nr) 

Wykł. Ćw. Konw. Lab. Sem. ZP Prakt. 
Zajęcia 

projektowe 
Liczba pkt. 

ECTS 

3 15   15    15 4 

 
1.2. Sposób realizacji zajęć   

☒ zajęcia w formie tradycyjnej  

☐ zajęcia realizowane z wykorzystaniem metod i technik kształcenia na odległość 
 

1.3  Forma zaliczenia przedmiotu (z toku): zaliczenie z oceną. 
 
2.WYMAGANIA WSTĘPNE  

Towaroznawstwo produktów spożywczych i towarów przemysłowych, Chemia, Mikrobiologia 
ogólna 

 
3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIĘ, TREŚCI PROGRAMOWE I STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE 
 

3.1 Cele przedmiotu 

C1 Zapoznanie studentów z rodzajami opakowań i systemami pakowania produktów. 



C2 
Przekazanie wiedzy nt. właściwości stosowanych w opakowalnictwie tworzyw 
opakowaniowych w kontekście rozwoju produktu. 

C3 Przekazanie wiedzy o zasadach znakowania opakowań produktów. 

 
3.2 Efekty uczenia się dla przedmiotu  

EK (efekt 
uczenia się) 

Treść efektu uczenia się zdefiniowanego dla przedmiotu  
Odniesienie do 

efektów 
kierunkowych 1 

EK_01 

student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu typowe 
technologie inżynierskie w zakresie produkcji, oceny 
jakości surowców i produktów oraz czynniki kształtujące 
ich jakość 

K_W06 

EK_02 

student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu 
technologie projektowania i udoskonalania procesów 
przetwarzania, kształtowania jakości i przechowywania 
produktów 

K_W07 

EK_03 

student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu procesy 
zarządzania jakością i bezpieczeństwem produktu  
w aspekcie rozwiązywania problemów i zadań 
menedżerskich i przedsiębiorczych w organizacjach 
związanych z rozwojem produktu 

K_W12 

EK_04 

student potrafi analizować dostępne dane pod kątem 
potencjału innowacyjnego oferty produktowej  
i marki/marek oraz rekomendować kierunki rozwojowe 
produktów 

K_U04 

EK_05 

student potrafi zaprojektować oraz zrealizować produkt 
lub proces produkcyjny używając właściwych metod, 
technik oraz narzędzi niezbędnych do ich realizacji i przy 
zastosowaniu norm i zasad etycznych, prawnych  
i ekonomicznych 

K_U06 

EK_06 
student potrafi zarządzać produktem i marką  
w poszczególnych fazach cyklu życia, zgodnie  
z współczesną koncepcją marketingu strategicznego 

K_U08 

EK_07 

student potrafi planować i organizować pracę zespołu 
wykorzystując zdobytą wiedzę do rozstrzygnięcia 
dylematów pojawiających się w pracy zawodowej oraz 
współdziałać z innymi osobami w ramach prac 
zespołowych dotyczących projektowania i rozwoju 
produktu 

K_U14 

EK_08 

student jest gotów do krytycznej oceny posiadanej wiedzy 
i odbieranych treści oraz podejmowania współpracy  
z ekspertami w zakresie tworzenia rozwiązań 
innowacyjnych 

K_K01 

EK_09 
student jest gotów do odpowiedzialnego pełnienia ról 
zawodowych z uwzględnieniem potrzeb społecznych  
w tym przestrzegania zasad etycznych, prawnych  

K_K04 

 
1 W przypadku ścieżki kształcenia prowadzącej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzględnić również efekty 
uczenia się ze standardów kształcenia przygotowującego do wykonywania zawodu nauczyciela.  



i ekonomicznych oraz dbałości o dorobek zawodu 
menedżera produktu 

 
3.3 Treści programowe  

A. Problematyka wykładu  

Treści merytoryczne 

Podstawowe pojęcia i klasyfikacje. Rodzaje i funkcje opakowań. Podstawy prawne stosowania 
opakowań i znakowania produktów.  

Materiały opakowaniowe i podstawowe formy opakowań do produktów z tych materiałów: 
drewno i materiały drewnopochodne, szkło, materiały metalowe (stalowe i aluminiowe), 
wytwory włókniste (papiernicze) i tworzywa sztuczne. 

Podstawowe techniki i technologie pakowania produktów. 

Zasady znakowania opakowań produktów. 

 
B. Problematyka laboratoriów i zajęć praktycznych  

Treści merytoryczne 

Ćwiczenia laboratoryjne: 
Identyfikacja i ocena materiałów opakowaniowych przeznaczonych do pakowania produktów. 
Analiza i ocena wybranych technik pakowania produktów. 
Rozpoznawanie sposobów znakowania produktów spożywczych.  
Ocena oznakowania jednostkowych opakowań produktów. 

Zajęcia projektowe: 
Wykonanie projektu opakowania i etykiety. 

 
3.4 Metody dydaktyczne  

Wykład: wykład z prezentacją multimedialną 
Laboratorium: projektowanie doświadczeń, wykonywanie doświadczeń, opracowanie 
sprawozdania, dyskusja. 
Zajęcia projektowe: przygotowanie projektu opakowania i etykiety w sali komputerowej, 
prezentowanie wykonanych projektów, dyskusja. 
 
4. METODY I KRYTERIA OCENY  
 

4.1 Sposoby weryfikacji efektów uczenia się 

Symbol efektu 
Metody oceny efektów uczenia się 

(np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, 
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajęć) 

Forma zajęć 
dydaktycznych  

(w, ćw, …) 

EK_ 01  kolokwium, obserwacja w trakcie zajęć, opracowanie 
sprawozdania 

w, ćw. lab. 

EK_ 02 kolokwium, wykonanie projektu w, z. projektowe 

EK_ 03 kolokwium w, ćw. lab. 

EK_ 04 obserwacja w trakcie zajęć, wykonanie projektu, 
opracowanie sprawozdania 

ćw. lab.,  
z. projektowe 

EK_ 05 obserwacja w trakcie zajęć, wykonanie projektu ćw. lab.,  
z. projektowe 

EK_ 06 wykonanie projektu z. projektowe 

EK_ 07 obserwacja w trakcie zajęć, wykonanie projektu ćw. lab.,  
z. projektowe 



EK_ 08 obserwacja w trakcie zajęć, wykonanie projektu ćw. lab.,  
z. projektowe 

EK_ 09 obserwacja w trakcie zajęć ćw. lab. 

 
4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)  

Ćwiczenia: zaliczenie z oceną 

Ćwiczenia laboratoryjne: kolokwium, zaliczenie sprawozdań 

Zajęcia projektowe: ocena projektu 

Ustalenie oceny zaliczeniowej na podstawie ocen cząstkowych. 

Wykład: zaliczenie 

- zaliczenie pisemne: dłuższa wypowiedź pisemna (rozwiązywanie problemu) 

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiągnięcie wszystkich założonych efektów uczenia się.  

O ocenie pozytywnej z przedmiotu decyduje liczba uzyskanych punktów (>50% maksymalnej 
liczby punktów): dst >55%, dst plus >65%, db >75%, db plus >85%, bdb >95% 

 
5. CAŁKOWITY NAKŁAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIĄGNIĘCIA ZAŁOŻONYCH EFEKTÓW  

W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS  

Forma aktywności 
Średnia liczba godzin na zrealizowanie 

aktywności 

Godziny z harmonogramu studiów 45 

Inne z udziałem nauczyciela akademickiego 
(udział w konsultacjach, egzaminie) 

5 

Godziny niekontaktowe – praca własna studenta 50 

SUMA GODZIN 100 

SUMARYCZNA LICZBA PUNKTÓW ECTS 4 

* Należy uwzględnić, że 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin całkowitego nakładu pracy studenta. 
 
6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU 

wymiar godzinowy nie dotyczy 

zasady i formy odbywania praktyk  nie dotyczy 

 
7. LITERATURA 
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Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upoważnionej 


