Zatqcznik nr 1.5 do Zarzgdzenia Rektora UR nr 61/2025

SYLABUS

dotyczy cyklu ksztatcenia 2025/2026-2028/2029

(skrajne daty)

Rok akademicki 2026/2027

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

Opakowalnictwo i znakowanie produktow

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki
prowadzacej kierunek

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy

Nazwa jednostki
realizujacej przedmiot

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy
Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia
Zaktad Przetworstwa i Towaroznawstwa Rolniczego

Kierunek studiow

menedzer rozwoju produktu

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarna

Rok i semestr/y studiow | rok Il, semestr 3

Rodzaj przedmiotu kierunkowy

Jezyk wyktadowy jezyk polski

Koordynator drinz. Renata Stanistawczyk

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej/ 0sob
prowadzacych

drinz. Renata Stanistawczyk

* — opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zajec dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr . Zajecia Liczba pkt.
(nr) Wykt. | Cw. | Konw. | Lab. | Sem. | ZP | Prakt. orojektowe ECTS
3 15 15 15 4

1.2. Sposab realizacji zajec
zajecia w formie tradycyjne;j

[ zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku): zaliczenie z oceng.

2.WYMAGANIA WSTEPNE

Towaroznawstwo produktow spozywczych i towarow przemystowych, Chemia, Mikrobiologia

ogdlna

3- CELE, EFEKTY UCZENIASIE, TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1 Cele przedmiotu

C1 Zapoznanie studentow z rodzajami opakowan i systemami pakowania produktow.




Co Przekazanie wiedzy nt. wtasciwosci stosowanych w opakowalnictwie tworzyw
opakowaniowych w kontekscie rozwoju produktu.
C3 Przekazanie wiedzy o zasadach znakowania opakowan produktow.

3.2 Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Odniesienie do
Tres¢ efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu efektow
kierunkowych *

EK (efekt
uczenia sie)

student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu typowe | K_Wo6
technologie inzynierskie w zakresie produkcji, oceny
jakosci surowcow i produktow oraz czynniki ksztattujgce
ich jakosc¢

EK o1

student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu | K_Wo7
technologie projektowania i udoskonalania procesow
przetwarzania, ksztattowania jakosci i przechowywania
produktow

EK o2

student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu procesy | K_W12
zarzadzania jakoscia i bezpieczenstwem produktu
EK_o3 w aspekcie rozwigzywania problemdéw i zadan
menedzerskich i przedsiebiorczych w organizacjach
zwigzanych z rozwojem produktu

student potrafi analizowac¢ dostepne dane pod katem | K_Uog
potencjatu innowacyjnego oferty produktowej
i marki/marek oraz rekomendowad kierunki rozwojowe
produktow

EK_o4

student potrafi zaprojektowac oraz zrealizowa¢ produkt | K_Uo6
lub proces produkcyjny uzywajac wiasciwych metod,
EK_os technik oraz narzedzi niezbednych do ich realizacji i przy
zastosowaniu norm i zasad etycznych, prawnych
i ekonomicznych

student potrafi zarzadza¢ produktem i marka | K_Uo8
EK_o6 w  poszczegolnych fazach cyklu 2zycia, zgodnie
z wspotczesng koncepcjg marketingu strategicznego

student potrafi planowac i organizowac prace zespotu | K_U14
wykorzystujgc zdobytg wiedze do rozstrzygniecia
dylematéw pojawiajacych sie w pracy zawodowe] oraz
wspotdziata¢  z  innymi  osobami  w ramach prac
zespotowych dotyczacych projektowania i rozwoju
produktu

EK_o7

student jest gotdw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy | K_Ko1
i odbieranych tresci oraz podejmowania wspotpracy
z ekspertami w zakresie tworzenia rozwigzan
innowacyjnych

EK 08

student jest gotdw do odpowiedzialnego petnienia rdl | K_Kog
EK_og zawodowych z uwzglednieniem potrzeb spotecznych
w tym przestrzegania zasad etycznych, prawnych

LW przypadku $ciezki ksztatcenia prowadzacej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzgledni¢ réwniez efekty
uczenia sie ze standardow ksztatcenia przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela.



i ekonomicznych oraz dbatosci o dorobek zawodu
menedzera produktu

3.3 Tresci programowe
A. Problematyka wyktadu

Tresci merytoryczne
Podstawowe pojecia i klasyfikacje. Rodzaje i funkcje opakowan. Podstawy prawne stosowania
opakowan i znakowania produktow.
Materiaty opakowaniowe i podstawowe formy opakowan do produktow z tych materiatow:
drewno i materiaty drewnopochodne, szkto, materiaty metalowe (stalowe i aluminiowe),
wytwory wtokniste (papiernicze) i tworzywa sztuczne.
Podstawowe techniki i technologie pakowania produktow.
Zasady znakowania opakowan produktow.

B. Problematyka laboratoriow i zaje¢ praktycznych
Tresci merytoryczne
Cwiczenia laboratoryjne:
Identyfikacja i ocena materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do pakowania produktéw.
Analiza i ocena wybranych technik pakowania produktow.
Rozpoznawanie sposobow znakowania produktow spozywczych.
Ocena oznakowania jednostkowych opakowan produktow.
Zajecia projektowe:
Wykonanie projektu opakowania i etykiety.

3.4 Metody dydaktyczne
Wyktad: wyktad z prezentacja multimedialna
Laboratorium: projektowanie doswiadczen, wykonywanie doswiadczen, opracowanie
sprawozdania, dyskusja.
Zajecia projektowe: przygotowanie projektu opakowania i etykiety w sali komputerowej,
prezentowanie wykonanych projektéw, dyskusja.

4. METODY | KRYTERIA OCENY

4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, ¢w, ...)
Ek_o1 kolokwium, obserwacja w trakcie zajec¢, opracowanie | w, ¢w. lab.
sprawozdania
EK_o2 kolokwium, wykonanie projektu w, z. projektowe
EK_o3 kolokwium w, ¢w. lab.
EK_o4 obserwacja w trakcie zaje¢, wykonanie projektu, | ¢w. lab.,
opracowanie sprawozdania z. projektowe
EK_os obserwacja w trakcie zaje¢, wykonanie projektu ¢w. lab.,
z. projektowe
EK_o6 wykonanie projektu z. projektowe
EK_o7 obserwacja w trakcie zaje¢, wykonanie projektu ¢w. lab.,
z. projektowe




Ek_o8 obserwacja w trakcie zaje¢, wykonanie projektu ¢w. lab.,
z. projektowe
EK_og9 obserwacja w trakcie zajec ¢w. lab.

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)
Cwiczenia: zaliczenie z oceng

Cwiczenia laboratoryjne: kolokwium, zaliczenie sprawozdan

Zajecia projektowe: ocena projektu

Ustalenie oceny zaliczeniowej na podstawie ocen czgstkowych.

Wyktad: zaliczenie

- zaliczenie pisemne: dtuzsza wypowiedz pisemna (rozwigzywanie problemu)

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektdw uczenia sie.

O ocenie pozytywnej z przedmiotu decyduje liczba uzyskanych punktow (>50% maksymalnej
liczby punktow): dst >55%, dst plus >65%, db >75%, db plus >85%, bdb >95%

5. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH EFEKTOW
W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

L Srednia liczba godzin na zrealizowanie
Forma aktywnosci L .
aktywnosci

Godziny z harmonogramu studiow 45
Inne z udziatem nauczyciela akademickiego 5
(udziat w konsultacjach, egzaminie)
Godziny niekontaktowe — praca wfasna studenta 50
SUMA GODZIN 100
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 4

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy studenta.

6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy nie dotyczy

zasady i formy odbywania praktyk nie dotyczy
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Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznione;j




