Zatqcznik nr 1.5 do Zarzgdzenia Rektora UR nr 61/2025
SYLABUS

DOTYCZY CYKLU KSZTALCENIA 2025/2026-2028/2029

(skrajne daty)
Rok akademicki 2028/2029

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

Pracownia inzynierska

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki
prowadzgcej kierunek

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy

Nazwa jednostki
realizujgcej przedmiot

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy

Kierunek studiow

menedzer rozwoju produktu

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Rok i semestr/y studiow

rok IV, semestr 7

Rodzaj przedmiotu

specjalnosciowy/ specjalnosc: Projektowanie i rozwoj produktu
Spozywczego

Jezyk wyktadowy

jezyk polski

Koordynator

Zespot programowy ds. kierunku MRP

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej/ 0sob
prowadzacych

promotorzy prac dyplomowych inzynierskich studentow kierunku
menedzer rozwoju produktu

* -opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zajec dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr . Inne Liczba pkt.
(nr) Wykt. | Cw. | Konw. | Lab. | Sem. | ZP | Prakt. (jakie?) ECTS
7 30 5

1.2. Sposob realizacji zajec
zajecia w formie tradycyjne;
[ zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku) (egzamin, zaliczenie z oceng, zaliczenie bez
oceny): zaliczenie bez oceny (zal)

2.WYMAGANIA WSTEPNE

‘ Przedmioty zrealizowane wedtug programu studiow | stopnia

3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1 Cele przedmiotu

Ca

Ksztatcenie umiejetnosci integrowania zdobytej na studiach wiedzy i wykorzystywania
jej do rozwigzywania opracowywanego w ramach pracy inzynierskiej problemu




badawczego.

Poszerzenie wiedzy o metodach zdobywania informacji niezbednych do przygotowania

C2 . . . ) L e .
i pisania pracy dyplomowej z poszanowaniem praw autorskich i wtasnosci intelektualnej.
3 Wyjasnienie zasad planowania badan, wyboru metod stosowanych w zakresie wybranej
specjalnosci Projektowanie i rozwoj produktu spozywczego.
Poszerzenie umiejetnosci: dobierania wtasciwych metod do rozwigzania problemu
C4 | badawczego, oceny i formutowania wnioskdw, sporzadzania opracowan na podstawie
zebranych danych, przygotowania pracy dyplomowej.
Cs Wpojenie potrzeby doksztatcania sie i systematycznego zapoznawania sie z literaturg

naukowa.

3.2 EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do

przedsiebiorczy oraz podejmowac wspodtprace z
ekspertami

EK (?fek.t Tres¢ efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu: efektow
uczenia sie) kierunkowych*

student pIanUJe,. p.rzeprow.a(.:Iza zadania pac!awcze N K_Wo8, K_W1o0,

EK_o1 z zakresu pracy inzynierskiej z uwzglednieniem wtasnosci K_Uos, K_Uos
przemystowej i prawa autorskiego -
student formutuje i testuje hipotezy badawcze oraz stosuje
odpowiednie metody statystyczne do analizy danych

EK_o2 zebranych podczas przygotowywanej pracy inzynierskiej K_Uo6, K_Uog
poszanowaniem norm i zasad etycznych, prawnych i
ekonomicznych
student potrafi kierowac pracg zespotu i wspotpracowac

EK_o3 w grupie realizujgc badania z zakresu menadzera rozwoju K_Ko3, K_Kog
produktu
student zapoznaje sie z literaturg naukowq i

EK_o4 popularnonaukowa oraz krytycznie ocenia odbierane tresci | K_U11, K_U12,
i posiadana wiedze
jest gotow do doksztatcania i samodoskonalenia sie w

EK _os wykonywanym zawodzie, myslenia i dziatania w sposob K_Koz, K_Ko2,

K_Uag

3.3 Tresci programowe

A. Problematyka ¢wiczen laboratoryjnych

Tresci merytoryczne

Zasady funkcjonowania laboratorium badawczego lub pracy w terenie. Specyfika pracy
naukowej, techniki badawcze z zakresu wybranej specjalnosci Projektowanie i rozwdj
produktu spozywczego.

Opracowanie koncepcji doswiadczen do pracy inzynierskiej.

Zbieranie materiatu, wykonywanie badan naukowych wtasciwych dla wybranej tematyki
specjalizacyjne;j.

Tworzenie plikdw z danymi, statystyczna analiza danych do pracy inzynierskiej.

* W przypadku sciezki ksztatcenia prowadzacej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzglednic rowniez efekty

uczenia sie ze standarddw ksztatcenia przygotowujacego do wykonywania zawodu nauczyciela.




3.4 Metody dydaktyczne
Laboratorium: wykonywanie doswiadczen, praca w grupach, dyskusja.
4. METODY | KRYTERIA OCENY

4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, ¢w, ...)
EK o1 obse.rwacj.a W.trakcie zajec, sprawozdanie lab.
z obliczeniami

EK o2 sprawozdanie lab.

EK_o3 obserwacja w trakcie zajec lab.
EK_o4- EK_og dyskusja lab.

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Warunkiem zaliczenia jest poprawne przeprowadzenie badan, wykonanie obliczen
statystycznych, prezentacja wynikow (pisemna lub ustna),

Warunkiem zaliczenia pracowni inzynierskiej jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektow
uczenia sie.

5. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH
EFEKTOW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

Srednia liczba godzin na zrealizowanie

Forma aktywnosci , .
Y aktywnosci

Godziny z harmonogramu studiow 30

Inne z udziatem nauczyciela akademickiego

(udziat w konsultacjach, egzaminie) konsultacje: 55

przygotowanie zestawienia wynikow: 10

Godziny niekontaktowe — praca wtasna . .y
opracowanie statystyczne wynikdw: 10

studenta . . 0
opracowanie graficzne wynikéw: 5
przygotowanie sprawozdania: 15
SUMA GODZIN 125
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 5

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy studenta.

6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy nie dotyczy
zasady i formy odbywania nie dotyczy
praktyk




7. LITERATURA

Literatura podstawowa:
Literatura podstawowa z zakresu wybranej specjalnosci

Literatura uzupetniajaca:
szczegotowa literatura z zakresu tematu pracy dyplomowe;j
inzynierskiej

Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznione;j



