Zatgcznik nr 1.5 do Zarzqdzenia Rektora UR nr 61/2025

SYLABUS

dotyczy cyklu ksztatcenia 2025/2026-2028/2029

(skrajne daty)

rok akademicki 2027/2028

. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

Inzynieria systemow produkcji zywnosci

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki
prowadzacej kierunek

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy

Nazwa jednostki
realizujacej przedmiot

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy

Kierunek studiow

menedzer rozwoju produktu

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

studia stacjonarne

Rok i semestr/y studiow

rok lll, semestr g

Rodzaj przedmiotu

specjalnosciowy/ specjalnosc¢: Projektowanie i rozwoj produktu
Spozywczego

Jezyk wyktadowy

jezyk polski

Koordynator

prof. dr hab. inz. Czestaw Puchalski

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej/ osob
prowadzacych

prof. dr hab. inz. Czestaw Puchalski
drinz. Maria Czernicka

* — opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zaje¢ dydaktycznych, wymiar godzin i punktéw ECTS

Semestr . Inne Liczba pkt.
(nr) Wykt. | Cw. | Konw. | Lab. | Sem. | ZP | Prakt. (jakie?) ECTS
5 15 30 5

1.2. Sposob realizacji zajec
zajecia w formie tradycyjne;j

[ zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku) (egzamin, zaliczenie z oceng, zaliczenie bez oceny)

wyktad —egzamin

laboratorium — zaliczenie z oceng

2.WYMAGANIA WSTEPNE

Podstawowa wiedza w zakresie przedmiotow matematyka, fizyka, projektowanie

produktu




3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1 Cele przedmiotu

Zywnosci.

C1 Zdobycie umiejetnosci organizacji i nadzoru wytwarzania zywnosci.

s Nabycie wiedzy na temat procesu wytwarzania zywnosci oraz projektowania
systemow inzynierskich.

3 Nabycie kompetencji dotyczacych wdrazania innowacyjnych technologii w produkcji

3.2 Efekty uczenia sie dla przedmiotu

EK (efekt
uczenia sie)

Tres¢ efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu

Odniesienie do
efektow
kierunkowych *

EK o1

student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu typowe
technologie inzynierskie w zakresie produkcji, oceny
jakosci surowcow i produktow oraz czynniki ksztattujace
ich jakosc

K_Wob6

EK_o2

Potrafi analizowac ztozone i nietypowe problemy
organizacyjno-techniczne dotyczace projektowania,
ksztattowania jakosci oraz ciggtego rozwoju produktu

i proponowac rozwigzania innowacyjne w tym zakresie

K_Uo7z

EK_o3

potrafi porozumiewac sie z uzyciem specjalistycznej
terminologii oraz réznych technik w srodowisku
zawodowym oraz w innych srodowiskach
zaangazowanych w proces projektowania, komercjalizacji
i zarzadzania produktem, przedstawiac i oceniac rozne
opinie i stanowiska oraz dyskutowac o nich

K_U1a

EK_o4

potrafi samodzielnie planowac wtasny rozwoj

i podnoszenia swoich kompetencji zawodowych

w kontekscie doskonalenia jakosci procesow
projektowania, wdrazania i zarzadzania produktem

K_Uig

EK_osg

jest gotow do krytycznej oceny posiadanej wiedzy

i odbieranych tresci oraz podejmowania wspotpracy
z ekspertami w zakresie tworzenia rozwigzan
innowacyjnych

K_Koa

EK_06

jest gotow do odpowiedzialnego petnienia rol
zawodowych z uwzglednieniem potrzeb spotecznych
w tym przestrzegania zasad etycznych, prawnych

i ekonomicznych oraz dbatosci o dorobek zawodu
menedzera produktu

K_Kog4

LW przypadku $ciezki ksztatcenia prowadzacej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzgledni¢ réwniez efekty

uczenia sie ze standardow ksztatcenia przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela.




3.3 Tresci programowe
A. Problematyka wyktadu

Tresci merytoryczne

Organizacja i zarzadzanie produkcjg i ustugami w sektorze zywnosciowym

Wybrane zagadnienia inzynierii proceséw wytwarzania zywnosci

Zarzadzanie innowacjami, zatozenia projektowe, projektowanie produktu spozywczego

Zarzadzanie jakoscig i farncuchem dostaw w sektorze spozywczym

Efektywnos¢, produktywnos¢ i doskonalenie organizacji produkgji

B. Problematyka ¢wiczen, konwersatoriow, laboratoridw, zajec praktycznych

Tresci merytoryczne

Prognozowanie w przedsiebiorstwie sektora zywnosciowego.

Zarzadzanie wiedzg produkcyjng w sektorze zywnosciowym.

Projektowanie systemdw produkcyjnych w sektorze rolno-spozywczym, bilanse linii
produkcyjnych.

Strategie zarzadzania produkcja, wyroby i ustugi, wybor technologii i urzadzen spozywczych
dla wybranych branz sektora zywnosciowego.

Zarzadzanie produkcjg w aspekcie doskonalenia produkcji i bezpieczeristwa pracy.

3.4 Metody dydaktyczne

Wyktady: wyktady z prezentacjg multimedialng, filmy instruktazowe.

Laboratoria: praca w laboratorium, praca w lab. komputerowym, ¢wiczenia obliczeniowe i
projektowe, analiza i interpretacja tekstow zrodtowych i literatury branzowej z symulacja
wdrozenia produktu na rynek, projektowanie innowacyjnych systemow produkcji spozywczej,
praca w grupach, dyskusja.

4. METODY | KRYTERIA OCENY

4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektdéw uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, projekt, dydaktycznych
sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, ¢w, ...)

egzamin pisemny, obserwacja w trakcie zajec

EK_o1 g pISEMMY; OBt J JeC w, lab.
sprawozdanie, kolokwium
egzamin pisemny, obserwacja w trakcie zajec

EK_o2 g pISEMMY; OBt J JeC w, lab.
sprawozdanie, kolokwium
egzamin pisemny, obserwacja w trakcie zaje¢

EK_o3 9 P . Vi . ! I&S w, lab.
sprawozdanie, kolokwium
egzamin pisemny, obserwacja w trakcie zaje¢

EK_o4 9 plsemMny, Obse J JeC w, lab.
sprawozdanie, kolokwium
egzamin pisemny, obserwacja w trakcie zaje¢

EK_os 9 P . Vi . J . I&S w, lab.
sprawozdanie, kolokwium, dyskusja
obserwacja w trakcie zaje¢, sprawozdanie

EK_o6 . ) . J&C 5P ! lab.
kolokwium, dyskusja




4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Laboratorium: zaliczenie z oceng: ustalenie oceny zaliczeniowej na podstawie ocen
czgstkowych z kolokwium i sprawozdania poprzez ustalenie ich sredniej arytmetycznej.

O ocenie z laboratorium decyduje liczba uzyskanych punktéw: 50-60% - dst, 60-70% - dst plus;
70-80% - db, 80-90% - db plus, >90% - bdb.

Wyktad: egzamin pisemny

Ocena na podstawie trafnosci odpowiedzi na 5 postawionych problemdw wynikajaca z liczby
uzyskanych punktéw procentowych: 50-60% - dst, 60-70% - dst plus; 70-80% - db, 80-90% - db
plus, >90% - bdb.

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektow ksztatcenia.

CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZA:LOZONYCH EFEKTOW
W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

- Srednia liczba godzin na
Forma aktywnosci . . L
zrealizowanie aktywnosci
Godziny z harmonogramu studiow 45
Inne z udziatem nauczyciela akademickiego 5
(udziat w konsultacjach, egzaminie)
Godziny niekontaktowe — praca wtasna studenta 75
(przygotowanie do zaje¢, egzaminu, napisanie referatu itp.)
SUMA GODZIN 125
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 5

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy studenta.

. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy nie dotyczy
zasady i formy odbywania praktyk nie dotyczy
. LITERATURA

Literatura podstawowa:

1. Swi¢ A,, Lipski J. (red.) 2013 Systemy technologiczne w inzynierii produkcji. Wyd. Politechnika
Lubelska.

2. Knosala R. 2017 Inzynieria produkcji. Kompendium wiedzy. PWE, Warszawa.

3. Kost G., tebkowski P., Wesierskit.N. 2013. Automatyzacja i robotyzacja proceséw produkcyjnych.
PWE, Warszawa.

Literatura uzupetniajaca:

1. Bendkowski J., Matusek M. 2013 Logistyka produkcji: praktyczne aspekty. Cz. 2. Wyd. Politechniki
Slaskie;j.

2. Czasopisma branzowe

Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznionej



