Zatqcznik nr 1.5 do Zarzqdzenia Rektora UR nr 61/2025

SYLABUS

dotyczy cyklu ksztatcenia 2025/2026-2028/2029

(skrajne daty)
Rok akademicki 2027/2028

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

Zywnosc ekologiczna, tradycyjna i regionalna

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki
prowadzacej kierunek

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy

Nazwa jednostki
realizujgcej przedmiot

Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy

Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia

Zaktad Technologii Mleczarstwa

Zaktad Przetworstwa i Towaroznawstwa Rolniczego

Kierunek studiow

menedzer rozwoju produktu

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

studia stacjonarne

Rok i semestr/y studiow

rok lll, semestr 6

Rodzaj przedmiotu

specjalnosciowy/ Specjalnos¢: Projektowanie i rozwoj produktu
Spozywczego

Jezyk wyktadowy

jezyk polski

Koordynator

drinz. Paulina Duma-Kocan

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej/ 0sob
prowadzacych

dr hab. inz. Agata Znamirowska-Piotrowska, prof. UR
drinz. Katarzyna Szajnar
drinz. Paulina Duma-Kocan

* — opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zajec dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr . Inne Liczba pkt.
(nr) Wykt. | Cw. | Konw. | Lab. | Sem. | ZP | Prakt. (jakie?) ECTS
6 15 30 3

1.2. Sposab realizacji zajec
zajecia w formie tradycyjne;j
[ zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku): zaliczenie z oceng

2.WYMAGANIA WSTEPNE

Podstawowe wiadomosci z przedmiotu: Prawo zywnosciowe, Towaroznawcza ocena
zywnosci, Produkcja surowcow zwierzecych




3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1 Cele przedmiotu

C1 Omowienie ekologicznych, tradycyjnych i regionalnych metod wytwarzania zywnosci

Wypracowanie umiejetnosci oceny jakosci produktow ekologicznych, tradycyjnych

C2 .
i regionalnych

3.2 Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Odniesienie do

EK (e.fek.t Tresc efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu efektow
uczenia sie) kierunkowych*
EK_o1 Student zna i rozumie zasady obowigzujace w produkg;ji K_Wog4

zywnosci ekologicznej, tradycyjnej i regionalnej zwigzane
z doborem surowcow, przetwarzaniem,
przechowywaniem i dystrybucja.

EK_o2 Student zna i charakteryzuje podstawowe zagrozenia K_Wo3
zwigzane z zywnoscig ekologiczng, tradycyjna i regionalng
oraz metody zwigzane z ograniczeniem wystepowania
okreslonych zagrozen w produkgji.

EK_o3 Student potrafi postugiwac sie narzedziami badawczymi K_Uo3
oraz zinterpretowacd i wykorzystaé normy, przepisy
prawne funkcjonujace w sektorze zywnosci ekologicznej
regionalnej i tradycyjnej

EK_o4 Student ma swiadomosc znaczenia spotecznej, K_Kog
zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje
zywnosci ekologicznej, tradycyjnej i regionalnej

3.3 Tresci programowe
A. Problematyka wyktadu

Tresci merytoryczne

Aktualny stan produkcji zywnosci ekologicznej, tradycyjnej i regionalnej w Polsce, UE i na
Swiecie.

Produkty ekologiczne, tradycyjne i regionalne — krajowe i regionalne regulacje prawne.

Zasady rejestracji produktow ekologicznych, regionalnych i tradycyjnych

Techniki wytwarzania zywnosci ekologicznej, regionalnej i tradycyjnej.

Szanse i zagrozenia produkcji zywnosci ekologicznej, regionalnej i tradycyjnej.

Urzedowa kontrola jakosci i bezpieczenstwa zywnosci ekologicznej w Polsce i UE.

Marketing zywnosci ekologicznej i tradycyjnej — znakowanie i pakowanie produktow
ekologicznych i tradycyjnych.

B. Problematyka laboratoriow

Tresci merytoryczne

BHP i zasady pracy w laboratorium.

Ocena jakosci fizykochemicznej produktdw ekologicznych i tradycyjnych.

LW przypadku $ciezki ksztatcenia prowadzacej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzgledni¢ réwniez efekty
uczenia sie ze standardow ksztatcenia przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela.



Produkty ekologiczne i konwencjonalne z grupy oleje i ttuszcze —ocena sensoryczna

i fizykochemiczna.

Poréwnanie jakosci sensorycznej zywnosci ekologicznej i konwencjonalne;j.

Ocena jakosci mikrobiologicznej surowcow i produktow ekologicznych.

Poréwnanie wykazu sktadnikdw na etykietach zywnosci ekologicznej, tradycyjnej i regionalnej
dostepnej w sprzedazy.

Technologia produkcji zywnosci tradycyjnej i regionalnej.

Opracowanie i wykonanie projektu produktu ekologicznego, regionalnego lub tradycyjnego.

3.4 Metody dydaktyczne

Wyktad z prezentacjg multimedialng

Laboratorium: wykonywanie doswiadczen, praca w grupach, dyskusja, projekt, obserwacja
w trakcie zajec.

4. METODY | KRYTERIA OCENY

4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, ¢w, ...)
EK_o1 Kolokwium, projekt w, lab
EK_o2 Kolokwium, projekt w, lab
EK_o3 Projekt, sprawozdanie lab
EK_o4 Obserwacja w trakcie zajec lab

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiagniecie wszystkich efektow uczenia sie.
Wyktad: zaliczenie

Laboratorium (zaliczenie z oceng): ocena zaliczeniowa na podstawie ocen czgstkowych
z zaliczenia wyktadu, projektu, sprawozdan z ¢wiczen, obserwacji na ¢wiczeniach.

O ocenie pozytywnej z przedmiotu decyduje liczba uzyskanych punktéw (>50% maksymalne;
liczby punktow): dst 51-60%, dst plus 61-69 %, db 70-79%, db plus 80-89%, bdb 90-100 %.

5. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH EFEKTOW
W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

. Srednia liczba godzin na zrealizowanie

Forma aktywnosci L

aktywnosci
Godziny z harmonogramu studiow 45
Inne z udziatem nauczyciela akademickiego 5
Godziny niekontaktowe — praca wtasna studenta 25
SUMA GODZIN 75
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 3

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy studenta.



6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy nie dotyczy

zasady i formy odbywania praktyk nie dotyczy
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Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznionej




