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Prawa autorskie i patentowe  

godz. 15.15-19.00 09.03.2026
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 dr K. Rolf
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Żywność ekologiczna 
dr hab. 

A. Znamirowska-Piotrowska,
prof. UR    wyk. 7-15 tydz.  D10-211

Marketing
produktów spożywczych

dr M. Ormian
ćw.  8-15 tydz. D9-340

Marketing produktów 
spożywczych
dr M. Ormian
wyk. 1-7 tydz.
D9-340

MBNŻ prof. dr hab. Z. Sokołowicz         
wyk. 2-3 tydz.   D9-340

Polityka 
wyżywienia 
ludności
dr hab.M. Rudy,
prof. UR wyk.   D9-
128

Polityka  
wyżywienia 

ludności
dr hab. M. Rudy, prof. UR  

ćw.   D9-128

Współczesne 
kierunki w analizie  żywności 
dr hab.T. Piechowiak,
prof. UR wyk. tydz. A 
D3-0.40

PEwPŻ
dr M. Miłek  

wyk.  tydz. B
D3-0.40
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Współczesne trendy 
w inżynierii przemysłu spożywczego
prof. dr hab. Cz. Puchalski    
dr P. Molenda                                       
wyk. 1-5 tydz. 
D10-211
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Przedmioty:
* WKwAŻ -Współczesne kierunki 
w analizie  żywności 
* WTwIPS-Współczesne trendy                    
w inżynierii przemysłu spożywczego
*PEwPŻ-Procesy enzymatyczne                      
w produkcji żywności
*MBNŻ-Metodologia badań 
naukowych żywności


