Kierunek: MENEDZER ROZWOJU PRODUKTU

ZESTAW ZAGADNIEN
OBOWIAZUJACYCH NA EGZAMINIE DYPLOMOWYM INZYNIERSKIM
dla studentéw rozpoczynajacych seminarium inzynierskie

od roku akademickiego 2025/2026

Zatwierdzony przez Zespo6t Programowy kierunku menedzer rozwoju produktu

w dniu 18.02.2026 r.

Student przystepujacy do egzaminu dyplomowego inzynierskiego bedzie losowat

3 zagadnienia (2 zagadnienia z czes$ci obejmujgcej zagadnienia kierunkowe oraz

1

zagadnienie z czesci obejmujgcej zagadnienia specjalnosciowe), a na ich

podstawie Komisja egzaminacyjna sformutuje 3 pytania. Ponadto, Komisja

egzaminacyjna zada 1 pytanie zwigzane z tematem pracy dyplomowej inzynierskie;j.
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CZESC |. ZAGADNIENIA KIERUNKOWE

. Obowiagzki przedsiebiorcow.

Zasady prowadzenia dziatalnosci gospodarcze;.

Rodzaje spétek handlowych z uwzglednieniem podziatu na spoétki osobowe
i kapitatowe.

Definicja rynku, rodzaje rynkdw oraz etapy wprowadzania produktéw na rynek.
Uwarunkowania proceséw decyzyjnych w przedsiebiorstwie - istota, cechy, etapy.
Rodzaje kosztéw dziatalnosci gospodarczej i zarzadzanie nimi.

Pojecie prawa zywnosciowego oraz znaczenie bezpieczenstwa, jakosciiinformaciji
dla konsumenta w zarzadzaniu produktem. Definicja i zatozenia norm zywienia
cztowieka.

Charakterystyka podstawowej i catkowitej przemiany materii.

Podstawowe sktadniki odzywcze w zywieniu cztowieka — zrédta w diecie i rola

W organizmie.
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Barwa  produktu, parametry i metody pomiaru: kolorymetryczna
i spektrofotometryczna.

Pomiary tekstury produktu — instrumentalne testy analizy tekstury.

Definicja i zakres towaroznawstwa.

Kryteria klasyfikacji towarow.

Ocena jakosci miesa — wtasciwosci i metody jego oceny.

Ocena towaroznawcza i jakosciowa przetwordw zbozowych na przyktadzie kasz.
Ocena jakosci win na podstawie cech organoleptycznych i parametrow
fizykochemicznych.

Ocenatowaroznawcza i jakosciowa mleka.

Ocena towaroznawcza i jakosciowa jaj spozywczych.

Operacje mechaniczne. Mieszanie: rodzaje i rola mieszadet.

Operacje mechaniczne. Rozdzielanie: filtrowanie, wirowanie i przesiewanie.
Operacje dyfuzyjne. Ekstrakcja. Destylacja.

Charakterystyka wymiennikdw przeponowych i bezprzeponowych — zastosowanie

i zasada dziatania.

Metody analizy sensorycznej

Zespot oceniajgcy w analizie sensorycznej — wybor szkolenia, monitorowanie.
Warunki prowadzenia ocen sensorycznych.

Podstawy systemow zagwarantowania bezpieczenistwa i jakosci w procesach
produkciji.

Prawodawstwo krajowe, unijne i swiatowe w zakresie bezpieczenstwa i higieny

produktu (na wybranych przyktadach).

Definicja produktu ubocznego i klasyfikacja produktéw ubocznych przemystu
rolno-spozywczego.

Korzysci i ograniczenia wtgczania produktéw ubocznych do produkcji zywnosci.
Najwazniejsze kierunki zmian w zachowaniach konsumentéw i ich oddziatywanie
na ksztattowanie koncepcji marketingu mix.

Zwigzek pomiedzy cyklem zycia produktu, a charakterem prowadzonych dziatan
promocyjnych (przyktady).

Istota i znaczenie procesu kastomizacji i personalizacji w marketingu oraz

przyktady ich zastosowania na rynku.
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.Zasady kreowania marki.

Rodzaje marek produktéw.

Rodzaje i funkcje opakowan. Kryterium doboru materiatu opakowaniowego do
produktu.

Podstawowe techniki i technologie pakowania produktéw.

Zasady znakowania opakowan produktow.

Proces certyfikacji wyrobow.

Certyfikacja dobrowolna i obowigzkowa w UE.

Zmiany jakosci zywnosci w czasie przechowywania.

Wptyw warunkéw magazynowania na trwatos¢ i bezpieczeristwo produktéw
spozywczych.

Warunki transportu produktéw, cyfryzacja procesu transportu.

Stymulowanie innowacyjnosci w organizacji — czynniki, bariery oraz rola kultury
innowacyjnej.

Wdrazanie innowacji jako proces zmiany organizacyjnej oraz dyfuzja innowacji.
Korzysci wynikajace z wdrazania systemow zarzadzania jakoscig.

Total Quality Management — charakterystyka, elementy, koncepcja i cele.
Charakterystyka dokumentacji systemu zarzadzania jakoscia.

Prawa osobiste i majgtkowe dla prawa wtasnosci przemystowej i prawa
autorskiego

Metody, techniki i narzedzia wykorzystywane do badan konsumenckich.

Etapy prowadzenia badan konsumenckich.

Kategorie nowych produktéw.

Innowacje — definicja, rodzaje i poziomy.

Etapy procesu opracowania nowego produktu i przypisane do nich cele i zadania.
Mierniki innowacji w procesie opracowania i wdrazania nowego produktu.
Komercjalizacja, wdrozenie wynikéw badan, transfer technologii.

Etapy komercjalizacji nowego produktu: od koncepcji do wprowadzenia na rynek.
Uwarunkowania i etapy przyjecia nowego produktu na rynku.

Uwarunkowania sukcesow i przyczyny porazek rynkowych nowych produktéw.

Poziomy gotowosci technologiczne;.



CZESC Il. ZAGADNIENIA SPECJALNOSCIOWE

Zestaw l. Projektowanie i produkcja biokosmetykoéw.
1. Emulsje kosmetyczne: mechanizm tworzenia emulsji, typy emulsji
kosmetycznych, emulgatory wykorzystywane w produkcji kosmetykéw.
Mydta: reakcja zmydlania, dojrzewania mydta.
Surfaktanty - otrzymywanie i wtasciwosci wybranych surfaktantow.

Badanie stabilnosci wybranych form kosmetycznych.
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Witasciwosci mleka roznych gatunkéw i jego zastosowanie w produkgji

kosmetykow.

6. Surowce roslinne jako zrédto sktadnikéw do produkcji biokosmetykow.

7. Oleje roslinne jako surowce do produkcji biokosmetykéw — pozyskiwanie, sktad
bioaktywny, stabilnos$¢ i zastosowanie produktowe.

8. Produkty pszczele jako surowce do produkcji biokosmetykow.

9. Sktadniki aktywne kosmetykéw dziatajgce przeciw fotostarzeniu sie skory.

10. Sktadniki rozjasniajgce skére (hamujgce aktywnosc¢ tyrozynazy) w kosmetykach.

11. Rola substancji pomocniczych w produkcji biokosmetykdw.

12. Gtéwne alergeny w farbach do wtoséw.

13. Technologia produkcji preparatow zelowych.

14. Technologia produkcji kosmetykéw promieniochronnych.

15. Technologia produkcji kosmetykéw bezwodnych.

16. Technologia produkcji mydet, w tym mydet naturalnych.

17.Technologia produkcji kosmetykéw kolorowych na wybranym przyktadzie.

18. Technologia produkcji kosmetykéw myjacych.

19. Bezpieczenstwo mikrobiologiczne kosmetykdw: zrédta skazen, metody kontroli.

20.Proces projektowania i wdrazania biokosmetyku na rynek - od surowca

naturalnego do gotowego produktu.



Zestaw ll. Projektowanie i rozwdéj produktu spozywczego.
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Czynniki ksztattujgce wspotczesne trendy w produkcji zywnosci.

Sposoby poprawy waloréw prozdrowotnych zywnosci na réznych etapach
produkciji.

Definicja oraz charakterystyka jednego nutraceutyku.

Charakterystyka probiotyku, prebiotyku, synbiotyku oraz postbiotyku
Z przyktadami.

Zasady prawidtowego znakowania suplementu diety.

Rola i zadania inzynierii systemoéw produkciji.

Narzedzia inzynierii w zarzadzaniu produkcjg i przedsiebiorstwem (Lean
Manufacturing i Lean Production).

Charakterystyka fizycznych metod utrwalania zywnosci.

Charakterystyka osmoaktywnych metod utrwalania zywnos$ci

Przemiany sktadnikdow zywnosci i zmiany wtasciwosci fizycznych w czasie
przechowywania. Czynniki wptywajgce na trwatos$¢ przechowalniczg
Charakterystyka  biologicznych, chemicznych i fizycznych  zagrozen

zywnosciowych.

. Produkty ekologiczne - definicja. Zasady produkcji zywnosci ekologiczne;.

Produkty tradycyjne — definicja.

Produkty regionalne — definicja.

Szanse i zagrozenia produkcji zywnosci ekologicznej, regionalnej i tradycyjnej
Charakterystyka, podziati przyktady zywnosci funkcjonalnej.

Charakterystyka, podziat i przyktady zywnosci wygodne;.

Kontrola jakosci procesu produkcyjnego zywnosci i narzedzia do jej wykonania na
wybranym przyktadzie.

Charakterystyka systemow zarzgdzania jakoscig - metodyka analizy
i projektowania systemow zarzgdzania procesowego.

Etapy projektowania systeméw zarzadzania jakoscig, metody wspierajace

realizacje dziatan projektowych.



Zestaw lll. Zywno$é dietetyczna i suplementy diety
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Charakterystyka zywnosci funkcjonalnej, suplementéw diety i nutraceutykdw.
Ryzyko niedoboréw pokarmowych na dietach eliminacyjnych.

Zasady prawidtowego znakowania suplementu diety.

Metabolity roslinne — podziat, aktywnos¢ farmakologiczna, metody pozyskiwania i
formy wykorzystania w produkcji zywnosci i suplementow diety.

Rozpoznawania biatek i haptendw w zywnosci przez uktad immunologiczny oraz
typow reakcji niepozadanych na pokarm.

Rola i zadania inzynierii systemow produkcji suplementow diety.

Sposoby eliminacji zagrozen w produkcji i obrocie zywnoscia

Antyodzywcze sktadniki zywnosci naturalnie w nich wystepujace.

Whtasciwosci prebiotykow - definicja i przyktady.

. Technologia produkcji mleka probiotycznego.

Witasciwosci produktéw synbiotycznych - aspekty technologiczne i zdrowotne.

. Wykorzystanie metod chromatograficznych w analizie sktadu suplementdw diety.

Wykorzystanie surowcow roslinnych w produkcji suplementéw diety

Definicja i regulacje prawne dotyczace zywnosci dietetyczne;j.

Klasyfikacja zywnosci dietetycznej wedtug celu dietetycznego, sktadu
i wtasciwosci.

Potrzeby rynku i potencjalne kierunki rozwoju produktu w kategorii zywnosci
dietetycznej.

Wymagania standardéw zarzadzania jakoscig w produkcji suplementow diety oraz
przyktady interpretacji wymagan.

Elementy i czynniki zmiennosci systemu zarzgdzania



