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Przedmioty ogélne
1. Historia filozofii 15 |15 15 1|20 1
2. Etyka 20 |20 20 2| z0 2
3. Podstawy prawa gospodarczego 20 |20 20 2|20 2
4. Jgzyk obcy 120 120 30 2| z0 30 2| 20 30( 2] zo 30(2| E 8
5. Przedmiot ogélnouczelniany 30 |30 2| z 2
6 Wychowanie fizyczne 60 60 30| 0|20 30( 0| zO 0
Przedmioty podstawowe
7. Matematyka 30 [15 15]15 2|20 2
8. Metrologia 25 |10 15 10 15 2| z0 2
9. Rynek i obrét surowcéw i produktéw 30 |15 15|15 2| z0 2
10. ika i izacja pr igbi 35 |15 1520 3|20 3 2
11. Chemia 60 |30 30 30 30 4| E 4
12. Mikrobiologia ogélna 30 |15 15 15 15 2| z0 2 2
13. Ochrona érodowiska i gospodarka odpadami 15 [15 15 1| z0 1
14. Technologie informacyjne 30 30 30 3| z0 3
15. Podstawy rachunkowosci 30 |15 2 | Z0 2
Przedmioty kierunkowe
16. Perspektywy rozwoju produktu we wspéiczesnym $wiecie 15 15 1|z 1
17. Podstawy zarzadzania 35 |20 20| 15 3| E 3 3
18. Prawo zywnosciowe i kosmetyczne 20 |20 20 2| 20 2
19. Zywienie cztowieka 30 |15 15 15 15 2| 20 2 2
20. Metody instr w urowcéw i produktd 60 |30 30 30 30 5| E 5 5
2. Towaroznawstwo produktow spozywczych i towarow 120 | 45 75 15 30 3| 20 . 6l € 9 6
przemystowych
22 Procesy technologiczne 75 |30 45 30 45 6| E 6 6
23 Grafika inzynierska i dokumentacja techniczna 30 30 30 3|20 3
24 Analiza sensoryczna w ocenie jakosci produktéw 35 |10 25 10 25 3|20 3 3
25 Bezpieczeristwo i higiena produktu 60 |30 30 30 5| E 5 5
26 Zagospodarowanie produktéw ubocznych 45 |15 30 30 4] z0 4 4
27 Marketing towaréw i ustug 60 |30 2| z0 3| E 5 5
28 Opakowalnictwo i znakowanie produktéw 45 |15 15 15 4] z0 4 2
29 Normalizacja i certyfikacja produktéw a5 |15 3| z0 3 3
30 Przechowalnictwo i gospodarka magazynowa 60 |30 30 30 5| E 5 5
31 Transport i logistyka produktéw 35 |15 20 20 3|20 3 2
32 Innowacje produktowe i procesowe 50 |20 30 30 4| E 4 4
33 Systemy i ie jakosci produkté 70 |30 6| E 6 6
34 Prawo autorskie i patentowe 35 |15 3|20 3 3
35 Metodologia badari konsumenckich 30 |10 10 10 3|20 3 3
36 Projektowanie i komercjalizacja produktu 90 |30 15 15 E 8 8
37 Statystyka dla menedzerow 30 30 30 3|20 3
Przedmioty kierunkowe do wyboru
il I et e o I I s 3| ; :
39 Elektyw kierunkowy | 15 |15 15 1|20 1
40 Elektyw kierunkowy II 30 |15 15 15 2| z0 2 1
a1 Elektyw kierunkowy Il 30 |15 15 15 2|20 2 1
42 Elektyw kierunkowy IV 15 |15 1|20 1
43 Elektyw kierunkowy w jezyku angielskim 15 f15 2(z0| 2
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taczna liczba punktéw ECTS

Punkty ECTS powiazane z:

dziatalnoscia naukowa/
ksztaftowaniem umiejetnosci

praktycznych

|Elektyw kierunkowy I:

Historia zywnosci i zywienia

Fast food czy slow food?

diety i odzywki dla sportowcow

FNI™IINI

Zwiazki polifenolowe w leczeniu i profilaktyce

|Elektyw kierunkowy II:

1. |Mikrobiota i 2ywnosci
2. |Dietetyczne wyroby ciastkarskie i cukiernicze

3. |Prebiotyki w produkcii zywnosci

4. |Produkty miesne z udziatem dodatkéw roslinnych
5. |Produkty pszczele w spozywezym i

|Elektyw kierunkowy IlI:

1 yki, probiotyki i i wk kach
2. |Skfadniki mieka w produkcji kosmetykow

3. |Substancie zapachowe w kosmetykach

4. |Surowce poli w produkcji 5w

|Elektyw kierunkowy IV:

1. |Budowanie relacji z klientem

2. |Handel internetowy

3. |0 i wiasnej gospodarczej
4. |Transfer technologii i wspétpraca z biznesem
S. |Zarzadzanie zasobami ludzkimi

Elektyw kierunkowy w jezyku

1. |Biopreservatives in food and cosmetics

2. |lIsolation and identification of bioactive of herbs
3. |Nanocosmetics

4. |Nutraceuticals and fortified foods

5. s from theory to practice




Harmonogram studiow
Kierunek: menedzer rozwoju produktu Poziom studiéw: | stopier Profil ogé icki Forma iow: ji ne
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Przedmioty specjalnosciowe
45 IPropedeutyka produkcji biokosmetykow 10 |10 10 1 |z0 1
26 Towaroznawstvfo kosmetykéw z elementami analizy s0 |20 30 2 30 4|20 4
instrumentalnei
47 Chemia kosmetyczna 45 |15 30 15 30 4|E 4
48 Surowce do produkcji biokosmetykéw 75 |30 45 15 20 3 [zO] 15 25 4|E 7
49 Sktadniki aktywne w biokosmetykach 45 |15 30 15 30 3 )20 3
50 Substancje pomocnicze w produkcii biokosmetykéw 30 |15 15 15 15 2 |70 2
51 Alergeny i substancie draznigce w kosmetykach 25 |10 15 10 15 2|20 2
52 Technologia produkciji biokosmetykdw 75 | 30 45 30 45 6| E 6
53 Bezpieczeristwo i higiena produkji biokosmetykow 45 | 15 30 15 30 5|E 5
54 Pakowanie, znakowanie i przechowywanie biokosmetykéw 20 |10 10 10 10 2 |70 2
55 Projektowanie biokosmetykéw 65 |15 25|25 15 25|25 8 8
56 P.rojektowam'e systemow zarzadzania jakoscig w produkcji 35 |15 2 15 2 a 4
biokosmetvkéw
57 Pracownia inzynierska 30 30 30 5 5
58 Seminarium inzynierskie 60 60 30| 4 |Z0 30| 9
Przedmioty specjalnosciowe do wyboru
59 | |E\ektxw specjalnosciowy* 15 | 15 15
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na i iu Rady Dr j ium Nauk Przyrodni Uchwata nr 27/03/2025 w dniu 28 marca 2025 r.
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Dziekan Kolegium

*Elektyw specjalnosciowy:
1. Antyoksydanty w kosmetykach
2. Apikosmetyki
3. Biokosmetyki w pielegnacji skory glowy i wtosow
4. Dieta na wyglad i kondycje skéry
5. Nanotechnologia w produkcji kosmetykow
6. Nutrikosmetyki
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jalnos¢: Proji ie i rozwéj produktu spozywczego
IROK 11 ROK 1l ROK IV ROK n . ]
Forma zajeé G > w2
o
= 1 semestr 2 semestr 3 semestr 4 semestr 5 semestr 6 semestr 7 semestr 2z s g _E'r
° ° r 2
o £ oy =
E £ |2 RE
w.| 3 Przedmiot ° ° L] . © . © . © ° © ° © ° ° 2 |8=¢
B HEIR HEIR] g HEIR] g HEIR] g HEIR] g zle|e g zle|e g zle|e gl = |pge
a e|z[2|8|5|2|3|8|8|5|2|.|8l3|E|8|5|2|.|8]3|2]8|5|2|.|8]|3|Sl8|5|2|n|8]3|Sl8|5|2|ln|8]23]2l8|5|2|l.8]l2l2|8|5]2|n|8] & |G8c¢<
T R AR B A A A A A A R A R A AR A R A R A A EH A R I A R A R A A R A R A R A A EH A R A R A A A EH A A R A A A o wes
] Nlz|slelelclz([Sle|lClelo|lslz|dle|lclc|lolslz|dle|lclelolslz|dle|lcle|lolslz|dlelclc|lolslz|dle|lglc|lols]l=z|dlelClc|lofs = >5 3
= glzls|elslElzls|lelelel=|=l2|S|cla|E|=®|a]|Z|s|T|s|E|l=|clZ|S|C|s|E|=|alZ|S|T|8|E|l=|lZ|S|C|s|E|=|alZ|S|lT|8|El®]n o £% 8
213 a|l&|g|3|2|al&|s g13|28|a|8|5§ g13|2|5|8|5§ g13|2|5|8|5§ HEEEEIER g1%|12|5|8|5§ g1%|12|5|8|5§ el § |s3%
N ® N ® 5 N v 5 N “ 5 N “ 5 N @ 5 N @ 5 N @ 5 T a &
& il il i) i) i) i) L2
Przedmioty specjalnosciowe
45 Trendy w produkcji zywnosci 45 |15 30 15 30 4 |20 4 4
46 Certyfikacja produktéw spozywczych i potraw 30 |15 15 15| 15 2 (z0 2 1
47 Suplementacia w zywieniu czfowieka 30 |15 15 15 15 3|20 3 2
48 Inzynieria systeméw produkcii zywnosci 45 |15 30 15 30 5|E 5 5
49 Utrwalanie i przechowywanie zywnosci 60 |30 30 30 30 5|E 5 5
50 Bezpieczeristwo i higiena zywnosci 45 |15 30 15 30 5|E 5 5
51 Zywno$¢ ekologiczna, tradycyjna i regionalna 45 |15 30 15 30 3 [(zo 3 3
52 Zywnos¢ funkcjonalna i wygodna 45 |15 30 15 30 4 [z0 4 a
53 Kontrola jakosci w produkcii zywnosci 60 |15 45 15 45 4|20 4 4
54 Projektowanie nowego produktu spozywczego 65 | 15 25(25 15 2525 8 8
55 Projekto.\./vanie systemu zarzqdza.nia jakosciq w 35 |1s 2 15 2 2 a
produkcii nowego produktu spozywczego
56 Pracownia inzynierska 30 30 30 5 5
57 Seminarium inzynierskie 60 60 30| 4 |20 30 13 13
Przedmioty specjalnosciowe do wyboru
58 | [Elektyw specjalnosciowy | 15 |15 15 1 [z0
59 I IEIektxw specjalnosciowy Il 15 | 15 15
Razem przedminty: 625 |210| 15 | 45 | 295 60 o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o 90 | 15 0 |105] 0 19 o 75 o 0 |135] 30 | 21 o as o 45 | 55 | 30
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Zatwi na iedzeniu Rady D | Nauk Przyrodniczych Uchwata nr 27/03/2025 w dniu 28 marca 2025 r.

Dziekan Kolegium

Elektyw specjalnosciowy I:
1. Antyoksydanty w zywnosci

2. Naturalne barwniki zywnosci
3. Nutrigenomika

4. Superfoods

5. Ziotaiprzyprawy zywnosci

Elektyw specjalnosciowy Il:
1. Katering dietetyczny

2. Kuchnie $wiata

3. Nowoczesne techniki kulinarne

4. Ozonowanie w przemysle spozywczym
5. Zywno$¢ minimalnie przetworzona



Harmonogram studiéw

rozwoju p Poziom iow: | stopien Profil ogélnoakademicki Forma studiéw: stacjonarne
od roku icki 2025/2026
specjalnosé: Zywnosé dietetyczna i suplementy diety
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Przedmioty specjalno$ciowe
Propedeutyka produkcji nutraceutykéw, zywnosci funkcjonalnej i
45 pedeutyka produkel VKOW, 2y Jonaine) 15 |15 15 1|20 1 1
L 1téw diety
46 Suplementy w zywieniu cztowieka 45 |15 30 15 30 3[E 3 2
47 Fitochemia 45 |15 30 15 30 3]z0 3 3
48 Alergie i nietolerancie pokarmowe 30 |15 15 15 15 2 [z0 2 2
49 Inzynieria produkcii suplementéw diety 45 |15 30 15 30 5|E 5 5
50 Bezpleczen'stwq i higiena produkgji i dystrybucji zywnosci i a5 |15 30 15 30 s|e 5 5
upl 1téw diety
51 Epidemiologia chordb cywilizacyjnych 15 | 15 15 1|20 1 1
52 Prebiotyki, probiotvki i synbiotyki 45 |15 30 15 30 3 [z0 3 3
53 Analiza sktadu suplementéw diety 60 |15 45 15 45 4|20 4 2
54 f’rojekt'oyvavnie produ!(tu i systemu zarzadzania jako$cig w produkcji 60 |15 30|15 15 30|15 s|E s 3
2vwnosci dietetveznei
55 Projektowanie suplementéw diety 65 |15 25[25 15 25125 8 4
56 Projektowa'nie svystemo’w zarzadzania jakoscig w produkji 35 |15 20 15 20 a 2
upl 1téw diety
57 Pracownia inzynierska 30 30 30 5 5
58 Seminarium inzynierskie 60 60 30| 4 [Z0 30
Przedmioty specjalnosciowe do wyboru
59 | [Elektvw specialnosciowy | 15 |15 15 1[z0
60 I IEIektzw specjalnosciowy Il 15 | 15 15
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Zatwierdzono na i iu Rady D j ium Nauk Przy i Uchwata nr 27/03/2025 w dniu 28 marca 2025 r.

Dziekan Kolegium

Elektyw specjalnosciowy I:
1. Alternatywne zrodta zywnosci
2. Ziotaiprzyprawy w diecie cztowieka
3. Zywno$c bezglutenowa
4. Zywnosc i dieta wegariska
5. Zywnos¢ minimalnie przetworzona

Elektyw specjalno$ciowy II:
1. Adaptogeny
2. Glony w diecie cztowieka
3. Produkty pszczele jako naturalne suplementy diety
4. Superowoce
5. Suplementy diety dla wegan



