   						Załącznik nr 1.5 do Zarządzenia Rektora UR  nr 61/2025
SYLABUS
DOTYCZY CYKLU KSZTAŁCENIA 2026-2027/? 
                                                                                                                    (skrajne daty)
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1. Podstawowe informacje o przedmiocie
	Nazwa przedmiotu
	Bezpieczeństwo żywnościowe w zrównoważonym rozwoju

	Kod przedmiotu*
	

	Nazwa jednostki prowadzącej kierunek
	Wydział Biologii, Ochrony Przyrody i Zrównoważonego Rozwoju, Uniwersytet Rzeszowski

	Nazwa jednostki realizującej przedmiot
	Wydział Technologiczno-Przyrodniczy

	Kierunek studiów
	Zrównoważony rozwój i socjobiologia

	Poziom studiów
	Studia pierwszego stopnia

	Profil
	Ogólnoakademicki

	Forma studiów
	Studia stacjonarne

	Rok i semestr/y studiów
	Rok II / semestr 3

	Rodzaj przedmiotu
	Kierunkowy do wyboru

	Język wykładowy
	Język polski

	Koordynator
	dr inż. Karolina Pycia

	Imię i nazwisko osoby prowadzącej / osób prowadzących
	dr inż. Karolina Pycia


* -opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zajęć dydaktycznych, wymiar godzin i punktów ECTS 

	Semestr
(nr)
	Wykł.
	Ćw.
	Konw.
	Lab.
	Sem.
	ZP
	Prakt.
	Inne (jakie?)
	Liczba pkt. ECTS

	3
	20
	
	
	
	
	
	
	
	2




1.2.	Sposób realizacji zajęć  
x zajęcia w formie tradycyjnej 
☐ zajęcia realizowane z wykorzystaniem metod i technik kształcenia na odległość

1.3 	Forma zaliczenia przedmiotu  (z toku): Zaliczenie z oceną 

2.Wymagania wstępne 
	Podstawowa wiedza z zakresu żywności oraz współczesnych zjawisk związanych ze zrównoważonym rozwojem. Wiedza z dotychczasowego toku studiów.





3. cele, efekty uczenia się , treści Programowe i stosowane metody Dydaktyczne

3.1 Cele przedmiotu

	C1 
	Przekazanie wiedzy związanej z zagadnieniami bezpieczeństwa żywnościowego oraz założeń zrównoważonego rozwoju

	C2
	Zapoznanie studentów z wyzwaniami i zagrożeniami zapewnienia bezpieczeństwa żywnościowego w aspekcie uwzględnienia celów i założeń zrównoważonego rozwoju 



3.2 Efekty uczenia się dla przedmiotu 

	EK (efekt uczenia się)
	Treść efektu uczenia się zdefiniowanego dla przedmiotu 
	Odniesienie do efektów  kierunkowych [footnoteRef:1] [1:  W przypadku ścieżki kształcenia prowadzącej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzględnić również efekty uczenia się ze standardów kształcenia przygotowującego do wykonywania zawodu nauczyciela. ] 


	EK_01
	Student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia związane z zapewnieniem bezpieczeństwa żywnościowego w kontekście zrównoważonego rozwoju 
	K_W05, K_W14

	EK_02
	Student wymienia oraz objaśnia czynniki i strategie rozwoju wpływające na bezpieczeństwo żywnościowe, w kontekście osiągnięcia celów zrównoważonego rozwoju, przy wykorzystaniu dostępnych instrumentów prawnych i społecznych   
	K_W14, K_U06, K_U08

	EK_03
	Student jest gotów do krytycznej oceny bezpieczeństwa żywnościowego w aspekcie aktualnych uwarunkowań zrównoważonego rozwoju, biorąc pod uwagę własną wiedzę, a w razie konieczności zasięga opinii ekspertów z tego zakresu
	K_K01, K_K07, K_K08



3.3 Treści programowe   
A. Problematyka wykładu 

	Treści merytoryczne

	Bezpieczeństwo żywnościowe – istota pojęcia, cele, zagrożenia, aktualne wyzwania

	Bezpieczeństwo żywnościowe w kontekście celów i obszarów strategii zrównoważonego rozwoju 

	Agenda na Rzecz Zrównoważonego Rozwoju 2030 a bezpieczeństwo żywnościowe

	Strategia „od pola do stołu” a bezpieczeństwo żywnościowe Polski i świata

	Europejski Zielony Ład w aspekcie Wspólnej Polityki Rolnej UE

	Bezpieczeństwo żywnościowe a strategia zrównoważonego rozwoju według MRiRW Polski



3.4 Metody dydaktyczne 

Wykład z prezentacją multimedialną



4. METODY I KRYTERIA OCENY 

4.1 Sposoby weryfikacji efektów uczenia się

	Symbol efektu
	Metody oceny efektów uczenia się
(np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajęć)
	Forma zajęć dydaktycznych 
(w, ćw, …)

	ek_ 01 
	zaliczenie pisemne
	w

	Ek_ 02
	zaliczenie pisemne
	w

	EK_03
	obserwacja w trakcie zajęć
	w



4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania) 

	Zaliczenie wykładu: 
· Obecność ≥ 80%
· Zaliczenie pisemne w formie testu. 
[bookmark: _GoBack]
O ocenie pozytywnej z zaliczenia decyduje liczba uzyskanych punktów (>50% maksymalnej liczby punktów): dst 51%-62%, dst plus 63%-75%, db 76%-86%, db plus 87%-95%, bdb 96%-100%.

Warunkiem zaliczenia zajęć jest osiągnięcie wszystkich założonych efektów uczenia się.



5. CAŁKOWITY NAKŁAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIĄGNIĘCIA ZAŁOŻONYCH EFEKTÓW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS 

	Forma aktywności
	Średnia liczba godzin na zrealizowanie aktywności

	Godziny z harmonogramu studiów
	20

	Inne z udziałem nauczyciela akademickiego
(udział w konsultacjach, egzaminie)
	1

	Godziny niekontaktowe – praca własna studenta
(przygotowanie do zajęć, egzaminu, napisanie referatu itp.)
	Przygotowanie do zaliczenia: 29

	SUMA GODZIN
	50

	SUMARYCZNA LICZBA PUNKTÓW ECTS
	2


* Należy uwzględnić, że 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin całkowitego nakładu pracy studenta.

6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

	wymiar godzinowy
	-

	zasady i formy odbywania praktyk 
	-
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Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upoważnionej
