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Biotechnologia
w kuchni 
wyk. tydz. 1/3   

D9-339 dr P. 
Hanus

Toksykologia
żywności
wyk. tydz 1/3  
D3-341                
prof. dr hab. 
M. Dżugan

Ocena jakości 
surowców

i produktów roślinnych 
wyk. 1-10  tydz. 
D7-22 dr hab. 

I. Kapusta, prof. UR

Język angielski

mgr M. Trojan

D9-336

Język niemiecki 
dr S. Schultis

D9-125

ASŻ    wyk. 5 x 
11-15 tydz.

D10-103 
dr M.Buniowska-
Olejnik zastęp. dr 

M. Pawlos, dr 
K.Szajnar

Bezpieczeństwo
i higiena żywności

wyk. tydz. 2/4
D9-339

dr M. Tomczyk
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wykład 1-7 tydz.
D9-339   
dr K. Pycia
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D9- 339 
prof. dr hab. I. 

Sadowska-Bartosz
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D9-339 5x
tydz. 1/3 dr hab. 
A. Znamirowska
-Piotrowska,
prof. UR 
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*OJSiPZ - Ocena jakości surowców 

i produktów zwierzęcych           
*BwTŻ - Bioprocesy                                  
w technologii żywności 
*BiHŻ - Bezpieczeństwo                              
i higiena żywności
*ASŻ - Analiza sensoryczna żywności
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OJSiPZ 
wyk. 5x tydz. 2/4 

D9-339   
dr hab.  M. Rudy,  

prof. UR   

O
ce

n
a 

ja
ko

śc
i s

u
ro

w
có

w
i p

ro
d

u
kt

ó
w

 r
o

śl
in

n
yc

h
   

   
   

  
la

b
.

D
9

-2
4

8
 

d
r 

Z.
 P

o
sa

d
zk

a,
d

r 
N

. Ż
u

re
k

B
iH

Ż 
 l

ab
. 2

-8
 t

yd
z.

 
D

9
-2

2
2

   
   

   
   

   
  

d
r 

D
. G

ra
b

ek
-L

ej
ko

B
iH

Ż 
 l

ab
. 9

.0
5

, 
2

3
.0

5
.2

0
2

5
  D

3
-1

4
1

d
r 

M
. T

o
m

cz
yk

B
iH

Ż 
 l

ab
. 9

.0
5

, 
2

3
.0

5
.2

0
2

5
  D

3
-1

4
1

d
r 

M
. T

o
m

cz
ykA

SŻ
  l

ab
. o

d
. 0

8
.0

5
   

D
1

0
-1

0
2

d
r 

M
.B

u
n

io
w

sk
a-

O
le

jn
ik

 
za

st
ęp

. d
r 

M
. P

aw
lo

s,

d
r 

K
.S

za
jn

ar

A
SŻ

  l
ab

. o
d

. 0
8

.0
5

   
D

1
0

-1
0

2
d

r 
M

.B
u

n
io

w
sk

a-
O

le
jn

ik
 

za
st

ęp
. d

r 
M

. P
aw

lo
s,

 
d

r 
K

.S
za

jn
ar


