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Olsztyn, 12/2/2025 r.

-Mazurski w Olsztynie

Recenzja rozprawy doktorskiej

pod kierunkiem dr hab. Agaty Znamirowskiej - Piotrowskiej, prof. UR. oraz dr 

Ocena formalna dorobku naukowego
-
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i

i

potwierdzona ,
innowacyjnych, 

funkcjonalnych.

Ocena merytoryczna pracy

w

w

w

o
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badaniach in vitro

we odniesienia 
doktorantki 

Wysoka cena tego surowca oraz jego ograniczona 

z z polisacharydami,
tj. - w
interakcje ami.

, pomimo zawarcia wielu istotnych informacji, miejscami 

w
czytelnika pozostaje niejasne. 

W
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informacyjnych w
badawczych i
zastosowania bakterii sprzedawanych 
jako kultury probiotyczne (Bifidobacterium animalis ssp. lactis BB-12, Lacticaseibacillus 
paracasei L-26, Lacticaseibacillus casei 431, Lactobacillus acidophilus LA-5) oraz jednego 
potencjalnie probiotycznego Lacticaseibacillus rhamnosus w produkcji wzbogaconych 
o
zastosowany w badaniach szczep Lacticaseibacillus rhamnosus 

szczep potencjalnie probiotyczny, a nie probiotyczny. Brak tych informacji w

W wielu przypadkach 

W

w
interpretacyjnych. Natomiast, w hipotezie H6, tj.

, 

w
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zastosowane odczynniki chemiczne oraz zaprezentowano schemat technologii 

samego 

w
W autoreferacie oraz 

publikacjach nie przedstawiono wg jakich 
oraz ich przedstawienie ww. 

w ,

lody, czyli produkt o
dlaczego ocena ich wybranych 
bakterii 
w y okres 

Analiza 
kultura 

Lacticaseibacillus casei 431 w lodach z dodatkiem preparatu
istotnie . Jest to wynik 

w temperaturach ujemnych -22oC) metabolizm 
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, zasadne jest 

w
w mieszankach lodowych
jednoczynnikowej analizy wariancji.

W

(ANOVA) pokazuje, na parametr a* rodzaj bakterii, czas
przechowywania,

identyfikuje czynnika
koloru

oznaczono w lodach fermentowanych przez Lactobacillus acidophilus i Lacticaseibacillus 
casei. Wyniki te 

barwy oraz rodzaj bakterii, czas przechowywania 
i dodatek i interakcja tych istotnie na
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czas przechowywania. Z

nasycenia 

cechami 
fizykochemicznymi i
analiz instrumentalnych, jednak brak jest jednoznacznego odniesienia 
doktorantki 
produktu. 

W badaniach w
w preparatu . 

Bifidobacterium animalis ssp. lactis BB-12 lub 
Lacticaseibacillus rhamnosus
o
i
w tym 

chemiczny 

testowanych kultur bakterii. 
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istotnym aspektem optymalizacji 

w lodach stwierdzono dla Lacticaseibacillus
rhamnosus, co predysponuje ten szczep do wykorzystania do produkcji potencjalnie 

Lacticaseibacillus casei 431 

Lacticaseibacillus paracasei L-26 czy Lactobacillus acidophilus La-5. 

w
W
podczas obrony.
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Z uwagi na 

in vitro

i

-amylazy. .

L
W autoreferacie oraz publikacjach nie podano uzasadnienia dla takiej modyfikacji 

Wyniki 

(54,4%) odnotowano w lodach fermentowanych przez Lacticaseibacillus paracasei L-26, 
Lacticaseibacillus casei 431. Z kolei 

w lodach z Bifidobacterium animalis ssp. lactis BB-
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czy desorpcji z tkanki kostnej.
zastosowane szczepy bakterii
i
Z

w

Jedynie w

w

mineralnych. 
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C rozprawy doktorskiej
mineralnych jest miejscami chaotyczna 

W kolejnej

w Lactobacillus
acidophilus La-5

symulowanego trawienia in vitro

Lacticaseibacillus rhamnosus
i Bifidobacterium animalis ssp. lactis BB-12

Lacticaseibacillus casei 431 i Lacticaseibacillus paracasei L-26 na 
warunki trawien

, aby produkt m g wywo ywa efekt 
terapeutyczny, a dodatek b onnika znacz co zwi kszy liczebno bakterii w tym 
zakresie, co potwierdzi o zasadno



         

-MAZURSKI W OLSZTYNIE
ul. Oczapowskiego 7, 10-719 Olsztyn

tel. +48 89 523 34 02          e-mail: kmizj@uwm.edu.pl   
fax. +48 89 523 34 02         http://www.uwm.edu.pl/wnz/kmizj/

13

i

w znacznym stopniu determinowane przez rodzaj zastosowanego preparatu 

poprzez zastosowanie kultur probiotycznych. Natomiast dodatek preparatu 
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wykazie 
pozycje literaturowe opracowaniu. 
Wykorzystanie przez ostatnich lat

o najnowszej literatury
tematyki pracy.

doktorantki. 

Strona edytorska pracy
Struktura autoreferatu jest zgodna z wymaganiami stawianymi dla dysertacji. 
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d

jej kompetencje w zakresie planowania i
i

z


