Zatgcznik nr 5.1. do Uchwaty nr 73/04/2025 Senatu UR

z dnia 28 kwietnia 2025 .

OGOLNE INFORMACJE O KIERUNKU STUDIOW

Obowiqzuje od roku akademickiego 2025/2026

1. | Nazwa kierunku studiow menedzer rozwoju produktu
2. | Poziom studiow studia pierwszego stopnia
3. | Profil studiow ogolnoakademicki
4. | Forma lub formy studiow studia stacjonarne
5. | Liczba semestrow 7
Liczba punktow ECTS konieczna do ukoriczenia
6. L L 210
studiow na danym poziomie
Tytut zawodowy inzynier
8. | Przyporzadkowanie kierunku studiow do dziedzina: nauki rolnicze
dziedziny nauki i dyscypliny naukowej lub e dyscyplina wiodaca —technologia
artystycznej, (okreslenie procentowego udziatu Zywnosci i zywienia - 80%
w przypadku przyporzadkowania kierunku
studiow do wiecej niz jednej dyscypliny oraz dziedzina: nauki spoteczne
wskazanie dyscypliny wiodacej, w ramach e pozostate dyscypliny:
ktorej bedzie uzyskiwana ponad potowa nauki o zarzadzaniu i jakosci - 20%
efektow uczenia sie)
ogotem: 100%
9. | Rdznice w stosunku do innych programoéw | Uczelnia nie prowadzi ksztatcenia na
o podobnie zdefiniowanych celach i efektach | kierunku o podobnie zdefiniowanych
uczenia sie, prowadzonych w  Uczelni | efektach uczenia sie oraz podobnym profilu
i przypisanych do tej samej dyscypliny absolwenta.
10. | Opis sylwetki absolwenta obejmujacy opis | Absolwent kierunku menedzer rozwoju

ogolnych celéow ksztatcenia oraz mozliwosci
zatrudnienia i kontynuacji studiow

produktu jest specjalista w zakresie
projektowania, weryfikowania i zarzadzania
produktami. Zna uregulowania i przepisy
zzakresu prawa gospodarczego, prawa
zywnosciowego i kosmetycznego oraz
normalizacji i certyfikacji zywnosci. Ma
zaawansowang wiedze z zakresu nauk
o jakosci produktow zywnosciowych
i towarow przemystowych, procesow
technologicznych, przechowywania i roli
opakowania produktu. Dysponuje
zaawansowang wiedzg w  zakresie
identyfikacji i analizy potrzeb konsumentow




i rozwoju nowych produktéw zwigzanych
z dziatalnoscia ~ innowacyjng  oraz
rzadzacych nig prawidtowosciami. Zna
i potrafi postugiwac sie specjalistyczna
terminologia w zakresie projektowania
i rozwoju produktu. Potrafi tworzyc
i weryfikowa¢ pomysty na produkt pod
katem ich innowacyjnosci i zgodnosci
z potrzebami klientéw. Ponadto, potrafi
nadacim odpowiednig charakterystyke przy
wprowadzeniu na rynek oraz wybrac
wiasciwy sposob komercjalizacji
i marketingu. Dzieki zaawansowanej wiedzy
potrafi zaprojektowac badz zmodyfikowac
oraz zrealizowa¢ produkt w oparciu
o zaplanowany proces technologiczny
uzywajac optymalnych metod, technik
i narzedzi niezbednych do jego realizacji.
W oparciu o zaawansowang wiedze
z  zakresu  systemow  zapewnienia
i zarzadzania jakoscig produktu potrafi je
zaprojektowac, przy uwzglednieniu
bezpieczenstwa zdrowotnego produktu.
Posiada wiedze na temat narzedzi
informacyjnych i metod statystycznych oraz
potrafi je wykorzystywa¢ do analizy
i interpretowania danych zwigzanych
z projektowaniem irozwojem produktu.
Posiada wiedze zzakresu etyki, ochrony
wiasnosci intelektualnej, w tym praw
autorskich.

Absolwent zna jezyk obcy na poziomie
biegtosci B2 Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia Jezykowego.

Absolwent potrafi planowac i organizowac
pracg zespotu wykorzystujac zdobyta
wiedze do rozstrzygniecia dylematow
pojawiajacych sie w pracy zawodowej oraz
wspotdziata¢ zinnymi osobami w ramach
prac zespotowych dotyczacych
projektowania i rozwoju produktu. Jest
gotow do odpowiedzialnego petnienia rdl
zawodowych z uwzglednieniem potrzeb
spotecznych w tym przestrzegania zasad
prawnych, ekonomicznych i etycznych oraz
dbatosci o dorobek zawodu menedzera
produktu. Kompetencje spoteczne, ktorymi
legitymuje sie absolwent sprawiaj, ze jest




gotow do poszerzania wiedzy,
dostosowywania sie do  wymogow
wspotczesnego rynku pracy.

Absolwent kierunku jest przygotowany do
podjecia zatrudnienia na stanowiskach
inzynierskich i kierowniczych w rdéznych
dziatach  gospodarki, a  szczegodlnie
w  przedsiebiorstwach  produkcyjnych
i handlowych, dziatach projektow, dziatach

gospodarki magazynowej, dziatach
ksztattowania  jakosci, laboratoriach
badawczych, dziatach marketingu

przedsiebiorstw w przemysle spozywczym,
suplementow diety i produkcji kosmetykow
naturalnych i innych o podobnym profilu
dziatalnosci.

Absolwent jest gotdw do podjecia studidw Il
stopnia na pokrewnych kierunkach.

11.

Jezyk prowadzonych studiow

jezyk polski

Przewodniczacy Senatu
Uniwersytetu Rzeszowskiego

prof. dr hab. Adam Reich
Rektor




Zatqcznik nr 5.2. do Uchwaty nr 73/04/2025 Senatu UR
z dnia 28 kwietnia 2025 .

OPIS ZAKEADANYCH EFEKTOW UCZENIA SIE

Obowiqzuje od roku akademickiego 2025/2026

Nazwa kierunku studiow

menedzer rozwoju produktu

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil studiow

ogolnoakademicki

Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla kierunku studidw, poziomu i profilu ksztatcenia uwzglednia
uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia dla poziomow 6 - 7 okreslone w ustawie z dnia 22 grudnia
2015 r. 0 Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1606) oraz charakterystyki drugiego
stopnia dla poziomow 6 — 7 okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14
listopada 2018 r. (Dz. U. z 2018 r., poz. 2218) w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia sie
dla kwalifikacji na poziomach 6 — 8 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Symbol Odniesienie do
k|erunko,vvych Kierunkowe efekty uczenia sie char.‘akterystylf
efektow drugiego stopnia
uczenia sie PRK*/poziom 6
Wiedza: absolwent zna i rozumie
wybrane teorie z zakresu matematyki, chemii oraz fizyki,
. . o , P6S_WG,
K_Wo1 niezbedne do interpretowania zjawisk i proceséw .
. . . P6S_WG (Inz)
przyrodniczych zachodzgcych w cyklu zycia produktow
K Wosa w zaawansowanym stopniu zjawiska zachodzace w cyklu zycia P6S_WG,
- produktow, urzadzen, obiektow i systemow P6S_WG (Inz)
K_Wo3 zagrozenia wystepujace w p"rodu’kae oraz oddziatywanie P6S._ WG
produktu i procesu produkcji na srodowisko naturalne
K Wo zasady produkcji i doboru surowcow w produkgji P6S_WG,
— Vo4 i ksztattowaniu jakosci wyrobow P6S_WG (Inz)
funkcje sktadnikow produktu, ich metabolizm i podstawy
K_Wos przyswajania oraz bezplec.zens’.cwo.ﬂzyczne, blochermcz’n’e P6S. WG
i mikrobiologiczne w powigzaniu z ich wptywem na jakos¢
produktu
w zaawansowanym stopniu typowe technologie inzynierskie
. N O T . P6S_WG,
K_Wo6 w zakresie produkcji, oceny jakosci surowcow i produktow .
o . S s P6S_WG (Inz)
oraz czynniki ksztattujace ich jakos¢
w zaawansowanym stopniu technologie projektowania i
. . : o P6S_WG,
K_Wo7 udoskonalania procesdw przetwarzania, ksztattowania jakosci .
. , . P6S_WG (Inz)
i przechowywania produktow
w zaawansowanym stopniu metodyke badan w zakresie
K_Wo8 identyfikacji i analizy potrzeb konsumentéw i rozwoju nowych P6S_WG,

produktow




teorie, zasady oraz uwarunkowania prawne, etyczne

K_Wog i organizacyjne zwigzane z wytwarzaniem i zarzagdzaniem P6S_WK
produktem oraz dziatalnoscig innowacyjna w tym zakresie
w zaawansowanym stopniu zasady dotyczace ochrony
K_W1o wiasnosci przemystowej i prawa autorskiego w dziedzinie P6S_WK
dziatalnosci zawodowe;j
wybrane teorie i prawa dotyczace zarzadzania i ekonomii,
K_W11 w tym zarzgdzania jakoscia produktu z uwzglednieniem P6S_WK
dylematow wspdtczesnej cywilizacji
W zaawansowanym stopniu procesy zarzadzania jakoscig
K Wis i bezpieczenstwem produktu w aspekcie rozwigzywania P6S_WK,
- problemow i zadan menedzerskich i przedsiebiorczych P6S_WK (Inz)
w organizacjach zwigzanych z rozwojem produktu
Umiejetnosci: absolwent potrafi
prawidtowo dobierac metody i przeprowadzac obserwacje,
K Uoy wykonywac pomiary fizyczne, biologiczne i chemiczne oraz P6S_UW,
- proste zadania badawcze lub ekspertyzy w zakresie P6S_UW (Inz.)
projektowania i rozwoju produktu
formutowad i weryfikowac hipotezy, planowac eksperymenty, PES UW
K_Uo2 wykonywac pomiary oraz interpretowac i prezentowac PV
o . . . P6S_UW (Inz)
uzyskane wyniki prac zwigzanych z rozwojem produktow
postugiwac sie narzedziami badawczymi oraz systemami
) oo e P6S_UW,
K_Uo3 normatywnymi w celu rozwigzania zadan zwigzanych .
. P6S_UW (Inz)
z rozwojem produktu
analizowac dostepne dane pod katem potencjatu
K_Uos innowacyjnego oferty produktowej i marki/marek oraz P6S_UW
rekomendowac kierunki rozwojowe produktow
tworzyc i weryfikowac pomysty na innowacyjny produkt lub
K_Uos sposo’b wytwarza.ma, .zgodnle z potrzebami klientéw oraz . P6S. UW
nadac mu odpowiednig charakterystyke przy wprowadzeniu
na rynek
zaprojektowac oraz zrealizowac produkt lub proces
K Uok produkcyjny uzywajac wtasciwych metod, technik oraz P6S_UW,
- narzedzi niezbednych do ich realizacji, przy zastosowaniu P6S_UW (Inz)
norm i zasad etycznych, prawnych i ekonomicznych
analizowac ztozone i nietypowe problemy organizacyjno-
) : . A P6S_UW,
techniczne dotyczace projektowania, ksztattowania jakosci .
K_Uo7 ) : : , N P6S_UW (Inz),
oraz ciggtego rozwoju produktu i proponowac rozwigzania PES UO
innowacyjne w tym zakresie B
zarzadzad produktem i marka w poszczegolnych fazach cyklu
. : . . : P6S_UW,
K_Uo8 zycia, zgodnie z wspotczesng koncepcjg marketingu PGS UO
strategicznego -
pozyskiwac, analizowac i intepretowac informacje
. . P6S_UW,
K_Uog pochodzace z dostepnej literatury, baz danych, w tym zrodet P6S UK
elektronicznych, takze w jezyku obcym B
K Uzo ocenic przydatnos¢ i wykorzystac technologie informatyczne P6S_UW
B i metody analityczne, oraz wybrac i zastosowac wtasciwg P6S_UW (Inz)




metode i narzedzie w praktyce celem przetwarzania

i prezentacji danych

porozumiewac sie z uzyciem specjalistycznej terminologii oraz
roznych technik w srodowisku zawodowym oraz w innych

K_U11 srodowiskach zaangazowanych w proces projektowania, EZE_LLJJIS
komercjalizacji i zarzadzania produktem, przedstawiac -
i oceniac rozne opinie i stanowiska oraz dyskutowac o nich
przygotowac opracowania pisemne, dokumenty i pisma

K U1z urzedowe oraz prezentacje ustne dotyczace zagadnien P6S._UK

szczegotowych, z wykorzystaniem dostepnych materiatow
zrodtowych i z uzyciem specjalistycznej terminologii
postugiwac sie jezykiem obcym zgodne z wymaganiami
K_U13 okreslonymi dla poziomu B2 Europejskiego Systemu Opisu P6S_UK
Ksztatcenia Jezykowego
planowac i organizowac prace wtasng oraz zespotu
wykorzystujac zdobyta wiedze do rozstrzygniecia dylematow
K_Uz4 pojawiajacych sie w pracy zawodowej oraz wspotdziatac
z innymi osobami w ramach prac zespotowych dotyczacych
projektowania i rozwoju produktu
samodzielnie planowac wiasny rozwdj i podnoszenie swoich
K_Uisg kompetencji w kontekscie doskonalenia jakosci procesow P6S_UU
projektowania, wdrazania i zarzagdzania produktem
Kompetencje spoteczne: absolwent jest gotow do
krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci oraz
K_Ko1 podejmowania wspotpracy z ekspertami w zakresie tworzenia P6S_KK
rozwigzan innowacyjnych
myslenia i dziatania w sposob przedsiebiorczy oraz

P6S_UO

K_Ko2 . e . . P6S_KO
podejmowania inicjatywy na rzecz interesu publicznego
ustalania priorytetow stuzacych realizacji okreslonego PES KK

K_Ko3 zadania, w szczegodlnosci zwigzanego z ksztattowaniem P6S_KOI
jakosci i ciggtym rozwojem produktu B
odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych z

K_Kog uwzglednieniem potrzeb spotecznych, w tym przestrzegania P6S_KR

zasad etycznych, prawnych i ekonomicznych oraz dbatosci
o dorobek zawodu menedzera produktu

*W przypadku realizacji programu studiow prowadzgcego do uzyskania kompetencji inzynierskich, obok odniesien do
charakterystyk efektdw uczenia sie z | czesci zatgcznika, nalezy uwzgledni¢ odniesienia do charakterystyk efektéw uczenia sie
z czesci lll zakoniczone okresleniem (Inz), np. P6S_WG (Inz).

Przewodniczacy Senatu
Uniwersytetu Rzeszowskiego

prof. dr hab. Adam Reich
Rektor



Zatgcznik nr 5.3. do Uchwaty nr 73/04/2025 Senatu UR

z dnia 28 kwietnia 2025 .

CHARAKTERYSTYKA | WARUNKI REALIZACJI PROGRAMU STUDIOW

Obowigzuje od roku akademickiego 2025/2026

Nazwa kierunku studiow

menedzer rozwoju produktu

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil studiow

ogolnoakademicki

1. | tacznaliczba godzin zajec st. stacjonarne st. niestacjonarne
2400
+120
(praktyka zawodowa) )

2. | Liczba punktow ECTS dla poszczegolnych | e dyscyplina wiodgca —technologia
dyscyplin- w ogdlnej liczbie punktow ECTS zywnosci i zywienia: 168 ECTS
V\{ymaganych do ukonczenia studiow na | pozostate dyscypliny - nauki o
kierunku T

zarzadzaniu i jakosci: 42 ECTS

3. | aczna liczba punktow ECTS, jaka student musi
uzyska¢ w ramach zaje¢ prowadzonych st. stacjonarne st. niestacjonarne
z bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych osdb prowadzacych 106 .
zajecia

4. | Liczba punktéw ECTS, jaka student musi | Zajecia z dziedziny nauk humanistycznych:
uzyska¢ w ramach zaje¢ z dziedziny nauk | Historia filozofii: 1 ECTS
humanistycznych lub nauk spotecznych, nie | Etyka: 2 ECTS
mniejsza niz 5 pkt ECTS - w przypadku | Przedmiot ogdlnouczelniany: 2 ECTS
kierunkdéw studidw przyporzadkowanych do
dyscyplin w ramach dziedzin innych niz )
odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki ogotem: 5 ECTS
spoteczne

5. | Liczba punktow ECTS, jaka student musi | Jezyk obcy: 8 ECTS

uzyskac w ramach zaje¢ do wyboru (nie mniej niz
30% ogdlnej liczby punktéw ECTS)

Przedmiot ogdlnouczelniany: 2 ECTS
Przedmioty kierunkowe do wyboru:
Dodatki ksztattujgce jakosc produktow
spozywczych/ Dodatki ksztattujgce jakosc
kosmetykow: 3 ECTS

Elektyw kierunkowy I: 1 ECTS

Elektyw kierunkowy II: 2 ECTS

Elektyw kierunkowy Ill: 2 ECTS

Elektyw kierunkowy IV: 1 ECTS

Elektyw kierunkowy w jezyku angielskim:
2 ECTS




Przedmioty specjalnosciowe: 67 ECTS
ogotem: 88 ECTS

Liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego (w

przypadku  studidw  pierwszego  stopnia 60
i jednolitych studiow magisterskich
prowadzonych w formie studiow stacjonarnych)
taczna liczba punktow ECTS przypisana do zajec _
nie dotyczy

ksztattujgcych  umiejetnosci  praktyczne -

dotyczy profilu praktycznego

taczna liczba punktow ECTS przypisana do zajec
zwigzanych z  prowadzong dziatalnosciag
naukowa w dyscyplinie lub dyscyplinach do

ktorych  przyporzadkowany jest kierunek
studiow, uwzgledniajacych  przygotowanie
studentow do prowadzenia  dziatalnosci

naukowej lub udziat w tej dziatalnosci — dotyczy
profilu ogdlnoakademickiego

specjalnosc Projektowanie i produkcja
biokosmetykow: 114 ECTS

specjalnosc Projektowanie i rozwdj
produktu spozywczego: 147 ECTS
specjalnos¢ Zywnos¢ dietetyczna

i suplementy diety: 140 ECTS

Wymiar, zasady i formy odbywania praktyk
zawodowych oraz liczba punktow ECTS
przypisana do praktyk

Liczba godzin: 120 godz.

Czas trwania: 3-4 tygodnie

Punkty ECTS: 6

Praktyka zawodowa jest realizowana zgod-
nie z obowigzujgcym na Wydziale Techno-
logiczno-Przyrodniczym, regulaminem or-
ganizacji i odbywania programowych prak-
tyk zawodowych.

Student odbywa praktyke zawodowa
w terminie zgodnym z harmonogramem

studiow i z  programem  praktyk
przygotowanym  przez  koordynatora
praktyki oraz  zatwierdzonym  przez

Dziekana. Praktyka zawodowa moze miec
charakter ciaggty iodbywad sie w czasie
wolnym od zaje¢ dydaktycznych, tj. w
okresie wakacyjnym, po zakonczeniu zajec
w semestrze 6 lub za zgodg Dziekana w
czasie semestru 6, pod warunkiem, ze
realizacja praktyki zawodowej nie bedzie
kolidowata zzajeciami  dydaktycznymi.
Studenci maja mozliwos¢ wyboru miejsca
realizacji praktyki zawodowej zgodnie ze
swoimi zainteresowaniami i mozliwosciami,
pod warunkiem, Zze musi odbywac sie
w instytucjach, ktorych dziatalnos¢ ma
wyrazny zwigzek z projektowaniem,
zarzadzaniem i rozwojem produktu oraz
zapewnieniem i ksztattowaniem jakosci
produktéw, a takze umozliwi osiggniecie
celow i efektdw uczenia sie przypisanych do




praktyki zawodowej. Praktyka zawodowa
moze byc¢ realizowana w  centrach
badawczych lub innych jednostkach
Wydziatu, prowadzacych badania w
dyscyplinach  naukowych, do ktdrych
przypisany  jest  kierunek  studidw.
Szczegotowe zasady realizacji  praktyk
okreslone s3 w wytycznych do organizacji
i odbywania programowych praktyk
zawodowych na kierunku menedzer
rozwoju produktu.

10.

Opis sposobow weryfikacji i oceny efektow
uczenia sie osiggnietych przez studenta
w trakcie catego cyklu ksztatcenia

Dla wszystkich zatozonych w programie
studiow efektow uczenia sie zostaty
dobrane adekwatne i  odpowiednio
zréznicowane metody ich weryfikacji.
Uszczegotowienia dotyczace sposobow
weryfikacji efektow uczenia sie zostaty
przedstawione w sylabusach przedmiotdéw.
Do najczesciej stosowanych metod naleza
w kategorii wiedzy: egzamin pisemny,
kolokwium, projekt, dyskusja, w kategorii
umiejetnosci: wykonywanie ¢wiczen, praca
w grupach, obserwacja wykonawstwa,
ocena aktywnosci, sprawozdania z prac
laboratoryjnych,  projekt,  prezentacja
multimedialna, w zakresie kompetencji
spotecznych: praca w grupach, projekt,
obserwacja  wykonawstwa,  dyskusja.
Warunkiem zaliczenia danego przedmiotu
jest osiggniecie przez studenta wszystkich
zaktadanych efektow uczenia, a kryterium
oceniania jest oparte o stopien ich
osiggniecia. Weryfikacja efektow uczenia
sie jest prowadzona na biezgco w trakcie
zajed dydaktycznych (kolokwium,
odpowiedzi ustne, sprawozdanie, dyskusja,)
oraz w trakcie koncowego zaliczenia
przedmiotu (sprawozdanie, prezentacja
multimedialna, projekt, egzamin). Efekty
uczenia sie zatozone dla  praktyk
zawodowych  s3  weryfikowane na
podstawie przedstawienia przez studenta
zakresu realizowanych obowigzkéw oraz
przedtozenie dziennika praktyk,
sprawozdania sporzadzonego przez
studenta oraz opinii dotyczacej przebiegu
praktyki zawodowej, wystawionej przez
zaktadowego opiekuna praktyk.




Kluczowe dla programu efekty uczenia sie
sg rowniez weryfikowane w ramach
realizacji przedmiotow Pracownia
inzynierska, Seminarium inzynierskie oraz
na egzaminie dyplomowym.

11. | Warunki ukonczenia studiow , , , ., ,
Warunkiem  ukonczenia studiow jest
uzyskanie okreslonych w programie studiow
efektdw uczenia sie i wymaganej liczby
punktéw ECTS (210), odbycie izaliczenie
przewidzianej w programie  praktyki
zawodowej, ztozenie pracy dyplomowe]
oraz zdanie egzaminu dyplomowego.

Warunki realizacji programu studiow
Kierunkowe efekty ba aod
i3 s Liczba godzin
Przedmioty lub grupy vezenia sig Forma Liczba pkt
Lp. -y przypisane do . .
przedmiotow * o ot zaliczenia ECTS
przedmiotéw/grup st. stacj. st
przedmiotéw niestacj.
Przedmioty ogodlne
1. | Historia filozofii K_Wog, K_Ko1 15 Z0 1
K_Wog4, K_Uog,
2. Etyka K_Kos, 20 Z0 2
). Podstawy prawa K_Wog4, K_Wog, 20 70 5
gospodarczego K_Kog
K_Ua3, K_Uag,

4. | Jezyk obcy K Kot 120 E 8

5. | Przedmiot ogdlnouczelniany 30 Z 2

6. | Wychowanie fizyczne 60 Z0 o

2 265 2 215
Grupa przedmiotow podstawowych
K_Woz, K_Uoz,
7. | Matematyka K_Kox 30 Z0 2
. K_Woz, K_Uoz,
8. | Metrologia K_Kox 25 Z0 2
Rynek i obrét surowcow K_Woz, K_Wo3,
9. i oroduktow K_Wa1, K_Uoa, 30 Z0 2
P K_U12, K_Koz
Ekonomika i organizacja K_Waz, K_Wiz,
10, | o oraanizad K_Uo6, K_U11, 35 70 3
P E K_U1s4, K_Ko4
. K_Wo1, K_Wosg,
11. | Chemia K_Uoa, K_Ko1 60 E 4
K_Wo1, K_Wo2,
12. | Mikrobiologia ogdlna K_Wo3, K_Uoz, 30 Z0 2
K_Uo3, K_Ko1
3. Ochrona srodowiska ) K_Wo3, K_Kog 15 70 .
gospodarka odpadami
L . K_Uo2, K_U1o,
14. | Technologie informacyjne K_U1s, K_Ko3 30 Z0 3
K_Wo1, K_Uo2,
15. | Podstawy rachunkowosci K_Ua11, K_Uas, 30 Z0 2
K_Kog4
2285 2 221




Grupa przedmiotow kierunkowych

Perspektywy rozwoju K_Wo3, K_Wog,
16. | produktu we wspotczesnym K_Wos, K_Waz, 15 Z
Swiecie K_Uog, K_Uos,
K_Uo6, K_Ko2
K_Wog, K_Wa11,
17. | Podstawy zarzadzania K_W12, K_Uos, 35 E
K_Ko2, K_Kog4
Prawo zywnosciowe K_Wog, K_Wa11,
8. i kosmetyczne K_Ko1, K_Kogz 20 20
K_Wos, K_W12,
19. | Zywienie cztowieka K_Uo2, K_Uos, 30 Z0
K_Ko2, K_Kog4
Metody instrumentalne K_Wo, K_Uos,
20. | w badaniach surowcow K_Uo3, K_Ua2, 60 E
i produktow K_U1s, K_Koz,
K_Kog
Towaroznawstwo K_Wo2, K_Wo6,
21. | produktéw spozywczych K_Uoz, K_U1o, 120 E
i towarow przemystowych K_Koz, K_Kog4
K_Wo2, K_Wog4
. K_Uo1, K_U1o0;
22. | Procesy technologiczne K U1z, K_U1z, 75 E
K_Koza, K_Kog4
23 Grafika inzynierska i K_Wa1o0, K_Uo6, 30 70
" | dokumentacja techniczna K_Uas, K_Kog
Analiza sensoryczna w K_Wog, K_Uo2,
24 ocenie jakosci produktow K_Koz, K_Ko3 35 20
K_Woz2, K_Wo3,
. , S K_Wog, K_W12,
- Erejg:iizenstwo i higiena K_Uo K_Uo3, 60 £
K_U1g4, K_Koz,
K_Ko3, K_Kog4
K_Wo2, K_Wo3,
Zagospodarowanie K_Wog4, K_Wosg,
26. prc?duktc')w ubocznych K_Uo2, K_Uoy, 45 z0
K_Ko2, K_Kog4
K_Wo08, K_Wog,
K_W12, K_Uog,
. A K_Uos, K_UoS8,
27. | Marketing towarow i ustug K U1z, K_Kox, 60 E
K_Ko2, K_Ko3,
K_Kog4
K_Wo6, K_Wo7,
. K_W12, K_Uog,
K_U1g4, K_Koz,
K_Kog4
K_Wo08, K_Wa11,
N o K_W12, K_Uo2,
29. l:;rdrr;ak:ze\jvqa i certyfikacja K_Uo3, K_U11, 45 70
K_U14, K_Ko2,
K_Ko3
K_Wo2, K_Wo3,
Przechowalnictwo K_Wos, K_Wo7,
30. | . 60 E
i gospodarka magazynowa K_Uo1, K_Uo3,

K_Uo6, K_U1s,




K_Koz, K_Ko3,
K_Kog4

. K_Wo7, K_Wo8,
. | Tronsportilogistyke Uos, K Uz, 35 20 ;
P K_Ko2, K_Kog4
K_Woyg4, K_Wos,
K_Wo6, K_Wo7y,
Innowacje produktowe K_Wog, K_Uog,
32 i procesowe K_Uos, K_Uog, 50 E 4
K_Uag, K_Ko2,
K_Ko3
K_Wo3, K_Wog,
Systemy zarzadzania K_W11, K_W12,
33. | izapewnienie jakosci K_Uoy, K_Uaz, 70 E 6
produktow K_U14, K_U1s,
K_Ko3, K_Kog4
K_Wog, K_W1o0,
. K_Wa1, K_Uos,
34. | Prawo autorskie i patentowe K_Uo6, K_Un1, 35 Z0 3
K_Koz, K_Kog4
K_Wo8, K_Uo2,
Metodologia badan K_Uos, K_U1o,
35 konsumenckich K_U11, K_Ko2, 30 20 3
K_Ko3
K_Wo1, K_Woy,
K_Wo08, K_Wog,
K_W12, K_Uo2,
K_Uo3, K_Uog,
6 Projektowanie i K_Uos, K_Uo6, o E 8
36 komercjalizacja produktu K_Uog, K_Uaz, 9
K_U12, K_Uig,
K_Uag, K_Koz,
K_Ko2, K_Ko3,
K_Kog4
37. | Statystyka dla menedzerow K_Woz, K_Uo2, 30 Z0 3
K_Ko1
21075 2 290
Grupa przedmiotow kierunkowych do wyboru
38. P . P y y s K_Uos K_Uo2, 45 Z0 3
Dodatki ksztattujace jakosc
. K_Koz, K_Ko4
kosmetykow
. K_Woz2, K_Wos,
39. | Elektyw kierunkowy | K Ko 15 Z0 1
. K_Woz2, K_Wos,
40. | Elektyw kierunkowy I K_Uoy, K_Ko 30 Z0 2
K_Wog4, K_Wosg,
41. | Elektyw kierunkowy IlI K_Uo2, K_Uos, 30 Z0 2
K_Ko1
. K_Wa11, K_Wa12,
42. | Elektyw kierunkowy IV K_Ko2, K_Koy, 15 Z0 1
Elektyw kierunkowy K_Wo2, K_Wosg,
43 w jezyku angielskim K_Uz3, K_Kog4 5 Z0 2
2150 b2 Z11
Grupa przedmiotow specjalnosciowych/ specjalnosc Projektowanie i produkcja biokosmetykow
Propedeutyka produkcji K_Wo08, K_Koz,
45 biokosmetykow K_Kog4 0 0 *




Towaroznawstwo K_Wos, K_Wo6,
46. | kosmetykow z elementami K_Uo1, K_U1o, 50 Z0 4
analizy instrumentalnej K_Koz, K_Kog
K_Woz, K_Wosg,
47. | Chemia kosmetyczna K_Uo1, K_Uo2, 45 E 4
K_Koz, K_Kog
Surowce do produkgji K_Wog, K_Wos,
48. . , K_Uo1z, K_Koz, 75 E 7
biokosmetykow
K_Kog
Skfadniki aktywne K_Wos, K_Uoz,
49 1y biokosmetykach K_U1a, K_Koz, 45 20 3
K_Kog4
Substancje pomocnicze w K_Wos, K_Uoz,
50- produkcji biokosmetykdw K_Ko1, K_Kog 30 20 2
. . K_Wos, K_Uoz,
51. A'efg?”y | substancje K_Uo3, K_Koz, 25 Z0 2
draznigce w kosmetykach
K_Kog
Technologia produkgji K_Wob, K_Uo7,
52 biokosmetykow K_Ua1, K_Uas, 7> E 6
K_Koz, K_Kog4
K_Woz2, K_Wo3,
K_Wog4, K_Wos,
Bezpieczenstwo i higiena K_W12, K_Uoz,
53: produkgji biokosmetykdw K_Uo2, K_U1g, 45 E 5
K_Uag, K_Koz,
K_Ko3, K_Kog4
Pakowanie, znakowanie i K_Wo6, K_Wo7,
. K_W12, K_Uog,
54. | przechowywanie 20 Z0 2
biokosmetykow K_Uos, K_U1s,
K_Koz, K_Kog4
K_Wo1, K_Wo8,
K_Wog, K_W1o0,
K_Wa11, K_Wa2,
K_Uo2, K_Uo3,
Projektowanie K_Uog4, K_Uos,
55 biokosmetykow K_Uo6, K_Uog, 65 E 8
K_Uzz, K_U12,
K_U1g4, K_U1g,
K_Ko1, K_Ko2,
K_Ko3, K_Kog4
PrOJektow.anlle sy’st.emow K_Wo6, K_U11,
56. | zarzadzania jakoscig w K_Ko3 35 Z0 4
produkcji biokosmetykdw -
K_Wo08, K_W1o,
K_Uog, K_Uos,
K_Uo6, K_Uog,
57. | Pracownia inzynierska K_Uzz, K_U12, 30 4 5
K_Uag, K_Koz,
K_Ko2, K_Ko3,
K_Kog4
K_Wo08, K_W1o,
K_Uog, K_Uos,
K_Uo6, K_Uog,
58. | Seminarium inzynierskie K_Uzo, K_Uaa, 60 Z0 13

K_Uz12, K_U13,
K_Uag, K_Koz,
K_Ko2, K_Ko3,
K_Kog4

Przedmioty specjalnosciowe do wyboru




K_Wo2, K_Wog,

59. | Elektyw specjalnosciowy K Koz 15 Z0 1
2 625 z 267
Grupa przedmiotow specjalnosciowych/ specjalnosc Projektowanie i rozwoj produktu spozywczego
45. Trendy’vY produkdji E:YJV:Z,I KK:IXZZ,& 45 Z0 4
Zywnosci
K_Kog4
Certyfikacja produktow K_Wos, K_Wo8,
46 spozywczych i potraw K_Uo, K_U1s, 30 0 2
K_Kog
. L K_Wos, K_Uog,
47. f;zlve\:/:zligtaqa w zywieniu K_Uos, K_Uas, 30 70 3
K_Koz, K_Kog4
Inzynieria systemow K_Wo6, K_Uo7,
48. .. , K_Uzz, K_Uzs, 45 E 5
produkcji zywnosci K_Koa, K_Ko,
K_Wo2, K_Wo3,
K_Wog4, K_Wos,
Utrwalanie i K_Wo6, K_Uoz,
49: przechowywanie zywnosci K_Uo6, K_U11, 6o E 5
K_Uz12, K_U14
K_Koz, K_Kog4
K_Woz2, K_Wo3,
K_Wog4, K_Wos,
Bezpieczenstwo i higiena K_W12, K_Uoz,
50- Zywnosci K_Uo2, K_U1g, 45 E 5
K_Uag, K_Koz,
K_Ko3, K_Kog4
Zywnos¢ ekologiczna, K_Wo3, K_Woy,
51 tradycyjna i regionalna K_Uo3, K_Kog 45 20 3
K_Wog4, K_Wos,
Zywnos¢ funkcjonalna K_Uo6, K_Uo7,
>2 i wygodna K_Uz1, K_Uas, 4> Z0 4
K_Ko1, K_Ko2
. , .. | K Wog4, K_Wos,
5. iK;Vr\:':]l';)éliijakOSC| w produkg;ji K_Uo1, K_U1o, 60 70 4
K_Koz1, K_Kog4
K_Wo1, K_Wo8,
K_Wog, K_W1o0,
K_Wa11, K_W12,
K_Uo2, K_Uo3,
” PrOJektowanlg nowego K_Uog4, K_Uos, 65 E 8
produktu spozywczego K_Uo6, K_Uog,
K_U11, K_U12,
K_U14, K_Uz1g,
K_Koz, K_Ko2,
K_Ko3, K_Kog4
Projektowanie systemu
zarzadzania jakoscig w K_Wo2, K_Wo7,
35 prodqukcji nowego produktu | K_Uo7, K_Ko3, 35 20 4
spozywczego
K_Wo08, K_W1o,
K_Uog4, K_Uos,
K_Uo6, K_Uog,
56. | Pracownia inzynierska K_Uzz1, K_U12, 30 z 5
K_Uas, K_Koz,
K_Ko2, K_Ko3,

K_Kog4




K_Wo08, K_W1o,

K_Uog4, K_Uos,
K_Uo6, K_Uog,
L . K_Uzo, K_Ua1z,
57. | Seminarium inzynierskie K U2, K_U13, 60 Z0 13
K_Uis, K_Koz,
K_Ko2, K_Ko3,
K_Kog4
Przedmioty specjalnosciowe do wyboru
. - K_Woz2, K_Wos,
58. | Elektyw specjalnosciowy | K Ko 15 Z0 1
. - K_Woz2, K_Wos,
59. | Elektyw specjalnosciowy Il K Ko 15 Z0 1
2 625 b2 267
Grupa przedmiotow specjalnosciowych/ specjalnos¢ Zywnosé dietetyczna i suplementy diety
Propedeutyka produkgji K Woz K Wo
nutraceutykow, zywnosci K_Wo3l K_Ko14l S 70 .
45 funkcjonalnejisuplementéw | ~ 5 B10% 5
. K_Kog4
diety
S K_Wos, K_Wo8
Suplementy w zywieniu - S !
46 cz’rgwieka v K_Uoz, K_Uas, 45 E 3
K_Koz, K_Kog4
K_Woz, K_Wos3,
. . K_Wos, K_Uoz,
47. | Fitochemia K_Uo3, K_Kox, 45 Z0 3
K_Kog4
Lo . K_Wos, K_Uo1,
Alergie i nietolerancje - e
48. pokagrmowe ) K_Uo3, K_Koz, 30 Z0 2
K_Kog4
K_Wo6, K
49 Inzynieria produkgji K_U1016IK ‘UUIC;_% 45 £ 5
suplementow diety K:K01, K:Ko4
K_Woz2, K_Wo3,
Bezpieczenstwo i higiena K_Wog4, K_Wos,
o produkgji i dystrybucji K_Wa12, K_Uoz, £
50- zywnosci i suplementow K_Uo2, K_U14, 45 5
diety K_Uas, K_Koz,
K_Ko3, K_Kog4
S Epidemiologia choréb K_Wo3, K_Wos, S 70 1
5t cywilizacyjnych K_W11, K_Ko2 5
K_Wos, K_Uoz,
. . . . K_Uo3, K_Uog
Prebiotyki, probiotyki ! !
52. |, nbioi klip y K_Ua1, K_Uas, 45 Z0 3
Y Y K_Ko1, K_Ko2,
K_Kog4
K_Wo3, K_Wog,
Analiza sktadu suplementow | K_Uoz, K_U1o,
. - - A
53 | diety K_U1s, K_Kox, 6o © 4
K_Kog
K_Wo1, K_Wo2,
K_Wo3, K_Wo7,
Projektowanie produktu i E‘wii’ Ilz‘\\llvvff'
. — 1 — !
5. systemu zarzadzania K W12, K_Uoz, 60 £ 8

jakoscig w produkgji
zywnosci dietetycznej

K_Uo3, K_Uog,
K_Uos, K_Uo6,
K_Uo7, K_Uo8,

K_Uog, K_Ua11,




K_U12, K_U1g,
K_Uag, K_Koz,
K_Koz2, K_Ko3,
K_Kog4

K_Wo1, K_Wo8,
K_Wog, K_W1o0,
K_W11, K_Wa12,
K_Uo2, K_Uo3,
Projektowanie suplementéw | K_Uog, K_Uos,
diety K_Uo6, K_Uog,
K_Uzz, K_U12,
K_U1g4, K_Ua1g,
K_Koz, K_Ko2,
K_Ko3, K_Kog4

55. 65 E 8

Projektowanie systemow
zarzadzania jakoscig w K_Wo2, K_Wo7,
produkcji suplementow K_Uo7, K_Ko3,

diety

56. 35 Z0 4

K_Wo08, K_W1o,
K_Uog, K_Uos,
K_Uo6, K_Uog,
57. | Pracownia inzynierska K_U11, K_U12, 30 Z 5
K_Uag, K_Koz,
K_Ko2, K_Ko3,
K_Kog4

K_Wo08, K_W1o,
K_Uog, K_Uos,
K_Uo6, K_Uog,
K_U1o, K_U11,
K_U12, K_U13,
K_Uag, K_Koz,
K_Ko2, K_Ko3,
K_Kog4

58. | Seminarium inzynierskie 60 Z0 13

Przedmioty specjalnosciowe do wyboru

K_Woz2, K_Wos,

K_Kos, 15 Z0 1

59. | Elektyw specjalnosciowy |

K_Woz2, K_Wo3,

K_Wog, K_Kog4 5 20 *

60. | Elektyw specjalnosciowy Il

s 625 b2 Z67

Razem (suma uwzglednia przedmioty dla jednej
specjalnosci/ jednej sciezki ksztatcenia) Z 2400 z 2 204

K_Wog, K_W12,
K_Uo1z, K_Uos,
K_U11, K_U12,
Praktyka zawodowa K_U14, K_U1s, 120 Z0 6
K_Ko1, K_Ko2,
K_Ko3, K_Kog4

Ogotem: 2 2520 p2 2 210

Opis przebiegu studiow z uwzglednieniem kolejnosci przedmiotdw, zasad wyboru przedmiotow

obieralnych oraz zasad realizacji Sciezek ksztatcenia.

1) W trakcie pierwszego roku studiow student zobowigzany jest do odbycia kursu BHP oraz
szkolenia bibliotecznego w formie kursu e-learningowego.

2) Studenci wspdlnie realizujg grupe przedmiotow ogodlnych, podstawowych i kierunkowych.

3) Przedmioty ogdlne oraz podstawowe sg obowigzkowe i s3 realizowane w trakcie czterech
semestrow, a Jezyk obcy realizowany jest przez cztery semestry (1-4 semestr).




4)

5)

8)

9)

Przedmiot ogdlnouczelniany z dziedziny nauk humanistycznych jest realizowany w 3. semestrze
i jest przedmiotem obieralnym.

Grupa przedmiotow kierunkowych obejmuje 22 przedmioty obowigzkowe, grupe Elektywow
kierunkowych |-V (student wybiera jeden z ogtoszonej oferty przedmiotow dla kazdego Elektywu
kierunkowego), Elektyw kierunkowy w jezyku angielskim (student wybiera jeden z ogtoszonej
oferty przedmiotdw) oraz jednga pare przedmiotow kierunkowych do wyboru, z ktérych student
wybiera jeden z dwdch proponowanych. Grupa przedmiotéw kierunkowych jest realizowana
w semestrach 1-7.

Praktyka zawodowa jest realizowana w okresie wakacyjnym, po zakonczeniu zajec
dydaktycznych w 6 semestrze.

Realizacja ksztatcenia w ramach specjalnosci odbywa sie od 5. semestru. Student wybiera

jedna z trzech specjalnosci: Projektowanie i produkcja biokosmetykdw, Projektowanie i rozwoj
produktu spozywczego, Zywnos¢ dietetyczna i suplementy diety.

Student obowigzkowo realizuje wszystkie przedmioty specjalnosciowe przewidziane
w programie dla danej specjalnosci oraz wybiera przedmiot z grupy Elektyw specjalnosciowy
(specjalnosc Projektowanie i produkcja biokosmetykdow) lub Elektyw specjalnosciowy | i Elektyw
specjalnosciowy Il (specjalnos¢ Projektowanie i rozwdj produktu spozywczego, Zywnos¢
dietetyczna i suplementy diety).

W 6 semestrze studenci wybierajg miejsce realizacji pracy dyplomowej, a nastepnie temat
i promotora.

10) Seminarium inzynierskie realizowane jest w trakcie dwoch ostatnich semestrow studiow

(semestr 6 7). Seminarium zawiera tresci dotyczace ochrony wiasnosci intelektualne;j.

11) Pracownia inzynierska jest realizowana w semestrze 7.
12) Warunkiem zaliczenia seminarium w ostatnim semestrze jest przedtozenie gotowej pracy

zweryfikowanej w systemie antyplagiatowym.

13) Prace dyplomowe na studiach | stopnia (inzynierskich) maja charakter pracy projektowe;.
14) Egzamin dyplomowy sktada sie z prezentacji pracy dyplomowej oraz udzielenia odpowiedzi na

pytania nawigzujgce do tematyki pracy inzynierskiej oraz na losowo wybrane pytania z zakresu
problematyki kierunku i specjalnosci studiow.

Przewodniczacy Senatu
Uniwersytetu Rzeszowskiego

prof. dr hab. Adam Reich
Rektor




