Zatgcznik nr 1.5 do Zarzqgdzenia Rektora UR nr
12/2019

SYLABUS
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(skrajne daty)
Rok akademicki 2019-2020

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

Produkcja surowcow zwierzecych

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki
prowadzacej kierunek

Kolegium Nauk Przyrodniczych

Nazwa jednostki
realizujgcej przedmiot

Kolegium Nauk Przyrodniczych
Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia
Zaktad Produkcji Zwierzeceji Oceny Produktow Drobiarskich

Kierunek studiow

Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Poziom ksztatcenia

| stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

niestacjonarne

Rok i semestr studiow

rok |, semestr 1

Rodzaj przedmiotu 0golny
Jezyk wyktadowy j. polski
Koordynator dr hab. inz. prof. UR Zofia Sokotowicz

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej [ osob
prowadzacych

Wyktady: dr hab. inz. prof. UR Zofia Sokotowicz
Cwiczenia:
drinz. Matgorzata Ormian, dr inz. Anna Augustynska-Prejsnar

* - opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zajec¢ dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr . Inne Liczba pkt
) Wykt. Cw. | Konw. | Lab. | Sem. ZP Prakt. (jakie?) ECTS
1 9 - 12 - - - - 3

1.2. Sposab realizacji zajed
zajecia w formie tradycyjne;j
O zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku)

ZALICZENIE Z OCENA

2.WYMAGANIA WSTEPNE

Przedmioty: Chemia




3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE , TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1 Cele przedmiotu

1 Zapoznanie studentow z czynnikami wptywajgcymi na ilosc¢ i jakos¢ surowcow
pochodzenia zwierzecego
C2 Zapoznanie studentow z gtdéwnymi problemami dobrostanu zwierzat gospodarskich
C Wypracowanie umiejetnosci oceny wptywu réznych czynnikow na ilos¢ i jakosc
3 surowcow pochodzenia zwierzecego
C Rozumie znaczenie wiedzy w ksztattowaniu ilosci i jakosci produktow pochodzenia
4 zwierzecego

3.2 Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Odniesienie do
efektow
kierunkowych

EK ( efekt Tres¢ efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu
uczeniasig) | Student:

EK_o1 zna czynniki genetyczne i Srodowiskowe wptywajace na K_Wo6
ilos¢ i jakosc surowcdw pochodzenia zwierzecego oraz
gtowne problemy dobrostanu zwierzat gospodarskich

EK_o2 umie samodzielnie oceni¢ wptyw poszczegdlnych K_U12
czynnikow na ilos¢ i jakos¢ surowcow pochodzenia
zwierzecego oraz dobrostan zwierzat i rozumie
koniecznosc¢ aktualizacji swojej wiedzy stosownie do
zmieniajacych sie warunkow produkcji i wymogow
prawnych

EK o rozumie znaczenie wiedzy w zakresie wptywu roznych K_Ko2
Y

czynnikow na ilos¢ i jakos¢ surowcow pochodzenia

zwierzecego z uwzglednieniem wymogdw dobrostanu

3.3Tresci programowe
A. Problematyka wyktadu

Tresci merytoryczne

Gatunki i rasy zwierzat gospodarskich wykorzystywane do produkcji surowcow zwierzecych.

Wptyw czynnikéw genetycznych nailosc i jakos¢ surowcow zwierzecych.

Rola zywienia zwierzat w ksztattowaniu ilosci i jakosci surowcow zwierzecych.

Wptyw warunkdéw utrzymania zwierzat na ilos¢ i jakos¢ surowcow zwierzecych.

Znaczenie stanu sanitarnego pomieszczen, profilaktyki schorzen oraz poziomu dobrostanu
zwierzat w ksztattowaniu ilosci i jakosci surowcow pochodzenia zwierzecego.




B. Problematyka ¢wiczen laboratoryjnych

Tresci merytoryczne

Opracowanie zatozen prezentacji produkcji surowcow zwierzecych.
Produkcja zywca wieprzowego. Czynniki ksztattujace ilos¢ i jakos¢ miesa wieprzowego.

Produkcja zywca wotowego. Czynniki ksztattujgce ilos¢ i jakos¢ miesa wotowego.
Produkcja zywca drobiowego. Czynniki ksztattujace ilosc i jakos¢ miesa drobiowego.
Produkcja jaj spozywczych. Czynniki ksztattujgce ilos¢ i jakosc jaj.

Produkcja mleka krowiego. Czynniki ksztattujgce ilos¢ i jakos¢ mleka.

3.4 Metody dydaktyczne

Wyktad: wyktad z prezentacja multimedialng,
Cwiczenia, wykonanie prezentacji multimedialnej, przeglad literatury naukowej, praca w grupach,
dyskusja, kolokwium.

4. METODY | KRYTERIA OCENY
4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, ¢w, ...)
EK_oa | termin - zaliczenie pisemne z pytaniami otwartymi, w
Il termin - zaliczenie ustne
EK_o2 prezentacja multimedialna, wypowiedz ustna, kolokwium | ¢w
EK_o3 obserwacja ciggta cw

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Cwiczenia:

zaliczenie z oceng na podstawie: wykonanej prezentacji, zaliczenia kolokwium, wypowiedzi
ustnej

Wyktad: zaliczenie

| termin zaliczenia — zaliczenie pisemne,

Il termin zaliczenia — zaliczenie ustne

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektow uczenia sie.
O ocenie pozytywnej przedmiotu decyduje liczba uzyskanych punktéw z zaliczenia (>50%
maksymalnej liczby punktow): dst 51-60%, dst plus 61-70%, db 71-80%, db plus 81-90%, bdb 91-
100%.

5. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH
EFEKTOW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

Srednia liczba godzinna zrealizowanie

Forma aktywnosci L .
y aktywnosci

Godziny kontaktowe wynikajgce
z harmonogramu studiow

Inne z udziatem nauczyciela akademickiego Udziat w konsultacjach: 2/0,08
(udziat w konsultacjach, egzaminie) Udziat w zaliczeniu 2/0,08

21/0,84




Godziny niekontaktowe — praca wtasna Przygotowanie do zajec i zaliczenia 50/2

studenta(przygotowanie do zaje¢, egzaminu itp.)

SUMA GODZIN 75

SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 3

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy
studenta.

6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy -

zasady i formy odbywania praktyk -

7. LITERATURA

Literatura podstawowa:
1.

Litwinczuk Z., 2011. Metody oceny towaroznawczej surowcow i produktow zwierzecych.
Wyd. UP w Lublinie.

Litwinczuk Z., 2012. Towaroznawstwo surowcow i produktow zwierzecych z
podstawami przetworstwa. PWRIL, Warszawa.

1.

3. Roman Kotacz i Zbigniew Dobrzanski. 2019.Higiena i dobrostan zwierzat gospodarskich.
4. Wydawnictwo AR, Wroctaw.
Literatura uzupetniajaca:

Wybrane artykuty z czasopism: Przeglad Hodowlany; Trzoda Chlewna; Przemyst
Spozywczy; Polskie Drobiarstwo; Medycyna Weterynaryjna wskazane przez
prowadzacego.

Ormian M., Augustynska-Prejsnar A. 2015. Wptyw obrobki termicznej na wybrane cechy
jakosci miesni piersiowych kurczat z chowu wybiegowego. Postepy Techniki
Przetwodrstwa Spozywczego 2, 43-46.

Ormian M., Augustynska-Prejsnar A., Sokotowicz Z. 2016. Wptyw metod obrobki
termicznej i temperatury wewngatrz miesni na jakosc sensoryczna miesa kur po
zakonczonym okresie niesnosci. Bezpieczenstwo zywnosci. Wyd. UR Rzeszow, 96-105.

Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznionej




