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SYLABUS

DOTYCZY CYKLU KSZTALCENIA 2021/2022-2022/2023

(skrajne daty)
Rok akademicki 2022/2023

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki
prowadzacej kierunek

Kolegium Nauk Przyrodniczych

Nazwa jednostki
realizujgcej przedmiot

Kolegium Nauk Przyrodniczych

Kierunek studiow

Logistyka w sektorze rolno-spozywczym

Poziom studiow

studia Il stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarne
Rok i semestr/y studiow | rok Il, semestr 3
Rodzaj przedmiotu kierunkowy
Jezyk wyktadowy jezyk polski
Koordynator dr Marian Gil
Imie i nazwisko osoby

prowadzacej / 0sob dr Marian Gil

prowadzacych

* -opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zajec dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr , Inne Liczba pkt.
) Wykt. Cw. | Konw. | Lab. | Sem. ZP Prakt. (jakie?) ECTS
3 15 15 3

1.2. Sposab realizacji zajec
zajecia w formie tradycyjnej
[] zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku) (egzamin, zaliczenie z oceng, zaliczenie bez oceny)
ZALICZENIE Z OCENA

2.WYMAGANIA WSTEPNE

Przedmioty: Procesy logistyczne w rolnictwie, Nowe trendy w produkcji i przechowalnictwie
zywnosci, Logistyka w produkgji roslinnej, Logistyka w sektorze produkcji zwierzecej,
Systemy kontroli produkgji




3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE , TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1 Cele przedmiotu

Ca Zapoznanie studentow z zagrozeniami bezpieczenstwa zywnosci

Co Zapoznanie studentow ze sposobami ograniczania i zapobiegania powstawaniu
zagrozen bezpieczenstwa zywnosci;

G Zapoznanie studentdw z wspotczesng koncepcjg zapewnienia jakosci oraz podstawami

normalizacji w zakresie systemow jakosci

3.2 Efekty uczenia sie dla przedmiotu

EK (efekt Odniesienie do
o Tresc efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu efektow
uczenia sig) kierunkowych *
EK_o01 student zna zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci
i rozumie funkcjonowanie praktyk i systemow zwigzanych K_Wos
z zarzadzaniem jakoscig zywnosci (GHP/GMP oraz sytemu K_Wo6
HACCP) w oparciu o regulacje prawa zywnosciowego
EK_o2 student potrafi identyfikowa¢ i analizowac zjawiska
wptywajace na jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci oraz K Uok
dobiera¢ metody produkcji dla optymalizacji dziatalnosci -
rolnicze;
EK_o3 student jest gotow do krytycznej oceny podejmowanych
dziatan stwarzajacych zagrozenie dla bezpieczenstwa K_Koa
produkowanej zywnosci

3.3 Tresci programowe
A. Problematyka wyktadu

Tresci merytoryczne

Ochrona prawna konsumenta zywnosci

Jakos¢ zywnosci

Technologiczno-menedzerska koncepcja zarzadzania jakoscia

System Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach — zakres i sposob
funkcjonowania

Kontrola higieniczno-sanitarna zaktadéw zywnosciowych w Polsce

B. Problematyka ¢wiczen laboratoryjnych

Tresci merytoryczne

Zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci w produkcji przemystowej i gastronomii

Zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci w taricuchu logistycznym

Jakosc¢ zdrowotna zywnosci

Ocena zatrud i zakazen pokarmowych pochodzenia mikrobiologicznego

LW przypadku $ciezki ksztatcenia prowadzacej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzglednié réwniez efekty
uczenia sie ze standarddw ksztatcenia przygotowujacego do wykonywania zawodu nauczyciela.



Ocena bezpieczenstwa zywnosci w Polsce i UE - zagrozenia chemiczne i fizyczne

Zasady GHP w produkcji zywnosci

Zasady GMP w produkcji zywnosci

Zasady systemu HACCP

3.4 Metody dydaktyczne

Wyktad: wyktad z prezentacjg multimedialng
Cwiczenia: Analiza tekstdw z dyskusja/ metoda projektow (praca w grupach /dyskusja).

4. METODY | KRYTERIA OCENY

4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajed
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, ¢w, ...)
EK_o1 kolokwium w, CW.
EK o2 kolokwium Cw.
EK_o3 prezentacja cw.

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Wyktad: zaliczenie na podstawie kolokwium.

Cwiczenia: zaliczenie z oceng ustalenie oceny zaliczeniowej na podstawie ocen czastkowych
z kolokwium i przygotowanej prezentacji. Zaliczenie ¢wiczen i wyktadu na podstawie sredniej
arytmetycznej ocen czastkowych wg ponizszej skali liczby uzyskanych punktéw (>50%
maksymalnej liczby punktéw): dst.- 51-59%, dst. plus- 60-69%, db.- 70-79%, db. plus- 80-89%,
bdb.- >90% Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiaggniecie zatozonych efektow uczenia sie.

. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH
EFEKTOW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

Forma aktywnosci Srednia liczba godzin na zrealizowanie
aktywnosci

Godziny kontaktowe wynikajace
z harmonogramu studiow 30
Inne z udziatem nauczyciela akademickiego
(udziat w konsultacjach, egzaminie) >
Godziny niekontaktowe — praca witasna
studenta
(przygotowanie do zaje¢, egzaminu, napisanie 40
referatu itp.)
SUMA GODZIN 75
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 3

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy
studenta.




6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy Nie dotyczy

zasady i formy odbywania
praktyk
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Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznionej



