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SYLABUS

DOTYCZY CYKLU KSZTALCENIA 2023/2024-2026/2027

(skrajne daty)
Rok akademicki 2024/2025

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

INZYNIERIA SYSTEMOW PRODUKCJI

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki
prowadzacej kierunek

Kolegium Nauk Przyrodniczych

Nazwa jednostki
realizujgcej przedmiot

Kolegium Nauk Przyrodniczych

Kierunek studiow

LOGISTYKA W SEKTORZE ROLNO-SPOZYWCZYM

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarne

Rok i semestr/y studiow | rok I, semestr 3

Rodzaj przedmiotu kierunkowy

Jezyk wyktadowy jezyk polski

Koordynator dr hab. Jadwiga Topczewska, prof. UR

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej / 0sob
prowadzacych

dr hab. Jadwiga Topczewska, prof. UR; dr inz. Paulina Duma-Kocan;
dr Magdalena Buniowska-Olejnik; dr Pawet Hanus

* - opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1. Formy zajec dydaktycznych

wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr . Zajecia Liczba pkt.
(nr) Wykt. | Cw. | Konw. | Lab. | Sem. | ZP | Prakt. terenowe ECTS
3 30 15 10 5

1.2. Sposab realizacji zajec
zajecia w formie tradycyjne;j
L] zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3. Forma zaliczenia przedmiotu (z toku) (egzamin, zaliczenie z oceng, zaliczenie bez oceny)
WYKEAD: ZALICZENIE BEZ OCENY
LABORATORIA: ZALICZENIE Z OCENA
ZAJECIA TERENOWE: ZALICZENIE BEZ OCENY

2. WYMAGANIA WSTEPNE

inzynierska

Zakres tresci z przedmiotu: Matematyka, Podstawy fizyki, Wstep do logistyki, Grafika




. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1. Cele przedmiotu

C1 Zdobycie umiejetnosci organizacji i nadzoru wytwarzania wyrobow.

Co Przekazanie wiedzy na temat procesu wytwarzania wyrobu oraz projektowania
systemu wytworczego.

3 Nabycie kompetencji inzynierskich dotyczacych wdrazania innowacyjnych

technologii.

3.2. Efekty uczenia sie dla przedmiotu

EK (efekt Tresc efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu Odr;}eesllfg\llj do
uczenia sie) Student: kierunkowych
wyjasnia procedury, zasady i normy projektowania
EK_o1 inzynieryjnego  w  zakresie  systemdéw  produkgji K_Wo3
w przedsiebiorstwach rolno-spozywczych
wymienia zasady utrzymania urzadzen, obiektow, w tym K_Wos
EK_o2 pod katem systemow technicznych w aspekcie produkgji K Wob
w sektorze rolno-spozywczym -
rozwigzuje zadania inzynierskie wykorzystujac metody K Uoa
EK_o3 analityczne, prezentuje i interpretuje wyniki projektujac K_Uo3
procesy w sektorze rolno-spozywczym -
dobiera urzadzenia i technologie w systemach produkg;ji
EK oy !'ozvv’iq.zujqc zada’nia inzynierskie’dla zapewnienia wysokiej K_Uoy,
jakosci surowcéw i produktow w sektorze rolno-
Spozywczym
docenia znaczenie wiedzy w rozwigzywaniu problemdw
technicznych  zwigzanych z systemami  produkgcji K_Ko1
EK_os zasiegajac opinii ekspertdow w przypadku trudnosci K_Ko2
w rozwigzywaniu problemodw, przestrzegajac zasad etyki K_Kog
zawodowe]

3.3. Tresci programowe

A. Problematyka wyktadow

Tresci merytoryczne

Organizacja i zarzadzanie produkcjg i ustugami.

Wybrane zagadnienia inzynierii proceséw wytwarzania.

Zarzadzanie innowacjami, zatozenia projektowe, projektowanie produktu.

Zarzgdzanie jakoscia i faricuchem dostaw.

Prognozowanie w przedsiebiorstwie. Zarzadzanie wiedzg produkcyjna.

Efektywnos¢, produktywnosé i doskonalenie organizacji produkcji.




B. Problematyka ¢wiczen laboratoryjnych, zajec terenowych

Tresci merytoryczne

Technologia produkcji spirytusu. Kontrola przebiegu procesu oraz zarzgdzanie produkcjg
w aspekcie wydajnosci otrzymanych destylatow.

Strategie zarzadzania produkcjg, wybdr technologii i urzadzen wykorzystywanych
w przemysle miesnym. Projektowanie systemdw produkcyjnych w przemysle miesnym.

Systemy produkcji w przemysle mleczarskim. Strategie zarzadzania produkcjg, wybor
technologii i urzadzen.

Zajecia terenowe w zaktadzie przetworstwa spozywczego.

3.4. Metody dydaktyczne
Wyktad: wyktady z prezentacjg multimedialna
Laboratoria: wykonywanie zadan i analiz w laboratorium, praca indywidualna oraz praca
w grupach
Zajecia terenowe: analiza procesu produkcji w wybranym przedsiebiorstwie sektora rolno-
spozywczego

. METODY | KRYTERIA OCENY

4.1. Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, | dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w., ¢w., ...)
EK_01-EK_ o2 kolokwium W.
EK_o03 - EK_oy sprawozdanie, koIokwiu.mf obserwacja w trakcie lab., zaj. teren.
zajec
EK_os obserwacja w trakcie zajec lab.

4.2. Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Wyktad: zaliczenie bez oceny (kolokwium).

Laboratoria: zaliczenie z oceng na podstawie oceny z kolokwium, opracowanych wynikéw
z zakresu wykonanych zadan, aktywnego udziatu w dyskusji.

Zajecia terenowe: zaliczenie bez oceny na podstawie oceny ze sprawozdania.
Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektdw uczenia sie.

O ocenie pozytywnej z przedmiotu decyduje liczba uzyskanych punktéw (>50% maksymalne;
liczby punktow): dst 51-60%, dst plus 61-70 %, db 71-80%, db plus 81-90 %, bdb 91-100%.




. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH
EFEKTOW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

- Srednia liczba godzin na zrealizowanie
Forma aktywnosci L
aktywnosci

Godziny z harmonogramu studiow 55
Inne z udziatem nauczyciela akademickiego
(udziat w konsultacjach, egzaminie) &
Godziny niekontaktowe — praca wtasna
studenta (przygotowanie do zaliczenia, zaje(, 66
przygotowanie prezentacji, itp.)
SUMA GODZIN 125
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 5

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy studenta.

. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy -

zasady i formy odbywania praktyk -
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Czasopisma branzowe

Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznionej



