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(skrajne daty)
Rok akademicki 2021/2022

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu SYSTEMY ZARZADZANIA W PRODUKCJI ZYWNOSCI
Kod przedmiotu*

lp:lraozv\\//vaadjze;crgj?itilélrunek Kolegium Nauk Przyrodniczych

Nazwa jednostki Kolegium Nauk Przyrodniczych

realizujgcej przedmiot Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia

Kierunek studiow LOGISTYKA W SEKTORZE ROLNO-SPOZYWCZYM
Poziom studiow pierwszego stopnia

Profil ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarne

Rok i semestr/y studiow | rok lll, semestr 5

Rodzaj przedmiotu kierunkowy

Jezyk wyktadowy polski

Koordynator dr hab. prof. UR Rudy Mariusz

Imie i nazwisko osoby dr hab. prof. UR Rudy Mariusz

prowadzacej/ osob drinz. Gil Marian

prowadzacych dr inz. Renata Stanistawczyk

* -opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zajec¢ dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr . Inne Liczba pkt.
- Wykt. Cw. | Konw. | Lab. | Sem. ZP Prakt. (jakie?) ECTS
5 30 45 6

1.2. Sposab realizacji zajec
zajecia w formie tradycyjnej
[ zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku) (egzamin, zaliczenie z oceng, zaliczenie bez oceny)
EGZAMIN

2.WYMAGANIA WSTEPNE

Przedmioty: Bezpieczenstwo i higiena zywnosci, Ogdlna technologia i utrwalanie zywnosci, Ocena
jakosci surowcow i produktow roslinnych, Ocena jakosci surowcow i produktow zwierzecych




3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE , TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1 Cele przedmiotu

Zapoznanie studentdw z wspotczesng koncepcjg zapewnienia jakosci oraz podstawami

praktyk i systemow zarzadzania jakoscig;

G2 normalizacji w zakresie systemow jakosci i rolg systemu jakosci w zapewnieniu
bezpieczenstwa zywnosci;
Ca Zapoznanie studentow z procedurami wdrazania, dokumentowania i certyfikowania

3.2 Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Odniesienie do

sSwiadomos¢ konsekwencji swoich dziatan dla zdrowia
konsumentow.

ulczi(e(nei];esl,(i;) Tres¢ efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu efektow
kierunkowych *
Student zna i rozumie funkcjonowanie praktyk i systemow
zapewnienia bezp|e.czen.stwa zdrpwotnfego Zywnosci K_Wo6, K_Wog
EK_o1 wymaganych przepisami prawa zywnosciowego oraz
dobrowolnych systemow zarzadzania jakoscig zywnosci
oraz zarzadzania Srodowiskowego
EK o2 .StUd,e,nt zna i,ro.zumie w;?+yw czynnikow ksztattujacych K_Wo6
jakos¢ surowcow i produktow rolnych
EK_o3 Student potrafi analizowa¢ dane liczbowe dotyczace K_Wo2
- wystepowania zagrozen bezpieczenstwa zywnosci K_Uo1
Student dokonuje analizy zagrozen wystepujacych K_Wo3,
EK o4, w produkcji, magazynowaniu i transporcie zywnosci, | K_Uog, K_Uos,
- wskazuje sposoby ich eliminowania badz ograniczania. | K_Uo6, K_Uo8
umie j3 dokumentowac.
Absolwent jest gotow do krytycznej oceny posiadane;
wiedzy, oceny ryzykai s.I.<ut.kow podejmc.).wa.nej dz@r?lnoso K_Ko1, K_Ko3
EK_os w zakresie produkcji i dystrybucji zywnosci, ma K_Kog

3.3 Tresci programowe
A. Problematyka wyktadu

Tresci merytoryczne

Jakos¢ i cechy jakosciowe zywnosci

Cykl zycia produktu, Technologiczno-menedzerska koncepcja zarzadzania jakoscig

Oszustwa zywnosciowe — fatszowanie zywnosci i systemowe im zapobieganie (Ocena
podatnosci na ryzyko i krytyczne punkty kontrolne - VACCP)

Obrona zywnosci z zastosowaniem systemu TACCP

Ochrona konsumenta zywnosci w Polsce i wptyw prawa UE na poziom tej ochrony

Model regionalny (UE) systemu bezpieczenstwa zywnosci

Kontrola higieniczno-sanitarna zaktadéw zywnosciowych w Polsce

Podstawy i zakres funkcjonowania systemu RASFF

W przypadku $ciezki ksztatcenia prowadzacej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzgledni¢ réwniez efekty

uczenia sie ze standardéw ksztatcenia przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela.




B. Problematyka ¢wiczen audytoryjnych, konwersatoryjnych, laboratoryjnych, zajec
praktycznych

Tresci merytoryczne

Systematyka zagrozen bezpieczenstwa zywnosci w produkcji przemystowej i gastronomii

Ocena zatrud i zakazen pokarmowych

Zasady GHP w produkcji zywnosci

Zasady GMP w produkcji zywnosci

Zasady i wdrazanie systemu HACCP

System zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci ISO 22000

Funkcjonowanie miedzynarodowych standardoéw zarzadzania: International Food Standard (IFS)
i British Retail Consortium (BRC)

Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci wg standardu FFSC 22000

Laboratorium w zaktadowym systemie zapewnienia zarzadzania jakoscig

3.4 Metody dydaktyczne
Wyktad: wyktad z prezentacjg multimedialng,
Cwiczenia: analiza z dyskusj, praca w grupach, przygotowanie projektu systemu HACCP dla
przedsiebiorstwa zajmujacego sie produkcja, magazynowaniem i transportem zywnosci.

4. METODY | KRYTERIA OCENY
4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, ¢w)
EK_oa egzamin pisemny w
EK_o2 egzamin pisemny w
EK_o3 projekt, obserwacja w trakcie zajec cw
EK_o4 projekt, obserwacja w trakcie zajec cw
EK_os projekt, obserwacja w trakcie zajec cw

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Wyktad: egzamin pisemny

Cwiczenia: wykonanie projektu, udziat w dyskusji, obserwacja w trakcie zajec.

Pozytywna ocena z egzaminu i kolokwiow wg nastepujacej skali: liczba uzyskanych punktow
(>50% maksymalnej liczby punktow): dst.- 51-59%, dst. plus- 60-69%, db.- 70-79%, db. plus- 8o-
89%, bdb.- >90%

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektow uczenia sie.

5. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH
EFEKTOW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

Srednia liczba godzin na zrealizowanie

Forma aktywnosci , .
Y aktywnosci

Godziny kontaktowe wynikajace 75
z harmonogramu studiow




Inne z udziatem nauczyciela akademickiego 10
(udziat w konsultacjach, egzaminie)

Godziny niekontaktowe — praca wtasna studenta 65
(przygotowanie do zaje¢, egzaminu, napisanie
referatu itp.)

SUMA GODZIN 150
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 6
* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy
studenta.

6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy

zasady i formy odbywania praktyk
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