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SYLABUS

DOTYCZY CYKLU KSZTALCENIA 2019/2020-2022/2023
(skrajne daty)
Rok akademicki 2020/2021

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

CHOROBY PRZECHOWALNICZE

Kod przedmiotu*

lp:lraozv\\l/vaadjze;cne?ﬁlélrunek Kolegium Nauk Przyrodniczych
Nazwa jednostki Kolegium Nauk Przyrodniczych

realizujgcej przedmiot

Instytut Nauk Rolniczych, Ochrony i Ksztattowania Srodowiska

Kierunek studiow

LOGISTYKA W SEKTORZE ROLNO-SPOZYWCZYM

Poziom studiow

pierwszego stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarne

Rok i semestr/y studiow | rok Il, semestr 4
Rodzaj przedmiotu kierunkowy

Jezyk wyktadowy polski

Koordynator drinz. Agata Tekiela

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej / 0osob
prowadzacych

drinz. Agata Tekiela

* -opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zaje¢ dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr Inne Liczba pkt
(nn) Wykt. | Cw. [Konw. | Lab. | Sem. | ZP | Prakt. | (zajecia ECTS
terenowe)
4 15 30 4

1.2. Sposab realizacji zajec
X zajecia w formie tradycyjnej

L] zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku)

ZALICZENIE Z OCENA

2.WYMAGANIA WSTEPNE

Student powinien posiada¢ podstawowe wiadomosci z zakresu ekologii, zarzadzania
srodowiskiem, produkcji roslinnej, produkcji surowcdw roslinnych




3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE , TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE
3.1 Cele przedmiotu

Zapoznanie studentow z diagnostyka makroskopowa abiotycznych i biotycznych

C1 choréb przechowalniczych (ustalanie miejsca wystepowania objawow chorobowych,
zasieg, rodzaj zmian chorobowych, nasilenie)

C2 Przekazanie studentom podstawowej wiedzy z zakresu biologii sprawcow chorob
przechowalniczych (bakterii, organizmow grzybopodobnych, grzybdw)

(& Zapoznanie studentow z oceng szkodliwosci chordéb przechowalniczych oraz wptywem
na jakosciowe i ilosciowe straty ptodow rolnych i produktéw spozywczych
w przechowalnictwie

Cqy Ksztatcenie umiejetnosci rozpoznawania chordb przechowalniczych na podstawie
objawow na ptodach rolnych i produktach spozywczych w przechowalnictwie

Cs Zapoznanie studentow z mozliwosciami zapobiegania i zwalczania chordb
przechowalniczych

3.2 Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Odniesienie
EK (?fek.t Tres¢ efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu .do efektow
uczenia sie) kierunkowych
EK_o1 Student zna podstawowe metody i warunki przechowywania
. - . K_Wo6
podstawowych ptodow rolnych oraz procesy fizjologiczne K Wo
zachodzace podczas ich przechowywania —e7
EK_o2 Student wymienia najwazniejsze gospodarczo choroby
ptodow rolnych i produktow spozywczych K_Wo6
w przechowalnictwie
EK_o3 Student opisuje diagnostyke i biologie chorobotworczych
" . , K_Wo6
bakterii, organizméw grzybopodobnych, grzybow
EK_o4 Student charakteryzuje metody zapobiegania i zwalczania
choroéb ptodéw rolnych i produktow spozywczych K_Wo7
w przechowalnictwie
K . SR
_05 Student rozpoznaje choroby na podstawie objawdéw K_Uog, K_Uos
i oznak etiologicznych
EK_o6 Student przewiduje skutki obnizenia ilosci i jakosci ptodow
rolnych i produktéw spozywczych w przechowalnictwie na K_Uos, K_Uo7
podstawie wystepowania chordb, warunkéw przechowywania
EK . ; . ——
_o7 Studgntjest gotow dc.). uznania zna.czemaIW|edz,Y przy K_Ko, K_Koz
podejmowaniu decyzji o zwalczaniu chordb roslin
EK_o8 Student podejmuje decyzje o zastosowaniu wtasciwych metod
i technik ochrony ptoddw rolnych i produktdw spozywczych w
) ) . . K_Ko1, K_Ko2
przechowalnictwie z uwzglednieniem przestrzegania zasad
bezpieczenstwa i higieny pracy

W przypadku $ciezki ksztatcenia prowadzacej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzgledni¢ réwniez efekty
uczenia sie ze standardéw ksztatcenia przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela.




3.3 Tresci programowe
A. Problematyka wyktadu
Tresci merytoryczne
Optymalne warunki przechowywania ptodéw rolnych i produktow spozywczych
w przechowalnictwie. Cel przechowywania ziemioptoddw oraz czynniki wptywajgce na
uszkodzenie ptodow rolnych w czasie zbioréw, trwatos¢ przechowalnicza ptodow rolnych.

Definicja; szkodliwosc chordb ptoddw rolnych i produktow spozywczych w przechowalnictwie
(straty przechowalnicze, ubytki naturalne i odpadowe, zmiany jakosciowe)

Etapy diagnostyki makroskopowej choréb ptodéw rolnych i produktéw spozywczych

w przechowalnictwie (ustalanie miejsca wystepowania objawdw chorobowych, zasieg, rodzaj
zmian chorobowych, nasilenie)

Rozwdj chorob infekcyjnych ptoddw rolnych i produktdw spozywczych w przechowalnictwie
Metody zapobiegania i zwalczania choréb ptoddw rolnych i produktow spozywczych

w przechowalnictwie

B. Problematyka cwiczen audytoryjnych, konwersatoryjnych, laboratoryjnych, zajec
praktycznych

Tresci merytoryczne
Diagnostyka laboratoryjna abiotycznych choréb ptodéw rolnych i produktow spozywczych
w przechowalnictwie oraz metody ich zapobiegania i zwalczania.
Diagnostyka laboratoryjna biotycznych chorob ptodow rolnych i produktow spozywczych
w przechowalnictwie oraz metody ich zapobiegania i zwalczania.
Metody izolowania patogenow chorobotwdrczych z ptoddw rolnych i produktow spozywczych
w przechowalnictwie
Ocena laboratoryjna jakosci mikoflory ziarna zb6z i nasion innych roslin, warzyw i owocéw
oraz pozostatych produktow spozywczych w przechowalnictwie
Posredni wptyw szkodnikdw magazynowych na rozwoj chordb ptodéw rolnych i produktow
spozywczych w przechowalnictwie

3.4 Metody dydaktyczne

Wyktad: wyktad z prezentacjg multimedialng,

Cwiczenia: analiza tekstow z dyskusja, praca w grupach (rozwigzywanie zadan, dyskusja)
obserwacje makro i mikroskopowe wybranych sprawcow chordb,

Laboratorium: wykonywanie doswiadczen, projektowanie doswiadczen

4. METODY | KRYTERIA OCENY
4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, ¢w, ...)
Ek_o1 Kolokwium, prezentacja w, ¢w
Ek_o2 Kolokwium, prezentacja w, ¢w
Ek_o3 Kolokwium, prezentacja w, ¢w
EK_o4 Kolokwium, prezentacja w, ¢w




Ek_og Kolokwium all
Ex_o6 Kolokwium cw
Ek_o7 Kolokwium cw
Exk_o08 Kolokwium cw

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Wyktad: zaliczenie

Cwiczenia: zaliczenie z oceng

Ustalenie oceny zaliczeniowej na podstawie ocen czgstkowych: wykonanie prezentacji,
kolokwium

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektdw uczenia sie.
O ocenie pozytywnej z przedmiotu decyduje liczba uzyskanych punktéw (>50% maksymalnej
liczby punktow). O zaliczeniu decyduje ilos¢ uzyskanych w trakcie zajec punktdw za kolokwia

i za prezentacje. Ocena dostateczna= 50-60%, dst. plus= 61-70%, db=71-80%, db.plus= 81-
90%, bdb=91-100%

. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH
EFEKTOW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

- Srednia liczba godzin na zrealizowanie
Forma aktywnosci . .
aktywnosci

Godziny kontaktowe wynikajace 45
z harmonogramu studiow
Inne z udziatem nauczyciela akademickiego 5
(udziat w konsultacjach, egzaminie)
Godziny niekontaktowe — praca wtasna 50
studenta
(przygotowanie do zaje¢, egzaminu, napisanie
referatu itp.)
SUMA GODZIN 100
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 4

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy
studenta.

. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy

zasady i formy odbywania
praktyk
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Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznione;j




