Krakéw, 24. 04. 2023 1.
dr hab. inz. Anna Korus, prof. URK '
Katedra Technologii Produktéw Roslinnych
i Higieny Zywienia
Wydziat Technologii Zywnosei
Uniwersytet Rolniczy im. H. KoHataja w Krakowie

RECENZJA

osiagniecia naukowego pt. ,Badanie przemian biochemicznych zachodzacych w
owocach jagodowych podezas przechowywania w atmosferze ozonu™ oraz aktywnosci
naukowej, dzialalnosci dydaktycznej, organizacyjnej i popularyzujgcej nauke
dr inz. Tomasza Piechowiaka, w zwiazku z pestepowaniem o nadanie stopnia
doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych,

w dyscyplinie technelogia ZywnoSci i Zywienia

Recenzje przygotowano na podstawie:

- pisma Pani Prof. dr hab. Idalii Kasprzyk, Prorektor ds. Kolegium Nauk Przyrodniczych
Uniwersytetu Rzeszowskiego, w sprawic uchwaly nr 137/02/2023 Rady Naukowej
Kolegium Nauk Przyrodniczych Uniwersytetu Rzeszowskiego 7. dnia 1 marca 2023 r., ktdra
powolala mnie na recenzenta niniejszego opracowania,

- dokumentacji Kandydata, zalaczonej do wniosku z dnia 1 grudnia 2022 r. o
przeprowadzenie postgpowania w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego w
dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

Podstawa prawna recenzji: Ustawa z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (tekst jednolity: t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 742).

Sylwetka Habilitanta

Dr inz. Tomasz Piechowiak ukonczyl studia magisterskie w 2016 r. na Wydziale
Biologiczno-Rolniczym Uniwersytetu Rzeszowskiego (specjalizacja: technologia produktow
pochodzenia rodlinnego). W latach 2016-2019 byl uczestnikiem studiéw doktoranckich na
Wydziale Biologiczno-Rolniczym Uniwersytetu Rzeszowskiego. Stopien doktora nauk
technicznych w dyscyplinie technologia chemiczna uzyskal w 2019 r. na Politechnice
Lodzkiej (Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci) na podstawie rozprawy ,,Pozyskiwanie
zwiqzkéw  bioaktywnych z luski cebuli oraz ich wykorzystanie w produkcji Zywnosci
funkcjonalnej” (promotorzy: prof. dr hab. inz. Maciej Balawejder, dr hab. inz. Radostaw
Bonikowski, prof. Politechniki ¥.6dzkiej). Nalezy podkresli¢, ze rozprawa doktorska zostala

wyrézniona przez Rade Wydziatu Biotechnologii i Nauk o Zywnosei Politechniki L.odzkie;.



Habilitant podjat w 2017 r., na macierzystym Wydziale, prace zawodowa jako stazysta
na stanowisku starszy referent techniczny, a od czerwca 2019 r. jako adiunkt w grupie
pracownikéw badawczych. Od grudnia 2019 r. do chwili obecnej jest zatrudniony jako
adiunkt w grupie pracownikéw badawczo-dydaktycznych na Uniwersytecie Rzeszowskim, w
Kolegium Nauk Przyrodniczych, w Instytucie Technologii Zywnosci i Zywienia, w Zakladzie
Chemii i Toksykologii 7Zywnosci (poprzednia nazwa jednostki: Uniwersytet Rzeszowski,
Wydzial Biologiczno-Rolniczy, Katedra Chemii i Toksykologii Zywnoéci).

Habilitant nie ubtegat sie uprzednio o nadanie stopnia doktora habilitowanego.

Ocena osiggniecia naukowego

Dr inz. Tomasz Piechowiak jako osiggnigcie naukowe, bedace podstawa ubiegania si¢
o stopien naukowy doktora habilitowanego. przedstawil cykl powigzanych tematycznie
dziewieciu artykuléw naukowych, opublikowanych w latach 2019-2022. pt. ,Badanie
przemian  biochemicznych zachodzacych w  owocach jagodowych podczas
przechowywania w atmosferze ozonu”. Prace ukazaty si¢ w renomowanych czasopismach o
zasiegu miedzynarodowym z listy JCR (Phytochemistry, Journal of Biotechnology.,
Antioxidants, Food and Bioprocess Technology, Journal of the Science-of Food and
Agriculture, Postharvest Biology and Technology, Food Chemistry) ze wspotczynnikiem
wptywu Impact Factor (IF) od 3,595 do 7,675. Suma punktéw za publikacje w cyklu wynosi
1010, IF jest réwny 42,058 (MLIiN z 1.12.2021 r.). Dr inz. Tomasz Piechowiak w jednej
publikacji by! jedynym autorem, pozostale sa wieloautorskie. We wszystkich pracach
Habilitant byt pierwszym i korespondencyjnym autorem, co wskazuje na Jego dominujaca
role w opublikowanych pracach. Wkiad Habilitanta w powstanie tych prac obejmowal m.in.
opracowanie koncepcji pracy, doboér i opis metod analitycznych, wykonanie eksperymentu,
analize wynikow i przygotowanie manuskryptu. Wigkszos¢ prac byta wynikiem realizacji
projektu badawczego finansowanego ze srodkéw Narodowego Centrum Nauki ¢ nr
2019/35/B/NZ9/01552, a takze stypendium START, Fundacji na Rzecz Nauki Polskiej dla
wybitnych mlodych uczonych (nr umowy 63.2021).

Glownym zalozeniem badan podjetych przez Habilitanta byla ocena wplywu
ozonowania, przy roznych parametrach procesu (st¢zenie ozonu, ¢zas) na: przemiany
antyoksydantéw niskoczasteczkowych, metabolizm energetyczny, metabolizm NAD+,
markery stresu oksydacyjnego oraz teksturg w wybranych gatunkach owocoéw jagodowych
(aktinidia ostrolistna, truskawka, boréwka wysoka, malina).

W pierwszej pracy [P1] badano wptyw jednorazowego ozonowania swiezych owocéw

aktinidii ostrolistnej na wybrane parametry jakosciowe, aktywnos$¢ przeciwutleniajaca, profil
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polifenoli oraz poddano analizie mitochondrialny metabolizm energetyczny ATP, ADP i
metabolizm NAD®. Wykazano pozytywny wplyw ozonu o stezeniu 100 ppm na jakos¢
owocow. Ozonowanie obnizylo w owocach poziom drozdzy i plesni 1 wyraznie zwigkszylo
aktywno$¢ antyoksydacyjna. Wykazano takze wyzszy poziom ATP, a zwigkszony poziom
NAD+ oraz aktywno$¢ m.in. kinazy NAD' i dehydrogenazy glukozo-6-tosforanowej
przyezynity sie do zwigkszenia zawartosci NADPH w owocach.

W drugiej pracy cyklu {P2] oceniono zmiany ekspresji genu kodujgcego PARP-1 i
metabolizm NADPH w ozonowanych owocach truskawek podczas trzydniowego okresu
przechowywania w temperaturze pokojowej (20-22 °C). Owoce ozonowane, ktére mialy
wyzszy poziom NADPH, wykazywaly wyzsza zawartos¢ zredukowanego glutationu, co z
kolei przyczynilo sie do wzrostu aktywnosci antyoksydacyjnej w owocach i do mniejszej
akumulacji reaktywnych form tlenu.

W kolejnej pracy {P3] ozonowaniu poddano ponownie owoce truskawek. Wykazano
pozytywne dzialanie ozonu w hamowaniu migkniecia owocéw, bezposrednio 7wigzane z
hamowaniem aktywnoséci enzymoéw bioracych udzial w degradacji scian komorkowych
owocOw, tj, poligalakturonazy, B-galaktozydazy i B-heksozaminidazy, a posrednio z poprawa
metabolizmu energetycznego owocdw. Stwierdzono, ze ozonowanie przyczynia sie do
aktywacji mechanizméw zaangazowanych w ochrong komodrki roélinnej przed strcsem
oksydacyjnym, w tym metabolizmu antyoksydantow i metabolizmu energetycznego
wywierajac pozytywny wplyw na jedrno$¢ owocéw. Autorzy podkreslaja niezbednosc
dalszych badan, zwlaszcza na poziomie molekularnym, aby wyjasni¢é zachodzace
mechanizmy.

W pracy czwartej [P4], Habilitant ocenit wplyw ozonowania na mitochondrialny
metabolizm energetyczny owocow boréwki wysokiej podczas ich przechowywania przez 28
dni w temperaturze 4°C. Oceniono zaleznosci pomiedzy aktywnoscig mitochondridw a
wlasciwosciami antyoksydacyjnymi ozonowanych owocéw. Owoce, po tym procesie,
charakteryzowaly si¢ Znaczaco wyzsza aktywnosdcig enzyméw biorgeych udziat w fosforylacji
oksydacyjnej, w odniesieniz do proby nieozonowanej. Ponadto zwigkszona aktywnos¢
mitochondriéw prowadzila do wzrostu akumulacji mitochondrialnych RFT, co z kolei
aktywowalo mechanizmy obronne przed stresem oksydacyjnym w owocach, a w
konsekwencji do utrzymania ich dobrej jakoSci przez diugi czas przechowywania. Owoce
ozonowane cechowaly sie wyzsza zawartoscia zwiazkéw polifenolowych, szezegélnie
antocyjanow, kwasu chlorogenowego, kwasu kawowego i elagowego, w poréwnaniu do
proby nieozonowanej. Po 28 dniach przechowywania, poziom tych substancji byt wyzszy w

owocach ozonowanych odpowiednio o 26, 32, 56 1 7%, w stosunku do préby kontrolnej.



Kolejna praca [P3] to kontynuacja poprzedniej publikacji z wykorzystaniem owocoéw
boréwki wysokiej. Przedstawiono w nigj zmiany ekspresji genu kodujgcego hydroksylaze 3b-
flawanonu (F3H) oraz aktywnos$é tego enzymu w owocach w trakcie 4-tygodniowego
przechowywania w temperaturze 4°C. Wykazano, Z¢ ozonowanie ponad dwukrotnie
zwiekszylo ¢kspresje genu F3H po 7 dniach przechowywania, co doprowadzilo do wyzszej
aktywnosci katalitycznej biatka 1 w efekcie zwigkszenia poziomu flawonoidéw, w tym
antocyjanow i aktywnosci antyoksydacyjne].

Wazne badania z punktu widzenia jakosci owocow w trakcie przechowywania, podjal
Habilitant, w szostej pracy cyklu [P6], badajac wplyw jednorazowego ozonowania na
metabolizm glutationu - zwigzku, ktéry wspoltworzy aparat ochronny przed stresem
oksydacyjnym w komorce rodlinnej. W doswiadczeniu zostaly wykorzystane owoce malin,
boréwki wysokiej, truskawek, jezyn i czarnych porzeczek. Po ozonowaniu w owocach
stwierdzono podwyzszony poziom glutationu (GSH), co wynikalo z wyzszej aktywnosci
syntetazy glutationowej. Habilitant zaobserwowal tak7ze wzrost biosyntezy ATP, ktory jest
zrodlem energii niezbgdnej do produkeji GSH.

W pracy kolejnej [P7]. opisano wplyw ozonowania na metabolizm energetyczny
owocdw malin podczas ich przechowywania w temperaturze pokojowej (20-25 °C) przez 72
h. Ozonowanie istotnie wplynglo na mitochondrialny uklad oddechowy prowadzac do
utrzymania wysokiej jakosci owocdéw. Ponadto metabolizm energetyczny w mitochondriach
byt Scisle skorelowany z potencjalem antyoksydacyjnym ozonowanych owocéw.

W owocach malin, przechowywanych w temperaturze pokojowej (20-25°C) przez 72
h, zbadano réwnicz profil zwigzkéw fenolowych 1 metabolizm glutationu po ozonowaniu. Byl
to przedmiot badan kolejnej, 6smej pracy cyklu [P8]. Badania wykazaly m.in., Ze proces
ozonowania w istotny sposéb wplywa na poziom zwiazkéw fenolowych oraz glutationu
(GSH) w owocach. Ozonowanie hamowalo takze aktywnos$¢ enzymoéw uczestniczacych w
degradacji zwiazkow fenolowych, 1j. hydrolazy acylowej taniny, dekarboksylazy galusanowej
i oksydazy polifenolowej, co prowadzilo do zmniejszenia strat polifenoli podczas
przechowywania.

W ostatniej pracy cyklu [P9] wykorzystano ponownie, jako material badawczy, owoce
malin. Tym razem badania dotyczyly wplywu ozonowania na poziom wybranych markeréw
stresu oksydacyjnego w przechowywanych owocach (temperatura pokojowa 20-25°C, 72
godziny). Ozonowane maliny charakteryzowaly si¢ wyzsza aktywnodcig enzymoéw
antyoksydacyjnych i generowaly mniejszg ilos¢ RFT, niz owoce nicozonowane.

Podsumowujac, wybor problemétyki oraz zakres przeprowadzonych badan uwazam

za wlasciwy. Badania zostaty zaplanowane w oparcin o analize aktualnego stanu wiedzy
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naukowej, z zastosowaniem nowoczesnych metod analitycznych. Habilitant wykorzystat jako
material badawczy kilka gatunkéow owocow jagodowych, majacych znaczenie jako surowiec
deserowy oraz dla celéw przetwérezych. Stanowig onc zrédio wielu cennych substancii o
whasciwosciach prozdrowotnych, a dodatkowo charakteryzujg sie ciekawymi walorami
smakowymi. Ich wybér byt wigc w pelni uzasadniony. Na podkreslenie zastuguje fakt
wykorzystania owocoéw akitinidii, ktére nie sa jeszcze populame w Polsce, a wymagaja
szerszego rozpropagowania w diecie, ze wzgledu na walory odzywcze. Niestety owoce
jagodowe s3 nietrwate w takcie przechowywania, a zachodzace w nich nieprzerwanie
przemiany fizjologiczne zwiazane z procesem dojrzewania prowadza do obnizenia ich
wartosci handlowej. Publikacje przedstawione do oceny jako osiagnigcie naukowe zawieraja
warto§ciowe elementy nowosci naukowej. Przeprowadzone przez Habilitanta badania
pozwolily bowiem na przesledzenie szeregu przemian biochemicznych zachodzacych w
owocach ozonowanych, rowniez w trakcie dtuzszego przechowywania, co ma znaczenie
naukowe i praktyczne. Uwazam wige, ze osiagniecie naukowe Pana dr inz. Tomasza
Piechowiaka wnosi szereg cennych informacji do obecnego stanu wiedzy z zakresu

technologii zywnosci.

Ocena pozostalej aktywnosci naukowe;j

Dorobek naukowy dr inz. Tomasza Piechowiaka obejmuje 47 oryginalnych prac
twérczych (lacznie z 9 pracami stanowigcymi osiggnigcie naukowe), w tym 36 prac
opublikowanych w czasopismach indeksowanych w JCR. Wartod¢ punktowa wszystkich
publikacji, wedtug przedstawionej dokumentacji, wynosi 4490 pkt. (po doktoracie 4080 pkt.).
Sumaryczna wartos¢ wspolczynnika wptywu IF oryginalnych prac wworczych Wynosi
148,497, w tym po doktoracie 142,210. Wedlug bazy Web of Science, pracc Habilitanta byty
cytowane 152 razy (bez autocytowan), a Indeks Hirscha wynosi 9 (na dzied wszczgeia
postgpowania). Nalezy podkresli¢, ze dorobek naukowy Habilitanta powigkszyt si¢ znaczaco,
zaledwie w ciagu trzech lat po uzyskaniu stopnia doktora, tacznie o 37 prac oryginalnych.
Swiadczy to niewgtpliwie o znaczacym postgpie w rozwoju naukowym Habilitanta po
uzyskaniu stopnia doktora. Wiele prac Habilitant opublikowat w renomowanych
czasopismach z listy JCR o IF w przedziale od 2,379 do 7.419. Przedstawione wskazniki
naukometryczne ksztaltuja si¢ na wlasciwym poziomie i sa wystarczajace przy ubieganiu sig
o stopient doktora habilitowanego. Czasopisma, w ktorych ukazaly sig publikacje Habilitanta
to m.in: Agronomy, Applied Sciences, Biomedicine & Pharmacotherapy, Cells, Food
Control, LWT - Food Science and Technology, Molecules, Toxicology and Applied
Pharmacology (Zalacznik nr 4).



Dzialalno$¢ naukowo-badawcza Habilitanta zwigzana jest z technologia przetwarzania
suroweow roslinnych. Na etapie studiéw doktoranckich dr inz. Tomasz Piechowiak obok
realizacji badan przewidzianych w dysertacji, tj. wykorzystania tuski cebuli jako zrodia
substancji o charakterze bioaktywnym, prowadzil réwniez prace zwiazane 7:

e charakterystyka wiasciwosci prozdrowotnych ekologicznych platkéw zbozowych,
e wykorzystaniem technologii ozonowania w przetworstwie spozywczym.

Po uzyskaniu stopnia doktora, Habilitant realizowal prace zwigzane z wykorzystaniem
powltok jadalnych w przediuzaniu trwalosei owocdéw jagodowych. Jednak dominujacym
nurtem w dorobku Habilitanta sg niewatpliwie badania dotyczace wykorzystania technologii
ozonowania w przetworstwie spozywczym (owoce, maka). Habilitant badania z tego zakresu
rozpoczat jako doktorant, a zdobyte na tym etapie doswiadczenie pozwolilo mu na
kontynuacje podjctej problematyki w dziele habilitacyjnym, tj. ocenie wplywu ozonu na
jakos¢ owocoéw przechowywanych.

Wyrazem aktywnoéci naukowej Habilitanta jest takze jego udzial w projektach
badawczych. W ramach konkursu OPUS, jako kierownik, otrzymal finansowanie 2z
Narodowego Centrum Nauki (nr projektu: 2019/35/B/NZ9/01552) na realizacje projektu pt.
.Rola metabolizmu energetycznego mitochondriéw w  ksztattowaniu jakosci owocow
jagodowvch przechowywanych w atmosferze ozonu”. W latach 2019-2022 byt wykonawcg w
3 projektach badawczo-rozwojowych finansowanych przez Agencje Restrukturyzacji i
Modernizacji Rolnictwa oraz Polska Agencj¢ Rozwoju Przedsigbiorczosci.

Obecnie jest liderem zespolu badawczego, realizujacego projekt ,Badania nad
wykorzystaniem miodych pedow sosny jako Zrodla zwiazkow bioaktywnych do wytwarzania
prozdrowotnych wyrobéw cukierniczych”, w ramach Regionalnej Inicjatywy Doskonatosci
.Rozwdj potencjalu badawczego w obszarze nauk rolniczych UR szansa dla gospodarki
zywnosciowej”. Prowadzi réwniez, jako wykonawca, badania w ramach projektu pt.
~Opracowanie rozpuszczalnych ekstraktéw roslinnych wzbogaconych w  procesie
ozonowania” realizowanego w ramach Programu Operacyjnego Inteligentny Rozwéj 2014-
2020 (finansowane przez Polskg Agencj¢ Rozwoju Przedsiebiorczoscei).

Dr inz. Tomasz Piechowiak jest réwniez wspotautorem 6 zgloszen patentowych, a
prawa do jednego z patentdw pt. ,,.Sposob otrzymywania ekstraktu z tupin cebuli oraz ekstrakt
z tupin cebuli otrzymany tym sposobem™ zostaty skomercjalizowane.

Habilitant by recenzentem 54 prac naukowych w czasopismach: Postharvest Biology
and Technology; Innovative Food Science and Emerging Technologies, Food Analytical
Methods; Plant Foods for Human Nutrition, Foods; Sustainability; Plants; Molecules;

International Journal of Environmental Research and Public Health; Antioxidants;
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International Journal of Molecular Sciences; Energies; Agronomy; Pharmaceuticals; Journal
of Marine Science and Engineering; Ecologies; Atmosphere; Biology and Life Science
Forum.

Od 2022 r. Habilitant jest recenzentem-wolontariuszem w czasopismach wydawanych
przez MDPI (Antioxidants, Foods, Molecules). Pelni réwniez funkcje edytora goscinnego
wydania specjalnego .Postharvest Physiology and Disease of Fruits”, w czasopismie
Horticulturae oraz edytora recenzujacego w sekcji ,.Plant Physiology” w czasopismie
Frontiers in Plant Science.

Habilitant byt kilkakrotnie nagradzany za dzialalno$¢ naukowa. W 2021 roku
otrzymal, nagrode zespolowa (Zloty Medal na XIV Migdzynarodowych Targach
Wynalazkéw i Innowacji INTARG 2021) za wynalazek: ,,Sposéb uprawy roslin pomidora,
sposéb przesuwania okresu wegetacyjnego roslin pomidora, sposob przedtuzania trwatosci
przechowalniczej owocéw pomidora, sposéb przesuwania czasu osiggniccia dojrzatosci
pomidora zielonego po jego zbiorze oraz zastosowanie ozonu w realizacji tych sposobow™.
Wynalazek ten zostat takze uznany na XV Miedzynarodowych Targach Wynalazkow 1
Innowacji INTARG w 2022 r. Autorzy otrzymali bowiem wyrdznienie Ministra Edukacji i
Nauki za wysokiej rangi nagrody uzyskane w zwiazku z prezentacja wynalazkéw w 2021
roku na X1V Miedzynarodowych Targach Wynalazezosct.

Dzialalnos¢ naukowa dr inz. Tomasza Piechowiaka zostala doceniona w postaci
przyznanych stypendiéw. W roku 2020, decyzja MNiSW, Habilitant uzyskal stypendium dla
wybitnych mtodych naukoweéw, a w 2021 roku stypendium START Fundacji na Rzecz
Nauki Polskiej dia wybitnych mtodych uczonych.

O docenieniu znaczacej aktywnosci naukowej Habilitanta, swiadczy fakt, jego
nominacji do Nagrody Naukowiec Przysziosci 2021 w kategorii ,,Nauka dla lepszego zycia w
przyszloéci”, za realizacje projektu ,Rola metabolizmu energetycznego mitochondriow w
ksztaltowaniu jakosci owocéw jagodowych przechowywanych w atmosferze ozonu™

przyznang przez Centrum [nteligentnego Rozwoju.

Ocena_aktywnosci naukowej realizowanej w wiecej nii jednej uczelni, instytucji

naukowej, w szczegolnosci zagranicinej
Uwazam, ze Habilitant spelnit warunek okreslony w art. 219 ust. 1, pkt 3, Ustawy z

dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (tekst jednolity: tj. Dz. U. z
2023 r. poz. 742). Wspdlpraca naukowa z Politechnikg £6dzka (Instytut Podstaw Chemii
Zywnos$ci - obecny Instytut Surowcéw Naturalnych i Kosmetykéw) zostata podjgta przez

Habilitanta juz na studiach doktoranckich. Dotyczyla ona pozyskiwania substancji
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bioaktywnych z tuski cebuli. Czgé¢ uzyskanych w ramach wspdlpracy wynikéw Habilitant
wykorzystal w rozprawie doktorskiej realizowanej na Uniwersytecie Rzeszowskim, a czg$¢
badan zostala opublikowana w czasopismie z listy MEIN (LWT. Food Science and
Technology, 100 pkt.). .

0Od 2020 roku Habilitant jest zaangazowany we wspoélprace z Katedrg Biotechnologii
i Biologii Komorki. Wyzsze] Szkoly Informatyki i Zarzadzania w Rzeszowie. Podjeta
wspolpraca obejmuje szerokie spektrum badan dotyczacych wykorzystania liposomo6w
zawierajacych nanoczgstki srebra w terapii przeciwnowotworowej i kierunkowaniem ich
toksycznego dzialania; oceny wplywu nanoczgstek srebra na proces adipogenezy komoérek
ssaczych in vitro; okreflenia wplywu triklosanu na aktywnos¢ metaboliczng oraz stopien
metylacji DNA w linii komérkowej raka jezyka (SCC-15). Wspélpraca zaowocowala
opublikowaniem wynikéw w trzech publikacjach réwniez w wysoko punktowanych
czasopismach (Ewropean Journal of Pharmaceutics and Biopharmaceutics, 100 pkt;
Toxicology and Applied Pharmacology,140 pkt.; Biomedicine and Pharmacotherapy, 140
pkt.).

Z kolei w latach 2020-2021, wspdlnie z naukowcami z Wydzialu Biotechnologii i
Nauk o Zywnodci Politechniki FLodzkiej, Habilitant realizowal badania dotyczace
pozyskiwania frakcji bioaktywnej z pozostalosci po tloczeniu sokéw z owocow boréwki
wysokiej oraz oceny ich wlasciwosei biologicznych z wykorzystaniem unieSmiertelnionej
linii komorkowej keratynocytdw ludzkich (HaCaT). Efektem tej wspolpracy byto
opublikowanie wspolnej publikacji (Food Analytical Methods, 70 pkt.)

Na podkreslenie zastuguje takze wspolpraca Habilitanta z innymi jednostkami
macierzyste] uczelni (Zaklad Inzynierii Produkcji Rolno-Spozywczej, Zaklad Produkcji
Roélinnej), ktorej efektem byto opublikowanie w latach 2020-2022 az 16 publikacji z listy
MEIN (70-140 pkt).

Habilitant w listopadzie 2022 r. odbyl tygodniowy staz naukowy w Katedrze
Biotechnologii 1 Biologii Komdrki Wyzszej Szkoly Informatyki i Zarzadzania w Rzeszowie,
w zakresie wykorzystania technik biologii molekularnej do oceny zmian metabolicznych w
owocach jagodowych w trakcie przechowywania.

Podsumowujac, dorobek naukowy dr inz. Tomasza Piechowiaka jest wartosciowy, a
zakres prac zrealizowanych przez Habilitanta i ich poziom naukowy wskazujg, 7e mozna Go

uznaé za doswiadczonego 1 w pelni samodzielnego pracownika naukowego.



Dorobek dydaktyczny, organizacyjny i popularyzujacy nauke
Osiggnigcia dydaktyczne

Dr inz. Tomasz Piechowiak od poczatku swojej pracy zawodowej prowadzi zajecia
dydaktyczne, gléwnie éwiczenia w Zakltadzie Chemii i Toksykologii Zywnosci. Ich tematyka
jest bardzo zrdéznicowana obejmuje bowiem: inzynieri¢ procesowg w przemysle spozywczym,
biochemi¢ Zywnosci, analize¢ zywnosci, slatystyk¢ w badaniach zywnosci, procesy
enzymatyczne w produkcji Zzywnodci, analiz¢ chromatograficzng 1 walidacje metod,
wspdlczesne kierunki w analizie zywnosci, analityke substancji smakowo-zapachowych,
podstawy inzynierii procesowej, systemy kontrolno-pomiarowe, remediacje i bioremediacje
gruntdéw. Jest koordynatorem jednego przedmiotu na kierunku technologia zywnosei i
zywienie czlowieka. Byl promotorem 5 prac inzynierskich, 5 prac magisterskich oraz
recenzentem 15 prac dyplomowych (lacznie inzynierskich 1 magisterskich) na kierunku

technologia zywnosci 1 zywienie cziowieka.

Osiggnigcia organizacyjne oraz popularyzujgce naitke

Habilitant jest rowniez aktywny w zakresie dziatalnosci organizacyjnej na rzecz
Uczelni 1 Wydzialu. Juz w tracie studidéw doktoranckich uczestniczyl w organizacji
konferencji naukowej pt. ,,III Podkarpacka Konferencja Miodych Naukowcow™ (Rzeszow,
2017 r). Z kolei w 2020 r. Rektor Uniwersytetu Rzeszowskiego powotat Habilitanta na
czlonka Rady Miodych Naukowcéw Uniwersytetu Rzeszowskiego, a w 2021 na czlonka
Komisji ds. oceny uczelnianych grantdéw dla mlodych naukowcdéw i czlonka Komisji ds.
opracowania Strategii Rozwoju  Kolegium Nauk Przyrodniczych  Uniwersytetu
Rzeszowskiego w zakresie obszaru IV. Nauka/Rozwéj Badan Naukowych.

Jeszcze przed uzyskaniem stopnia doktora, Habilitant opublikowal trzy artykuly
popularnonaukowe w polskich czasopismach branzowych. Jako doktorant, a nastgpnie
pracownik uczelni, zaprezentowatl wyniki swoich badan w postaci referatoéw i posteréw na 10
konferencjach, w tym 3 mi¢dzynarodowych. Prowadzil réwniez warsztaty laboratoryjne dla
uczniéw szkél podstawowych i ponadpodstawowych. W ramach  dziatalnosei
popularyzatorskiej, udzielit wywiadu do Polskiego Radia Rzeszéw nt. wykorzystania ozonu w
przechowalnictwie owocéw jagodowych 1 realizacyi projektu dotyczacego roli metabolizmu
energetycznego mitochondriow w  ksztaltowaniu  jakosci owocéw  jagodowych

przechowywanych w atmosferze ozonu (konkurs OPUS 18).



Whiosek koncowy

Po zapoznaniu si¢ z przedstawiong dokumentacjg stwierdzam, ze Pan dr inz. Tomasz
Piechowiak spelnia wymogi stawiane w post¢powaniu habilitacyjnym. okreslone w art. 219
ust. 1, Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (tekst jednolity:
t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 742), gdyz:

e posiada stopien doktora,

e posiada w dorobku osiggniecia naukowe stanowigce znaczny wklad w rozwoj
dyscypliny technologia zywnosci 1 zywienia, w tym 1 cykl powiazanych tematycznie
artykulow naukowych, ktére w roku opublikowania byly ujete w wykazie
sporzgdzonym zgodnie z przepisami wydanymi na podstawie art. 267 ust. 2 pkt 2 lit.
b. Przedstawiony do oceny cykl prac jest ukierunkowany tematycznie 1 wnosi
znaczacy wklad poznawezy i aplikacyjny do dyscypliny technologia zywnosci i
zywienia.

o wykazuje si¢ istotng aktywnoscia naukowg realizowana w wiecej niz jednej uczelni.

Pozostalg aktywnos¢ naukows, dydaktyczng i organizacyjng Habilitanta oceniam

pozytywnie.

Whnioskuje zatem do Rady Naukowej Kolegium Nauk Przyrodniczych Uniwersytetu
Rzeszowskiego o dopuszczenie Pana dr inz. Tomasza Piechowiaka do dalszych etapow

postepowania habilitacyjnego.

Allorris
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