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Nazwa ocenianego kierunku studiow: Technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka

1. Poziom/y studidw: studia lill stopnia

2. Forma/y studidw: stacjonarne i niestacjonarne

3. Nazwa dyscypliny, do ktérej zostat przyporzadkowany kierunek?
technologia zywnosci i zywienia

W przypadku przyporzadkowania kierunku studidw do wiecej niz 1 dyscypliny:
a. Nazwa dyscypliny wiodacej, w ramach ktérej uzyskiwana jest ponad potowa efektdw uczenia sie

wraz z okresleniem procentowego udziatu liczby punktéw ECTS dla dyscypliny wiodacej
w ogodlnej liczbie punktéw ECTS wymaganej do ukoriczenia studidw na kierunku.

Punkty ECTS
Nazwa dyscypliny wiodacej
liczba %
technologia zywnosci i zywienia — studia | stopnia 210 100
technologia zywnosci i zywienia — studia Il stopnia 90 100

b. Nazwy pozostatych dyscyplin wraz z okresleniem procentowego udziatu liczby punktéw ECTS dla
pozostatych dyscyplin w ogélnej liczbie punktéw ECTS wymaganej do ukoriczenia studidw na
kierunku.

Punkty ECTS
L.p. Nazwa dyscypliny

liczba %

Na studiach prowadzone jest ksztatcenie przygotowujgce do wykonywania zawodu nauczyciela

1 TAK NIE

W przypadku zaznaczenia opcji TAK, prosze wskazac rodzaj zawodu nauczyciela, w zakresie ktérego
prowadzone jest ksztatcenie (mozna zaznaczy¢ wiecej niz jedng opcje):

[ nauczyciel przedmiotu ........................
[ nauczyciel teoretycznych przedmiotéw zawodowych . . ... ...................
[J nauczyciel praktycznej naukizawodu . . . .......... ... ... .....

INazwy dyscyplin nalezy podaé zgodnie z rozporzgdzeniem MEIN dnia 11 pazdziernika 2022 r. w sprawie dziedzin nauki
i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz.U. 2022 poz. 2202).

2 Nalezy poda¢ nazwe przedmiotu/zawodu/zajeé
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[ nauczyciel prowadzacy zajecia . . . ..o v
O nauczyciel psycholog

[ nauczyciel przedszkola i edukacji wczesnoszkolnej

[ nauczyciel pedagog specjalny

] nauczyciel logopeda

[ nauczyciel prowadzacy zajecia wczesnego wspomagania rozwoju dziecka

Efekty uczenia sie zaktadane dla ocenianego kierunku, poziomu i profilu studiow

Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka na
studiach | i Il stopnia okresla Uchwata nr 73/04/2025 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia
28 kwietnia 2025 r. w sprawie ustalenia programdéw studiow w Unijwersytecie Rzeszowskim,

Opis zakfadanych efektéw uczenia sie dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
na studiach | stopnia

Opis zaktadanych efektéw uczenia sie przyjety Uchwatg nr 73/04/2025 Senatu UR z dnia 28 kwietnia 2025 r.
(Zatgcznik nr 12.2 do Uchwaty nr 73/04/2025 Senatu UR)

Nazwa kierunku studiéw Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
Poziom studiow studia pierwszego stopnia
Profil studiow ogdlnoakademicki

Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla kierunku studiéw, poziomu i profilu ksztatcenia uwzglednia
uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia dla pozioméw 6 - 7 okreslone w ustawie z dnia 22 grudnia
2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1606) oraz charakterystyki drugiego
stopnia dla pozioméw 6 — 7 okreslone w Rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14
listopada 2018 r. (Dz. U. z 2018 r., poz. 2218) w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia sie
dla kwalifikacji na poziomach 6 — 8 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Symbol Odniesienie do
ki k h harak k
lerun o,wyc Kierunkowe efekty uczenia sie ¢ ara terysty .
efektow drugiego stopnia
uczenia sie PRK - poziom 6*
Wiedza: absolwent zna i rozumie
K_Wo1 w zaawansowanym stopniu wtasciwosci poszczegdlnych grup P6S_WG

zwigzkéw chemicznych oraz metody ich oznaczania

W zaawansowanym stopniu teorie wyjasniajgce mechanizmy
K_W02 procesdw biochemicznych zachodzacych w  Zywnosci P6S_WG
i organizmie cztowieka

w zaawansowanym stopniu wybrane teorie z zakresu

K_W03 matematyki, fizyki i statystyki

P6S_WG

zasady funkcjonowania rynku i marketingu produktéw oraz

K_Wo04 . . e .
- ustug zwigzanych z zywnoscig i zywieniem cztowieka

P6S_WG
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K W05 zjawiska i zagrozenia dla $rodowiska przyrodniczego P6S_WG
- wynikajgce z produkcji i obrotu zywnoscia P6S_WK
w zaawansowanym stopniu metody oceny wilasciwosci
K_WO06 surowcow, produktow roslinnych i zwierzecych oraz czynniki P6S_WG
ksztattujgce ich jakos¢
w zaawansowanym stopniu przemiany sktadnikdéw zywnosci
K_Wo07 podczas jej wytwarzania i sktadowania oraz metody ich P6S_WG
kontroli
w zaawansowanym stopniu funkcjonowanie uktadu
K_Wo08 . L . P6S_WG
- pokarmowego oraz zasady racjonalnego zywienia cztowieka -
K_W09 w zawansowanym stopniu ) teor|e, ‘z.asady’ ‘oraz P6S_ WG
uwarunkowania prawne produkcji bezpiecznej zywnosci
K W10 w zaawansowanym  stopniu op.c?r.aqe 'o.raz procesy PES WG
- jednostkowe stosowane w technologii zywnosci -
w zaawansowanym stopniu technologie produkcji wybranych
K_W11 produktdw spozywczych, witgcznie z doborem maszyn P6S WG
i urzadzen
podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia maszyn,
K_W12 urzadzen, obiektéw oraz linii technologicznych przetwérstwa P6S_WG
- adzen, gicznych p P6S_WG inz.
spozywczego
uwarunkowania  ekonomiczno-prawne niezbedne do
. . . . . L P6S_WK
K_W13 organizacji i prowadzenia indywidualnej dziatalnosci - ..
. . L .- P6S_WK inz.
gospodarczej w przetworstwie zywnosci -
K W14 pojecia i zasad'y dochzqce ochrony w’fas.nosu przemystowej, PES WK
- prawa autorskiego i ochrony patentowej -
Umiejetnosci: absolwent potrafi
K UO1 }A{yszuka? ,potrzebne ||:nformac1? z. .Ilteratury, “baz danych PES UW
- i innych Zrédet; dokonac ich analizy i interpretacji -
redagowa¢ dokumenty i pisma urzedowe z uzyciem
K_U02 specjalistycznej terminologii, niezbedne w komunikowaniu P6S_UK
sie z otoczeniem spoteczno-biznesowym
dobra¢ i stosowaé wiasciwe metody i narzedzia
K_U03 wykorzystujgce technologie informatyczne do pozyskiwania, P6S_UW
przetwarzania i prezentacji danych z technologii zywnosci
wspotpracowac z innymi osobami w ramach opracowania
K_Uo04 i wdrazania procedur systemow zapewniania bezpieczenstwa P6S_UO
zywnosci — HACCP
planowac¢ i organizowaé prace indywidualng i w zespole
. . - . . P6S_UO
K_U05 w celu zrealizowania zadania projektowego i/lub badawczego P
, . . L P6S_UW inz.
z technologii zywnosci oraz poprawnie formutowac wnioski -
wiasciwie dobiera¢ metody i przeprowadza¢ podstawowe P6S_UW
K_U06 . L s
- analizy zywnosci P6S_UW inz.
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krytycznie analizowaé i dostrzegaé aspekty etyczne wptywu
technologii stosowanych w produkcji i przetwdrstwie P6S_UW
K_Uuo7 . L. , . ; . .
- zywnosci na stan srodowiska przyrodniczego oraz zdrowie P6S_UW inz.
ludzi i zwierzat
prawidtowo identyfikowac operacje, projektowac
K_U08 i dokonywac analizy podstawowych proceséw jednostkowych P6S_UW
stosowanych w technologii zywnosci
rozwigzywac praktyczne zadania inzynierskie oraz dobierac
K U09 wiasciwe metody przetwarzania, pakowania i przechowywa- P6S_UW
- nia produktéow spoiywczych zgodnie z obowigzujacymi P6S_UW inz.
przepisami
K U10 przeprowadzi¢ wstepng analize ekonomiczng dla wybranych P6S_UW
- procesow produkcyjnych P6S_UW inz.
formutowaé, krytycznie analizowac i rozwigzywaé problemy PES UW
K_Ul1 zwigzane z utrzymaniem urzgdzen i systeméw technologicz- .
. L . . P6S_UW inz.
nych stosowanych w przetwodrstwie zywnosci -
K U2 samo.dz!elnle planowac i realizowaé¢ wtasne uczenie sie przez P6S UU
- cate zycie -
przygotowac wystapienie i bra¢ udziat w debacie, dyskutowac
K_U13 o zagadnieniach z zakresu technologii zywnosci i zywienia P6S_UK
cztowieka
postugiwac sie jezykiem obcym specjalistycznym z zakresu
K_U14 technologii zywnosci na poziomie biegtosci B2 Europejskiego P6S_UK
Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego
Kompetencje spoteczne: absolwent jest gotéw do
K_Ko01 krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci P6S_KK
uznania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw
K_K02 poznawczych, praktycznych oraz zasiegania opinii ekspertow w P6S_KK
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu
K KO3 waehluama zobowigzan sp,o?ecznych'l aktywnego inicjowania PES KO
- dziatan na rzecz spotecznosci lokalnej -
K KO4 odeW|edz.|aInego pe’fr.n.enla rol za.wodowych., przestrzegania PES KR
- zasad etyki zawodowej i wymagania tego od innych -
K KOS utrzymania .| dba,’fo's'c! o‘ d(?robek oraz tradycje zawodu PES KR
- technologa zywnosci i zywienia -
K_KO06 myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy P6S KO

* z uwzglednieniem odniesienia do charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia sie dla kwalifikacji na

poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji umozliwiajgcych uzyskanie kompetencji inzynierskich
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Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
na studiach Il stopnia

Opis zaktadanych efektéw uczenia sie przyjety Uchwatg nr 73/04/2025 Senatu UR z dnia 28 kwietnia 2025 r.
(Zatgcznik nr 13.2 do Uchwaty nr 73/04/2025 Senatu UR)

Nazwa kierunku studiéw Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
Poziom studiow studia drugiego stopnia
Profil studiow ogdlnoakademicki

Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla kierunku studiéw, poziomu i profilu ksztatcenia uwzglednia
uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia dla pozioméw 6 - 7 okreslone w ustawie z dnia 22 grudnia
2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1606) oraz charakterystyki drugiego
stopnia dla pozioméw 6 — 7 okreslone w Rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego
z dnia 14 listopada 2018 r. (Dz. U. z 2018 r., poz. 2218) w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow
uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6 — 8 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Symbol Odniesienie do
k|erunko,w ych Kierunkowe efekty uczenia sie charakterystyl-(
efektow drugiego stopnia
uczenia sie PRK - poziom 7
Wiedza: absolwent zna i rozumie
K WO1 w pogffe.b.lonym stopfnu zagadnienia z zakresu analizy P7S WG
- zywnosci i enzymologii -
w pogtebionym stopniu problemy zwigzane z racjonalnym P7S_ WG

K_W02 zywieniem cztowieka oraz naukowe podstawy ksztattowa-
nia diety i jej wptyw na zdrowie cztowieka

w pogtebionym stopniu przebieg procesdw chemicznych,
K_wWo03 biochemicznych i fizycznych zachodzacych w surowcach P7S_WG
i produktach spozywczych

w pogtebionym stopniu metody i technologie stosowane

K_W04 .. . . , .
- w produkgji, utrwalaniu i przechowywaniu zywnosci

P7S_WG

uwarunkowania bezpiecznej produkcji zywnosci oraz
K_W05 zasady zapewniania bezpieczedstwa ZzywnosSciowego P7S_WK
w skali Swiata i kraju

dylematy wspodtczesnej cywilizacji wynikajgce z wykorzy-

K_WO06 . - , . P7S_WK

- stywania modyfikacji genetycznych w produkcji zywnosci -
najnowsze rozwigzania w  inzynierii  przemystu

K WO7 spozywc'zeg'o 'o“raz zasady' wiasciwego utrzyman!a P7S WG

- urzadzen i linii technologicznych w przetwdrstwie -
zywnosci

w pogtebionym stopniu metody badawcze i podbudowang
K_wWo08 teoretycznie wiedze obejmujgcg obstuge aparatury P7S_WG
badawczej stosowanej do kontroli jakosci zywnosci
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K_WO09

w pogtebionym stopniu kluczowe uwarunkowania
ekonomiczne i prawne dotyczace produkcji Zywnosci oraz
podejmowania i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej
w tym zakresie

P7S_WK

K_W10

zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowa-
nia i optymalizacji eksperymentédw oraz opracowywania
wynikéw badan

P7S_WG

K_Wi11

pojecia i zasady korzystania z wifasnosci intelektualnej,
prawa autorskiego oraz zasobdéw informacji patentowej

P7S_WK

Umiejetnosci: absolwent potrafi

K_Uo01

wiasciwie wyszukac, zanalizowac i wykorzystaé potrzebne
informacje z uzyciem technologii informatycznych w celu
rozwigzywania ztozonych probleméw w produkcji
zywnosci

P7S_UW

K_U02

precyzyjnie i zwiezle porozumiewaé sie z podmiotami
(dostawcami, odbiorcami, pracownikami organéw
i urzedow kontroli administracji rzadowej i samorzgdowej)

P7S_UK

K_U03

samodzielnie zaplanowaé, dobra¢ wifasciwe metody
i przeprowadzi¢ badania — wraz z twdrczg interpretacja
i prezentacjg wynikdw — z zakresu technologii zywnosci
i zywienia cztowieka

P7S_UW

K_U04

dokona¢ wielostronnej w tym krytycznej analizy proble-
mow wptywajgcych na produkcje, jakos¢ zywnosci, zdro-
wie konsumenta oraz $Srodowisko przyrodnicze

P7S_UW

K_U05

przystosowac istniejgce lub opracowaé nowe metody
i techniki przygotowania potraw/przetwdrstwa zywno-
$ci/analityczne

P7S_UW

K_U06

formutowac i testowad hipotezy zwigzane z prowadze-
niem badan z technologii zywnosci i zywienia cztowieka
z wykorzystaniem metod statystycznych

P7S_UW

K_U07

rozwigzywac problemy technologiczne poprzez konstruk-
tywng analize, dobdr wtasciwych metod analitycznych i za-
stosowanie specjalistycznych urzadzen do oceny jakosci
zywnosci

P7S_UW

K_U08

rozwigzywac ztozone problemy produkcji zywnosci doko-
nujac oceny stanu ryzyka i krytycznej analizy zagrozen

P7S_UW

K_U09

przeprowadzi¢ ekonomiczng kalkulacje produkcji zywnosci

P7S_UW

K_U10

komunikowac sie i prowadzi¢ debate z zakresu technologii
zywnosci i zywienia cztowieka

P7S_UK

K_U11

kierowac pracg zespotu oraz wspoétpracowaé z innymi
osobami w ramach prac zespotowych

P7S_UO

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa ex post| Raport samooceny | pka.edu.pl




K_U12

postugiwa¢ sie jezykiem obcym na poziomie B2+
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego oraz
specjalistyczng terminologia

P7S_UK

K_U13

samodzielnie planowad i realizowaé wiasne uczenie sie
przez cate zycie i ukierunkowac innych w tym zakresie

P7S_UU

Kompetencje spoteczne: absolwent jest gotéw do

K_K01

krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci

P7S_KK

K_K02

uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu problemoéw
poznawczych i praktycznych oraz zasiegania opinii eksper-
téw w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem
problemu

P7S_KK

K_K03

wypetniania zobowigzan spotecznych i aktywnego inicjo-
wania dziatan na rzecz spotecznosci lokalnej oraz myslenia
i dziatania w sposéb przedsiebiorczy

P7S_KO

K_KO04

odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych z uwzgled-
nieniem zmieniajgcych sie potrzeb oraz przestrzegania za-
sad etyki zawodowej i dziatania na rzecz jej przestrzegania

P7S_KR

K_KO5

rozwijania dorobku zawodu i podtrzymania etosu zawodu
technologa zywnosci i zywienia

P7S_KR

Skfad zespotu przygotowujacego raport samooceny

Imie i nazwisko

Tytut lub stopien naukowy/stanowisko/funkcja

petniona w uczelni

Czestaw Puchalski

prof. dr hab. inz. / Dziekan Wydziatu Technologiczno-
Przyrodniczego

Jadwiga Topczewska

dr hab. prof. UR / Prodziekan ds. studenckich

Renata Stanistawczyk

drinz. / kierownik kierunku

Matgorzata Pawlos

drinz. / cztonek Zespotu programowego kierunku

Zuzanna Posadzka-Siupik

drinz. / koordynator praktyk

Joanna Kaszuba

drinz. / cztonek zespotu przygotowujgcego raport

Michat Mitek

drinz. / cztonek zespotu przygotowujgcego raport

Wiestawa Janusz

mgr / Kierownik Dziekanatu, Petnomocnik Dziekana ds.
Finansowych

Ewa Zyracka

dr / Sekcja Jakosci i Akredytacji oraz Praktyk Studenckich
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Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad

i doskonalenie programu studiow 93
Czesc Il.Perspektywy rozwoju kierunku studiow 105
Czesc lll. Zatgczniki 106

Zatgcznik nr 1. Zestawienia dotyczgce ocenianego kierunku studidow 106

Zatacznik nr 2. Wykaz materiatéw uzupetniajgcych 126

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa ex post| Raport samooceny | pka.edu.pl 9



Prezentacja uczelni

Uniwersytet Rzeszowski (UR) zostat utworzony na mocy ustawy uchwalonej 7 czerwca 2001 r.
przez Sejm Rzeczypospolitej Polskiej i podpisanej przez Prezydenta RP w dniu 4 lipca 2001 roku.
Uczelnia powstata z potagczenia Wyzszej Szkoty Pedagogicznej w Rzeszowie, Filii Uniwersytetu Marii
Curie- Sktodowskiej w Lublinie oraz Wydziatu Ekonomii w Rzeszowie Akademii Rolniczej im. Hugona
Kottataja w Krakowie. Obecnie jest to najwieksza uczelnia w wojewddztwie podkarpackim,
zatrudniajgca ponad 1460 nauczycieli akademickich, prowadzaca 70 kierunkéw studiéw, na ktérych
ksztatci sie 19 tysiecy studentéw. O wysokim poziomie i jakosci prowadzonych w Uniwersytecie
Rzeszowskim badan naukowych swiadczg wyniki ewaluacji jakosci dziatalnosci naukowe] przyznane
przez MNiSW — sposrdd zgtoszonych do ewaluacji dyscyplin naukowych za okres 2022 -2025, jedna
uzyskata kategorie naukowg A+, osiem kategorie A, a czternascie kategorie B+, co Swiadczy
o przyznaniu petni praw akademickich tj. uprawnien do nadawania stopnia naukowego doktora
i doktora habilitowanego we wszystkich 23 poddanych ocenie dyscyplinach.

Oferta Szkoty Doktorskiej Uniwersytetu Rzeszowskiego obejmuje ksztatcenie w 21 dyscyplinach
naukowych i 2 dyscyplinach artystycznych. Uczelnia zapewnia réwniez mozliwos¢ podnoszenia
kwalifikacji w ramach oferowanych form studiow podyplomowych.

Realizujagc swojg misje, Uniwersytet Rzeszowski stanowi dla studentéw i doktorantow
kulturotworczy, przedsiebiorczy i nowoczesny osrodek akademicki zapewniajgcy optymalne warunki
studiowania, w oparciu o wysoko wykwalifikowang kadre oraz nowoczesne zaplecze naukowo-
badawcze sprzyjajace wysokiej jakosci badan. W 2015 roku Uczelni przyznano Ztote Godto — Najwyzsza
Jakos¢ Quality International w kategorii QI SERVICES - ustugi najwyzszej jakosci w ramach realizacji
projektdw unijnych. Ze wzgledu na swoje potozenie geograficzne, Uniwersytet Rzeszowski odgrywa
wazng role w procesie edukacji miedzykulturowej i transgranicznej. W ramach podjetych dziatan na
rzecz umiedzynarodowienia, Uczelnia na podstawie podpisanych uméw bilateralnych wspotpracuje ze
186 uczelniami iinstytucjami zagranicznymi. Wspdtpraca w ramach programu Erasmus+ obejmuje
321 uczelni zagranicznych.

Kadra naukowa Uniwersytetu uczestniczy w realizacji wielu projektéw naukowych i badawczych.
O ich aktywnosci Swiadczg uzyskane nagrody za najwiekszy wptyw na postrzeganie polskiej nauki na
Swiecie: ELSEVIER Research Impact Leaders Awards przyznane w kategoriach: Agricultural Sciences
(2017 r., 2018 r., 2020 r.) i Humanities (2017 r.), oraz wyrdznienie ELSELVIER Research Impact Leaders
Awards w kategorii Agricultular Sciences (2019 r.). Uniwersytet Rzeszowski znalazt sie rdwniez na liscie
QS World University Ranking by Subject, plasujac sie na 21 miejscu wsrdd polskich uczelni. Ponadto, w
maju 2022 roku Komisja Europejska przyznata Uniwersytetowi Rzeszowskiemu prestizowe logo ,HR
Excellence in Research”, co potwierdza przynaleznosé naszej uczelni do grupy instytucji realizujgcych
najwyzsze standardy i zasady okreslone w Europejskiej Karcie Naukowca. W ostatnim okresie Uczelnia
zadebiutowata rowniez w Times Higher Education World University Rankings 2026.

Odpowiedzig Uczelni na wyzwania rzeczywistosci w wymiarze naukowym i edukacyjnym jest
szeroko rozumiana koncepcja ,,uniwersytetu otwartego”, ,,edukacji przez cate zycie”. W tym kontekscie
UR jest nie tylko realizatorem ksztatcenia na poziomie wyzszym, ale instytucja dla kazdego, ktéra
poprzez bogatg oferte wyktadéw, kurséw, szkolen uwzglednia takze kwalifikacje, zainteresowania,
potrzeby i indywidualne mozliwosci studentéw, oséb pracujacych badZ senioréw. Na Uczelni
funkcjonuje Maty Uniwersytet Rzeszowski (MUR), Dwujezyczne Liceum Uniwersyteckie im.
S. Baranczaka, oferujgce nauke na trzech profilach oraz Uniwersytet Trzeciego Wieku prowadzacy
zajecia w kilkunastu klubach i sekcjach.

Od stycznia 2025 roku ksztatcenie na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
prowadzone jest na Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym, jednym z 15 wydziatéw wyodrebnionych
w nowej strukturze uczelni (w okresie od pazdziernika 2019 roku do korica grudnia 2024 r. kierunek
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przypisany byt do Kolegium Nauk Przyrodniczych). Podstawe do realizacji programu studiéw na ww.
kierunku stanowi dorobek badawczy oraz dydaktyczny kadry Wydziatu Technologiczno-
Przyrodniczego. Zaréwno pracownicy Wydziatu, jak i studenci majg w swoim dorobku liczne osiggniecia
Dorobek badawczy oraz dydaktyczny kadry Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego stanowi
podstawe do realizacji programu studidw na kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka.
Zaréwno pracownicy jak i studenci majg w swoim dorobku liczne osiggniecia naukowe, zaréwno
w postaci patentéw, projektdw, grantdw oraz artykutdw naukowych ukazujacych sie w renomowanych
czasopismach. Prezentujg swoje osiggniecia badawcze podczas krajowych i miedzynarodowych
konferencji, w tym zagranicznych. Zajecia dydaktyczne na kierunku technologia zywnosci i Zywienie
cztowieka realizowane sg w ,Kampusie Zalesie”, w petni wyposazonych w zaplecze badawcze
i dydaktyczne.
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Cze$¢ I. Samoocena uczelni w zakresie spetniania szczegétowych kryteridw oceny
programowej na kierunku studiow o profilu ogélnoakademickim

Kryterium 1. Konstrukcja programu studiow: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie

1. powigzanie koncepcji ksztatcenia z misjqg i gfownymi celami strategicznymi uczelni (przy
uwzglednieniu kaidego z ocenianych pozioméw studiow), oczekiwan formufowanych wobec
kandydatow, oferowanych wybieralnych modutéw kierunkowych (tzw. specjalnosci/specjalizacji)

Od roku 2025 r. strukture Uniwersytetu Rzeszowskiego tworzy 15 wydziatow: w tym Wydziat
Technologiczno-Przyrodniczy, w ramach ktdrego prowadzony jest kierunek technologia zywnosci
i Zywienie cztowieka. Wydziaty tworzg jednostki takie jak instytuty, katedry, zaktady i pracownie.
Ksztatcenie na poszczegdlnych kierunkach podlega nadzorowi ze strony dziekana wiasciwego wydziatu.
Za prawidtowe funkcjonowanie tego kierunku odpowiada zespdt programowy ztozony z wybranych
nauczycieli i przedstawiciela studentéw oraz wszyscy pracownicy realizujgcy zajecia na kierunku.

Koncepcja ksztatcenia na kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka jest bezposrednio
powigzana z misjg oraz strategig rozwoju uczelni, okreslonymi w zatgczniku do uchwaty Senatu UR nr
59/03/2025 z dnia 31 marca 2025 r. w sprawie zmian w Strategii Rozwoju Uniwersytetu Rzeszowskiego
na lata 2021 — 2030. Misjg Uniwersytetu Rzeszowskiego jest tworzenie i przekazywanie wiedzy,
budowanie kapitatu intelektualnego i spotecznego oraz zréwnowazionego rozwoju spoteczno-
gospodarczego. Uczelnia realizuje swojg role w obszarze naukowym, edukacyjnym, kulturotwdérczym
oraz w praktyce medycznej na szczeblu regionalnym, krajowym i europejskim. Gtéwne filary misji
uczelni obejmujg dbatos¢ o wartosci i tradycje akademicka, dziatalno$é naukowg, w tym prowadzenie
badan podstawowych, stosowanych i wdrozeniowych na najwyzszym poziomie w szerokim wachlarzu
dziedzin, edukacje i rozwdj poprzez zapewnienie wysokiej jakosci ksztatcenia potaczonego z badaniami
naukowymi, nowatorskimi programami, praktykami oraz kontaktem z ekspertami. Uczelnia aktywnie
uczestniczy w europejskiej przestrzeni badawczej i edukacyjnej oraz petni kluczowa role w edukacji
miedzykulturowej i transgranicznej ze wzgledu na swoje potozenie. Uniwersytet dba réwniez o rozwéj
swojego kapitatu intelektualnego, tkwigcego w pracownikach naukowych, badawczo-dydaktycznych,
dydaktycznych, naukowo-technicznych, techniczno-administracyjnych i administracyjnych, a takze
doktorantach i studentach.

Koncepcja ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka realizuje cel strategiczny
zdefiniowany w obszarze , ksztatcenie” strategii rozwoju UR na lata 2021-2030: atrakcyjne ksztatcenie
na studiach, wysoki poziom ksztatcenia uniwersyteckiego powigzany z dziatalnoscia badawcza
dostosowany do potrzeb i oczekiwan rynku pracy. W Strategii zawarto cele operacyjne, w ktore
idealnie wpisuje sie oceniany kierunek:

e atrakcyjne ksztatcenie na studiach inzynierskich, licencjackich, magisterskich oraz w szkole
doktorskiej w oparciu o badania naukowe, wiedze i umiejetnosci praktyczne oraz uniwersalne
wartosci uniwersyteckie;

e poprawa pozycji w ogoélnopolskich i miedzynarodowych rankingach kierunkéw ksztatcenia
realizowanych na Uniwersytecie;

e wysoka aktywnos¢ naukowa i artystyczna studentéw;

e rozwinieta nowoczesna infrastruktura dydaktyczno-badawcza (w tym wtasny szpital z zapleczem
dydaktyczno-badawczym) i dostepne otwarte zasoby wiedzy.

Koncepcja ksztatcenia wpisuje sie ponadto w misje Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego i strategie
rozwoju dyscypliny technologia Zywnosci i Zzywienia. Misja Wydziatu jest zbiezna z misjg Uniwersytetu
Rzeszowskiego. W kontekscie dydaktyki celami Wydziatu na lata 2021-2030 jest m.in. atrakcyjne
ksztatcenie spdjne z prowadzonymi badaniami naukowymi, wysoka jako$é ksztatcenia w zakresie
zdobywania umiejetnosci praktycznych poprzez dostosowywanie oferty ksztatcenia do aktualnych
potrzeb rynku pracy, wzmocnienie krajowego i miedzynarodowego wymiaru procesu ksztatcenia,
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rozwdj dziatalnosci popularyzatorskiej oraz form promocji poszczegdlnych kierunkow studidw,
doskonalenie ksztatcenia poprzez potwierdzone opinie zewnetrzne, a takze w wymiarze wewnetrznym
— dbatos¢ o wspodtprace nauczycieli, dziekanatu i studentéw. Wymienione wyzej cele sg réwniez
nadrzednymi w kontekscie rozwoju i doskonalenia ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka.

Cel strategiczny jest realizowany poprzez analize programow studidw w kontekscie oczekiwan
pracodawcow oraz studentéw i jego aktualizacje w celu dostosowania go do wymogéw rynku pracy
oraz oczekiwan studiujgcych. Ksztatcenie studentéw na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka prowadzone jest przez nauczycieli akademickich zaangazowanych w prace naukowg na
ptaszczyznie akademickiej, jak réwniez w zakresie projektdéw naukowych i naukowo-wdrozeniowych.
Potaczenie aktywnosci naukowej z potrzebami podmiotdw gospodarczych branzy spozywczej jaka
prezentuje czes¢ kadry prowadzacej zajecia dydaktyczne na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka znaczgco zwieksza mozliwosé przygotowania absolwentéw do potrzeb wspdtczesnego rynku
pracy. Duzym atutem ksztatcenia na kierunku technologia Zywnosci i zywienie cztowieka jest dostep do
bogatej bazy dydaktycznej dedykowanej realizacji prac badawczych w dyscyplinie powigzanej
z kierunkiem ksztatcenia, w tym nowoczesnej aparatury badawczej, a takze wyposazenia hal
technologicznych, jak i dostepu do baz danych i czasopism naukowych. Ponadto, nauczyciele witgczajg
studentédw w zycie Uczelni i Wydziatu w ramach podejmowanych inicjatyw, takich jak np. dni otwarte,
targi edukacyjne, organizacja konferencji. Na atrakcyjnos¢ kierunku wptywa réwniez mozliwosé
dziatalnosci w jednym z trzech két naukowych o profilu powigzanym z kierunkiem: Koto Naukowe
Technologéw Zywnosci ,FERMENT”, Koto Naukowe , Kabanosik” oraz Koto Naukowe ,,Mente”.

Oferta dydaktyczna na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka obejmuje:

e 7-semestralne studia inzynierskie (studia | stopnia stacjonarne i niestacjonarne). Oferowane sg
cztery specjalnosci: technologia Zzywnosci, Zywienie cztowieka, procesy fermentacyjne w
produkcji zywnosci oraz fermentation processes in food production (w jezyku angielskim), a takze

e 3-semestralne studia magisterskie (studia Il stopnia stacjonarne i niestacjonarne). Oferowane sg
trzy specjalnosci: analiza Zywnosci, Zywienie cztowieka w gastronomii, Zywnos¢ prozdrowotna.

Dobdr specjalnosci jest odzwierciedleniem potrzeb lokalnego oraz krajowego rynku pracy,
a jednoczes$nie spetnia oczekiwania studentéw dajac im mozliwos¢ wyboru indywidualnej sciezki
ksztatcenia. Oferta dydaktyczna kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka jest Scisle zwigzana
z zainteresowaniami i dorobkiem naukowym nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia
dydaktyczne.

Koncepcja ksztatcenia na kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka zaktada nabycie przez
studenta wszechstronnej wiedzy z zakresu technologii, zywienia oraz szeroko pojetych nauk
o zywnosci. Szczegdlny akcent potozono na obszar przetwarzania, utrwalania i przechowywania
surowcow, potproduktéow oraz wyrobow pochodzenia roslinnego i zwierzecego. Student zdobywa
wiedze dotyczacg sktadu chemicznego zywnosci, przemian fizykochemicznych i biochemicznych
zachodzacych podczas wspomnianych proceséw, a takze czynnikdw wptywajacych na jej
bezpieczenstwo zdrowotne. Waznym elementem programu jest znajomos¢ zasad prawidtowego
zywienia cztowieka oraz proceséw kulinarnych. Ponadto absolwent poznaje zagadnienia inzynieryjne
w technologii zywnosci, zasady organizacji proceséw produkcyjnych, jak réwniez podstawy marketingu
i ekonomiki. Ksztatcenie rozwija takze kluczowe kompetencje spoteczne, takie jak umiejetnos¢ pracy w
zespole, poczucie odpowiedzialnosci za powierzone zadania oraz przestrzeganie zasad etyki
zawodowej.

Koncepcja ksztatcenia na studiach | stopnia zaktada mozliwos¢ wyboru jednej z czterech specjalnosci:
technologia Zywnosci, Zywienie cztowieka, procesy fermentacyjne w produkcji zywnosci oraz
fermentation processes in food production. Wybdr specjalnosci przez studenta podyktowany jest
zainteresowaniami lub potencjalng perspektywg zawodowg. Jedna z oferowanych specjalnosci
realizowana jest w catosci w jezyku angielskim, co przygotowuje studentéw do pracy
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w miedzynarodowym srodowisku branzowym. Koncepcja ksztatcenia zaktada przekazanie studentowi
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych, dzieki ktérym absolwent jest przygotowany do
podjecia studidw Il stopnia, majgc mozliwos¢ rozwijania zainteresowan naukowych, moze réwniez
podjac¢ prace na odpowiedzialnych stanowiskach wymagajgcych kompetencji inzynierskich.

Przedmiotami kwalifikacyjnymi w procesie rekrutacji na studia | stopnia s3 chemia, matematyka, fizyka
lub fizyka z astronomig oraz biologia. W zawigzku z tym od kandydatéw oczekuje sie przygotowania
podstawowego do studiowania na kierunku o charakterze przyrodniczo-technicznym oraz checi do
zdobywania wiedzy oraz samorozwoju. Zatozone efekty uczenia sie na | stopniu studidw odpowiadajg
poziomowi 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji. Studia | stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka w formie stacjonarnej i niestacjonarnej trwajg 7 semestrow, a przypisana im liczba punktéw
ECTS wynosi 210. Od kandydatéw na studia oczekuje sie dobrego przygotowania w zakresie
przedmiotéw przyrodniczych (biologia, chemia, matematyka) oraz otwartosci na zdobywanie wiedzy
z nauk technicznych.

Koncepcja ksztatcenia na studiach drugiego stopnia zaktada, ze absolwent bedzie posiadat
zaawansowang wiedze oraz umiejetnosci praktyczne z zakresu przetwdrstwa, magazynowania
(przechowywania) oraz obrotu handlowego zywnoscig na kazdym etapie tancucha zywnosciowego.
Wiedza i umiejetnosci uwzgledniajg najnowsze trendy w produkcji zywnosci, zywieniu cztowieka,
analizie zywnosci, aspektéw projektowania produktow o okreslonych cechach oraz procesu
technologicznego. Absolwent posiada szeroka wiedze na temat metodologii badan naukowych oraz
strategicznego znaczenia jakosci zywnosci w aspekcie polityki wyzywienia ludnosci. Wazne s3 tu takze
odpowiednie kompetencje spoteczne takie Swiadomosé znaczenia wiedzy, poczucie odpowiedzialnosci
za wykonywang prace, przestrzegania zasad etyki zawodowej, a takze podtrzymywanie etosu zawodu
technologa zywosci. Ponadto absolwent jest przygotowany do pracy w grupie w nowoczesnych
zaktadach przemystu spozywczego oraz do prowadzenia badan naukowych. Koncepcja ksztatcenia na
studiach Il stopnia zaktada podziat na 3 specjalnosci: analiza zywnosci, zywnos¢ prozdrowotna oraz
Zywienie cztowieka w gastronomii. Absolwent studidow Il stopnia posiada zaawansowang wiedze
i umiejetnosci z zakresu analizy zywnosci, produkcji zywnosci prozdrowotnej lub zywienia cztowieka
w gastronomii. W zaleznosci od obranej specjalnosci absolwenci nabywajg kompetencji do pracy na
roznych stanowiskach w branzy spozywczej, poczawszy od produkcji zywnosci, poprzez kontrole
produkcji i produktéw, po nadzér nad zywieniem w gastronomii.

Od kandydatéw na studia Il stopnia oczekuje sie ukonczenia studidéw | stopnia (co najmniej
siedmiosemestralnych) lub jednolitych studiow magisterskich takich kierunkéw jak: technologia
zywnosci i zywienie cztowieka, jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci, towaroznawstwo, bezpieczenstwo
i produkcja zywnosci, produkcja i bezpieczenstwo zywnosci lub innych zwigzanych z dyscypling
technologia zywnosci i zywienia. Ponadto, kandydat powinien posiada¢ podstawowa wiedze
i umiejetnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka, a w szczegdlnosci ogodlnej
technologii zywnosci, inzynierii procesowej, podstaw zywienia cztowieka oraz oceny jakosci zywnosci.
Studia Il stopnia na kierunku technologia Zywnosci i zywienie czfowieka, w formie stacjonarnej
i niestacjonarnej, trwajg 3 semestry (900 godzin), a przypisana im liczba punktéw ECTS wynosi 90, przy
czym na kazdym semestrze liczba punktéw ECTS jest réwna 30. Aby umozliwi¢ absolwentom kierunkéw
pokrewnych podjecia studiéw na Il stopniu ocenianego kierunku, wyznacza sie réznice programowe
wymagajace uzupetnienia. Absolwenci po ukoriczeniu studidw mogga starac¢ sie o prace w zaktadach
roznych branz przemystu spozywczego, instytutach badawczych i badawczo-rozwojowych,
laboratoriach, laboratoriach akredytowanych zajmujgcych sie analizg Zzywnosci, jednostkach
dystrybuujgcych zywnos$¢, w placéwkach zajmujgcych sie ksztatceniem branzowym oraz w innych
instytucjach tancucha zywnosciowego.

Dodatkowo od roku akademickiego 2026/2027 Uniwersytet Rzeszowski w ramach posiadanego
uprawnienia do prowadzenia kierunku technologia zywnosci i zywienia, wzbogacit oferte edukacyjng
o programy studidow stacjonarnych | i Il stopnia realizowane w j. angielskim (Food Technology and
Human Nutrition). Oferta programéw studiow Food Technology and Human Nutrition kierowana jest
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do kandydatéw z innych krajow a takze kandydatéw z Polski, chcacych studiowaé w j. angielskim.
Obowigzujace programy i harmonogramy studiow w j. angielskim dostepne sg w zataczniku nr 2, Cz. |,
zat. 1.4., 1.5. oraz na stronie
https://www.ur.edu.pl/pl/wydzialy/wydzial-technologiczno-przyrodniczy/student/kierunki-studiow-
programy-rozklady-sylabusy/food-technology-and-human-nutrition-programme-in-english

2. zwigzek ksztatcenia z prowadzong w uczelni dziatalnosciq naukowq, w tym do gtownych
kierunkéw dziatalnosci naukowej prowadzonej w uczelni w dyscyplinie/dyscyplinach, do
ktorej/ktérych kierunek jest przyporzqdkowany oraz najwazniejszych osiggnie¢ naukowych
uczelni w tym zakresie z ostatnich 5 lat bedqcych wynikiem tej dziatalnosci (kategoria naukowa,
prestizowe publikacje, granty, nagrody, awanse naukowe), a takie sposobéw wykorzystania
wynikoéw dziatalnosci naukowej w opracowaniu i doskonaleniu programu studiow, jak rowniez
w procesie jego realizacji, ze szczegélnym uwzglednieniem mozliwosci zdobywania przez
studentow kompetencji badawczych i udziatu w badaniach,

Programy studidow kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka w petni wpisujg sie
w prowadzong dziatalnosé naukowa pracownikéw Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego. Kierunek
jest przyporzadkowany w 100% do dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Zgodnie z koncepcja
i zatozonymi celami ksztatcenia oraz profilem ogdlnoakademickim tresci merytoryczne przekazywane
studentom kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka zostaty oparte na wiedzy i
doswiadczeniu kadry naukowo-dydaktycznej zaangazowanej w ksztatcenie, zgodnie z profilem
dziatalnosci naukowej i specjalnoscig. W wyniku ewaluacji dziatalno$ci naukowej za lata 2022-2025,
dyscyplina technologia zywnosci i zywienia Uniwersytetu Rzeszowskiego otrzymata kategorie A.
Uzyskana kategoria stanowi potwierdzenie, ze badania prowadzone na Wydziale nalezg do krajowej
czotowki i spetniajg najwyzsze standardy jakosci.

Na Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym prowadzone sg badania naukowe zgodne z profilem
naukowym i zainteresowaniami pracownikéw, a wyniki sg wykorzystywane w dziatalnosci dydaktycznej
na ocenianym kierunku studiow. Przedmioty zwigzane z dziatalnoscig naukowg zestawiono w tabeli 4,
w Czesci Il raportu. Gtéwne obszary badawcze koncentrujg sie wokét projektowania zywnosci
prozdrowotnej i funkcjonalnej, oceny jakosci oraz bezpieczenstwa zywnosci, rozwoju i implementacji
nowoczesnych technologii przetwarzania i przechowywania zywnosci a takze zywienia cztowieka
i nutrigenomiki. Potwierdzeniem aktywnosci badawczej pracownikow Wydziatu Technologiczno-
Przyrodniczego sg dziatania w ramach projektu RID (Zatgcznik nr 3_3.1), projekty badawcze (Zatgcznik
nr 3_3.2), patenty, zgtoszenia patentowe i wynalazki (Zatacznik nr 3_3.3) oraz publikacje naukowe
(zatgcznik nr3_3.4).

Wsrdd nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na kierunku technologia Zzywnosci i zywienie
cztowieka znajduja sie specjalisci z zakresu technologii zywnosci i zywienia, ktorzy kierujg lub kierowali
projektami finansowanymi przez NCN (Miniatura, Preludium, Sonata, Opus), NCBiR, MRiRW, PROW,
MNiSW (Regionalna Inicjatywa Doskonatosci) (Zatacznik nr 3_3.2.). Dodatkowo mtodzi pracownicy
naukowi (do 35 roku zycia) kierowali projektami badawczymi finansowanymi w ramach dotacji celowe;j
Uniwersytetu Rzeszowskiego na prowadzenie badan naukowych przez mtodych naukowcéw. Ponadto,
niektorzy nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka posiadajg w dorobku zgtoszenia patentowe i przyznane patenty (zatacznik nr 3, zat. 3.3.).

Kompetencje pracownikéw prowadzacych zajecia dydaktyczne na kierunku technologia zywnosci
i Zywienie cztowieka potwierdza duza aktywnos$é publikacyjna, $wiadczagca o wysokim poziomie
prowadzonych badan. W latach 2021-2026 opublikowano tgcznie 600 prac naukowych. Szczegétowy
wykaz publikacji nauczycieli akademickich zaangazowanych w proces ksztatcenia na kierunku
technologia Zywnosci i zywienie cztowieka zestawiono w zataczniku nr 3_3.4.
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Istotnym czynnikiem ksztattujgcym doswiadczenie dydaktyczne oraz kompetencje naukowe
nauczycieli akademickich realizujacych zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
sg wyjazdy krajowe i zagraniczne. W latach 2021-2026 pracownicy Woydziatu uczestniczyli
w zagranicznych wyjazdach naukowych i dydaktycznych. Byty to pobyty w uczelniach w ramach projektu
Regionalna Inicjatywa Doskonatosci oraz programu Erasmus+ (Zatgcznik nr 3_3.5.). Ponadto nauczyciele
realizowali staze w krajowych jednostkach naukowych. Szczegdétowe dane potwierdzajgce dorobek
naukowy, posiadane stopnie i tytuty oraz kompetencje dydaktyczne zawarte s3 w tabelach
charakterystyki nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na kierunku (Zatacznik nr 2, Cz. 1, pkt. 4).

W latach 2021-2026 sposréd nauczycieli prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku 2 osoby
uzyskaty tytut naukowy profesora, 3 doktora habilitowanego, a 4 stopien doktora.

Awanse naukowe nauczycieli akademickich w latach 2021-2026

Lp. Uzyskany stopien naukowy/ tytut naukowy Liczba oséb

1. | Stopien naukowy doktora 4

2. | Stopien naukowy doktora habilitowanego 3

3. | Tytut naukowy profesora 2
taczna liczba awanséw naukowych 9

Prowadzona aktywnos¢ naukowa bezposrednio wzbogaca program ksztatcenia — wyniki prac
badawczych kadry dydaktycznej sa na biezgco wigczane do tresci realizowanych przedmiotow.
Studenci korzystajg z nowoczesnych pracowni wyposazonych w zaawansowang aparature, co pozwala
im zdoby¢ solidne umiejetnosci praktyczne zgodne z aktualnymi standardami branzowymi.

Studenci wyzszych lat studidw | i Il stopnia majg mozliwos¢ wtaczenia sie w realizacje grantow i projektéow
badawczych. Standardem jest przygotowanie prac inzynierskich i magisterskich bezposrednio
zwigzanych z prowadzonymi w Instytucie badaniami, co daje studentom szanse na udziat w pracach
naukowych na najwyzszym poziomie. Taki model ksztatcenia wspiera Swiadome podejmowanie decyzji
o wyborze specjalizacji i tematu pracy, uwzglednia indywidualne predyspozycje oraz znaczgco zwieksza
zaangazowanie w proces opracowania pracy dyplomowej. Efektem tych dziatan sg publikacje naukowe
z udziatem studentéw, ukazujgce sie w prestizowych, wysoko punktowanych czasopismach (Zatacznik
nr3_3.6.).

Dodatkowo studenci kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka bardzo wysoko oceniajg
mozliwo$¢é rozwijania swoich pasji w ramach studenckich két naukowych. Aktywnos¢ ta, stanowigca
cenne uzupetnienie programu studiéw, pozwala im nie tylko dostrzec duze zaangazowanie kadry
dydaktycznej, ale przede wszystkim daje unikalng szanse na opanowanie obstugi nowoczesnego
sprzetu laboratoryjnego i zdobycie praktycznych kompetencji badawczych. W ramach dziatalnosci
w kotach naukowych studenci majg tez mozliwos¢ uczestnictwa w konferencjach naukowych
skierowanych do mtodych naukowcdw, zwtaszcza organizowanych w regionie, a takze wspdtorganizacji
takich konferencji. W latach 2024-2026 odbyly sie trzy edycje konferencji naukowej studentow,
doktorantéw i mtodych naukowcéw ,TeMelLoDi” organizowanej przez SKN ,, Ferment”, podczas ktorej
wielu studentéw zaprezentowato wyniki swoich badan i nawigzato kontakty z osobami z innych
osrodkéw akademickich. Ponadto, studenci angazujg sie w inne kierunki dziatalnosci organizacyjnej,
m.in. biorg udziat w promocji uczelni i kierunku studiéw.
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3. zgodnos¢ koncepcji ksztafcenia z potrzebami otoczenia spoteczno-gospodarczego oraz rynku
pracy, roli i znaczenia interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych w procesie opracowania
koncepcji ksztafcenia i jej doskonalenia,

Programy studiéw na kierunku technologia zywnosci i Zzywienie czfowieka zostaty zaprojektowany tak,
aby wyposazy¢ absolwentow w kompleksowy zaséb wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji
zawodowych i spotecznych. Pozwala to na udany start zawodowy zaréwno w przemysle spozywczym,
jak i w obszarze nauk o zywnosci.

Uniwersytet Rzeszowski realizuje swojg misje regionalng, odpowiadajac na potrzeby lokalnego rynku
pracy oraz oczekiwania kandydatéw na studia. Przetwérstwo rolno-spozywcze stanowi bowiem jeden
z filarow gospodarki Podkarpacia, ze szczegélnym uwzglednieniem sektora miesnego, owocowo-
warzywnego, mleczarskiego i mitynarskiego. Dodatkowo dynamiczny wzrost branzy produktéw
ekologicznych i tradycyjnych generuje state zapotrzebowanie na wysoce wykwalifikowanych
specjalistdw. Absolwenci studiow kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka to
w zdecydowanej wiekszo$ci osoby wywodzgce sie z regionu Podkarpacia oraz z sgsiednich wojewddztw
lubelskiego i matopolskiego. W tych regionach wiekszos¢ z nich podejmuje aktywnos¢ zawodows,
dlatego czynnik regionalny miat duze znaczenie w opracowaniu koncepcji ksztatcenia na kierunku
technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka.

Koncepcja ksztatcenia oraz programy studidow podlegajg doskonaleniu i modyfikacjom przy czynnym
udziale interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych. Wsrdd odbiorcéw wewnetrznych kluczowa role
odgrywajg studenci oraz kadra dydaktyczna. Opinie i uwagi studentéw zbierane sg w formie
anonimowych ankiet po kazdym semestrze studiéw.

Zgodnie ze strategig Uniwersytetu Rzeszowskiego rdwnie istotny jest gtos interesariuszy zewnetrznych
— reprezentowanych przede wszystkim przez lokalnych pracodawcéw z branzy spozywczej. Ich udziat
ma decydujgce znaczenie w dostosowaniu procesu ksztatcenia do aktualnych wymogéw rynku pracy.
Partnerzy z otoczenia spoteczno-gospodarczego oceniajg praktyczng przydatnosé przekazywanej
wiedzy, a takze uczestniczg w dyskusjach dotyczacych modyfikacji programoéw podczas spotkan
nieformalnych, réinych wydarzen branzowych, targéw zywnosci. Ponadto Zespdt programowy
kierunku utworzyt Zespét doradczy, ktéry tworzg interesariusze zewnetrzni. Podczas ostatnich spotkan
dyskusja dotyczyta organizacji i przebiegu programowych praktyk zawodowych (m.in. miejsc
organizacji, a takze wyboru podmiotéow, w ktérych studenci odbywajg praktyki). Opinie o programach
studiéw i ich doskonaleniu zbierane sg réwniez podczas hospitacji praktyk.

4. sylwetki absolwenta, przewidywanych miejsc zatrudnienia absolwentow,

Absolwent studiéw | stopnia kierunku technologia zywnosci i Zywienie czfowieka konczgc studia
pierwszego stopnia otrzymuje tytut zawodowy inzyniera. Absolwent wykazuje sie wszechstronng
wiedzg z obszaru chemii zywnosci, inzynierii procesowej oraz dyscyplin technologicznych i
ekonomicznych. Jest wykwalifikowanym specjalista w zakresie wytwarzania, przetwarzania,
utrwalania, magazynowania oraz kontroli i monitorowania jakosci produktéw spozywczych. Zdobyte
w trakcie ksztatcenia przygotowanie merytoryczne i praktyczne predysponuje go do podjecia pracy w
przedsiebiorstwach przetwdérczych, zaktadach dystrybucji i przechowywania zywnosci, placéwkach
zywienia zbiorowego, a takze do kontynuacji nauki na studiach drugiego stopnia. Potrafi wdraza¢ oraz
nadzorowac procesy produkcyjne, jak rowniez modyfikowaé istniejace technologie lub projektowac
nowe, przyjazne dla srodowiska rozwigzania. Dzieki przygotowaniu inzynieryjnemu umie zaplanowac i
zorganizowac cykl produkcyjny — w tym dokona¢ doboru aparatury, sporzadzi¢ rachunek ekonomiczny
oraz oceni¢ efektywnos$¢ podejmowanych przedsiewzie¢. Rozumie przy tym zasady dziatania rynku
rolno-spozywczego i mechanizmy rynkowe zwigzane z obrotem Zzywnoscig oraz zywieniem ludzi.
Absolwent zna fundamenty prawidtowego zywienia cztowieka i dostrzega bezposrednig zaleznosc
miedzy dietg a zdrowiem publicznym. Posiada wiedze z obszaru systemoéw zarzgdzania jakoscig oraz
umiejetnosci niezbedne do ich wdrazania. Sprawnie wykorzystuje nowoczesne technologie
informatyczne w kierowaniu produkcjg i zarzadzaniem przedsiebiorstwem. Nabyte kompetencje
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spoteczne sprawiajg, ze jest otwarty na ciggte podnoszenie kwalifikacji, elastyczne dostosowanie sie
do potrzeb rynku pracy, prowadzenie wtasnej dziatalnosci gospodarczej oraz prace w zespotach
interdyscyplinarnych. Jest w pefni przygotowany do objecia stanowisk inzynierskich oraz
menedzerskich w dowolnej branzy sektora spozywczego. Wykazuje sie znajomoscia jezyka obcego na
poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego oraz posiada petne kwalifikacje do
kontynuacji edukacji na studiach Il stopnia.

Absolwent studiéw |l stopnia kierunku technologia Zywnosci i Zywienie czfowieka uzyskuje tytut
zawodowy magistra. Dysponuje zaawansowang wiedzg oraz specjalistycznymi umiejetnosciami
z obszaru technologii zywnosci i zywienia cztowieka. Cechuje go gruntowne, interdyscyplinarne
wyksztatcenie, stanowigce potgczenie nauk podstawowych z obszerng wiedzg z zakresu nauk
technicznych, biologicznych, chemicznych oraz ekonomicznych. Doskonale zna procesy technologiczne
stosowane w produkcji Zywnosci, innowacyjne metody jej utrwalania oraz magazynowania, a takze
potrafi je udoskonala¢ lub wdraza¢ nowatorskie rozwigzania. Ponadto posiada ugruntowang wiedze
dotyczaca racjonalnego zywienia w profilaktyce schorzen dietozaleznych oraz zasad marketingu w
branzy spozywczej. Zna i rozumie zatozenia nowoczesnych technik analitycznych, potrafigc wtasciwie
je dobiera¢ oraz modyfikowaé w zaleznosci od specyfiki badanej préby. Wykazuje zdolnos¢ do
projektowania zadan badawczych w zakresie technologii i zywienia, doboru odpowiedniej aparatury
i metod pomiarowych, jak réwniez krytycznej analizy i interpretacji uzyskanych wynikéw. Sprawnie
operuje narzedziami informatycznymi oraz postuguje sie jezykiem obcym na poziomie B2+
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem stownictwa
branzowego. Absolwent jest w petni przygotowany do podjecia zatrudnienia w zaktadach przemystu
spozywczego, sieciach gastronomicznych oraz placéwkach zywienia zbiorowego. Moze rowniez podjac
prace w jednostkach badawczo-rozwojowych, instytucjach certyfikujgcych i kontrolujgcych jakosé
zywnosci, akredytowanych laboratoriach, firmach wdrozeniowych z zakresu systemoéw jakosci, a takze
kontynuowac rozwdj naukowy w szkole doktorskiej.

Absolwent kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka jest przygotowany do podjecia pracy
w zaktadach przemystu spozywczego i przetwdrczego na stanowiskach inzynierskich, technologicznych
i kierowniczych, w przedsiebiorstwach zajmujgcych sie dystrybucjg, magazynowaniem i obrotem
zywnoscig, w zaktadach gastronomicznych oraz placdwkach zywienia zbiorowego, w akredytowanych
laboratoriach analitycznych oraz dziatach kontroli i zapewniania jakosci, w jednostkach badawczo-
rozwojowych (R&D) oraz organach inspekcji i kontroli jakosci zywnosci, w firmach konsultingowych
i wdrozeniowych zajmujacych sie doradztwem technologicznym, jakosciowym lub marketingowym w
branzy spoizywczej, a takize do prowadzenia wtasnej dziatalnosci gospodarczej w obszarze
przetwdrstwa, ustug zywieniowych, audytu jakosci czy doradztwa.

5. cechy wyrdziniajgce koncepcje ksztafcenia oraz wykorzystanych wzorcow krajowych lub
miedzynarodowych,

Przyjeta koncepcja ksztaftcenia jest Scisle dostosowana do specyfiki sektora rolno-spozywczego.
Sprzyjajgce warunki naturalne regionu umozliwiajg pozyskiwanie surowcow wysokiej jakosci, a lokalny
przemyst opiera sie w duzej mierze na matych, rodzinnych zaktadach wytwarzajgcych produkty
tradycyjne i regionalne. Uwzgledniajgc te uwarunkowania, program studidw ukierunkowano na
wyksztatcenie kompetencji poszukiwanych na rynku pracy, co bezposrednio wspiera rozwdj
gospodarczy regionu. Absolwent jest przygotowany zaréwno do objecia stanowiska technologa w
przedsiebiorstwach spozywczych, jak i do prowadzenia wtasnej dziatalnosci gospodarcze;.

Programy studiéw podlegajg doskonaleniu z wykorzystaniem doswiadczen innych uczelni krajowych
oraz zagranicznych. Czerpaniu najlepszych wzorcéw edukacyjnych sprzyjajg m.in. wizyty studyjne kadry
akademickiej UR w partnerskich osrodkach zagranicznych, pozwalajgce na wprowadzanie innowacji do
procesu dydaktycznego. W efekcie koncepcja ksztatcenia odpowiada na potrzeby zaréwno studentow,
jak i dynamicznie ewoluujgcego rynku pracy. Program uwzglednia przy tym interdyscyplinarny
charakter nauk o zywnosci i zywieniu, fgczac wiedze z technologii zywnosci z dyscyplinami pokrewnymi.
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Program studidw | stopnia ktadzie nacisk na wszechstronne wyksztatcenie w zakresie analizy,
utrwalania, przechowywania i bezpieczeAstwa zywnosci, a takze zywienia cztowieka i inzynierii
procesowej. Reagujac na rosngcy popularno$é produktéw fermentowanych na rynku zywnosci
wprowadzono specjalnos¢ procesy fermentacyjne w produkcji zywnosci, dostepng rdwniez w jezyku
angielskim.

Studenci majg do wyboru cztery Sciezki specjalnosciowe: technologia zywnosci, Zywienie cztowieka,
procesy fermentacyjne w produkcji Zywnosci oraz fermentation processes in food production (w jezyku
angielskim) a takze przedmioty obieralne prowadzone w jezyku polskim lub angielskim. Oferta
specjalnosci oraz przedmiotéw w jezyku angielskim pozwala studentom opanowa¢ poszukiwane na
rynku stownictwo branzowe i przygotowuje ich do pracy w miedzynarodowych korporacjach oraz
zespotach badawczych. Zwieksza to elastycznos¢ absolwentédw na rynku pracy i utatwia im udziat w
zagranicznych stazach, projektach czy wyjazdach w ramach programu Erasmus.

Program studiéw Il stopnia obejmuje trzy specjalnosci dopasowane do aktualnych potrzeb rynku
i dynamicznego rozwoju gastronomii oraz zywnosci bioaktywnej: analiza Zzywnosci, zywienie cztowieka
w gastronomii oraz zywnos¢ prozdrowotna. Zajecia kierunkowe koncentrujg sie na nowoczesnych
metodach analitycznych, innowacjach w inzynierii spozywczej, wspdtczesnych trendach zywieniowych
oraz modelowaniu jakosci produktéw. Dodatkowo studenci majg mozliwos¢ wyboru modutdw
fakultatywnych w jezyku polskim i angielskim.

Dodatkowo od roku akademickiego 2026/2027 Uniwersytet Rzeszowski w ramach posiadanego
uprawnienia do prowadzenia kierunku technologia zywnosci i Zzywienia, wzbogacit oferte edukacyjng
o programy studidow stacjonarnych | i Il stopnia realizowane w j. angielskim (Food Technology and
Human Nutrition). Oferta programéw studiow Food Technology and Human Nutrition kierowana jest
do kandydatéw z innych krajow a takze kandydatéw z Polski, chcgcych studiowaé w j. angielskim.
Obowigzujace programy i harmonogramy studiéow w j. angielskim dostepne sg w zatgczniku nr 2, Cz. |,
1.4., 1.5. oraz na stronie
https://www.ur.edu.pl/pl/wydzialy/wydzial-technologiczno-przyrodniczy/student/kierunki-studiow-
programy-rozklady-sylabusy/food-technology-and-human-nutrition-programme-in-english

Uruchomienie ksztatcenia w j. angielskim to odpowiedZ na rosngce znaczenie miedzynarodowej
edukacji oraz potrzebe ksztatcenia specjalistow przygotowanych do funkcjonowania w globalnym
srodowisku zawodowym. Studia w jezyku angielskim mogg réwniez sprzyjac integracji studentow
z réznych krajow i otwiera¢ nowe mozliwosci wspotpracy akademickiej oraz zawodowej.

6. kluczowe kierunkowe efekty uczenia sie, z ukazaniem ich zwigzku z koncepcjg, poziomem oraz
profilem studiéw, a takie z dyscypling/dyscyplinami, do ktérej/ktérych kierunek jest
przyporzgdkowany

Efekty uczenia sie dla kierunku studidw, poziomu i profilu ksztatcenia uwzgledniajg uniwersalne
charakterystyki pierwszego stopnia dla pozioméw 6 - 7 okreslone w ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r.
o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (t. j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1606) oraz charakterystyki drugiego
stopnia dla poziomdéw 6 — 7 okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia
14 listopada 2018 r. (Dz. U. z 2018 r., poz. 2218) w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektéw
uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6 — 8 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Efekty uczenia sie dla kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka odnoszg sie w 100% do
dziedziny nauk rolniczych, dyscypliny technologia zywnosci i zywienia.

Dla studidéw | stopnia kluczowe efekty uczenia sie zostaty zdefiniowane w kategorii wiedzy (14
efektow), umiejetnosci (14 efektow) i kompetencji spotecznych (6 efektow). Efekty w kategorii wiedzy
mozna opisa¢ w ramach pieciu wzajemnie uzupetniajgcych sie obszaréw tematycznych, ktére budujg
teoretyczne przygotowanie do pracy w branzy spozywczej. Pierwszym istotnym filarem ksztatcenia sg
nauki podstawowe i przyrodnicze. Absolwent zdobywa zaawansowang wiedze chemiczng dotyczaca
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wiasciwosci poszczegdlnych grup zwigzkéw oraz metod ich analitycznego oznaczania (K_WO01), a takze
zgtebia mechanizmy biochemiczne zachodzgce w zywnosci oraz w organizmie cztowieka (K_W02). Baza
ta jest dodatkowo wsparta teoriami z zakresu matematyki, fizyki i statystyki (K_WO03), ktére
umozliwiajg wstepne modelowanie oraz analizowanie danych naukowych i procesowych. Drugim,
najbardziej obszernym obszarem jest inzynieria i technologia przetwdrstwa spozywczego. W tym
zakresie efekty uczenia sie obejmujg umiejetnos$¢ oceny wiasciwosci surowcéw roslinnych oraz
zwierzecych i zrozumienie czynnikéw ksztattujgcych jakos¢ produktéw (K_WO06), a takze kontrolowanie
przemian sktadnikdw zywnosci podczas jej wytwarzania i przechowywania (K_WO07). Student poznaje
rowniez w stopniu zaawansowanym operacje i procesy jednostkowe (K_W10), konkretne technologie
produkcji wraz z kryteriami doboru maszyn i urzadzen (K_W11). Waznym elementem jest tu takze
znajomos$¢ procesow zachodzgcych w catym cyklu zycia maszyn, obiektéw i linii technologicznych
stosowanych w przetwoérstwie spozywczym (K_W12). Kolejny obszar koncentruje sie wokét zywienia
cztowieka i bezpieczeristwa zywnosci. Student rozumie zasady prawidtowego funkcjonowania uktadu
pokarmowego oraz zasady racjonalnego zywienia (K_WO08), a jednoczesnie zna teorie, zasady i normy
prawne gwarantujgce produkcje bezpiecznej zywnosci (K_WO09). Wiedza technologiczna jest
dopetniona przez kompetencje z dziedziny ekonomii, rynku i przedsiebiorczosci. Absolwent orientuje
sie w zasadach funkcjonowania rynku oraz marketingu produktéw i ustug zwigzanych z zywnoscig
i zywieniem (K_WO04), a takze zna uwarunkowania ekonomiczno-prawne niezbedne do uruchomienia
i prowadzenia wtasnej dziatalnosci gospodarczej w przetwdrstwie spozywczym (K_W13). Ostatni
wymiar stanowig zagadnienia zwigzane z otoczeniem prawnym i srodowiskowym. Efekty te ktadg
nacisk na swiadomos¢ zjawisk i zagrozen dla srodowiska przyrodniczego wynikajgcych z produkgji
i obrotu zywnoscig (K_WO05) oraz na znajomos¢ pojec¢ i zasad dotyczacych ochrony wtasnosci
przemystowej, prawa autorskiego i ochrony patentowej (K_W14).

Kierunkowe efekty uczenia sie w kategorii umiejetnosci (absolwent potrafi) na poziomie 6 PRK
okreslajg kompetencje zawodowe i inzynierskie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Mozna je spdéjnie pogrupowa¢ w cztery gtdwne obszary. Pierwszym sg inzynieria, technologia
i analityka zywnosci. Absolwent potrafi dobiera¢ metody i wykonywa¢ podstawowe analizy zywnosci
(K_U06), identyfikowa¢ oraz projektowac procesy jednostkowe (K_UO08), a takze rozwigzywad
praktyczne zadania inzynierskie dotyczace przetwdrstwa, pakowania i przechowywania produktow
zgodnie z przepisami (K_U09). Dodatkowo zna i rozumie znaczenie utrzymania urzgdzen oraz
systemow technologicznych (K_U11) i potrafi przeprowadzié¢ wstepng analize ekonomiczng proceséw
produkcyjnych (K_U10). Drugg grupe stanowig praca badawczo-projektowa, analiza danych i ekologia.
Student potrafi wyszukiwaé, analizowac i interpretowac informacje z literatury oraz baz danych
(K_U01), a takze wykorzystywaé narzedzia informatyczne do przetwarzania danych branzowych
(K_U03). Potrafi planowac i realizowac zadania badawczo-projektowe (K_U05) oraz krytycznie oceniac
wptyw technologii w produkcji zywnosci na srodowisko naturalne, zdrowie ludzi i zwierzat w kontekscie
etycznym (K_UO07). Trzeci obszar dotyczy komunikacji, wspétpracy i organizacji. Student potrafi
redagowa¢ dokumenty i pisma urzedowe z uzyciem specjalistycznej terminologii (K_U02),
przygotowywaé wystgpienia oraz braé udziat w debacie dotyczacej zagadnienn branzowych (K_U13)
oraz postugiwac sie jezykiem obcym specjalistycznym na poziomie B2 (K_U14). Potrafi réwniez
wspotpracowaé przy wdrazaniu systemow bezpieczenstwa zywnosci, np. HACCP (K_U04),
i organizowacé prace zespotowa (K_UO05). Istotnym elementem jest samodoskonalenie, czyli zdolnosé
do samodzielnego planowania i realizowania wtasnego uczenia sie przez cate zycie (K_U12).

Kierunkowe efekty uczenia sie w kategorii kompetencji spotecznych obejmujg gotowos¢ do krytycznej
oceny wtasnej wiedzy i otwartosci na konsultacje z ekspertami (K_K01, K_K02), odpowiedzialnego
petnienia rdl zawodowych z zachowaniem etyki oraz dbatoscig o dorobek i tradycje zawodu (K_KO04,
K_KO05), a takze zaangazowania w sprawy spotecznosci lokalnej i gotowos¢ do przedsiebiorczego
dziatania (K_K03, K_KO06).

Dla studiow Il stopnia liczba kierunkowych efektéw uczenia sie wynosi 29, w tym 11 z zakresu wiedzy,
13 z zakresu umiejetnosci oraz 5 z zakresu kompetencji spotecznych. Efekty uczenia sie w kategorii
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wiedza dla studiow Il stopnia stanowig pogtebienie i rozszerzenie kompetencji uzyskanych na studiach
pierwszego stopnia, ze szczegdlnym uwzglednieniem ujecia naukowego, badawczego i systemowego.
Obejmujg one w stopniu pogtebionym zagadnienia chemiczne i biochemiczne oraz znajomos¢
procesow fizykochemicznych w zywnosci (K_WO01, K_WO03), a takze naukowe podstawy ksztattowania
diety i racjonalnego zywienia (K_W02). W zakresie inzynierii i technologii student zna nowoczesne
metody produkcji, utrwalania i przechowywania produktéw spozywczych oraz najnowsze rozwigzania
w inzynierii przemystowej i utrzymaniu linii technologicznych (K_W04, K_W07). Istotny obszar stanowi
metodologia badawcza — obstuga aparatury do kontroli jakosci oraz metody statystyczne stuzgce do
planowania i optymalizacji eksperymentéw (K_WO08, K_W10). Cato$¢ dopetnia wiedza kontekstowa
obejmujaca bezpieczenstwo zywnosciowe w skali globalnej, dylematy bioetyczne zwigzane z GMO
(K_W05, K_WO06), a takze uwarunkowania ekonomiczno-prawne i zasady ochrony wtasnosci
intelektualnej (K_WO09, K_W11). Wszystkie te efekty wpisujg sie w charakterystyki PRK drugiego
stopnia w zakresie gtebi wiedzy kierunkowej (P7S_WG) oraz wiedzy kontekstowej (P7S_WK).

Efekty uczenia sie w kategorii umiejetnosci ktadg nacisk na innowacyjnos¢, prace badawcze oraz
zarzadcze i komunikacyjne kompetencje studenta. W obszarze badawczo-analitycznym student potrafi
wykorzystywaé technologie informatyczne do rozwigzywania ztozonych probleméw (K_U01),
samodzielnie planowac i prowadzi¢ badania wraz z twdrczg interpretacjg wynikéw (K_U03), stawiac
i testowac hipotezy z uzyciem narzedzi statystycznych (K_U06) oraz dokonywac krytycznej analizy
wptywu proceséw na jako$¢ zywnosci, zdrowie i srodowisko (K_U04). W zakresie technologicznym i
inzynierskim wykazuje umiejetnos$¢ opracowywania i modyfikowania nowych metod przetwarzania
zywnosci (K_U05), rozwigzywania problemoéw technologicznych z uzyciem specjalistycznej aparatury
(K_U07), oceny ryzyka w produkcji (K_U08) oraz wykonywania kalkulacji ekonomicznych (K_U09).
W obszarze komunikacji i zarzadzania student potrafi precyzyjnie porozumiewad sie z otoczeniem
spoteczno-gospodarczym (K_U02), prowadzi¢ debaty branzowe (K_U10), postugiwac sie jezykiem
obcym na poziomie B2+ (K_U12) oraz kierowac pracg zespotu (K_U11). Catos¢ dopetnia zdolnos¢ do
zarzadzania wiasnym rozwojem zawodowym oraz kierowania edukacjg innych (K_U13). Wiekszos¢
tych umiejetnosci klasyfikuje sie jako wykorzystanie wiedzy (P7S_UW), uzupetnione o komunikacje
(P7S_UK), organizacje pracy zespotowej (P7S_UOQ) i samoksztatcenie (P7S_UU).

Efekty uczenia sie w zakresie kompetencji spotecznych obejmujg gotowosé do krytycznej oceny wiedzy
i zasiegania opinii ekspertow przy rozwigzywaniu ztozonych probleméw (K_KO01, K_K02),
odpowiedzialne petnienie rél zawodowych przy uwzglednieniu zmieniajgcych sie potrzeb rynkowych
oraz dbatos¢ o etyke, dorobek i etos zawodu technologa zywnosci (K_K04, K_K05), a takze aktywne
podejmowanie inicjatyw na rzecz spotecznosci lokalnej potaczone z przedsiebiorczym dziataniem
(K_K03).

7. efekty uczenia sie prowadzgce do uzyskania kompetencji inZynierskich, z ukazaniem
przyktadowych rozwinie¢ na poziomie wybranych zajec lub grup zajec stuzqcych zdobywaniu tych
kompetencji, w przypadku kierunku studiow konczgcych sie uzyskaniem tytutu zawodowego
inzyniera/magistra inzyniera,

Kierunkowe efekty uczenia sie prowadzgce do uzyskania kompetencji inzynierskich w zakresie wiedzy
i umiejetnosci (K_W12, K_W13, K_U05, K_U06, K_U07, K_U09, K_U10, K_U11) na studiach | stopnia
osiggane sg poprzez realizacje przedmiotéw podstawowych, kierunkowych i kierunkowych do wyboru.
Przyktady odniesienia efektéw uczenia sie do kompetencji inzynierskich przedstawiono w tabeli
ponizej.
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Odniesienie do

Przedmiotowe efekty

Kierunkowe efekty uczenia charakterystyk Przyktadowe ..
. . . . uczenia sie
sie drugiego stopnia PRK przedmioty L .
. (kompetencje inzynierskie)
poziom 6
K_W12: absolwent zna i P6S_WG inz.: projektowanie student zna podstawowe
rozumie podstawowe absolwent zna i technologiczne pojecia z zakresu budowy i
procesy zachodzace w cyklu | rozumie podstawowe | zakfadow przemystu funkcjonowania maszyn,
zycia maszyn, urzadzen, procesy zachodzace spozywczego urzadzen, obiektéw oraz

obiektéw oraz linii
technologicznych
przetworstwa spozywczego

w cyklu zycia
urzadzen, obiektéw i
systemow
technicznych

linii technologicznych
przetworstwa
spozywczego.

K_W13: absolwent zna i

P6S_WK inz.:

ekonomika i

student wykazuje

rozumie uwarunkowania absolwent znaii organizacja umiejetnos¢ wyszukiwania,

ekonomiczno-prawne rozumie podstawowe | przedsiebiorstw analizy i tworczego

niezbedne do organizacji i zasady tworzenia i Zywnosciowych wykorzystania potrzebnych

prowadzenia indywidualnej rozwoju réznych form informacji pochodzgcych z

dziafalnosci gospodarczej w | indywidualnej réznych zrédet i w réznych

przetworstwie zywnosci przedsiebiorczosci formach w zakresie
produkgji zywnosci

K_U05: absolwent potrafi P6S_UW inz.: potrafi ocena jakosci student potrafi planowacd i

planowac i organizowac planowacd i surowcow i produktow | organizowac prace

prace indywidualng i w przeprowadzaé zwierzecych indywidualng i w zespole

zespole w celu zrealizowania
zadania projektowego i/lub
badawczego z technologii
zywnosci oraz poprawnie
formutowac wnioski

eksperymenty, w tym
pomiary i symulacje
komputerowe,
interpretowad
uzyskane wyniki i
wyciggac wnioski.

w celu zrealizowania
zadania badawczego z
oceny jakosci surowcow i
produktéw zwierzecych
oraz poprawnie
formutowac wnioski

K_U06: absolwent potrafi
wtasciwie dobiera¢ metody i
przeprowadzac podstawowe
analizy zywnosci

P6S_UW inz.: przy
identyfikacji i
formutowaniu
specyfikacji zadan
inzynierskich oraz ich
rozwigzywaniu
wykorzysta¢ metody
analityczne,
symulacyjnei
eksperymentalne

analiza zywnosci

student potrafi umie
wykona¢ podstawowe
analizy zywnosci z
wykorzystaniem dostepnej
aparatury i zastosowac
procedury okreslone przez
normy

K_UO07: absolwent potrafi
krytycznie analizowac i
dostrzegac aspekty etyczne
wptywu technologii
stosowanych w produkgji i
przetworstwie zywnosci na
stan Srodowiska
przyrodniczego oraz zdrowie
ludzi i zwierzat

P6S_UW inz.: przy
identyfikacji i
formutowaniu
specyfikacji zadan
inzynierskich oraz ich
rozwigzywaniu
dostrzegac aspekty
systemowe i
pozatechniczne, w
tym etyczne

technologia miesa

student potrafi krytycznie
analizowac i dostrzegac
aspekty etyczne wptywu
technologii stosowanych
w technologii miesa na
stan $rodowiska
przyrodniczego oraz
zdrowie ludzi i zwierzat

K_U09: rozwigzywac
praktyczne zadania
inzynierskie oraz dobierac
wtasciwe metody
przetwarzania, pakowania i

P6S_UW inz.: przy
identyfikacji i
formutowaniu
specyfikacji zadan
inzynierskich oraz ich

chtodnictwo i
przechowalnictwo
Zywnosci

student potrafi dobierac i
projektowac wtasciwe
technologie chtodzenia,
zamrazania oraz
przechowywania
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przechowywania produktow | rozwigzywaniu surowcow i produktow

spozywczych zgodnie z dokonywac wstepnej spozywczych w zaleznosci
obowigzujgcymi przepisami | oceny ekonomicznej od ich rodzaju oraz
proponowanych przeznaczenia, a takze
rozwigzan i krytycznie oceniac
podejmowanych skutecznos¢ tych metod w
zadan inzynierskich oparciu o znane metody
analityczne
K_U10: absolwent potrafi P6S_UW inz.: przy ekonomika i student samodzielnie
przeprowadzi¢ wstepng identyfikacji i organizacja dokonuje wielostronnej
analize ekonomiczng dla formutowaniu przedsiebiorstw analizy najwazniejszych
wybranych proceséw specyfikacji zadan zywnosciowych problemoéw wptywajgcych
produkcyjnych inzynierskich oraz ich na produkcje zywnosci i
rozwigzywaniu zdrowie konsumentéw

dokonywac wstepnej
oceny ekonomiczne;j
proponowanych
rozwigzan i
podejmowanych
dziatan inzynierskich

K_U11: absolwent potrafi P6S_UW ini.: maszynoznawstwo i student potrafi
formutowad, krytycznie dokonywac krytycznej | aparatura przemystu analizowac i rozwigzywacd
analizowac i rozwigzywacd analizy sposobu spozywczego problemy dotyczace
problemy zwigzane z funkcjonowania utrzymania urzadzen,
utrzymaniem urzadzen i istniejgcych rozwigzan maszyn i linii

systemoéw technologicznych | technicznych i oceniaé technologicznych
stosowanych w te rozwigzania; stosowanych w

przetworstwie zywnosci przetwdrstwie

Projektowac — zgodnie .
spozywczym

z zadang specyfikacjg
— oraz wykonywac
typowe dla kierunku

., student potrafi
studidw proste

formutowad, krytycznie

urzadzenia, obiekty, bezpieczeristwo i . o ! i
. . L analizowac i rozwigzywac
systemy lub higiena zywnosci .
. . problemy zwigzane z
realizowac procesy, . -
. . utrzymaniem urzadzen i
uzywajac

systemow
technologicznych
stosowanych w
przetworstwie zywnosci

odpowiednio
dobranych metod,
technik, narzedzi i
materiatéw

8. spetnienia wymagan odnoszqcych sie do ogdlnych i szczegofowych efektow uczenia sie zawartych
w standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzqdzeniach wydanych na podstawie art. 68 ust.
3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzZszym i nauce, w przypadku kierunkow
studiow przygotowujgcych do wykonywania zawodow, o ktorych mowa w art. 68 ust. 1
powotanej ustawy.

Nie dotyczy
Zalecenia dotyczace kryterium 1 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdora poprzedzita biezgca ocene (jezeli dotyczy)

Nie dotyczy
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Kryterium 2. Realizacja programu studidéw: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studidéw oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu
nauczania i uczenia sie

1. dobor kluczowych tresci ksztatcenia, w tym tresci zwiqzanych z wynikami dziatalnosci naukowej
uczelni w dyscyplinie/dyscyplinach, do ktérej/ktérych jest przyporzqdkowany kierunek oraz
w zakresie znajomosci jezykow obcych, ze wskazaniem przyktadowych powiqzan tresci
ksztatcenia z kierunkowymi efektami uczenia sie oraz dyscypling/dyscyplinami, do ktorej/ktorych
kierunek jest przyporzgdkowany,

Programy studidw kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, dla cyklu ksztatcenia
rozpoczynajgcego sie od roku akademickiego 2026/2027 regulujg Uchwaty Senatu Uniwersytetu
Rzeszowskiego:

e dlastudiéw | stopnia, studia stacjonarne i niestacjonarne o profilu ogélnoakademickim realizowany
jest program studiow przyjety Uchwatg nr 73/04/2025 Senatu UR z dnia 28 kwietnia 2025 r

e dlastudidw Il stopnia studia stacjonarne i niestacjonarne realizowany jest program studiow przyjety
Uchwatg 73/04/2025 Senatu UR z dnia 28 kwietnia 2025 r.

dla studiéw l i Il stopnia prowadzonych w j. angielskim (Food Technology and Human Nutrition), studia
stacjonarne, Uchwatg nr 163/05/2026 Senatu UR z dnia 25 maja 2026 r.

Programy studiéw, harmonogramy (plany studidw) sg dostepne na stronie internetowej pod adresem:
https://www.ur.edu.pl/pl/wydzialy/wydzial-technologiczno-przyrodniczy/student/kierunki-studiow-
programy-rozklady-sylabusy/technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka

oraz

https://www.ur.edu.pl/pl/wydzialy/wydzial-technologiczno-przyrodniczy/student/kierunki-studiow-
programy-rozklady-sylabusy/food-technology-and-human-nutrition-programme-in-english/study-
programmes/study-programmes-for-educational-cycle-2026-2027

W programach studidow na kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka, studia | i Il stopnia
przewidziano przedmioty, ktérych tresci programowe sg opisane w sylabusach, odrebnie dla kazdego
poziomu i formy studidw, a takze formy zaje¢, umozliwiajac osiggniecie kierunkowych efektéw uczenia
sie oraz uwzgledniajg aktualny stan wiedzy w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Sylabusy sg
dostepne na stronie internetowej: https://www.ur.edu.pl/pl/wydzialy/wydzial-technologiczno-
przyrodniczy/student/kierunki-studiow-programy-rozklady-sylabusy/sylabusy-9

Programy studiow na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, studia | i Il stopnia obejmuja
ksztatcenie w ramach przedmiotéw, ktérych tresci merytoryczne przedstawiono w sylabusach,
a przypisane efekty uczenia sie dla zaje¢ dydaktycznych odniesiono do kierunkowych efektéw uczenia.
Tresci merytoryczne sg dobierane przez koordynatoréw przedmiotéw, a w przypadku przedmiotéw
kierunkowych i specjalnosciowych uwzgledniajg aktualny stan wiedzy w dyscyplinie, do ktorej jest
przypisany kierunek. Tresci ksztatcenia realizowane na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka sg powigzane z dziatalnos$cig naukowa nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na
kierunku. Wykaz zaje¢ powigzanych z dziatalnoscia naukowa kadry przedstawiono w Tabeli 4,
zamieszczonej w Czesci Il Raportu Samooceny. Przyktady powigzania tresci ksztatcenia z efektami
i dziatalnoscig naukowg osdb prowadzacych zajecia przedstawiono w sylabusach przedmiotow
(7. Literatura, podpunkt: Literatura uzupetniajgca).

Program studiéw | stopnia (zaréwno stacjonarnych, jak i niestacjonarnych) na kierunku technologia
Zywnosci i Zywienie cztowieka obejmuje zajecia ogdlne, podstawowe, kierunkowe oraz
specjalnosciowe. Szczegdtowe tresci merytoryczne poszczegdlnych modutdéw, proponowane przez
prowadzacych i zatwierdzane przez koordynatora przedmiotu, sg zawarte w sylabusach.
Odzwierciedlajg one aktualny stan wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz
bazuja na dorobku naukowym kadry dydaktycznej. Tresci programowe sg kompleksowe i specyficzne
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dla danego przedmiotu z programu studiéw i zapewniajg uzyskanie wszystkich efektéw uczenia sie.
W przypadku studidéw niestacjonarnych zakres materiatu dostosowano do mniejszej liczby godzin
dydaktycznych, dbajgc przy tym o petng realizacje zatozonych efektéw uczenia sie. Ponadto w programie
obu trybdw uwzgledniono moduty ogélnouczelniane, w tym zajecia z dziedziny nauk spotecznych lub
humanistycznych oraz lektoraty jezykdw obcych. Studenci mogg wybieraé jezyk obcy sposréd
oferowanych przez Centrum Nauczania Jezykéw Obcych i Certyfikacji. Najczesciej wybieranymi sa: jezyk
angielski, jezyk niemiecki. Tresci merytoryczne jezykdw obcych pozwalajg na osiggniecie kompetencji
jezykowych na poziomie B2 (Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego). Efekty uczenia sie dla
Jezyka obcego sg powigzane z kierunkowymi efektami w kategorii umiejetnosci.

Programy studiéw na kierunku technologia zywnosci i Zzywienie czfowieka gwarantujg zdobycie wiedzy
i umiejetnosci opartych na wysokich kompetencjach oraz doswiadczeniu kadry dydaktycznej. Za ksztatt
merytoryczny modutéw odpowiadajg koordynatorzy przedmiotéw, ktérzy na podstawie kierunkowych
efektdw uczenia sie okreslajg cele przedmiotu, forme, metody weryfikacji efektdw uczenia sie oraz
kryteria zaliczenia. Informacje te zawarte sg w sylabusach, omawianych przez nauczycieli akademickich
ze studentami podczas pierwszych spotkan. O wysoka jakos¢ i aktualnos¢ przekazywanej wiedzy dba
Zespot programowy kierunku, ktéry co roku weryfikuje sylabusy pod kgtem poprawnosci efektow
uczenia sie, metod ich weryfikacji i dostepnosci materiatdw. Whnioski z tej ewaluacji trafiajg do
corocznego formularza oceny kierunku, a wszelkie uwagi sg przekazywane bezposrednio do
koordynatoréw i wyktadowcow.

Programy studiow umozliwiajg studentom uzyskanie wszystkich zatozonych efektéw uczenia sie.
Przedmioty realizowane w programach studidow na kierunku technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka,
l'i Il stopnia realizowane sg z zachowaniem zasady powigzania tresci i stopniowania trudnosci. Ustalona
sekwencja zaje¢ zapewnia osiggniecie przez studentéw efektéw uczenia sie. Szczegétowe zasady
projektowania programow studiéw regulowane sg Zarzgdzeniem nr 61/2025 Rektora UR z dnia 13
marca 2025 r., z pdzn. zm.

Przedmioty z grupy zaje¢ ogdlnych stanowig 325 godzin (studia stacjonarne) i 165 godzin (studia
niestacjonarne), co stanowi 22 ECTS, a dobdr tresci spetnia kluczowy efekt uczenia sie w zakresie
wiedzy (K _WO06) dotyczacej czynnikéw ksztattujgcych jakosé surowcow, produktéw roslinnych
i zwierzecych oraz kompetencji spotecznych (K_K02) w zakresie gotowosci studenta do uznania
znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu problemow poznawczych, praktycznych oraz zasiegania opinii
ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu. W grupie zajec
podstawowych uwzgledniono: chemie, matematyke, metrologie w badaniach Zywnosci oraz statystyke
w badaniach Zywnosci. Przedmioty podstawowe dla kierunku technologia zywnosci i zZywienie
cztowieka obejmuja 170 godz. (studia stacjonarne) oraz 104 godzin (studia niestacjonarne) i 15 ECTS.
Tresci ksztatcenia w zakresie tej grupy zajeé zapewniajg m.in. nabycie umiejetnosci wtasciwego doboru
metod i przeprowadzania podstawowych analizy zywnosci, a tym samym sg powigzane z kluczowym
efektem uczenia sie w kategorii umiejetnosci (K_U06). Grupa przedmiotow kierunkowych zapewnia
realizacje tresci z zakresu chemii i analizy Zywnosci, mikrobiologii Zzywnosci, oceny jakosci surowcow
i produktow spoZywczych, ogdlnej technologii Zywnosci, zywienia cztowieka, metod utrwalania
Zywnosci, maszynoznawstwa, aparatury przemystu spozywczego, opakowarn Zywnosci, systemow
zarzqdzania jakosciqg i normalizacji w przemysle spoZywczym, bezpieczeristwa i higieny zywnosci,
projektowania zaktaddw przemystu spozywczego oraz opracowania nowych produktow, ekonomiki
i przedsiebiorczosci w przemysle spozywczym, aspektow prawa Zywnosciowego. Grupa przedmiotéw
kierunkowych obejmuje 1255 godzin (studia stacjonarne) oraz 753 godzin (studia niestacjonarne) i 97
ECTS. Tresci zaje¢ kierunkowych sg powigzane z kluczowymi efektami uczenia sie, m. in. w kategorii
wiedzy (K_WO06, K_ W07, K_W11), w kategorii umiejetnosci (K_U05, K_U06, K_UO08).

Grupa zajec¢ specjalnosciowych jest realizowana w wymiarze 650 godzin (studia stacjonarne) oraz 418
godzin (studia niestacjonarne), co odpowiada 70 pkt ECTS. Tresci merytoryczne dla specjalnosci
technologia Zywnosci obejmujg technologie szczegétowe: technologia miesa, technologia mleka,
technologia drobiu i jaj, technologia zbdz i piekarstwa, technologia owocow i warzyw, technologia
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przetworstwa weglowodandw, technologia gastronomiczna i procesy przemystu fermentacyjnego.
Tresci zawarte w tych przedmiotach sg $ci$le powigzane z kluczowymi efektami uczenia sie: student
zna w zaawansowanym stopniu technologie produkcji wybranych produktéw spozywczych, wigcznie z
doborem maszyn i urzadzen (K_W11), student potrafi krytycznie analizowac¢ i dostrzegac aspekty
etyczne wptywu technologii stosowanych w produkcji i przetwdrstwie zywnosci na stan srodowiska
przyrodniczego oraz zdrowie ludzi i zwierzat (K_UQ7) i rozwigzywa¢ praktyczne zadania inzynierskie
oraz dobieraé wtasciwe metody przetwarzania, pakowania i przechowywania produktéw spozywczych
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami (K_U09). Dla specjalnosci Zywienie cztowieka tresci
merytoryczne dotyczg przetwdrstwa wybranych grup surowcdw (np. przetwdrstwo miesa,
przetwdrstwo mleka) oraz tresci zwigzanych z zywieniem cztowieka, np. przedmioty praktyczne aspekty
Zywienia, ocena Zywienia, racjonalizacja Zywienia, alternatywne Zywienie, zywnosc¢ prozdrowotna.
Tresci te powigzane sg z kluczowymi efektami uczenia sie: student zna w zaawansowanym stopniu
technologie produkcji wybranych produktéw spozywczych, wigcznie z doborem maszyn i urzadzen
(K_W11), student potrafi krytycznie analizowaé i dostrzegaé aspekty etyczne wptywu technologii
stosowanych w produkcji i przetwdrstwie zywnosci na stan srodowiska przyrodniczego oraz zdrowie
ludzi i zwierzat (K_U07) i rozwigzywac praktyczne zadania inzynierskie oraz dobiera¢ wiasciwe metody
przetwarzania, pakowania i przechowywania produktéw spozywczych zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami (K_UQ9). Specjalnos$¢ procesy fermentacyjne w produkcji zywnosci posiada wsrdd tresci
merytorycznych realizowanych na przedmiotach specjalnosciowych zagadnienia dotyczgce
teoretycznych podstaw procesdw fermentacyjnych (podstawy biochemiczne proceséw fermentacji
Zywnosci, mikroorganizmy w procesach fermentacji, enzymy w procesach fermentacyjnych) a takze
praktycznej realizacji tego typu procesdw w rdéinych gateziach przemystu spozywczego, np.
serowarstwo, procesy fermentacyjne w produkcji pieczywa, procesy fermentacyjne w przetworstwie
miesa, procesy fermentacyjne w przetwdrstwie owocow, warzyw i grzybéw. Uwzgledniono
w programie takze przedmioty dotyczgce produkcji fermentowanych napojéw alkoholowych, np.
winiarstwo, gorzelnictwo, piwowarstwo, miodosytnictwo.

W programach studiow kazdej specjalnosci uwzgledniono seminarium inZynierskie, w wymiarze
odpowiednio 60 i 36 godzin oraz 19 ECTS, zwigzane z kluczowym efektem uczenia sie (K_W12).
Seminarium inzynierskie odbywa sie w grupie seminaryjnej i jest realizowane w 6. i 7. semestrze.
Praktyka zawodowa jest realizowana w wymiarze 160 godz. (6 ECTS) zaréwno na studiach
stacjonarnych jak i niestacjonarnych. Tresci ksztatcenia odnoszg sie do kluczowych efektow uczenia sie
w kategorii umiejetnosci (K_UO05, K_U06, K_U07). Dobdr tresci przedmiotu praktyka zawodowe
zapewnia realizacje kluczowych efektéw uczenia sie w zakresie umiejetnosci takich, jak K_U05, K_UO06,
K_U07. Oferta zaje¢ do wyboru (przedmiot ogdlnouczelniany, jezyk obcy oraz przedmioty
specjalnosciowe) wynosi 60 pkt ECTS, co stanowi 66,7% z facznej liczby pkt ECTS wymaganej do
ukonczenia studidw.

Dobér tresci w programie studidw |l stopnia na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka
obejmuje réwniez grupe zaje¢ podstawowych, kierunkowych i specjalnosciowych. Grupa zajec
podstawowych zapewnia realizacje tresci merytorycznych z zakresu prawa autorskiego i patentowego,
przedmiotu z dziedziny nauk spotecznych lub humanistycznych oraz nabycie kompetenc;ji jezykowych.
Grupa zaje¢ podstawowych obejmuje odpowiednio 100 i 59 godzin oraz 7 punktéw ECTS, ktdre s3
powigzane z kluczowymi efektami uczenia sie w kategorii umiejetnosci (K_U12) oraz kompetencji
spotecznych (K_K02 K KO04). Tresci merytoryczne jezykdw obcych pozwalajg na osiggniecie
kompetencji jezykowych na poziomie B2+ (Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego)
z uwzglednieniem specjalistycznej terminologii z zakresu technologii zywnosci i zywienia. Efekty
uczenia sie dla jezykéw obcych nawigzujg do kierunkowych efektdw uczenia sie dla kierunku, i na
przyktadzie Jezyka angielskiego powigzanie jest nastepujgce: w kategorii umiejetnosci ,,student umie
postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego
oraz specjalistyczng terminologig” (K_U12) oraz w kategorii kompetencji spotecznych ,,student uznaje
znaczenie wiedzy w rozwigzywaniu problemow poznawczych i praktycznych oraz zasiega opinii
ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu” (K_K02).
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Przedmioty kierunkowe dla studiéw Il stopnia obejmujg odpowiednio 380 i 228 godzin oraz 31 punktéw
ECTS. Przedmioty marketing produktow spoZywczych, metodologia badan naukowych, polityka
wyzywienia ludnosci, wspdtczesne kierunki w analizie Zywnosci, wspdfczesne trendy w inZynierii
przemystu spozywczego, sg powigzane z kluczowymi efektami uczenia sie (K_WO04, K_WO08, K_UQ0S,
K_K04). Tresci ksztatcenia przedmiotéw takich, jak modelowanie jakosci produktéw, Zzywienie cztowieka
we wspofczesnym swiecie i Zywnosc¢ ekologiczna sg powigzane z kluczowymi efektami uczenia sie,
w kategorii wiedzy (K_WO02, K_WO03, K_W04) oraz kategorii umiejetnosci (K_U03, K_U04, K_U05, K_U08,
K_U11). W grupie zaje¢ kierunkowych jest elektyw w jezyku angielskim, a efekty zrealizowane dla tych
zaje¢ powigzane s3 z kluczowym efektem uczenia sie w kategorii wiedzy (K_WO03).

Przedmioty specjalnosciowe dobrano tak, aby zapewni¢ realizacje tresci merytorycznych
w specjalnosci: analiza Zzywnosci (analityka Zzywnosci, analiza chromatograficzna i walidacja metod,
analiza zafatszowan Zywnosci, analiza zagroZer zdrowotnych Zywnosci), Zywienie cztowieka
w gastronomii (nowe trendy w gastronomii, obstuga konsumenta i organizacja zywienia zbiorowego,
wyposazenie i projektowanie zaktadow gastronomicznych, zywienie wybranych grup ludnosci) oraz
Zywnosc¢ prozdrowotna (trendy w produkcji zywnosci bioaktywnej, Zzywnos¢ dietetyczna, probiotyczna,
wzbogacona, prozdrowotna, projektowanie produktu prozdrowotnego oraz zagadnienia analizy
zawartosci sktadnikow biologicznie aktywnych w zywnosci). Zajecia specjalnoSciowe sg powigzane
z kluczowymi efektami uczenia sie w kategorii wiedzy (K_WO01, K_W02, K_WO03, K_W04, K_W08),
umiejetnosci (K_U03, K_U04, K_U05, K_U08, K_U11) oraz kompetencji spotecznych (K_K02 K_K04).
W grupie zaje¢ specjalnosciowych jest pracownia magisterska oraz seminarium magisterskie.
Seminarium magisterskie jest realizowane w trzech semestrach, w wymiarze odpowiednio 5 godz., 25
godz. oraz 30 godz. Kazda z oferowanych na studiach Il stopnia specjalnosci ma odpowiednio 420 i 253
godzin oraz 70 punktéw ECTS. Oferta zaje¢ do wyboru (przedmiot ogdlnouczelniany, jezyk obcy oraz
przedmioty specjalnosciowe) wynosi 74 pkt ECTS.

Tresci wybranych przedmiotéw kierunkowych na studiach | stopnia (obejmujace m.in. chemie, analize,
toksykologie i mikrobiologie Zzywnosci, bioprocesy, ogdlng technologie oraz utrwalanie zywnosci, ocene
surowcow i produktow, zywienie cztowieka, bezpieczenstwo i higiene Zzywnosci oraz projektowanie
nowych produktéw), jak rowniez modutéw specjalnosSciowych z obszaru technologii Zzywnosci
(technologie branzowe, gastronomia) i Zywienia cztowieka (przetwdrstwo wybranych grup surowcow,
ocena i racjonalizacja zywienia, praktyczne i alternatywne formy zywienia), sg Scisle powigzane
z pracami badawczymi prowadzonymi na Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia. Odpowiedni dobdér materiatu w ramach tych zajec¢ wspiera osigganie
efektéw uczenia sie w zakresie wiedzy (m.in. K_ W06, K_W08, K_W11), umiejetnosci (np. K_UO5,
K_U06) oraz kompetencji spotecznych (K_K02, K_K04, K_K05). Podobnie na Il stopniu studiéw
zagadnienia realizowane w ramach przedmiotéw kierunkowych (zwigzanych z zywieniem we
wspotczesnym Swiecie, polityka wyzywienia, nowymi trendami w analizie oraz modelowaniem jakosci
zywnosci) oraz przedmiotéw specjalnosciowych, w tym pracowni i seminarium magisterskiego,
nawigzujg do dziatalnosci naukowej nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na kierunku
w zakresie dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Tresci te bezposrednio przektadajg sie na
realizacje zatozonych efektéw uczenia sie w obszarze wiedzy (K_W01, K_W02, K_W06, K_WO08),
umiejetnosci (K_U04, K_U05, K_U06, K_U07, K_U08) oraz kompetencji spotecznych (K_K02, K_KO05).
Wymiernym efektem powigzania tresci ksztatcenia z dziatalnoscig naukowa nauczycieli akademickich
sg publikacje naukowe studentéw (Zatgcznik nr 3_3.6. Dziatalno$¢ naukowa studentdow).

dobor metod ksztatcenia i ich cech wyrdzniajgcych, ze wskazaniem przyktadowych powigzan metod
z efektami uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych, w tym w
szczegodlnosci umozliwiajgcych przygotowanie studentow do prowadzenia dziatalnosci naukowej
w zakresie dyscypliny/dyscyplin, do ktorej/ktérych kierunek jest przyporzgdkowany lub udziat w tej
dziatalnosci, stosowanie witasciwych metod i narzedzi, w tym zaawansowanych technik
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informacyjno-komunikacyjnych, jak rowniez nabycie kompetencji jezykowych w zakresie znajomosci
jezyka obcego,

Zajecia dydaktyczne na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka realizowane s3
w nastepujacych formach: wyktady, ¢wiczenia, laboratoria, seminarium dyplomowe, zajecia
projektowe oraz lektorat z jezyka angielskiego i wychowanie fizyczne.

Wyktady sg prowadzone dla catego rocznika, podczas ktdrych wykorzystuje sie metody dydaktyczne
takie jak wyktady problemowe oraz prezentacje multimedialne. Réwnolegle odbywajg sie éwiczenia w
grupach o liczebnosci dostosowanej do specyfiki danych zajeé. Stosowane na nich metody dydaktyczne
majg na celu wszechstronne ksztattowanie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych
studentow.

Cwiczenia (grupa liczaca minimum 25 o0s6b) realizowane sg na studiach | stopnia w ramach
przedmiotéw podstawowych (matematyka) i kierunkowych (ekonomika i organizacja przedsiebiorstw
lub przedsiebiorczos¢ i zarzqdzanie w przemysle spozywczym, systemy zarzqdzania jakoscig
w przemysle spozywczym, opakowania Zywnosci oraz normalizacja w produkcji Zzywnosci). Na studiach
Il stopnia forme te stosuje sie w grupie przedmiotéw kierunkowych, do ktdrych nalezg: marketing
produktow spozywczych, polityka wyZywienia ludnosci i modelowanie jakosci produktow. Podczas
¢wiczen metody dydaktyczne to m.in. prace w grupach, dyskusje, analize tekstéw i literatury naukowej,
rozwigzywanie zadan oraz przygotowywanie prezentacji multimedialnych. Natomiast lektoraty
z jezykow obcych odbywajg sie w mniejszych grupach, liczacych minimum 15 oséb (Zarzadzenie
Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego nr 120/2025 z dnia 19 maja 2025 r. w sprawie szczegdtowych
zasad planowania obsady kadrowej oraz ustalenia minimalne;j liczebnosci grup studenckich dla form
zajec¢ dydaktycznych prowadzonych w Uniwersytecie Rzeszowskim).

Podczas laboratoriow stosowane sg metody dydaktyczne umozliwiajgce studentom samodzielne
przeprowadzanie eksperymentéw i doswiadczenn,, wykonywanie pomiaréw, a takze analize
i interpretacje wynikow oraz wycigganie wnioskéw. Na studiach | stopnia laboratoria odbywajg sie
w ramach przedmiotéw ogdlnych, takich jak produkcja surowcéw roslinnych, produkcja surowcéw
zwierzecych oraz technologia informacyjna prowadzong w laboratorium komputerowym. Realizowane
sg réwniez w grupie przedmiotow podstawowych obejmujgcych: chemie, metrologie w naukach o
Zywnosci, biochemie zywnosci i statystyke w badaniach zywnosci (laboratorium komputerowe), a takze
w ramach przedmiotéw kierunkowych i na wszystkich specjalnosciach. Natomiast na studiach Il stopnia
forme laboratoriow majg takze wybrane przedmioty kierunkowe oraz przedmioty specjalnosciowe.

W ramach seminarium inzynierskiego wykorzystuje sie takie metody dydaktyczne, jak analiza tekstéw
potaczona z dyskusja, praca w grupach, opracowywanie zestawien wynikéw badan oraz przygotowanie
i wystgpienia na temat pracy inzynierskiej. W przypadku seminarium magisterskiego metody te
obejmuja m.in. analize tekstéw wraz z dyskusjg, prace w zespotach, sporzgdzanie zestawien
uzyskanych wynikéw, wygtoszenie prezentacji dotyczacej pracy magisterskiej, a takze konfrontacje
i dyskusje wynikéw badan wtasnych z dostepng literaturg naukowa.

Metody ksztatcenia przygotowujace do dziatalnosci naukowej sg realizowane przewaznie podczas zajec
w ramach przedmiotdw powigzanych z dyscypling technologia zywnosci i zywienia (Tabela 4, zatgcznik
nr 2, Cz. Ill). Zajecia te odbywajg sie w laboratoriach specjalistycznie wyposazonych, w ktérych studenci
wykonujg zadania analityczno-pomiarowe oraz badania eksperymentalne, co pozwala im zdoby¢
odpowiednie przygotowanie naukowe. W programie studidw | stopnia metody te wykorzystuje sie
przyktadowo podczas przedmiotu analiza Zzywnosci. Pozwalajg one na osiggniecie efektéw uczenia sie
w zakresie umiejetnosci, poniewaz student potrafi zaplanowac czynnosci niezbedne do oceny jakosci
produktow spozywczych, zinterpretowac uzyskane wyniki i sformutowac wnioski (K_UQ05), a takze
przeprowadzi¢ podstawowe analizy zywnosci z uzyciem dostepnej aparatury oraz zgodnie
z obowigzujgcymi normami (K_UO06).

W programie studiow Il stopnia, w ramach metod ksztatcenia powigzanych z dziatalnoscig naukowg
i realizowanych na zajeciach dydaktycznych, obok wyzej wymienionych form wykorzystuje sie takze
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prowadzenie doswiadczen, ich projektowanie oraz opracowywanie metod badawczych. Metody te,
stosowane przyktadowo na przedmiocie analiza chromatograficzna i walidacja metod, umozliwiajg
osiggniecie zatozonych efektéw uczenia sie. Dzieki temu student potrafi prawidtowo zaplanowac oraz
przeprowadzi¢ proste analizy chromatograficzne o charakterze jakosciowym i iloSciowym (K_UO03),
odpowiednio dobra¢ i dokona¢ walidacji metod chromatograficznych do oceny jakosci surowcéw
i produktéw spozywczych z uzyciem wtasciwych narzedzi statystycznych (K_U07), a takze jest gotow
do pogtebiania wiedzy w celu podnoszenia kompetencji zawodowych oraz samodzielnego
rozwigzywania stawianych przed nim zadan (K_K02).

Kluczowym elementem programu studiéw Il stopnia, wptywajgcym na rozwdj umiejetnosci
prowadzenia badan naukowych, jest pracownia dyplomowa (magisterska). W jej trakcie student nie
tylko zdobywa nowg wiedze i umiejetnosci, ale réwniez ksztattuje kompetencje spoteczne,
przygotowujgc przy tym autorska prace badawczy. Przedmiot ten umozliwia ponadto doskonalenie
sprawnosci w wyszukiwaniu oraz analizowaniu informacji i studiowaniu artykutéw naukowych w jezyku
polskim i obcym. Pozwala takze na rozwijanie praktycznych umiejetnosci, takich jak planowanie
eksperymentdéw, prowadzenie pomiaréw przy uzyciu specjalistycznej aparatury, weryfikacja i analiza
danych z wykorzystaniem metod statystycznych, a takze opracowywanie, prezentacja i merytoryczna
dyskusja nad uzyskanymi wynikami. Podczas tworzenia pracy magisterskiej studenci bardzo czesto
wigczani sg3 w prace naukowe oraz projekty badawcze realizowane przez kadre akademicka
prowadzacg zajecia na tym kierunku. W trakcie realizacji pracowni magisterskiej doskonalone sg
rowniez kompetencje z kategorii umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych.

Praktyka zawodowa jest jedng z najistotniejszych czesci programu studidw pierwszego stopnia.
Metody dydaktyczne stosowane w trakcie jej realizacji zalezg od specyfiki zaktadu pracy, w ktérym
student jg realizuje. Dlatego metodami dydaktycznymi jest obserwacja studenta w trakcie
wykonywanych czynnosci, wykonywania powierzonych zadan, praca indywidualna, praca grupowa,
przygotowanie sprawozdania z praktyk oraz prowadzenie dzienniczka praktyki.

Rozwijanie i doskonalenie umiejetnosci z obszaru technik informacyjno-komunikacyjnych odbywa sie
podczas zaje¢ w laboratorium komputerowym, w ktdrym studenci pracujg indywidualnie oraz
w zespotach. Realizacja zadan praktycznych obejmuje m.in. wykorzystanie edytora tekstu do integracji
z lokalnymi i zdalnymi bazami danych poprzez osadzanie, faczenie oraz stosowanie pél dynamicznych,
koddw pdl czy wybranych polecen jezyka Visual Basic. Studenci uczg sie takze przeszukiwania baz
danych z wykorzystaniem operatoréw logicznych oraz zarzadzania dokumentacja w Srodowisku
biznesowo-spotecznym, co obejmuje jej przechowywanie, organizacje, wyszukiwanie, dbanie o
spojnos¢ oraz ochrone przed nieuprawnionym dostepem. Ponadto poznajg zasady obstugi proceséw
biznesowych i obiegu dokumentéw na przyktadzie oprogramowania Office SharePoint lub Novell Vibe.
Nabyte w ten sposdb kompetencje scisle tgczg sie z kierunkowymi efektami uczenia sie — student
potrafi dobrac i zastosowaé odpowiednie narzedzia oraz metody informatyczne do pozyskiwania,
przetwarzania i prezentowania danych z obszaru technologii zywnosci (K_U02), a takze przeprowadzic¢
ich prawidtowg analize oraz interpretacje (K_U01).

Nabywanie kompetencji jezykowych odbywa sie w ramach zajec z jezykdw obcych zaréwno na studiach
| jak i Il stopnia. Zajecia te realizowane s3 w ramach lektoratéw. Stosowane metody dydaktyczne to
analiza tekstéw z dyskusjg, metoda projektéw, praca w grupach i indywidualna (rozwigzywanie zadan,
dyskusja), gry dydaktyczne. Warto podkreslié, ze kompetencje jezykowe nabywane sg réwniez
w ramach innych przedmiotéw uwzglednionych w programie studidow. Metody dydaktyczne
umozliwiajg nabycie kompetencji jezykowych na poziomie B2 (studia | stopnia) oraz B2+ (studia Il
stopnia) Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego.

Istotnym wsparciem w poszerzaniu wiedzy i zdobywaniu praktycznych umiejetnosci jest dla studentow
aktywnos¢ w studenckich kotach naukowych. Metody pracy stosowane przez opiekundéw
poszczegdlnych sekcji tematycznych odpowiadajg bezposrednio zainteresowaniom oraz potrzebom
0s6b studiujgcych na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Nalezg do nich przede
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wszystkim badania eksperymentalne obejmujgce stawianie hipotez, planowanie doswiadczen oraz
dokumentowanie uzyskanych wynikdéw, jak réwniez zadania analityczne i pomiarowe polegajgce na
doborze odpowiednich technik laboratoryjnych i prowadzeniu analiz. Waznym elementem jest takze
statystyczne opracowanie danych, stosowanie metod rozwijajgcych umiejetnos¢ krytycznej oceny
wtasnych dziatan poprzez prace z materiatami zZrédtowymi i dyskusje, a takze doskonalenie prezentacji
wynikéw badan i wystgpien publicznych podczas pracy w zespotfach oraz wymiany pogladow.

Liczba godzin zaje¢ wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i studentdw,
okreslona w programie studiow | i Il stopnia, zostata zoptymalizowana i dobrana zaréwno do poziomu
trudnosci przedmiotu, jak réwniez czasu niezbednego do nabycia zatozonych efektéw uczenia sie.

Nauczyciele akademiccy sg dostepni dla studentéw w godzinach konsultacji (dyzur dydaktyczny)
w okresie zajeé¢ dydaktycznych i w sesji egzaminacyjnej w wymiarze nie mniejszym niz 1,5 godziny
tygodniowo jak rdwniez czesto na prosbe studenta zapewniajg dodatkowe godziny konsultacji,
wspierajgc studentdw w zdobywaniu pogtebionej wiedzy i doskonaleniu umiejetnosci np. w zakresie
pracy w laboratorium, w tym takze dotyczacych przygotowania do podjecia dziatalnosci naukowe;j.

3. zakres korzystania z metod i technik ksztatcenia na odlegfos¢,

Na kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka metody i techniki ksztatcenia na odlegtos¢ nie
stanowig obligatoryjnego elementu realizacji wszystkich zajeé, jednak program studiéw umozliwia ich
wykorzystanie jako narzedzia wspierajgcego i uzupetniajgcego proces dydaktyczny. Przyjete
rozwigzania pozwalajg na elastyczne dostosowanie formy prowadzenia zaje¢, komunikacji ze
studentami oraz udostepniania materiatéw do poszczegdlnych przedmiotéw i realizowanych efektow
uczenia sie. Ksztatcenie na odlegtos¢ obligatoryjnie realizowane jest w ramach przedmiotu
ogolnouczelnianego, zgodnie z Zarzadzeniem Rektora UR nr 61/2025.

https://www.ur.edu.pl/pl/student/przebieg-studiow-oplaty-praktyki-itp/przedmioty-ogolnouczelniane

Rozwigzania e-learningowe wykorzystywane sg przede wszystkim do zapewnienia studentom statego
dostepu do materiatéw dydaktycznych oraz biezgcej komunikacji z osobami prowadzacymi zajecia.
Materiaty udostepniane za posrednictwem platform internetowych moga by¢ wykorzystywane przez
studentéw w dogodnym dla nich czasie, co wspiera proces samodzielnego uczenia sie i umozliwia
wielokrotny dostep do tresci zwigzanych z realizowanym przedmiotem. Uzupetnieniem tych dziatan
jest kontakt za posrednictwem poczty elektronicznej, ktéry zapewnia mozliwos¢ konsultacji rowniez
poza godzinami zajeé. Zastosowanie asynchronicznych form komunikacji zwieksza dostepnosc
nauczycieli akademickich oraz umozliwia studentom uzyskiwanie informacji o charakterze
organizacyjnym, jak i merytorycznym. Studenci mogg zadawac pytania dotyczgce omawianych tresci,
wyjasnia¢ pojawiajgce sie trudnosci oraz otrzymywac wskazowki dotyczgce sposobu rozwigzania
okreslonych problemdéw. Rozwigzanie to wspiera indywidualizacje procesu ksztatcenia, szczegdlnie w
odniesieniu do studentéw wymagajgcych dodatkowych wyjasnien lub chcacych samodzielnie
pogtebiac¢ wiedze.

W zaleznosci od specyfiki przedmiotu narzedzia cyfrowe mogg wspomagac zaréwno osigganie efektéw
w zakresie wiedzy, poprzez dostep do materiatow i Zrédet informacji, jak réwniez rozwijanie
umiejetnosci, m.in. poprzez realizacje zadan, analize materiatéw oraz konsultowanie sposobdw
rozwigzania problemoéw. Komunikacja elektroniczna sprzyja réwniez rozwijaniu samodzielnosci,
odpowiedzialnosci za proces uczenia sie oraz umiejetnosci organizacji pracy witasnej.

Przyjety sposdb wykorzystania e-learningu nalezy zatem traktowac jako element wspierajgcy realizacje
programu studiow, ktorego skutecznos$é wynika przede wszystkim z komplementarnego potaczenia
tradycyjnych metod dydaktycznych z rozwigzaniami cyfrowymi. Zapewnienie studentom dostepu do
materiatow, mozliwosci biezgcego kontaktu z nauczycielami oraz udziatu w zajeciach prowadzonych
online zwieksza elastycznos$¢ procesu ksztatcenia.
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dostosowanie procesu uczenia sie do zréinicowanych potrzeb grupowych i indywidualnych
studentow, w tym potrzeb studentow z niepetnosprawnosciq, jak rowniez mozliwosci realizowania
indywidualnych sciezek ksztatcenia,

Organizacja procesu ksztatcenia na kierunku technologia Zywnosci i zywienie cztowieka umozliwia
uwzglednianie indywidualnych zainteresowan, predyspozycji oraz potrzeb studentow.
Indywidualizacja Sciezki ksztatcenia realizowana jest w szczegdlnosci poprzez mozliwosé wyboru
specjalnosci oraz przedmiotdow obieralnych, przewidzianych w programach studiéw. Przyjete
rozwigzania pozwalajg studentom na ksztattowanie wtasnej s$ciezki edukacyjnej zgodnie
z zainteresowaniami oraz planowanym rozwojem zawodowym.

Istotnym elementem wspierajgcym proces uczenia sie jest zapewnienie studentom kontaktu
z nauczycielami akademickimi w ramach konsultacji. Konsultacje odbywajg sie podczas dyzuréw
pracownikéw, zgodnie z zasadami okreslonymi w Regulaminie pracy UR. Dodatkowo komunikacja ze
studentami prowadzona jest za posrednictwem poczty elektronicznej, a takze z wykorzystaniem
platformy Ms Teams. Przyjete rozwigzania zapewniajg mozliwos¢ uzyskania biezgcego wsparcia
merytorycznego oraz konsultacji dotyczacych realizacji procesu ksztatcenia. Informacja o dyzurach
i konsultacjach zamieszczana jest na stronie Wydziatu w zaktadce Student — Dyzury i konsultacje
pracownikéw.

https://www.ur.edu.pl/pl/wydzialy/wydzial-technologiczno-przyrodniczy/student/dyzury-i-
konsultacje-pracownikow

W uzasadnionych przypadkach studentom zapewniana jest mozliwos¢ realizacji studiow w ramach
indywidualnej organizacji studidow (l0S). Zasady ubiegania sie o 10S oraz jego realizacji okresla Regulamin
Studiéw na Uniwersytecie Rzeszowskim, rozdziat 7, § 22. (https://www.ur.edu.pl/pl/student/regulamin-
studiow2). Rozwigzanie to stuzy dostosowaniu organizacji procesu ksztatcenia do indywidualnej sytuacji
studenta, przy jednoczesnym zachowaniu wymagan wynikajgcych z programu studidw oraz koniecznosci
osiggniecia zaktadanych efektéw uczenia sie.

Podstawg ubiegania sie o 10S mogg by¢ w szczegdlnosci: orzeczenie o stopniu niepetnosprawnosci lub
ciezka choroba potwierdzona zaswiadczeniem wydanym przez uprawnionego lekarza, ktére w
znacznym stopniu utrudniajg uczeszczanie na obowigzkowe zajecia dydaktyczne; 2) odbywanie czesci
studiow w uczelni krajowej lub zagranicznej; 3) przyjecie na studia w trybie potwierdzania efektow
uczenia sie; 4) korzystanie z krétkoterminowego urlopu od zajeé; 5) cigza studentki potwierdzona
zaswiadczeniem lekarskim — na studiach stacjonarnych; 6) niekorzystanie z urlopu, o ktérym mowa
§ 46 ust. 3, przez studenta studidow stacjonarnych bedgcego rodzicem.

Mozliwos¢ realizacji studidw w ramach 10S moze by¢ réwniez zwigzana ze studiowaniem réwnolegle
na co najmniej dwdch kierunkach w formie stacjonarnej, szczegdlnymi uwarunkowaniami
wynikajgcymi ze specyfiki kierunku, uczestnictwem w zawodach sportowych na poziomie krajowym
lub miedzynarodowym, a takze uzyskiwaniem wyrdzniajacych osiggnie¢ naukowych lub udziatem w
dziaftalnos$ci badawczej prowadzonej przez UR poza podstawowym programem studidow oraz praca
zawodowa w obszarze zwigzanym z ksztatceniem.

Indywidualna organizacja studiéw moze obejmowac m.in. indywidualny dobdr zajec lub grup zajeé,
dostosowanie metod i form ksztatcenia, a takze modyfikacje zasad realizacji i zaliczania zajeé, pod
warunkiem osiggniecia zaktadanych efektéw uczenia sie. W ramach 10S mozliwe jest réwniez
dostosowanie tygodniowego harmonogramu zajeé, w tym wybdr grupy zajeciowej lub godzin zajeé,
stosownie do mozliwosci czasowych studenta. W uzasadnionych przypadkach dopuszcza sie rowniez
zmiane termindéw egzamindw i zaliczen, ustalang w porozumieniu z prowadzgcym dane zajecia.

Rozwigzania dotyczgce 10S sg wykorzystywane w praktyce. W roku akademickim objetym oceng na
studiach stacjonarnych pierwszego stopnia z tej formy organizacji ksztatcenia korzysta XX studentow.
Na studiach stacjonarnych | stopnia, na pierwszym roku, w ramach I0S ksztafci sie 1 student.
Zapotrzebowanie na takg organizacje studiéw stanowi réwniez element indywidualizacji procesu
ksztatcenia oraz umozliwia kontynuacje edukacji studentdw znajdujacych sie w szczegdlnej sytuacji.
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System wsparcia studentdw obejmuje rdwniez dziatania stuzgce rozwijaniu ich aktywnosci naukowe;j
i zainteresowan. Studenci majg mozliwos¢ uczestniczenia w wykfadach otwartych, konferencjach oraz
innych wydarzeniach naukowych i dydaktycznych organizowanych przez Uniwersytet Rzeszowski,
Woydziat Technologiczno-Przyrodniczy oraz studenckie kota naukowe. Studenci osiggajacy wyrdzniajgce
wyniki w nauce lub posiadajacy szczegdlne osiggniecia mogg ponadto korzystaé z systemu
stypendialnego, stanowigcego dodatkowy instrument motywowania do osiggania wysokich wynikéw
w nauce i dziatalnosci akademickiej.

Uniwersytet Rzeszowski podejmuje dziatania majagce na celu zapewnienie studentom
z niepetnosprawnosciami oraz studentom ze szczegdlnymi potrzebami edukacyjnymi warunkéw
umozliwiajgcych petne i mozliwie samodzielne uczestnictwo w procesie ksztatcenia. Przyjete
rozwigzania sg ukierunkowane na zapewnienie réwnego dostepu do ksztatcenia, eliminowanie barier
w procesie dydaktycznym oraz dostosowanie organizacji procesu nauczania i uczenia sie do
indywidualnych potrzeb studentéw, przy jednoczesnym zachowaniu wymagan dotyczacych osiggania
efektédw uczenia sie okreslonych dla kierunku studiéw. Wsparcie studentdw z niepetnosprawnosciami
jest traktowane jako integralny element organizacji procesu ksztatcenia. Obejmuje ono zaréwno
rozwigzania o charakterze organizacyjnym i dydaktycznym, jak rdéwniez dziatania zwigzane
z dostepnoscig infrastruktury, materiatow dydaktycznych i informacji. Zakres udzielanego wsparcia jest
dostosowywany do indywidualnej sytuacji studenta oraz charakteru jego potrzeb.

Student moze uzyskaé informacje dotyczgce dostepnych form pomocy, zasad ubiegania sie o
dostosowanie procesu ksztatcenia oraz mozliwosci korzystania z okreslonych rozwigzan wspierajacych.
System wsparcia umozliwia rowniez kontakt z pracownikami odpowiedzialnymi za organizacje pomocy
oraz konsultowanie indywidualnych potrzeb zwigzanych z realizacjg programu studiéw.

W uzasadnionych przypadkach organizacja procesu ksztatcenia moze zosta¢ dostosowana do potrzeb
wynikajgcych z niepetnosprawnosci studenta. Przyjmowane rozwigzania majg charakter indywidualny
i sg dobierane odpowiednio do rodzaju oraz stopnia ograniczen funkcjonalnych studenta. Moga
obejmowaé m.in. wydtuzenie czasu przeznaczonego na wykonanie zadania lub egzaminu, zmiane
formy zaliczenia w przypadkach uzasadnionych potrzebami studenta, zapewnienie odpowiednich
warunkéw lokalowych, mozliwosé korzystania ze specjalistycznych urzadzen lub oprogramowania
wspomagajacego, a takze inne racjonalne usprawnienia. Dostosowanie procesu ksztatcenia nie
oznacza obnizenia wymagan zwigzanych z osiggnieciem efektéw uczenia sie. Jego celem jest usuniecie
lub ograniczenie barier, ktére uniemozliwiatyby studentowi wykazanie sie wiedzg, umiejetnosciami
i kompetencjami spotecznymi.

W procesie dydaktycznym podejmowane sg dziatania zmierzajgce do zwiekszania dostepnosci zajec
i materiatdw edukacyjnych. W zaleznosci od potrzeb studentéw stosowane mogg by¢ rozwigzania
utatwiajgce odbidr tresci przekazywanych podczas zajeé, korzystanie z materiatéw dydaktycznych oraz
komunikacje z nauczycielem akademickim. W przypadku studentéw z niepetnosprawnosciami
sensorycznymi szczegdlnego znaczenia nabiera dostepno$é materiatdéw wizualnych, audiowizualnych
i tekstowych. W miare mozliwosci materiaty dydaktyczne moga byé przygotowywane w formatach
umozliwiajgcych korzystanie z technologii asystujgcych, w tym czytnikdw ekranu lub innych narzedzi
wspomagajacych. W odniesieniu do studentéw z niepetnosprawnosciami ruchowymi uwzglednia sie
dostepnos¢ przestrzeni, mozliwos¢ dotarcia do sal dydaktycznych oraz korzystania z infrastruktury
niezbednej do uczestnictwa w zajeciach. W przypadku wystepowania barier organizacyjnych
podejmowane sg dziatania zmierzajgce do zapewnienia studentowi mozliwosci realizacji zajec
w warunkach odpowiadajacych jego potrzebom.

W Uniwersytecie Rzeszowskim, w tym réwniez na Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym, osoby
Z niepetnosprawnoscig majg zapewnione dobre warunki ksztatcenia, wsparcie dydaktyczne, naukowe
i materialne. Nowoczesne budynki dydaktyczne wyposazone sg w rozwigzania architektoniczne
przyjazne osobom z niepetnosprawnosciami. Na Uczelni dziata Biuro ds. Osdb z Niepetnosprawnosciami
UR (https://bon.ur.edu.pl/pl), podejmujgce dziatania zwigzane ze stwarzaniem studentom, bedgcym
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osobami z niepetnosprawnosciami, warunkéw do petnego udziatu w procesie ksztatcenia oraz
w badaniach naukowych. Dla potrzeb studentéw wprowadzono szereg rozwigzan, w tym: likwidacje
barier architektonicznych i transportowych; zapewnienie ttumaczy jezyka migowego, asystentéw osob
niewidomych, z niepetnosprawnosciag ruchowa; udostepnienie wypozyczalni specjalistycznego sprzetu
utatwiajgcego ksztatcenie studentom z niepetnosprawnosciami; zapewnienie odpowiednich rozwigzan
technicznych; organizacje szkolen i warsztatéw podnoszacych kompetencje i umiejetnosci studentéw
z niepetnosprawnosciami oraz obozéw integracyjno-szkoleniowych; na wniosek studenta odpowiednig
organizacje planowanych i dodatkowych zaje¢ dydaktycznych. Do korzystania z pomocy BON
uprawnieni sg studenci i doktoranci z niepetnosprawnosciami w rozumieniu Ustawy o Rehabilitacji
Zawodowej i Spotecznej oraz Zatrudnianiu Oséb Niepetnosprawnych z 27 sierpnia 1997 r. (Dz. U.z 1997
r. Nr 123, poz. 776 z pdéin. zm.) oraz przewlekle chorzy nieposiadajgcy orzeczonego stopnia
niepetnosprawnosci oraz C studenci, ktérych niezdolnos¢ do petnego uczestnictwa w zajeciach
spowodowana jest nagta chorobg lub utratg sprawnosci z powodu wypadku, ale charakter tej
niezdolnosci jest czasowy.

Na Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym funkcjonuje Konsultant ds. oséb z niepetnosprawnosciami.
Funkcje te, na mocy powotania przez Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego, petni dr inz. Anna
Augustyniska-Prejsnar. Do zakresu obowigzkéow Konsultanta nalezy rozpoznawanie i monitorowanie
potrzeb studentéw z niepetnosprawnosciami oraz wspieranie ich w organizacji i realizacji procesu
ksztatcenia. Konsultant wspiera studentdw w rozwigzywaniu biezgcych trudnosci zwigzanych
z procesem studiowania oraz informuje o dostepnych formach i mozliwosciach wsparcia.

Do otrzymania pomocy materialnej w formie stypendium specjalnego uprawnione sg osoby
z niepetnosprawnoscia, legitymujgce sie orzeczeniem o niepetnosprawnosci wydanym przez wtasciwy
organ. Na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka w analizowanym okresie ze swiadczenia
korzystali wytagcznie studenci studiéw stacjonarnych.

harmonogram realizacji studiéow z uwzglednieniem: zaje¢ Ilub grup zaje¢ wymagajqcych
bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i innych osob prowadzgcych zajecia oraz
studentow (w przypadku gdy uczelnia prowadzi na ocenianym kierunku studia w formie stacjonarnej
oraz niestacjonarnej, charakterystyke nalezy przedstawi¢ odrebnie dla studiow stacjonarnych oraz
niestacjonarnych), zajec lub grup zajec zwiqzanych z dziatalnosciqg naukowq prowadzong w uczelni
oraz zajec lub grup zajec rozwijajgcych kompetencje jezykowe w zakresie znajomosci jezyka obcego,
jak rowniez zajec lub grup zajec do wyboru,

Studia na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka prowadzone sg na poziomie | i Il stopnia
w trybie stacjonarnym. Zajecia wymagajgce bezposredniego udziatu nauczyciela akademickiego
w ramach studidw | stopnia obejmujg 2400 godz. zaje¢, w tym 325 godz. — przedmioty ksztatcenia
ogoblnego, 170 godz. przedmioty podstawowe, 1255 godz. przedmioty ksztatcenia kierunkowego oraz
650 godz. przedmioty specjalnosciowe. Program dla studiow w trybie niestacjonarnym przewiduje
1440 godz. zaje¢ dydaktycznych. Grupa przedmiotéw podstawowych obejmuje 165 godz., ogdlnych
104 godz., kierunkowych 753 godz. a specjalnosciowych 418 godz. dydaktycznych dla kazdej ze
specjalnosci. Przedmioty ksztatcenia ogdlnego i podstawowego realizowane sg w poczgtkowym etapie
studiow (semestr 1 i 2). Przedmioty kierunkowe realizowane sg przez caty cykl ksztatcenia — od
semestru 1 do 7. Umiejetnosci praktyczne gtéwnie ksztattowane sg podczas realizacji ¢wiczen,
laboratoridw w grupie przedmiotéw kierunkowych i specjalnosciowych. Od pigtego semestru studenci
majg mozliwos¢ wyboru jednej z czterech specjalnosci: technologia Zywnosci, Zywienie cztowieka,
procesy fermentacyjne w produkcji Zywnosci oraz fermentation processes in food production (w jezyku
angielskim). Oferta zaje¢ do wyboru (przedmiot ogdélnouczelniany, przedmioty kierunkowe do wyboru:
ekonomika i organizacja przedsiebiorstw zywnosciowych/ przedsiebiorczo$é i zarzadzanie w przemysle
spozywczym oraz przedmioty specjalnosciowe) wynosi 74 pkt ECTS, co stanowi 35,2 % z tacznej liczby
pkt ECTS wymaganej do ukonczenia studiow.
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Seminarium inzynierskie zawiera tresci z zakresu ochrony witasnosci intelektualnej. Ponadto
zaplanowano w sylabusach przedmiotéw godziny konsultacji oraz czas na przeprowadzenie
egzamindw, co zwieksza liczbe godzin realizowanych z bezposrednim udziatem nauczyciela
akademickiego i przektada sie na punkty ECTS dla przedmiotu. taczna liczba punktéw ECTS, jaka
student musi uzyskaé w ramach zaje¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia wynosi 106 na studiach stacjonarnych i 71 na
studiach niestacjonarnych (Zatacznik nr 2, Cz. |, zat. 1.1. Program studiow | stopnia).

Jezyk obcy na studiach | stopnia realizowany jest przez cztery semestry (w semestrach 1-4) i koriczy sie
egzaminem. Ponadto w ramach studidw | stopnia przedmioty, ktdre pozwalajg na zdobycie
kompetencji jezykowych w zakresie specjalistycznego stownictwa w jezyku obcym (zwigzanego
z wybrang tematyka pracy inzynierskiej) to seminarium inzynierskie i konsultacje z promotorem pracy.
Ponadto student musi uzyska¢ 6 punktéw ECTS z zaje¢ z dziedziny nauk humanistycznych lub
spotecznych.

Zajecia w ramach programu studiéw kierunku technologia Zzywnosci i zywienie czfowieka, studia
Il stopnia obejmujg 900 godz. (540 dla studidw niestacjonarnych) i 90 punktow ECTS. W programie
studiéw przedmioty ksztatcenia podstawowego majg wymiar 100 godz. (studia niestacjonarne 59
godz.), (w tym odpowiednio 30 i 18 godz. grupa przedmiotéw podstawowych do wyboru), przedmioty
ksztatcenia kierunkowego majg wymiar 350 godz. (studia niestacjonarne 210 godz.) i przedmioty
w ramach specjalnosci majg wymiar 450 godz. (studia niestacjonarne 271 godz., w tym seminarium
magisterskie obejmuje 60 godz. (odpowiednio 36 godz.) i 15 punkéw ECTS oraz pracownia magisterska
(odpowiednio 60 i 36 godz. oraz 8 punktéw ECTS).

taczna liczba punktéw ECTS, jakg student na studiach Il stopnia musi uzyska¢ w ramach zajec
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych
zajecia wynosi 46 (31 dla studidw niestacjonarnych) (Zatacznik nr 2, Program studidow | stopnia,
Zat. 1.1.). W ramach studiéw Il stopnia student musi uzyskaé 5 punktéw ECTS z zajec z dziedziny nauk
humanistycznych lub spotecznych. W semestrach od 1 do 3 student uczestniczy w seminarium
magisterskim, w 1. semestrze studiéw dokonuje wyboru promotora i tematu pracy magisterskiej.
Seminarium magisterskie zawiera tresci z zakresu ochrony witasnosci intelektualnej. Warunkiem
zaliczenia seminarium w 3 semestrze jest przedtozenie pracy dyplomowej magisterskiej,
zweryfikowanej w systemie antyplagiatowym i zaakceptowanej przez promotora pracy. W ramach
pracowni magisterskiej (1-3 semestr) student realizuje zadania badawcze zwigzane z tematykg pracy
dyplomowej. Oferta zaje¢ do wyboru (przedmiot ogdlnouczelniany, jezyk obcy oraz przedmioty
specjalnosciowe) wynosi 60 pkt ECTS, co stanowi 66,7% z tacznej liczby pkt ECTS wymaganej do
ukonczenia studiéw. Od potowy pierwszego semestru studenci wybierajg jedna z trzech specjalnosci:
analiza Zywnosci, Zywienie cztowieka w gastronomii lub Zywnos¢ prozdrowotna oraz grupe
seminaryjng, promotora pracy dyplomowej i temat pracy.

Jezyk obcy na studiach Il stopnia realizowany jest przez dwa semestry (w 1. i 2. semestrze), konczy sie
egzaminem. Ponadto w ramach studidow Il stopnia przedmioty, ktdére pozwalajag na zdobycie
kompetencji jezykowych w zakresie specjalistycznego stownictwa w jezyku obcym (zwigzanego z
wybrang tematyka badawczg) to seminarium magisterskie i pracowania magisterska.

doboru form zajec, proporcji liczby godzin przypisanych poszczegélnym formom, a takze liczebnosci
grup studenckich oraz organizacji procesu ksztafcenia, ze szczegélnym uwzglednieniem organizacji
ksztatcenia przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela (w przypadku gdy na studiach
prowadzone jest takie ksztatcenie), harmonogramu zaje¢ (w przypadku, gdy uczelnia prowadzi na
ocenianym kierunku studia w formie stacjonarnej oraz niestacjonarnej, charakterystyke nalezy
przedstawic odrebnie dla studiéw stacjonarnych oraz niestacjonarnych),

Formy zaje¢ prowadzonych na kierunku studiow technologia zywnosci i zywienie cztowieka, studia | i Il
stopnia sg zréznicowane, dostosowane do ksztatcenia w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
Zajecia sg realizowane w osmiu formach: wykfady, c¢wiczenia, laboratoria, zajecia terenowe,
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seminarium dyplomowe, lektorat z jezyka obcego i zajecia z wychowania fizycznego. Osobng formg
zaje¢ (ze wzgledu na specyfike i miejsce realizacji poza Uczelnig) stanowig praktyki zawodowe. Dla
studiéw stacjonarnych |ill stopnia w odniesieniu do catkowitej liczby godzin w cyklu ksztatcenia, udziat
wyktadéw (w.), éwiczen (¢éw.), laboratoriow (lab.), zaje¢ terenowych (ter.) praktyk zawodowych
(prakt.), seminarium dyplomowego (sem.), lektoratu jezyka obcego (lekt.) i zaje¢ z wychowania
fizycznego (wf) przedstawiono w ponizszych tabelach (wyrazony w %).

Liczba godzin przypisana do poszczegdlnych form zaje¢ — studia | stopnia stacjonarne

Liczba godzin
Specjalnosé Razem (% catkowitej liczby godzin)
wykt. éwicz. lab. teren. sem. lekt. wf prakt.
technologia 5560 865 95 1175 25 60 120 60 160
zywnosci (33,79) | (3,71) | (4590) | (0,98) | (2,34) | (4,69) | (2,34) (6,25)
zywienie 5560 865 95 1220 - 60 120 60 160
cztowieka (33,79) | (3,71) | (47,66) - (2,34) | (4,69) | (2,34) (6,25)
procesy
fermentacyjne 5560 865 95 1220 - 60 120 60 160
w produkcji (3379) | (371) | (47,66) : (2,34 | (469 | (234) | (6,25)
Zywnosci
fermentation
processes in 5560 865 95 1220 - 60 120 60 160
food (33,79) | (3,71) | (47,66) - (2,34) | (469) | (2,34) (6,25)
production

Liczba godzin przypisana do poszczegdlnych form zaje¢ — studia Il stopnia stacjonarne

Liczba godzin
Specjalnos¢ Razem (% catkowitej liczby godzin)
wykt. cwicz. lab. sem. lekt.
L .. 315 60 405 60 60
analiza zywnosci 900
(35,00) (6,67) (45,00) (6,67) (6,67)
zywienie cztowieka w 900 315 60 405 60 60
gastronomii (35,00) 6,7 45,0 67,7 67,7
. .. 320 60 400 60 60
zywnos¢ prozdrowotna 900
(35,56) (6,67) (44,44) (6,67) (6,67)

Zajecia dydaktyczne na studiach stacjonarnych obu stopni odbywajg sie od poniedziatku do piatku,
zgodnie z harmonogramem zaje¢ dostepnym na stronie internetowej kierunku:
https://www.ur.edu.pl/pl/wydzialy/wydzial-technologiczno-przyrodniczy/student/kierunki-studiow-
programy-rozklady-sylabusy/rozklady-zajec-9.

Wskazane formy zajec zostaty tak dobrane, aby maksymalizowaty skutecznosé osiggania zatozonych
dla kierunku efektéw uczenia sie. Dlatego w przedmiotach ksztatcenia kierunkowego
i specjalnosciowego wystepuje gtéwnie takie formy jak wyktad i laboratoria.

Analogicznie jak powyzej zestawiono udziat poszczegdlnych form zaje¢ w odniesieniu do catkowitej
liczby godzin w ponizszych tabelach.
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Liczba godzin przypisana do poszczegdlnych form zajeé — studia | stopnia niestacjonarne

Liczba godzin
Specjalnos¢ Razem (% catkowitej liczby godzin)
wykt. éwicz. lab. sem. lekt. prakt.
L. L 548 60 724 36 72 160
technologia zywnosci 1600
(34,25) (3,75) (45,25) (2,25) (4,50) (10)
. . 528 60 744 36 72 160
zywienie cztowieka 1600
(33,0) (3,75) (46,5) (2,25) (4,5) (10,0)
procesy fermentacyjne 1600 524 60 748 36 72 160
w produkcji zywnosci (32,75) | (3,75 |(46,75%) | (2,25) | (4,50) | (10,0)
fermentation 524 60 748 36 72 160
processes in food 1600
production (32,75) | (3,75) | (46,75) | (2,25) (4,5) (10,0)
Liczba godzin przypisana do poszczegdlnych form zaje¢ — studia Il stopnia niestacjonarne
Liczba godzin
Specjalnosé Razem (% catkowitej liczby godzin)
wykt. cwicz. lab. sem. lekt.
L L. 189 36 243 36 36
analiza zywnosci 540
(35,00%) (6,67%) (45,00%) (6,67%) (6,67%)
zywienie cztowieka w 540 188 36 244 36 36
gastronomii (34,81%) | (6,67%) | (4519%) | (6,67%) | (6,67%)
. L, 191 36 241 36 36
zywnos¢ prozdrowotna 540
(35,37%) | (6,67%) | (44,63%) | (6,67%) (6,67%)

Liczebno$¢ grup studenckich reguluje Zarzadzenie nr 120/2025 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z
dnia 19 maja 2025 r. w sprawie szczegdtowych zasad planowania obsady kadrowej oraz ustalenia
minimalnej liczebnosci grup studenckich dla form zajeé dydaktycznych prowadzonych w Uniwersytecie
Rzeszowskim. Ze wzgledu na wielko$¢ naboréw éwiczenia na kierunku technologia Zywnosci i zywienie
cztowieka sg realizowane w jednej grupie liczacej okoto 15-30 osdb, a laboratoria i zajecia projektowe
w jednej lub dwdch grupach 15-18 osobowych. Grupy seminaryjne liczg 10-12 osdb. Na czwartym
semestrze studidéw studenci wybierajg specjalnosé, rozpoczynajacy sie od pigtego semestru. Zgodnie z
ww. zarzadzeniem do uruchomienia specjalnosci niezbedne jest jej wskazanie przez minimum 15 osdb.

Zajecia na obu poziomach studiéw niestacjonarnych planowane sg na sobote i niedziele.

7. program i organizacja praktyk, w tym w szczegdlnosci ich wymiaru i terminu realizacji oraz doboru

instytucji, w ktorych odbywajq sie praktyki, a takze liczby miejsc praktyk —w przypadku, gdy w planie
studiow na ocenianym kierunku zostaty uwzglednione praktyki zawodowe,

Zgodnie z Regulaminem studiéw na Uniwersytecie Rzeszowskim, Rozdziat 7, §24 (Zatgcznik do Uchwaty
nr 71/04/2025 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 28 kwietnia 2025 r. w sprawie uchwalenia
zmian i tekstu jednolitego Regulaminu studidw na Uniwersytecie Rzeszowskim), praktyki programowe
sg integralng czescig programu studiéw uchwalonego przez Senat UR. Kierownik kierunku studiow
koordynuje organizacjg i przebiegiem programowych praktyk zawodowych. Regulamin organizacji
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i odbywania programowych praktyk zawodowych oraz harmonogram praktyk programowych
zatwierdza Dziekan i podaje do wiadomosci studentdéw przed rozpoczeciem roku akademickiego.
Sprawowanie opieki dydaktyczno-organizacyjnej nad studentami w czasie trwania roku akademickiego
nalezy do kompetencji koordynatora praktyk, powotanego przez Prorektora ds. Studenckich
i Ksztatcenia. Szczegétowe zasady organizacji i odbywania programowych praktyk zawodowych, w tym
obowigzki koordynatoréow praktyk, okresla Rektor w drodze zarzgdzenia. Zaliczenie studenckiej
praktyki zawodowej jest jednym z warunkdéw zaliczenia semestru i ukonczenia studiéw. Zaliczenie
programowych praktyk zawodowych studenci mogg uzyska¢ takze na podstawie dokumentu
potwierdzajgcego wykonywanie pracy zawodowej, wolontariatu lub stazu w kraju lub za granicg, jesli
jej charakter umozliwia osiggniecie zatozonych dla praktyki zawodowej efektdw uczenia sie na
kierunku, nie byty krétsze niz wymiar praktyki i zostaty zrealizowane w trakcie trwania studiéw lub
przed ich rozpoczeciem, a od ich zakoriczenia nie mineto wiecej jak 5 lat. Decyzje w sprawie uznania
pracy zawodowej/stazu na poczet programowe] praktyki zawodowej podejmuje Prodziekan ds.
studenckich na pisemny wniosek studenta, zaopiniowany pozytywnie przez koordynatora praktyk
na kierunku.

Zgodnie z ww. Regulaminem studidw organizacja praktyk zawodowych studentéw kierunku
technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka jest uregulowana przez:

e Zarzadzenie Nr 74/2025 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 18.03.2025 r. w sprawie:
organizacji programowych praktyk zawodowych

e Regulamin organizacji i odbywania programowych praktyk zawodowych dla kierunkéw studiéw
realizowanych na Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym Uniwersytetu Rzeszowskiego

e Szczegdtowe wytyczne organizacji i odbywania programowych praktyk zawodowych dla kierunku
technologia zywnosci i Zywienie cztowieka, stanowigce Zatacznik nr 1 do Regulaminu organizacji
i odbywania programowych praktyk zawodowych dla kierunkéw studidw realizowanych na
Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym Uniwersytetu Rzeszowskiego

e sylabus dla przedmiotu: praktyka zawodowa dla kierunku technologia Zywnosci i Zywienie
cztowieka.

Programowa praktyka zawodowa studentéw kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka trwa
4 tygodnie (160 godzin) i jest realizowana po zakonczeniu zajeé¢ dydaktycznych w 4. semestrze.
Gtownym celem praktyki jest poszerzenie i uporzgdkowanie wiedzy zdobytej na studiach,
ksztattowanie i doskonalenie umiejetnosci praktycznych wykonywanych w oparciu o wiedze
teoretyczng oraz nabywanie doswiadczenia zawodowego. Cele szczegétowe praktyki zawodowej
obejmuja: zapoznanie studenta z zasadami bezpieczeristwa, higieny oraz organizacjg pracy zaktadow
przemystowych, gastronomicznych lub jednostek nadzorujacych i kontrolujacych branze spozywczg,
zapoznanie studentéw z podstawowymi regulacjami prawnymi dotyczgcymi produkcji i obrotu
zywnoscig, doskonalenie umiejetnosci rzetelnego i odpowiedzialnego wykonywania powierzonych
zadan, poszerzenie wiedzy z dziedziny objetej praktyka zawodowa. Zakres przedmiotowy praktyki
zawodowej studentdw kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka obejmuje: zapoznanie sie z
wewnetrznymi przepisami (w tym BHP), regulaminem pracy oraz strukturg organizacyjng zaktadu pracy
przyjmujacego studenta na praktyke, poszerzenie i uporzadkowanie wiedzy w zakresie objetym
programowg praktykg zawodowa, ksztattowanie i doskonalenie umiejetnosci wykonywania
powierzonych zadan w oparciu o wiedze teoretyczng, przygotowywanie do samodzielnej pracy, a tym
samym do analizowania problemdéw, wyrazania opinii i podejmowania decyzji zwigzanych z realizacjg
powierzonych zadan z zachowaniem zasad prawnych i etycznych, doskonalenie umiejetnosci pracy
zespotowej, systematyczne prowadzenie dziennika praktyk z opisem wykonywanych czynnosci,
zapoznanie sie z technikg oraz procesami technologicznymi w zakresie produkcji zywnosci, nabycie
praktycznych umiejetnosci z zakresu produkcji zywnosci, w tym z procesdw produkcyjnych i oceny
jakosci surowcéw i produktéw zywnosciowych.
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Do obowigzkéw koordynatora praktyk nalezy w szczegdlnosci: opracowanie harmonogramu
programowych praktyk zawodowych (zatgcznik nr 1 do Zarzgdzenia Nr 74/2025 Rektora Uniwersytetu
Rzeszowskiego z dnia 18.03.2025 r. w sprawie: organizacji programowych praktyk zawodowych)
i przestanie go do akceptacji Dziekana, przygotowanie wykazu studentéw realizujgcych programowe
praktyki zawodowe w danym roku akademickim (zatacznik nr 12 do ww. Zarzadzenia), organizacja
spotkania ze studentami w celu omdwienia zasad organizacji praktyk, przypisanie studentom w
systemie Wirtualna Uczelnia danych szczegétowych dotyczacych miejsca i terminu odbycia praktyki,
weryfikacja dokumentéw poswiadczajgcych zgodnosé miejsca odbycia praktyki z efektami uczenia sie
na kierunku, posiadania przez studenta ubezpieczenia NNW na czas praktyki, realizacji programowej
praktyki zawodowej przez studenta, zaliczenie praktyki i dokonanie odpowiednich wpiséw w systemie
Wirtualna Uczelnia, przeprowadzenie hospitacji programowych praktyk zawodowych, ztozenie do
akceptacji Dziekana Wydziatu sprawozdania potwierdzajgcego odbycie i zaliczenie praktyk
zawodowych przez studentéw.

Spotkanie lub spotkania ze studentami w zakresie zasad organizacji praktyk obejmujga m.in.
a) zapoznanie studentéw z celami praktyki, ramowym programem praktyki zawodowej i organizacja
praktyki zawodowej b) wskazanie zaktaddw, w ktérych istnieje mozliwos¢ odbycia praktyki zgodnej
kierunkiem technologia zywnosci i zywienie cztowieka, c) zapoznanie z obowigzkami studenta podczas
realizacji praktyki, d) poinformowanie studentéw o koniecznosci posiadania ubezpieczenia NNW na
okres trwania praktyki, e) zapoznanie studentdéw z zasadami realizacji praktyki, obejmujace sposdb
wyboru miejsca odbywania praktyki i warunki jej zaliczenia. Spotkanie to organizowane jest na ok.
2 miesigce przed mozliwoscia rozpoczecia praktyki zawodowej przez studenta zgodnie
z harmonogramem praktyk.

Lista zalecanych miejsc realizacji praktyki zawodowej oraz wytyczne do ich poszukiwania sg
przedstawiane przez koordynatora praktyki na zebraniu organizacyjno-informacyjnym. Studenci moga
skorzystac¢ z wsparcia koordynatora praktyki lub poszukujg miejsca praktyki we wtasnym zakresie, przy
czym w tym przypadku jest zagwarantowane wsparcie ze strony koordynatora praktyki. Dane
potencjalnego pracodawcy sg zgtaszane do koordynatora praktyki w celu zweryfikowania zgodnosci z
kierunkiem ksztatcenia i mozliwosci osiggniecia zatozonych efektdw uczenia sie przypisanych do
praktyki zawodowej najpdzniej 4 tygodnie przed rozpoczeciem praktyki (zatgcznik 2.1 do Regulaminu
organizacji i odbywania programowych praktyk zawodowych dla kierunkéw studidow realizowanych na
Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym Uniwersytetu Rzeszowskiego). W przypadku stwierdzenia
niezgodnosci, informacja jest przekazywana do studenta. Student ma mozliwos¢ dalszego
poszukiwania miejsca praktyki. Przygotowanie wykazu studentdéw realizujgcych praktyki w danym roku
akademickim wraz informacjami niezbednymi do przygotowania porozumienia (zatacznik nr 12 do ww.
Zarzadzenia) sg przekazywane do Dziekana przed rozpoczeciem praktyk programowych przez
koordynatora praktyk na kierunku.

Koordynator praktyki weryfikuje przed rozpoczeciem praktyki posiadanie przez studenta
ubezpieczenia NNW na czas jej trwania (zgodnie z Zarzadzeniem nr 74/2025).

Miejsce realizacji praktyki musi zapewnia¢ realizacje ramowego planu praktyki zawodowej oraz
osiggniecie wszystkich przypisanych efektéw uczenia sie. Przyktady miejsc realizacji praktyki
zawodowej studentdw kierunku technologia Zywnosci i zywienie cztowieka: instytucje kontrolujgce
jakos¢ zywnosci (Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych, Oddziat w Rzeszowie,
Stacje Sanitarno-Epidemiologiczne, Oddziaty w Jasle i tancucie), jednostki badawcze Wydziatu (np.
Laboratorium Analizy Win), zaktady przetwérstwa spozywczego (Mtyny Kapka Sp. z 0.0., Mondelez
Polska Production Sp. z o.0. Fabryka Ciastek w Jarostawiu, Elite Expeditions Sp. z o0.0. - Zaktad
Przetwdrstwa Dziczyzny w Zwierzyricu) oraz lokale gastronomiczne.

Studenci kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka odbywajg praktyke zawodowa w:

- zaktadach przemystu spozywczego i obejmuje ona m. in. charakterystyke ogdélng zaktadu
przemystowego, przepisy BHP oraz systemy zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem produkowanej
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zywnosci, normy jakosciowe surowcow i produktdw gotowych, organizacje zaopatrzenia,
magazynowania i transportu, metody kontroli jakosci potproduktow oraz wyrobdw gotowych,
sporzadzanie raportéw z wykonanych zadan;

- zaktadach gastronomicznych lub innych jednostkach o takim profilu i obejmuje m.in: charakterystyke
0g6blng zaktadu gastronomicznego, przepisy BHP oraz systemy zarzgdzania jakoscig i bezpieczeristwem
produkowanej zywnosci, normy jakosciowe surowcédw i produktdw gotowych, organizacje
zaopatrzenia, magazynowania i transportu, zasady komponowania jadtospiséw, przygotowywanie
planéw zakupowych, sporzadzanie raportéw z wykonanych zadan;

- jednostkach sprawujacych nadzér nad jakoscig handlowg artykutdw rolno-spozywczych oraz
warunkami zdrowotnymi zywnosci i zywienia (WIJHARS, WSSE, PSSE) i obejmuje m.in.: kontrole jakosci
handlowej artykutéw rolno-spozywczych w produkcji i obrocie, kontrole warunkéw sktadowania i
transportu artykutéw rolno-spozywczych, normy jakosciowe surowcéw i produktéw gotowych,
metody kontroli jakos$ci surowcow, pétproduktéw oraz wyrobdw gotowych (metody fizykochemiczne,
mikrobiologiczne), przygotowanie protokotéw pobierania prébek oraz raportéw z kontroli jakosci,
sporzadzanie raportéw z wykonanych zadan.

Regulamin dopuszcza réwniez realizacje praktyki zawodowej studentéw kierunku technologia
zywnosci i Zywienie cztowieka w centrach badawczych lub jednostkach Wydziatu Technologiczno-
Przyrodniczego prowadzgcych badania naukowe w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

Podstawg do odbywania praktyki zawodowej w wybranym miejscu jest porozumienie dotyczace
organizacji praktyk programowych dla studentéw Uniwersytetu Rzeszowskiego zawarte pomiedzy UR
a podmiotem gospodarczym przyjmujgcym studenta na praktyke zawodowg sporzagdzane w dwdch
jednakowo brzmigcych egzemplarzach po jednym dla kazdej ze stron (egzemplarz dla Uczelni jest
przechowywany w Sekcji Praktyk Dziekanatu Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego).

Koordynator praktyki przygotowuje i aktualizuje materiaty i tresci do opublikowana na stronie
internetowej UR w zaktadce ,Praktyki programowe” w informacjach dla studentéw kierunku
technologia Zywnosci i zZywienie cztowieka na Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym UR:
https://www.ur.edu.pl/pl/wydzialy/wydzial-technologiczno-przyrodniczy/student/kierunki-studiow-
programy-rozklady-sylabusy/dla-studenta-8

Wzory dokumentdéw niezbednych do zaliczenia praktyki zawodowej dla studentéw kierunku stanowig
zatgczniki do Regulaminu organizacji i odbywania programowych praktyk zawodowych dla kierunkéw
studiéw realizowanych na Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym Uniwersytetu Rzeszowskiego,
ktore dostepne sg na stronie internetowej w zaktadce Praktyki programowe
https://www.ur.edu.pl/pl/wydzialy/wydzial-technologiczno-przyrodniczy/student/kierunki-studiow-
programy-rozklady-sylabusy/praktyki-zawodowe-9

Warunkiem zaliczenia praktyki zawodowej jest jej zrealizowanie, przedstawienie zakresu
realizowanych obowigzkéw i miejsca odbywania praktyki oraz przedtozenie stosownych dokumentdéw
do 14 dni od zakoriczenia praktyki zawodowej, lecz nie pdzniej niz na 5 dni przed zamknieciem spraw
dotyczacych semestru letniego w danym roku akademickim.

Warunkiem zaliczenia praktyki zawodowej na podstawie wykonywanej pracy zawodowej jest
przedstawienie zakresu realizowanych obowigzkéw zawodowych oraz przedtozenie:

a. wniosku kierowanego do Prodziekana ds. studenckich Wydziatu o zaliczenie pracy

zawodowej/stazu/wolontariatu  jako programowej praktyki zawodowej (zatgcznik 2.5),
zaopiniowanego pozytywnie przez koordynatora praktyk na kierunku,

b. zaswiadczenia z Zaktadu o zatrudnieniu wraz z zakresem obowigzkdw,

c. sporzadzonego przez studenta sprawozdania zawierajgcego opis pracy, nabytych i doskonalonych
umiejetnosci oraz ocene witasng przydatnosci wykonywanej pracy w nabywaniu kompetencji
zawodowych.
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Programowe praktyki zawodowe podlegajg corocznym hospitacjom. Do kontroli przebiegu praktyk
upowazniony jest koordynator praktyk na kierunku. Hospitacjom podlega¢ powinno min. 10% z liczby
studentdw odbywajgcych praktyke zawodowa na danym kierunku. Hospitacja wybranych miejsc
praktyk odbywa sie na zasadach obowigzujgcych w Uniwersytecie Rzeszowskim i obejmuje wizytacje
osobistg w miejscu praktyki lub/i kontakt telefoniczny z zaktadowym opiekunem praktyki lub inng
osobg odpowiedzialng za praktyki w zaktadzie pracy przyjmujagcym na praktyki zawodowe.
Z przeprowadzonej hospitacji sporzadzany jest protokdt, a z catosci hospitacji praktyk zawodowych —
sprawozdanie. Dokumentacja z hospitacji programowych praktyk zawodowych przedktadana jest
Dziekanowi Wydziatu i przechowywana w Dziekanacie Wydziatu przez 5 lat.

Zgodnie z Zarzadzeniem nr 74/2025 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 18.03.2025 r.
W sprawie: organizacji programowych praktyk zawodowych koordynator praktyki dokonuje wpisu
zaliczenia z oceng w elektronicznym systemie Wirtualnej Uczelni. Zaliczenie praktyki zawodowe;j jest
potwierdzeniem uzyskania zatozonych efektdw uczenia sie.

Obowigzkiem koordynatora praktyki jest ztozenie do Dziekana pisemnego sprawozdania
potwierdzajgcego odbycie i zaliczenie praktyki studentéw kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka (zatacznik nr 13 do ww. Zarzadzenia). Dokumentacja zrealizowanych praktyk zawodowych
jest przechowywana przez koordynatora praktyki.

8. dobor tresci i metod ksztatcenia, form, liczebnosci grup studenckich w odniesieniu do zajec lub grup
zaje¢, na ktorych studenci osiggajq efekty uczenia sie prowadzqgce do uzyskania kompetencji
inzynierskich, w przypadku kierunku studiow konczqcych sie uzyskaniem tytutu zawodowego
inzyniera/magistra inzyniera

Na studiach | stopnia zdefiniowano 34 efekty kierunkowe, w tym 8 prowadzacych do uzyskania
kompetencji inzynierskich — 2 w kategorii wiedzy i 6 w kategorii umiejetnosci.

Studenci nabywajg kompetencje inzynierskie poprzez zréinicowane formy zaje¢ w ramach
przedmiotéw, do ktérych przypisano odpowiednie efekty uczenia sie. Efekty te realizowane sg
w zakresie wiedzy — przede wszystkim podczas wyktadéw (prowadzonych w grupach obejmujacych
caty rocznik), natomiast w zakresie umiejetnosci — w ramach zaje¢ w mniejszych grupach
(laboratoryjnych, projektowych, terenowych oraz ¢wiczeniach). Rozwdj i doskonalenie kompetencji
inzynierskich odbywa sie takze podczas praktyk zawodowych (w zaktadzie pracy wybranym przez
studenta i zaakceptowanym przez koordynatora), seminarium inzynierskiego (w grupie seminaryjnej)
oraz w trakcie przygotowywania inzynierskiej pracy dyplomowej (realizowanej indywidualnie pod
kierunkiem promotora).

Metodami dydaktycznymi stuzgcymi ksztattowaniu kompetencji inzynierskich w obszarze wiedzy s3
wyktady potgczone z prezentacja multimedialng (obejmujgce omawianie wynikéw, analize zagadnien,
dyskusje i wyjasnianie pojec), zas w zakresie umiejetnosci — praca w laboratorium, przeprowadzanie
eksperymentéw, metoda projektow, analiza przypadkoéw (case study) oraz dyskusja.

Efekty uczenia sie w kategorii wiedzy (K_W12 i K_W13) oraz umiejetnosci (K_U05, K_U06, K_U07,
K_U09, K_U10 i K_U11) prowadzace do uzyskania kompetencji inzynierskich realizowane sg przez
dobor tresci ksztatcenia w przedmiotach kierunkowych, np. maszynoznawstwo i aparatura przemystu
spozywczego, projektowanie technologiczne zaktaddw przemystu spoZywczego, normalizacja
w produkcji Zywnosci, opracowanie nowych produktéw, mikrobiologia zywnosci, analiza Zzywnosci,
ogdlna technologia i utrwalanie zywnosci, a takze przedmiotach specjalnosciowych (dla kazdej
specjalnosci), np. technologia mleka, procesy przemystu fermentacyjnego, ocena wartosci odzywczej
produktow spozywczych, przetworstwo owocow, warzyw, grzybow i roslin oleistych, bioreaktory
w produkcji Zywnosci, procesy fermentacyjne w przetwdrstwie miesa, fermentation processes in the
production of bread, Brewing. Rowniez dobdr tresci przedmiotu praktyka zawodowe zapewnia
realizacje efektdw uczenia sie w zakresie umiejetnosci takich, jak K _U05, K_U06, K_U07, ktére
prowadzg do nabycia kompetencji inzynierskich.
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Przyktady powigzania tresci merytorycznych przedmiotdw z realizacjg przedmiotowych efektow
uczenia sie stuzgcych zdobywaniu kompetencji inzynierskich:

Przedmiot

Przedmiotowy efekt uczenia sie

Tresci merytoryczne

Maszynoznawstwo i

Wiedza: student definiuje
podstawowe parametry pracy,
wskazniki eksploatacyjno-
ekonomiczne w procesie
uzytkowania maszyn (odniesienie
do K_W12)

Wyktad: np. podziat czesci maszyn
ich przeznaczenie w maszynach,
urzgdzeniach i aparatach w
przetwdrstwie spozywczym

okresli¢ uwarunkowania
zewnetrzne inwestycji zgodnie ze
specyfikg branzy (odniesienie do
K_U05)

aparatura przemysfu | ymiejetnoséci: student potrafi Lab.: np. mycie opakowan, maszyn i
spozywczego analizowac i rozwigzywac pomieszczen: myjki komorowe,
problemy dotyczace utrzymania tunelowe, bebnowe, myijki do
urzadzen, maszyn i linii zbiornikéw i kontenerdéw. Systemy
technologicznych stosowanych w | mycia CIP/COP, myjki do obuwia,
przetwadrstwie spozywczym odziezy, fartuchdw.
(odniesienie do K_U11)
Wiedza: student na podstawowe | Wyktad: np. procesy
pojecia z zakresu budowy i magazynowania, zasady
funkcjonowania maszyn, projektowania magazynéw
urzadzen, obiektow oraz linii
technologicznych przetwdrstwa
spozywczego (odniesienie do
Projektowanie K_W12)
technologiczne Umiejetnosci: student potrafi Lab.: np. projektowanie proceséw
zaktadow przemystu | \yykona¢ projekt koncepcyjny technologicznych oraz
spozywczego zaktadu produkcyjnego oraz opracowywanie schematéw

technologicznych produkgji,
Projektowanie uktadu
funkcjonalnego zaktadu oraz
struktury przestrzennej stref
produkcyjnych, pomocniczych i
magazynowych

Ekonomika i
organizacja
przedsiebiorstw
Zywnosciowych

Wiedza: student wykazuje
umiejetnos$¢ wyszukiwania, analizy
i tworczego wykorzystania
potrzebnych informacji
pochodzacych z réznych Zrédet i w
réznych formach w zakresie
produkcji zywnosci (odniesienie
do K_W13)

Wyktad: np. miejsce przemystu
spozywczego w gospodarce
narodowej. Uwarunkowania
rozwoju przemystu spozywczego w
gospodarce rynkowej

Umiejetnosci: student
samodzielnie dokonuje
wielostronnej analizy
najwazniejszych problemdw
wptywajgcych na produkcje
zywnosci i zdrowie konsumentow
(odniesienie do K_U10)

Cwiczenia: np. branzowa
charakterystyka gospodarki miesnej
(wotowina, wieprzowina, drdb,
pozostate)
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Analiza zywnosci

Umiejetnosci: student umie
wykonaé podstawowe analizy
zywnosci z wykorzystaniem
dostepnej aparatury i zastosowa¢é
procedury okreslone przez normy
(odniesienie od K_U06)

Lab.: np. analiza ttuszczéw.
Wyznaczanie liczby LK i LN
ttuszczéw spozywczych, Analiza
zawartosci wody metoda
termograwimetryczna.
Termograwimetria w otoczeniu
kontrolowanej atmosfery

Technologia owocow
i warzyw

Umiejetnosci: student potrafi
dokonac analizy wptywu
dostepnych technologii
przetwdrstwa owocow i warzyw
na obcigzenie Srodowiska
przyrodniczego, jak réwniez
zdrowie cztowieka. (odniesienie
do K_U07)

Lab.: np. procesy
biotechnologicznego zabezpieczenia
trwatosci warzyw na przykfadzie
kiszonek

Umiejetnosci: student poprawnie
przeprowadza procesy produkcji

Lab.: np. technologia produkcji
mlecznych napojow

wybranych przetwordw | fermentowanych przez mikroflore
Przetworstwo mleka | mlecznych, dokonujgc stosownych | mezofilng (kefir i zsiadte mleko).

obliczen, rozpoznaje przyczyny

wad wybranych produktéw

mlecznych (odniesienie do K_UQ9)

9. spetnienia regut i wymagan w zakresie programu studiow i sposobu organizacji ksztafcenia,

zawartych w standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzgdzeniach wydanych na podstawie art. 68 ust.
3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce, w przypadku kierunkéw studiow
przygotowujgcych do wykonywania zawoddw, o ktérych mowa w art. 68 ust. 1 powotanej ustawy.

Nie dotyczy

Zalecenia dotyczace kryterium 2 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiéw, ktéra poprzedzita biezagca ocene (jezeli dotyczy)

Nie dotyczy

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie,
zaliczanie poszczegodlnych semestrow i lat oraz dyplomowanie

. wymagania stawiane kandydatom, warunkéw rekrutacji na studia oraz kryteriow kwalifikacji
kandydatow na kazdy z poziomow studiow

Uniwersytet Rzeszowski prowadzi rekrutacje na kierunek technologia zywnosci i Zywienie cztowieka
(studia | i 1l stopnia) zgodnie z wytycznymi okreslonymi stosowng Uchwatg Senatu UR. Uchwata
przyjmowana jest na rok przed rozpoczeciem danego roku akademickiego, na ktérym prowadzona jest
rekrutacja. W trakcie rekrutacji na rok akademicki 2026/27 byta to Uchwata nr 100/06/2025 Senatu
Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia30 czerwca 2025 r. w sprawie warunkéw, trybu oraz termindw
rozpoczecia i zakonczenia rekrutacji dla poszczegélnych kierunkéw studiéw pierwszego stopnia,
drugiego stopnia i jednolitych studidéw magisterskich w roku akademickim 2026/2027, z pdin.zm.
Ponadto limity przyje¢ na poszczegdlne kierunki reguluje Zarzadzenie nr 22/2026 Rektora
Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 4 lutego 2026 r. w sprawie limitéw przyjec na pierwszy rok studiow
pierwszego stopnia, drugiego stopnia oraz jednolitych studidw magisterskich w roku akademickim
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2026/2027. Postepowanie rekrutacyjne w Uniwersytecie Rzeszowskim przeprowadza Centralna
Komisja Rekrutacyjna. W celu zabezpieczenia potrzeb organizacyjnych rekrutacji, Rektor powotuje
wydziatowe zespoty rekrutacyjne. Zaréwno na studiach pierwszego, jak i drugiego stopnia, warunki
rekrutacji na studia, kryteria kwalifikacji i procedury rekrutacyjne obowigzujgce w Uniwersytecie
Rzeszowskim byty ustalane w taki sposdb, aby byty przejrzyste i selektywne. Umozliwiajg one dobor
kandydatdw posiadajgcych wstepng wiedze i umiejetnosci na poziomie niezbednym do osiggniecia
efektdw uczenia sie. Warunki rekrutacji na studia, kryteria kwalifikacji i procedury rekrutacyjne sg
bezstronne, tak, aby zapewnié kandydatom réwne szanse w podjeciu studiéw na kierunku.

Szczegdtowe zasady przeliczania punktdow z procesu rekrutacyjnego na studia | i Il stopnia okresla
Zatacznik nr 2 do Uchwaty nr 100/06/2025 Senatu UR z dnia 30 czerwca 2025 r. w sprawie warunkow,
trybu oraz termindw rozpoczecia i zakonczenia rekrutacji dla poszczegdlnych kierunkéw studidw
pierwszego stopnia, drugiego stopnia i jednolitych studidw magisterskich w roku akademickim
2026/2027 tj. Sposob przeliczania ocen z dokumentéw uprawniajgcych do podjecia studiow pierwszego
stopnia lub jednolitych studidw magisterskich oraz studiow drugiego stopnia. Liste kandydatow
przyjetych na pierwszy rok studiéw | i Il stopnia ustala sie na podstawie uzyskanych punktéw od
najwyzszej, az do wyczerpania limitu miejsc.

Zespoly Rekrutacyjne zapewniajg prawidtowg organizacje procesu naboru na kierunki studiow
prowadzonych przez dany Wydziat. Prace poszczegdlnych zespotdow koordynuje petnomocnik ds.
rekrutacji, ktéry odpowiada za witasciwy przebieg postepowania rekrutacyjnego na kierunkach
realizowanych w ramach danego Wydziatu.

Dodatkowo od roku akademickiego 2026/2027 Uniwersytet Rzeszowski w ramach posiadanego
uprawnienia do prowadzenia kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka, wzbogacit oferte
edukacyjng o programy studidw stacjonarnych | i Il stopnia realizowane w j. angielskim (Food
Technology and Human Nutrition).

Szczegdtowe zasady rekrutacji na studia | stopnia zawarte byty w Informatorze dla kandydatéw oraz
na stronie internetowej UR: https://www.ur.edu.pl/pl/kandydat/rekrutacja/kandydaci-z-polskimi-
dokumentami/zasady-rekrutacji/studia-i-stopnia/technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka.

Szczegdtowe kryteria rekrutacji na studia | stopnia obejmujg przedmioty obowigzkowe, w tym
jeden z przedmiotéw do wyboru przez kandydata: biologia, chemia, fizyka/fizyka z astronomig,
matematyka — na poziomie podstawowym lub rozszerzonym z czesci pisemnej egzaminu maturalnego,
a takze przedmiot dodatkowy (jezyk obcy nowozytny — na poziomie podstawowym lub rozszerzonym
z czesci pisemnej egzaminu maturalnego). Wskazano rédwniez w zasadach rekrutacji kryterium
dodatkowe w przypadku, gdy liczba kandydatéw z tg samg liczbg punktéw przewyzsza limit wolnych
miejsc na kierunek (jezyk polski — na poziomie podstawowym lub rozszerzonym z czesci pisemnej
egzaminu maturalnego). Ponadto w procesie rekrutacji kandydat moze uzyskaé¢ dodatkowo 100
punktéw rekrutacyjnych za wyniki egzaminu lub egzamindw potwierdzajacych kwalifikacje w zawodzie
lub egzaminéw zawodowych: technik zywienia i ustug gastronomicznych, technik ustug kelnerskich,
technik przetwdrstwa mleczarskiego, technik technologii zywnosci.

Rekrutacja na studia Il stopnia stacjonarne i niestacjonarne na kierunek technologia Zywnosci i zywienie
cztowieka prowadzona jest w semestrze zimowym. Podstawowym wymaganiem wstepnym dla
kandydatdow jest posiadanie dyplomu ukoriczenia studidw | stopnia (inzynierskich lub licencjackich) lub
jednolitych studiéw magisterskich lub réwnorzednych. Kryterium kwalifikacyjnym jest ocena na
dyplomie ukonczenia studiéw dla absolwentéw kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka,
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci, bezpieczenstwo i produkcja zywnosci, jakos¢ i bezpieczenstwo
zywnosci, produkcja i bezpieczenstwo zywnosci, towaroznawstwo, logistyka w sektorze rolno-
spozywczym oraz rolnictwo. Dla absolwentéw kierunkow studiéw innych niz wymienione powyzej
pozytywny wynik rozmowy kwalifikacyjnej sprawdzajgcej kompetencje kandydata do podjecia studiow
Il stopnia, opartej na zagadnieniach kierunkowych do egzaminu inzynierskiego dla kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka prowadzonego przez Uniwersytet Rzeszowski. Kandydat
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zobowigzany jest dostarczy¢ opis efektdw uczenia sie okreslonych w programie studiow oraz
harmonogram studiéw, ktére ukoniczyt, przed podaniem wynikéw kwalifikacji. Kandydaci po studiach
licencjackich zobowigzani sg do wuzupetnienia w trakcie studidéw brakujacych kompetencji
odpowiadajgcych 30 punktom ECTS. Po rekrutacji przedmioty do uzupetnienia sg wskazywane przez
zespot programowy kierunku, indywidualnie dla kazdego studenta. Dodatkowym kryterium, gdy liczba
kandydatéw z tg samg liczbg punktéw przewyzsza limit wolnych miejsc na kierunek jest srednia
arytmetyczna ocen z toku studiow.

Ocena z dyplomu ukonczenia studidow oraz Srednia ocen z egzamindw oraz zaliczen z oceng przeliczana
jest na punkty rekrutacyjne wedtug zasad podanych w tabeli:

dyplom z wyrdznieniem 60 pkt.
ocena bardzo dobry (5) 50 pkt.
ocena dobry plus (4,5) 45 pkt.
ocena dobry (4) 40 pkt.
ocena dostateczny plus (3,5) 35 pkt.
ocena dostateczny (3) 30 pkt.

Oceny z rozmowy kwalifikacyjnej przeliczane sg na punkty rekrutacyjne zgodnie z zasadami podanymi
w tabeli:

ocena bardzo dobry (5) 50 pkt.
ocena dobry plus (4+) 45 pkt.
ocena dobry (4) 40 pkt.
ocena dostateczny plus (3+) 35 pkt.
ocena dostateczny (3) 30 pkt.

Srednia arytmetyczna ocen z toku studidéw przeliczana jest zgodnie z zasadg: warto$¢ $redniej x 10 pkt.

Szczegdtowe zasady rekrutacji na studia Il stopnia zawarte byty w Informatorze dla kandydatéw oraz
na stronie internetowej UR: https://www.ur.edu.pl/pl/kandydat/rekrutacja/kandydaci-z-polskimi-
dokumentami/zasady-rekrutacji/studia-ii-stopnia/rekrutacja-na-semestr-letni/technologia-zywnosci-
i-zywienie-czlowieka.

Rekrutacja na kierunek studiéw technologia zywnosci i zywienie cztowieka przebiega za posrednictwem
elektronicznego Serwisu Rekrutacyjnego UR (https://rekrutacja.ur.edu.pl/Default.aspx). Aby zapisa¢ sie
na wybrany kierunek oraz okresli¢c forme studiéw, kandydaci muszg utworzy¢ indywidualne konto
w tym systemie. Rejestracja konta jest jednoznaczna z wyrazeniem zgody na przetwarzanie danych
osobowych na potrzeby procedury rekrutacyjnej (w tym publikacji list rankingowych w systemie) oraz
przysztej dokumentacji przebiegu studidw. Nieudzielenie tej zgody wyklucza mozliwos¢ udziatu
w rekrutacji, natomiast jej wycofanie w trakcie trwania procesu oznacza rezygnacje z ubiegania sie
o przyjecie na studia. Po zakonczonym etapie kandydaci majg mozliwosé sprawdzenia minimalnych
progéw punktowych uprawniajacych do przyjecia, liczby zakwalifikowanych oséb i dostepnych
wolnych miejsc. Wszelkie kluczowe informacje na temat rekrutacji zamieszczono na stronie
internetowej uczelni w sekcji ,,Kandydat”. Znajdujg sie tam m.in. dane kontaktowe do Kolegialnych
Zespotow Rekrutacyjnych, lista dokumentéw wymaganych od polskich obywateli, zasady naboru na
poszczegdlne kierunki, opisy sylwetek absolwentdéw, terminarz rekrutacji, limity miejsc, optaty, a takze
informacje o akademikach i wsparciu materialnym.

Kandydaci ubiegajgcy sie o przyjecie na studia wyzsze majg obowigzek ztozy¢ komplet dokumentéw w
terminie wskazanym w postepowaniu rekrutacyjnym.
Odmowa przyjecia na studia nastepuje w drodze decyzji administracyjnej. Od decyzji Centralnej Komisji

Rekrutacyjnej w sprawie nieprzyjecia na studia kandydatowi przystuguje prawo wniesienia odwotania
za posrednictwem CKR w terminie 14 dni od daty otrzymania decyzji.
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2. zasady, warunkow i tryb uznawania efektow uczenia sie i okresow ksztatfcenia oraz kwalifikacji
uzyskanych w innej uczelni, w tym w uczelni zagranicznej

Na Uniwersytecie Rzeszowskim warunki i procedury uznawania efektéw uczenia sie uzyskanych winnej
uczelni, w tym w uczelni zagranicznej, zostaty sformutowane w taki sposéb, aby zapewni¢ mozliwos¢
identyfikacji efektdw uczenia sie oraz oceny ich adekwatnosci w zakresie odpowiadajgcym efektom
uczenia sie okreslonym w programie studidw. Warunki i tryb realizacji tego procesu okresla Uchwata
nr 149/04/2026 Senatu UR z dnia 27 kwietnia 2026 r. w sprawie uchwalenia zmian i tekstu jednolitego
Regulaminu Studiéw na Uniwersytecie Rzeszowskim, Zatgcznik do Uchwaty, Rozdziat 4 § 11 w sprawie
przeniesienia studenta na Uniwersytet Rzeszowski z innej uczelni lub uczelni zagranicznej. Student
innej uczelni, w tym takze zagranicznej, moze ubiegad sie o przeniesienie na UR nie wczesniej niz po
zaliczeniu pierwszego semestru studiéw. Procedura przeniesienia realizowana jest na poziomie
Wydziatu.

Przeniesienie studenta z innej uczelni na kierunek taki sam lub pokrewny moze nastgpi¢ za zgoda
dziekana, nie wczesniej jednak niz po zaliczeniu pierwszego semestru studiéw. Przy ustalaniu
semestru, od ktérego student kontynuuje ksztatcenie, uwzglednia sie dotychczasowy przebieg studiéw
oraz wystepujgce réznice programowe. Zaliczenie zajec zrealizowanych w innej uczelni jest mozliwe po
potwierdzeniu zgodnosci uzyskanych efektdw uczenia sie. Oceny tej dokonuje kierownik kierunku
studiow na podstawie dokumentacji przedstawionej przez studenta, w szczegdlnosci sylabusdéw
zrealizowanych zajeé.

Student UR ma mozliwosc realizacji czesci programu studidw na innej uczelni krajowej lub zagraniczne;j.
W tym celu przed wyjazdem zobowigzany jest uzgodni¢ z osobg odpowiedzialng za wymiane
akademickg wykaz planowanych zaje¢ i przedstawié¢ go dziekanowi, ktdry przyznaje studentowi
Indywidualng Organizacje Studiéw (10S). W przypadku modyfikacji wykazu przedmiotéw student musi
powiadomic osobe odpowiedzialng za wymiane oraz przekaza¢ dziekanowi zaktualizowany dokument
w terminie 1 miesigca od wprowadzenia zmian. Zajecia odbywane na innej uczelni powinny
odpowiadac¢ programowi studiéw na UR pod wzgledem zaktadanych efektéw uczenia sie oraz liczby
punktow ECTS przewidzianych dla danego semestru lub roku. Po powrocie student kontynuuje nauke
na kolejnym semestrze badz roku. Decyzje o przeniesieniu i uznaniu punktéw ECTS podejmuje dziekan
na podstawie przedstawionej dokumentacji przebiegu studiéw, przy czym kluczowym warunkiem jest
potwierdzenie zbieznosci uzyskanych efektéw uczenia sie. Jezeli program realizowany w uczelni
przyjmujacej nie obejmowat wszystkich przedmiotéw wymaganych na UR, dziekan zalicza dany okres
studiéw, okreslajgc w ramach 10S obowigzek uzupetnienia brakujgcych zaje¢ w biezgcym lub kolejnym
semestrze/roku. Niezrealizowanie ustalonych przedmiotéw moze skutkowaé¢ odmowa zaliczenia
semestru lub roku przez dziekana. Oceny uzyskane na innej uczelni sg wliczane do $redniej rocznej oraz
do sredniej z catego okresu studidw. Ponadto student innej uczelni krajowej lub zagranicznej moze, za
zgodg dziekana, uczeszczac na zajecia dydaktyczne na UR oraz przystepowac do zaliczen i egzamindw
w terminach przewidzianych w organizacji roku akademickiego.

3. zasady, warunki i tryb potwierdzania efektow uczenia sie uzyskanych w procesie uczenia sie poza
systemem studiow

Warunki oraz procedury potwierdzania efektdw uczenia sie uzyskanych poza systemem studidw na
Uniwersytecie Rzeszowskim zostaty opracowane tak, aby umozliwic ich precyzyjng identyfikacje oraz
ocene pod katem zgodnosci z efektami uczenia sie okreslonymi w programie danego kierunku. Zasady
i tryb tego procesu reguluje Uchwata nr 48/02/2025 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 24
lutego 2025 r. w sprawie okreslenia sposobu potwierdzania efektéw uczenia sie na Uniwersytecie
Rzeszowskim. Okreslone zostaty warunki, tryb oraz zasady dokumentowania i weryfikacji efektow
uczenia sie osiggnietych poza formalnym systemem studiow. Szczegétowe informacje dla kandydatow,
w tym dotyczgce wymaganej dokumentacji oraz przebiegu postepowania, sg publikowane na stronie
internetowej UR.
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Wsparcie organizacyjne i informacyjne procesu zapewnia Sekcja Jakosci i Akredytacji w Dziale ds.
Studenckich i Ksztatcenia Uniwersytetu Rzeszowskiego, w ramach ktérego funkcjonuje Punkt
Informacyjny ds. potwierdzania efektéw uczenia sie. Do jego zadan nalezy przede wszystkim udzielanie
osobom zainteresowanym informacji dotyczacych mozliwosci i zasad potwierdzania efektéw uczenia
sie, podejmowanie dziatan ukierunkowanych na doskonalenie funkcjonowania procedury oraz biezgce
aktualizowanie informacji zamieszczanych na stronie internetowej Uczelni.

Osoba ubiegajaca sie o potwierdzenie efektéw uczenia sie moze uzyska¢ wszystkie niezbedne
informacje na stronie internetowej Uczelni: https://www.ur.edu.pl/pl/kandydat/potwierdzenie-
efektow-uczenia-sie/pl. Zaktadka ta zawiera m.in. aktualne akty prawne, podstawowe informacje czy
dane teleadresowe do dziatu odpowiedzialnego za proces potwierdzenia efektdw uczenia sie na UR.
Ponadto, zainteresowana osoba moze zasiegngé¢ informacji na temat procedury potwierdzania efektow
uczenia w Punkcie Informacyjnym Sekcji Jakosci i Akredytacji w DSK Uniwersytetu Rzeszowskiego.

Dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka ustalono nastepujace przedmioty do

potwierdzenia w trybie ww. procedury:

e Studia | stopnia: chemia zywnosci, opakowania Zywnosci, toksykologia zywnosci, mikrobiologia zywnosci,
inZynieria procesowa w przemysle spoZywczym, Zywienie cztowieka, maszynoznawstwo i aparatura
przemystu spoZywczego, ogdlna technologia i utrwalanie Zywnosci, chfodnictwo i przechowalnictwo
Zywnosci.

e Studia Il stopnia: Zzywnos¢ ekologiczna, Zywienie cztowieka we wspodfczesnym swiecie, marketing
produktéw spozywczych, polityka wyzywienia ludnosci.

4. sposoby oraz narzedzia monitorowania i oceny postepoéw studentow (np. liczby kandydatéw,
przyjetych na studia, odsiewu studentow, liczby studentow kornczgcych studia w terminie) oraz
dziatan podejmowanych na podstawie tych informacji, jak rowniez sposobow wykorzystania
analizy wynikéw nauczania w doskonaleniu procesu nauczania i uczenia sie studentow

Monitoring liczby kandydatéw na studia dokonuje sie na podstawie przygotowywanych przez
Centralng Komisje Rekrutacyjng UR corocznych sprawozdan podajgcych liczbe kandydatéow na
poszczegblne kierunki studiow. Biezgca analiza liczby studentéw oraz wynikdéw przez nich
uzyskiwanych jest realizowana z wykorzystaniem elektronicznego systemu wspomagajgcego
dokumentacje przebiegu studidow Wirtualna Uczelnia. Na tej podstawie podejmowane sg np. dziatania
dotyczgce modyfikacji liczby i liczebnosci grup studenckich.

Postepy studentdw sg stale weryfikowane przez nauczycieli akademickich prowadzgcych poszczegdlne
zajecia. Osoby napotykajace trudnosci w uzyskiwaniu zatozonych efektéw uczenia sie moga korzystaé
ze wsparcia wyktadowcow podczas dyzuréw dydaktycznych, a takze poprzez kontakt mailowy. Czesto
praktykowane sg réwniez konsultacje online na platformie Ms Teams, organizowane w terminach
dogodnych dla obu stron.

Bardziej szczegétowa analiza wynikow osigganych przez studentéw kierunku technologia Zzywnosci i
Zywienia cztowieka jest prowadzona corocznie i przedstawiana w formie sprawozdania podczas
posiedzenia Rady Wydziatu. Nastepstwem przeprowadzonej analizy mogg by¢ rozmowy wyjasniajgce
z niektérymi prowadzgcymi przedmioty czy modyfikacje tresci nauczania.

Na biezgco analizowany jest takze wskaznik rezygnacji ze studidw, ze szczegdlnym uwzglednieniem
powoddw podejmowania takich decyzji. Jesli przyczyny odejscia mozna rozwigza¢ (np. poprzez
przyznanie indywidualnej organizacji studidw w przypadku podjecia pracy lub réwnolegtego
studiowania innego kierunku), podejmowane sg odpowiednie kroki zaradcze. Najwieksza rezygnacja
wystepuje na pierwszym roku studiéw (co przedstawia ponizsza tabela), podczas gdy w kolejnych
latach jest ona znikoma. Gtdwng przyczyng odejs¢ na poczatku ksztatcenia sg nietrafione decyzje
rekrutacyjne studentow.

W celu zwiekszenia liczby studentéw podejmowane sg dziatania promocyjne, a takze doskonalony jest
program studidw dla jego uatrakcyjnienia. Z puli cyklicznych dziatan promocyjnych zwigzanych z

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa ex post| Raport samooceny | pka.edu.pl 46


https://www.ur.edu.pl/pl/kandydat/potwierdzenie-efektow-uczenia-sie/pl
https://www.ur.edu.pl/pl/kandydat/potwierdzenie-efektow-uczenia-sie/pl

kierunkiem technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka mozna wymienic, m.in. zajecia dla mtodziezy w
ramach wspotpracy ze szkotami, wyktady i warsztaty w ramach dni otwartych Wydziatu, wyjazdow
pracownikéw do szkét.

5. ogdlne zasady sprawdzania i oceniania stopnia osiggania efektow uczenia sie

Zasady ogélne dotyczace weryfikacji i oceniania poziomu osiggania efektéw uczenia sie okresla
Regulamin studiéw Uniwersytetu Rzeszowskiego (https://www.ur.edu.pl/pl/student/regulamin-
studiow?2). Opisano w nim prawa oraz obowigzki studentéw odnoszace sie do zaliczania przedmiotéw,
przystepowania do egzamindw, zaliczania poszczegdlnych etapdw ksztatcenia oraz koriczenia danego
okresu studiéw. Przepisy zawarte w Regulaminie wyznaczajg takze ramy organizacyjne procesu
sprawdzania osiggnie¢ akademickich, okreslajg procedury odwotawcze oraz konsekwencje
nieuzyskania zaliczenia przedmiotu badz nieukonczenia studiéw. Za sprawdzenie stopnia opanowania
efektdw uczenia sie odpowiada osoba prowadzgca dany przedmiot. Nauczyciel akademicki na
pierwszych zajeciach ma obowigzek omdwic sylabus, zwracajgc szczegbélng uwage na efekty uczenia
sie, realizowane tresci programowe, metody weryfikacji oraz kryteria oceniania. Ponadto komplet
sylabuséw z podziatem na poszczegdlne cykle ksztatcenia jest zamieszczony na stronie internetowej
Woydziatu Technologiczno-Przyrodniczego.

Sposobami weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie, ktore nauczyciele wymieniajg w sylabusach
najczesciej sg: egzamin pisemny, kolokwium, raport/sprawozdanie/ wykonanie projektu, ocena
prezentacji, obserwacja w trakcie zaje¢, aktywno$¢ na zajeciach. Tematyka prac etapowych,
egzaminacyjnych oraz raportdw, sprawozdan i projektéw jest zgodna z treSciami merytorycznymi
zamieszczonymi w sylabusach dla poszczegdlnych przedmiotéw. W czasie egzamindw i zaliczen
stosowane sg nastepujgce oceny oraz odpowiadajgce im oceny w systemie ECTS (Europejski System
Transferu i Akumulacji Punktéw): bardzo dobry (5,0/A), dobry plus (4,5/B), dobry (4,0/C), dostateczny
plus (3,5/D), dostateczny (3,0/E) i niedostateczny (2,0/F/FX). Po zakonczeniu semestru i sesji
egzaminacyjnej koordynator/prowadzacy zajecia wypetnia protokdt zaliczenia przedmiotu
udostepniony w systemie Wirtualna Uczelnia. Student ma prawo dwukrotnie przystgpic¢ do zaliczenia
i/lub egzaminu, z zastrzezeniem, ze w przypadku niewykorzystania przez studenta dwdch terminéw w
sesji egzaminacyjnej, z wyjatkowo waznych powoddw Dziekan na pisemny wniosek studenta, moze
wyrazi¢ zgode na przywrdécenie terminu egzaminu i/lub zaliczenia z wpisem warunkowym na kolejny
semestr, w terminie jednak nie dtuzszym niz do 31 marca w semestrze zimowym i do 30 wrzesnia w
semestrze letnim. Regulamin studiéw UR zawiera réwniez regulacje dotyczace przeprowadzania
egzamindw komisyjnych. Studentowi przystuguje prawo ztozenia wniosku o komisyjne sprawdzenie
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Egzamin komisyjny lub zaliczenie komisyjne moze sie
odby¢ z inicjatywy Dziekana, na wniosek studenta lub organu samorzadu studentéw Wydziatu. Dziekan
moze wyznaczy¢ komisyjne sprawdzenie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych studenta,
ktory nie uzyskat wymaganego zaliczenia zaje¢ dydaktycznych lub otrzymat ocene niedostateczna
z egzaminu poprawkowego. Podstawg wyrazenia zgody na wyznaczenie komisyjnego sprawdzenia
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych, moze byé wytgcznie nieprawidiowy sposdb
przeprowadzenia egzaminu. Wniosek o komisyjne sprawdzenie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych, student powinien ztozy¢ w dziekanacie w ciggu 7 dni od daty ogtoszenia wyniku egzaminu
poprawkowego lub odmowy udzielenia zaliczenia.

Ponadto, zgodnie z Regulaminem studiéw na UR, na wniosek studenta z niepetnosprawnoscia, Dziekan
moze wyrazi¢ zgode na zmiane formy egzaminu lub zaliczenia. Student w terminie do 14 dni przed
wyznaczonym terminem zaliczenia przedmiotu lub innej formy zaje¢ sktada wniosek do Dziekana,
wskazujgc proponowang inng forme egzaminu/zaliczenia; wydtuzenie czasu trwania ze wzgledu na
posiadang dysfunkcje. Na wniosek studenta z niepetnosprawnoscig, w porozumieniu z Dziekanem, w
Uczelni mogg zostac zorganizowane dodatkowe zajecia wspierajgce studentow z niepetnosprawnoscia,
biorgc pod uwage dysfunkcje studenta, rodzaj zajec¢ jakie nalezy zorganizowac, a takze posiadane
srodki finansowe pozwalajgce pokry¢ koszty tych zajed.
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6. dobor metod sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz
kompetencji spotecznych osigganych przez studentéw w trakcie i na zakoriczenie procesu
ksztatcenia (dyplomowania), w tym metod sprawdzania efektéw uczenia sie osigganych na
praktykach zawodowych (o ile praktyki zawodowe sq uwzglednione w programie studiow),
ukazujgc przyktadowe powiqzania metod sprawdzania i oceniania z efektami uczenia sie
odnoszqcymi sie do dziatalnosci naukowej w zakresie dyscypliny/dyscyplin, do ktérej/ktérych
kierunek jest przyporzgdkowany, efektami dotyczgcymi stosowania witasciwych metod i narzedzi,
w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych, jak réwniez kompetencji
jezykowych w zakresie znajomosci jezyka obcego

Sprawdzanie i ocenianie efektéw uczenia sie osigganych przez studentéw odbywa sie na wielu etapach,
w ramach przedmiotéw zawartych w programie studiéw, praktyki zawodowej oraz w trakcie procesu
dyplomowania. Sposoby weryfikacji efektdw uczenia dla poszczegdlnych przedmiotéw zawarte sg
w sylabusach przedmiotéw. Aktualny wzér sylabusa okreslony jest w zatgczniku nr 1.5 do Zarzgdzenia
Rektora UR nr 61/2025 z dnia 13 marca 2025 roku r. w sprawie okreslenia szczegétowych zasad
dotyczacych projektowania programoéw studidw pierwszego, drugiego stopnia i jednolitych studidow
magisterskich, sporzadzania ich dokumentacji oraz zasad realizacji zaje¢ z wychowania fizycznego,
przedmiotéw ogdlnouczelnianych, szkolenia BHP oraz szkolenia bibliotecznego w Uniwersytecie
Rzeszowskim. Koordynator przedmiotu przedstawia studentom na pierwszych zajeciach sposoby
i formy weryfikacji efektéw uczenia sie dla danego przedmiotu.

Efekty uczenia sie w zakresie wiedzy sg najczesciej weryfikowane za pomocg egzaminu pisemnego
z pytaniami otwartymi lub testowymi, kolokwium zaliczeniowego, sprawozdan czastkowych, a takze
prac przygotowywanych przez studentow, takich jak prezentacje, referaty, raporty czy projekty. Efekty
w obszarze umiejetnosci realizuje sie z reguty podczas laboratoridw, ¢wiczen, seminariéw oraz zajec
projektowych i terenowych. Sg one sprawdzane w formie kolokwidéw, sprawozdan i raportow,
obserwacji biezgcej postawy, wykonania zadania problemowego, prezentacji wynikow badz
wykonania projektu. W przypadku umiejetnosci ocenie podlega réwniez zdolnos¢ do analizy oraz
interpretacji uzyskanych danych. Studenci nabywajg umiejetnosci poprzez aktywne uczestnictwo w
¢wiczeniach laboratoryjnych, komputerowych (technologia informacyjna), projektowych, a takze
podczas praktyki zawodowe]j zaplanowanej na studiach | stopnia. Ponadto umiejetnosci w zakresie
planowania/prowadzenia badan naukowych s3 nabywane w ramach realizacji pracy dyplomowej
i uczestnictwa w seminariach dyplomowych, a takie podczas pracy w laboratorium zwigzanej
z rozwijaniem zainteresowan, w ramach przynalezenia do két naukowych. Efekty uczenia sie z zakresu
kompetencji spotecznych weryfikuje sie najczesciej poprzez obserwacje postawy studenta w trakcie
zajeé, ocene jego aktywnosci, udziatu w dyskusji oraz realizacji zadarn indywidualnych i grupowych.
W ramach tych kompetencji ocenia sie takze gotowosc do statego podnoszenia wiedzy i poszanowanie
praw autorskich do wykorzystywanej literatury fachowej.

Weryfikacja nabywanych przez studenta kompetencji jezykowych w zakresie wiedzy odbywa sie
w formie kolokwiéw, egzaminu ustnego, egzaminu pisemnego, projektu, prezentacji obejmujacych
stownictwo ogdlne i branzowe. W zakresie umiejetnosci oceniane s3 wypowiedzi ustne i pisemne,
prezentacje multimedialne oraz ¢wiczenia sprawdzajgce w czasie zaje¢, postugiwanie sie jezykiem
specjalistycznym. Znajomos¢ jezyka obcego weryfikowana jest rowniez w ramach seminarium
dyplomowego, zaréwno na studiach pierwszego jak i drugiego stopnia, poprzez wykorzystanie w pracy
dyplomowej literatury obcojezycznej, najczesciej w jezyku angielskim.

Nalezy podkresli¢, ze efekty uczenia sie zwigzane z dziatalnoscig naukowg nauczycieli akademickich
realizowane sg w trakcie procesu dyplomowania obejmujgcego udziat w seminariach dyplomowych,
przygotowanie pracy dyplomowej i ztozenie egzaminu dyplomowego. Tematyka prac dyplomowych
jest $cisle zwigzana z dziatalnoscia naukowag promotoréw. Seminarium inZynierskie na studiach
pierwszego stopnia trwa 2 semestry. Studenci w trakcie seminarium zapoznajg sie z zasadami pisania
prac dyplomowych, gromadzenia literatury specjalistycznej ze szczegdlnym uwzglednieniem
najnowszych artykutéw anglojezycznych, opracowania i analizy wynikéw, ich opisu i interpretacji.
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W trakcie studiow Il stopnia, w ramach pracowni magisterskiej i seminarium magisterskiego studenci
rozwijajg swoje umiejetnosci w aspekcie planowania, prowadzenia badan naukowych, a takze analizy
i interpretacji wynikdw. Weryfikacja efektéw uczenia sie zwigzanych z procesem dyplomowania
odbywa sie w ramach seminarium dyplomowego, w ramach ktérego prezentowana jest tematyka oraz
wyniki prac studentéw. Efekty uczenia sie weryfikowane sg podczas egzamindw dyplomowych.

Wszystkie prace studentdw dokumentujgce osigganie efektéw uczenia sie, zaréwno koricowe (prace
egzaminacyjne, kolokwia zaliczeniowe i czgstkowe), jak i etapowe (kolokwia, sprawozdania, projekty,
zadania, raporty) sg archiwizowane przez prowadzacych zajecia przez okres 1 roku zgodnie
z Regulaminem studiéw na Uniwersytecie Rzeszowskim. Zaliczenia przedmiotu sg potwierdzane
wpisem w elektronicznym indeksie — Wirtualnej Uczelni.

Zaliczenie praktyk zawodowych odbywa sie na podstawie dokumentéw przedstawionych przez
studenta — dziennika praktyk, opinii Opiekuna praktyki ze strony zaktadu pracy/instytucji oraz
sprawozdania. Zaliczenia praktyk zawodowych dokonuje Koordynator praktyk na podstawie
dokumentdéw przedstawionych przez studenta. Dziennik praktyk dokumentuje codzienny przebieg
praktyki, stanowi wykaz podejmowanych przez studenta dziatan, jest zatwierdzany przez Opiekuna
praktyki. Opinia Opiekuna praktyki zawiera podsumowanie praktyki i ocene studenta — wykaz
realizowanych zadan, zgodnos¢ z planem praktyki, ocene postawy studenta. Ostatnim etapem
weryfikacji efektow uzyskanych podczas praktyki jest rozmowa merytoryczna studenta z
koordynatorem praktyk. Pozwala ona na dodatkowg ocene stopnia opanowania wiedzy i umiejetnosci
zwigzanych z realizowanymi zadaniami oraz na odniesienie dos$wiadczen praktycznych do tresci
ksztatcenia na kierunku. Dokumentacja zwigzana z realizacjg i oceng praktyki, obejmujgca program
praktyki, dziennik praktyk, sprawozdanie oraz opinie zaktadowego opiekuna i jest przechowywana
przez koordynatora praktyk zgodnie z przyjetymi zasadami.

Organizacja, przebieg, monitorowanie oraz sposdb zaliczania praktyk zawodowych wynikajg
z przepisdbw obowigzujacych w Uniwersytecie Rzeszowskim, w tym z regulaminu organizacji i
odbywania programowych praktyk zawodowych dla kierunkéw studiéw realizowanych na Wydziale
Technologiczno-Przyrodniczym. Na Uniwersytecie Rzeszowskim wdrozono réwniez procedure
hospitacji praktyk zgodnie z Zatgcznikiem nr 2 do Uchwaty nr 16/03/2025 Komisji ds. Ksztatcenia z dnia
17 marca 2025 r. w sprawie ustalenia procedur zapewnienia jakosci ksztatcenia na studiach wyzszych
w Uniwersytecie Rzeszowskim (Procedura przeprowadzania hospitacji programowych praktyk
zawodowych na Uniwersytecie Rzeszowskim). Hospitacji praktyk dokonuje Koordynator praktyk i
sporzadza protokoét z hospitacji.

7. zasady, warunki i tryb dyplomowania na kazdym z pozioméw studiow

Proces dyplomowania na kierunku technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka (zasady, warunki i tryb)
jest zgodny z regulaminem studidow obowigzujgcym w UR. Definiuje go rozdziat 18 (Ukonczenie
studidw). Studenci mogg zapoznac sie z procedurg dyplomowania dostepng na stronie internetowej
Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego w zaktadce ,Student”. Umieszczone sg tam informacje na
temat ogdlnych wytycznych do pisania pracy dyplomowej, wzoru strony tytutowej. Znajduje sie tam
rowniez informacja o obowigzujacej procedurze antyplagiatowej wprowadzonej zarzgdzeniem nr
247/2025 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 3 listopada 2025 r. w sprawie ustalenia
procedury antyplagiatowej w Uniwersytecie Rzeszowskim. Z petng procedurg dyplomowania studenci
zapoznajg w ramach zaje¢ z przedmiotu seminarium (inzynierskie lub magisterskie). Zespot
Programowy kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka opracowat ponadto szczegétowe
zasady i wytyczne dotyczace przygotowania pracy, obejmujgce miedzy innymi takie informacje jak:
wymagania stawiane pracom dyplomowych, omdéwienie struktury pracy i sugerowanej zawartosci
poszczegdlnych rozdziatow a takze sposobu cytowania literatury. Na stronie internetowej Wydziatu
umieszczone sg takze zagadnienia do egzaminu dyplomowego. Dla studiéw | stopnia obejmujg one 80
zagadnien (50 kierunkowych i 30 specjalnosciowych), natomiast dla studiéw Il stopnia — ok. 40
zagadnien.
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Procedura dyplomowania

Proces dyplomowania na kierunku technologia Zywnosci i zywienie cztowieka obejmuje wykonanie
przez studenta pracy dyplomowej pod kierunkiem nauczyciela akademickiego, ocene pracy przez
promotora i recenzenta w ramach ,Formularza oceny promotora pracy dyplomowej” i ,Formularza
oceny recenzenta pracy dyplomowej” oraz egzamin dyplomowy. Weryfikacja osiggania zaktadanych
efektdw uczenia sie odbywa sie poprzez realizacje pracy dyplomowej, w ramach seminarium
inzynierskiego na studiach | stopnia oraz w ramach seminarium magisterskiego na studiach Il stopnia.
Ponadto prace podlegajg obligatoryjnej dla kazdego rodzaju pracy, procedurze antyplagiatowej
z uzyciem Jednolitego Systemu Antyplagiatowego (JSA). Uwzgledniajagc wygenerowane przez JSA
raporty, promotorzy uzupetniajg w raporcie wygenerowanym z systemu antyplagiatowego stosowne
oswiadczenia bedace podstawg dopuszczenia studenta do egzaminu dyplomowego. Warunkiem
koniecznym do dopuszczenia studenta do obrony jest pozytywna ocena pracy wystawiona przez
promotora i recenzenta oraz zaliczenie wszystkich przedmiotéw przewidzianych w programie studiow,
co oznacza potwierdzenie realizacji wszystkich zatozonych dla kierunku efektéw uczenia sie
przewidzianych w programie studidow i uzyskanie odpowiedniej liczby punktéw ECTS (210- studia
| stopnia, 90-studia Il stopnia). Ocena pracy przez promotora i recenzenta jest przygotowywana
odpowiednio w ramach ,Formularza oceny promotora pracy dyplomowej” oraz ,Formularza oceny
recenzenta pracy dyplomowej”. W ramach tego ocenia sie zgodnos¢ tresci pracy z jej tematem
zawartym w tytule, merytoryczny poziom pracy, nowatorski charakter pracy, dobdr i wykorzystanie
zrédet bibliograficznych, strone formalng pracy (poprawnosc jezyka, opanowanie techniki pisania
pracy, spis rzeczy, odsytacze) oraz sposob wykorzystania pracy. Opinia i recenzja pracy dyplomowej sg
jawne i udostepniane kazdej osobie, ktéra wystgpi z takim wnioskiem. Praca dyplomowa recenzowana
jest przez nauczyciela posiadajgcego tytut naukowy profesora albo stopien naukowy doktora
habilitowanego lub doktora. W przypadku, gdy promotorem pracy magisterskiej jest nauczyciel
posiadajgcy stopien naukowym doktora, to jej recenzentem jest nauczyciel posiadajgcy co najmniej
stopien naukowy doktora habilitowanego. Oceng koncowag pracy dyplomowej jest S$rednia
arytmetyczna ocen promotora i recenzenta.

Praca dyplomowa

Prace dyplomowg student wykonuje pod kierunkiem wybranego przez siebie nauczyciela
akademickiego (promotora), ktdry posiada co najmniej stopien doktora. Liste promotordw oraz tematy
prac dyplomowych zatwierdza Dziekan Wydziatu, po pozytywnej opinii Rady Wydziatu. Zgodnie
z Regulaminem studiéw na UR, w uzasadnionych przypadkach, na wniosek promotora pracy
dyplomowej, Rada Woydziatlu moze wyrazi¢ zgode na powotanie promotora pomocniczego.
Promotorem pomocniczym moze zosta¢ osoba takie spoza uczelni, w szczegdlnosci pochodzaca
z otoczenia spoteczno-gospodarczego, posiadajgca tytut zawodowy magistra oraz kompetencje
i doswiadczenie w zakresie obejmujacym tematyke pracy dyplomowej.

Realizowane prace dyplomowe majg potwierdzi¢ nabycie przez studenta zatozonych efektéw uczenia
sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Tematyka prac dyplomowych jest
powigzana z dorobkiem naukowo-badawczym promotora, dyscyplinami do ktérych przypisany jest
kierunek i programem studidw. Tematyka prac dyplomowych poprzez powiazanie z realizowanymi
przez promotora pracami badawczymi, umozliwia wspoétudziat studentéw w prowadzeniu badan
naukowych.

Praca inzynierska na kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka powinna mieé¢ charakter
eksperymentalny lub projektowy. Praca eksperymentalna skupia sie na rozwigzaniu problemu
techniczno-technologicznego i opiera sie na badaniach wtasnych dyplomanta (lub przeprowadzonych
z jego udziatem) lub na danych udostepnionych przez jednostki badawcze. Wyniki muszg by¢
opracowane metodami naukowymi (w tym statystycznymi) a wyniki odniesione do literatury. Praca
projektowa opisuje natomiast specyfike przedsiewziecia pod katem technologicznym, technicznym,
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organizacyjnym lub uzytkowym. Praca magisterska na Il stopniu musi mieé¢ charakter naukowy
i bazowac na samodzielnie zebranym materiale.

Przygotowujac prace dyplomowsg, studenci powinni korzystac ze aktualne;j literatury naukowej (w tym
obcojezycznej) i najnowszych osiggnie¢ w danej dziedzinie, ograniczajgc podreczniki i strony www do
minimum. Prace konczg wnioski lub podsumowanie wynikajgce bezposrednio z jej tresci. Pod
kierunkiem promotora dyplomant opracowuje wstep (przeglad literatury), okresla cel i zakres pracy,
a nastepnie realizuje cze$¢ badawczg lub projektows.

Ze wzgledu na coraz wiekszg dostepnos¢ narzedzi opartych na sztucznej inteligencji, na Uniwersytecie
Rzeszowskim sformutowano takze zasady wykorzystywania w procesie ksztatcenia nowoczesnych
narzedzi cyfrowych opartych na sztucznej inteligencji, w szczegdlnosci ChatGPT lub innego generatora
tekstu, grafiki albo multimediow. Szczegétowe zasady okresSla Zarzadzenie Rektora UR nr 164/2023
w sprawie wykorzystywania w procesie ksztatcenia narzedzi opartych na sztucznej inteligencji, ktére
rowniez jest dostepne dla studentéw w zaktadce ,,Prace dyplomowe”.

Procedura antyplagiatowa

Kazda praca dyplomowa podlega weryfikacji w Jednolitym Systemie Antyplagiatowym (JSA), zgodnie
z procedurg antyplagiatowg okreslong zarzadzeniem nr 247/2025 Rektora Uniwersytetu
Rzeszowskiego z dnia 3 listopada 2025 r. Szczegdtowy przebieg tej procedury reguluje Zatgcznik nr 1
do wspomnianego Zarzgdzenia. System JSA jest zintegrowany z uczelniang platforma Wirtualna
Uczelnia (WU). Zadaniem studenta jest zamieszczenie ostatecznej wersji elektronicznej pracy do
systemu WU. Promotor, po otrzymaniu powiadomienia e-mail z portalu WU, niezwtocznie weryfikuje
jej poprawnosé. Potwierdzenie przez promotora wymogdéw formalnych powoduje przekazanie pracy
do sprawdzenia w JSA. Pozytywny wynik tej kontroli, wraz z pozytywna opiniag promotora oraz
recenzenta, stanowig podstawe do dopuszczenia pracy do obrony. Podpisany wydruk ogdlnego
raportu z systemu JSA promotor przekazuje do Dziekanatu.

Egzamin dyplomowy

Zgodnie z Regulaminem studidw na Uniwersytecie Rzeszowskim student zobowigzany jest przystgpic
do egzaminu dyplomowego nie pdzniej niz do dnia 31 marca na studiach konczacych sie w semestrze
zimowym oraz do 30 wrzesnia na studiach konczacych sie w semestrze letnim. Egzamin dyplomowy
jest egzaminem w formie ustnej i odbywa sie przed komisjg ztozong z 3 osdb: przewodniczacy,
promotor, recenzent. Podczas egzaminu dyplomowego student prezentuje gtéwne zatozenia swojej
pracy, uzyskane wyniki oraz najwazniejsze wnioski, odpowiada na pytania cztonkdéw komisji
egzaminacyjnej, dotyczace przygotowanej pracy dyplomowej. W drugiej czesci egzaminu student
odpowiada na wylosowane pytania. Sg one losowane z puli zagadnien podanych do wiadomosci
studentéw. Zagadnienia z catego toku studidw, pozytywnie zaopiniowane przez Zespdt programowy
kierunku udostepniane s3 studentom przez Dziekanat oraz na stronie internetowej Wydziatu,
w zaktadce ,Student” w informacjach dla kierunku, w zakfadce ,,Prace dyplomowe”.

Przy ustalaniu koncowej oceny wpisywanej na dyplomie ukoriczenia studidw, komisja uwzglednia
Srednig arytmetyczng ocen z catego toku studidow (z wagg 0,6), Srednig ocen z pracy dyplomowej (z
wagg 0,2) oraz $rednig ocen z odpowiedzi podczas egzaminu dyplomowego (z wagg 0,2). Ostateczng
ocene wystawia sie na podstawie przedziatdw okreslonych w regulaminie studiéw: do 3,25 —
dostateczny; od 3,26 do 3,75 — dostateczny plus; od 3,76 do 4,25 — dobry; od 4,26 do 4,60 —dobry plus;
od 4,61 — bardzo dobry. Jezeli srednia ocen uzyskanych z przebiegu studiéw jest réwna lub nizsza niz
3,00, komisja nie ma mozliwosci wystawienia oceny konicowej wyzszej niz dostateczny. O rezultacie
egzaminu dyplomowego student dowiaduje sie bezposrednio po jego zakonczeniu od
przewodniczgcego komisji w obecnosci pozostatych jej cztonkdw. W sytuacji uzyskania przez studenta
oceny niedostatecznej, Dziekan wydaje decyzje o skresleniu go z listy studentéw lub — na pisemny
whiosek ztozony przez studenta w ciggu 7 dni od daty egzaminu — podejmuje decyzje w sprawie
powtarzania seminarium dyplomowego.
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Weryfikacja procesu dyplomowania na kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka

Proces dyplomowania jest weryfikowany poprzez ocene pracy wykonang przez promotora oraz
recenzenta, a takze egzamin dyplomowy. Ponadto po zakonczeniu egzaminédw dyplomowych wybrane
prace dyplomowe wraz z opiniami i recenzjami sy weryfikowane przez powotany Zespdét w oparciu o
Procedure oceny jakosci prac dyplomowych oraz recenzji prac na Uniwersytecie Rzeszowskim
(Uchwata nr 16/03/2025 Komisji ds. Ksztatcenia z dnia 17 marca 2025 r. w sprawie ustalenia procedur
zapewnienia jakosci ksztatcenia na studiach wyzszych w Uniwersytecie Rzeszowskim). Na kazdym
kierunku studidw 1 i Il stopnia, co najmniej 10% (jednak nie mniej niz 4) losowo wybranych prac
dyplomowych ukoriczonych w danym roku akademickim podlega weryfikacji. Procedura obejmuje
ocene jakosci prac dyplomowych powstatych w ramach procesu dyplomowania oraz opinii i recenzji
tych praci dotyczy wszystkich kierunkéw studiéw realizowanych na UR. W celu przeprowadzenia oceny
jakosciowej procesu dyplomowania, Dziekan Wydziatu powotuje dla kazdego kierunku (lub grupy
kierunkéw w ramach jednej dyscypliny) co najmniej trzyosobowy Zespét ds. Oceny Jakosciowej Prac
Dyplomowych (ZOJPD). Ewaluacja prac oraz ich recenzji odbywa sie z wykorzystaniem Arkusza oceny
jakosci pracy dyplomowej. Po zakonczeniu weryfikacji przewodniczagcy ZOJPD opracowuje zbiorczy
raport z ocenionych prac, uwzgledniajgcy uwagi i wnioski naprawcze.

. dobor metod sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz
kompetencji spotecznych prowadzqgcych do uzyskania kompetencji inzynierskich, z ukazaniem
przyktadowych powiqzan tych metod z efektami uczenia sie, w przypadku kierunku studiow
konczqgcych sie uzyskaniem tytutu zawodowego inzyniera/magistra inzyniera

Efekty uczenia sie na studiach | stopnia, odniesione do charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy
Kwalifikacji dla poziomu 6 z uwzglednieniem kompetencji inzynierskich sg osiggane poprzez
odpowiedni dobér przedmiotéw prowadzonych w trakcie cyklu ksztatcenia (Czes¢ Ill raportu, tabela 5).
Do metod weryfikacji tych efektow nalezg: egzamin pisemny, kolokwium, sprawozdanie, prezentacja
na wyznaczony temat, biezgca obserwacja podczas zajeé, a takze projekt technologiczny oraz projekt
nowego produktu.

W sylabusach okreslone sg metody sprawdzania efektdw uczenia sie zaplanowanych dla danego
modutu. Do proponowanych sposobéw weryfikacji nalezg m.in.: egzaminy pisemne, kolokwia,
prezentacje, projekty, referaty, zadania problemowe, a takze aktywnosc i biezgca obserwacja studenta
na zajeciach. Dowodem osiggniecia zaktadanych efektow uczenia sie przez studentéw kierunku sg m.in.
prace egzaminacyjne i pisemne, kolokwia, wykonane projekty oraz zadania, uzupetnione dzienniki
i sprawozdania z praktyk, jak réwniez prace dyplomowe wraz z protokotami obron.

Na kierunku technologia Zywnosci i zywienie cztowieka weryfikacja odbywa sie takze na podstawie prac
etapowych, w tym testéw, kolokwiow, projektéw zaliczeniowych i badawczych, czastkowych
opracowan oraz sprawozdan z wykonanych zadan. Zakres tematyczny bezposrednio odpowiada
tresciom programowym ujetym w sylabusach.

Nalezy podkresli¢, ze kompetencje inzynierskie w obszarze umiejetnosci sg sprawdzane poprzez ocene
realizacji eksperymentéw i analiz, przygotowanych sprawozdan z laboratoridéw i zaje¢ terenowych oraz
projektéw wykonanych w ramach modutéw projektowych. Natomiast zdolno$¢ do planowania
i prowadzenia badan, eksperymentéw lub symulacji komputerowych, wraz z umiejetnoscia analizy
wynikdw i wyciggania wnioskdw, podlega korcowej ocenie promotora oraz recenzenta pracy
dyplomowej.

Efekty uczenia sie prowadzace do uzyskania kompetencji inzynierskich sprawdzane i oceniane sg
rowniez w ramach seminarium inzynierskiego. W cyklu zaje¢ seminaryjnych w zakresie wiedzy
oceniany jest wybér wtasnej tematyki badawczej, a w dalszym etapie prezentacje kolejnych rozdziatéw
pracy inzynierskiej studenta. W zakresie umiejetnosci oceniana jest analiza i interpretacja danych
doswiadczalnych i projektowych, a w zakresie kompetencji spotecznych umiejetnosé pracy w zespole,
poszanowanie praw autorskich na etapie wykorzystywania literatury specjalistyczne;j.
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Szczegdlng role w osigganiu i weryfikacji efektow prowadzacych do kompetencji inzynierskich odgrywa

praktyka zawodowa.

Przyktadowe efekty uczenia sie dla przedmiotow z ukazaniem metod weryfikacji wskazano w tabeli ponizej:

Przedmiot

Przedmiotowy efekt uczenia sie

Metody weryfikacji

Ekonomika i
organizacja
przedsiebiorstw
zywnosciowych /
Przedsiebiorczos¢ i
zarzadzanie w
przemysle
spozywczym

Wiedza: student wykazuje umiejetnosc
wyszukiwania, analizy i twdorczego
wykorzystania potrzebnych informacji
pochodzacych z réznych zrédet i w réznych
formach w zakresie produkcji zywnosci

prezentacja, wypowiedz
ustna

Umiejetnosci: student samodzielnie dokonuje
wielostronnej analizy najwazniejszych
problemdéw wptywajgcych na produkcje
zywnosci i zdrowie konsumentow

prezentacja, wypowiedz
ustna

Projektowanie
technologiczne
zaktadéw przemystu

Wiedza: student zna podstawowe pojecia z
zakresu budowy i funkcjonowania maszyn,
urzadzen, obiektéw oraz linii technologicznych
przetwdrstwa spozywczego

egzamin: dtuzsza
wypowiedz pisemna,
aktywnos¢ podczas
rozwigzywania zadan
problemowych

Umiejetnosci: student potrafi wykona¢ projekt

ocena wykonanego

urzadzen, maszyn i linii technologicznych
stosowanych w przetwdrstwie spozywczym

SPOzZyWCzego koncepcyjny zaktadu produkcyjnego oraz projektu, aktywnosc z
okresli¢ uwarunkowania zewnetrzne inwestycji | zakresu omawianej
zgodnie ze specyfikg branzy problematyki
Wiedza: student definiuje podstawowe o

L . egzamin pisemny,
parametry pracy, wskazniki eksploatacyjno- Kolokwium

Maszynoznawstwo i | ekonomiczne w procesie uzytkowania maszyn

aparatura przemystu | Umiejetnosci: student potrafi analizowad i

spozywczego rozwigzywac problemy dotyczace utrzymania egzamin pisemny,

kolokwium

Bioreaktory w
produkcji zywnosci

Wiedza: student zna zasady wykorzystania i
funkcjonowania bioreaktoréw w przemysle
spozywczym

kolokwium, zaliczenie
pisemne, egzamin

Umiejetnosci: student potrafi analizowac
aspekty etyczne wynikajace z wykorzystania
mikroorganizméw w procesach
fermentacyjnych

kolokwium, zaliczenie
pisemne, egzamin

9. spetnienia regut i wymagan w zakresie metod sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie,
zawartych w standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzgdzeniach wydanych na podstawie
art. 68 ust. 3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce, w przypadku
kierunkoéw studiow przygotowujgcych do wykonywania zawodow, o ktérych mowa w art. 68 ust.
1 powotanej ustawy.

Nie dotyczy

1. Rodzaj, tematyka i metodyka prac etapowych i egzaminacyjnych, projektéw

Zagadnienia poszczegdlnych prac etapowych, projektow czy egzamindw sg Sciste powigzane z tresciami
programowymi danych przedmiotéw, szczegétowo opisanymi w ich sylabusach. Liczbe, forme oraz
harmonogram tych zaliczen kazdorazowo wyznacza osoba prowadzgca dane zajecia. Powszechng

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa ex post| Raport samooceny | pka.edu.pl 53



praktyka jest rowniez przekazywanie studentom wykazow zagadnien obejmujgcych zakres wymaganej
wiedzy, co utatwia uporzgdkowanie materiatu dzieki jego zwieztemu ujeciu w punktach. Przyktadem
jest lista pytan na egzamin dyplomowy, udostepniana dyplomantom.

Na | stopniu kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka tematyka tych zadan koncentruje sie
na zagadnieniach i omawianych tresciach w ramach poszczegdlnych przedmiotéw, z zakresu chemii,
biochemii, toksykologii i metod analitycznych stosowanych w branzy spozywczej. Obejmuje tez ogdling
i szczegdtowq technologie zywnosci (przetwdrstwo miesa, mleka, owocdédw i warzyw, piekarstwo), jej
utrwalanie, przechowywanie, maszyny przemystowe, ocene jakosci oraz wymogi prawne.

Na Il stopniu zakres prac zalezy od specjalnosci, a w czesci kierunkowej dotyczy m.in. proceséw
enzymatycznych, trendow w inzynierii i analizie Zywnosci oraz Zzywnosci ekologicznej. Na specjalnosci
analiza zywnosci omawiane s3 metody chromatograficzne, walidacja i wykrywanie zafatszowan; na
specjalnosci Zywnos¢ prozdrowotna — produkty wzbogacane, probiotyki i projektowanie zywnosci
funkcjonalnej; a na specjalnosci zywienie cztowieka w gastronomii — technologie gastronomiczne,
zywnos¢ dietetyczng oraz projektowanie i wyposazania obiektdw gastronomicznych.

2. Charakterystyka rodzajow, tematyka | metodyka prac dyplomowych, ze szczegdlnym
uwzglednieniem nabywania i weryfikacji osiggniecia przez studentéw kompetencji zwigzanych
z prowadzeniem dziatalnosci naukowej oraz kompetencji inzynierskich (w przypadku, gdy oceniany
kierunek prowadzi do uzyskania tytutu zawodowego inzyniera lub magistra inzyniera),

Eksperymentalna praca inzynierska skupia sie na rozwigzaniu zagadnienia techniczno-
technologicznego na podstawie badan wtasnych dyplomanta (lub przeprowadzonych z jego udziatem)
lub danych pozyskanych z jednostek badawczych. Otrzymane wyniki wymagajg naukowego
opracowania, analizy statystycznej i konfrontacji z aktualng literaturg. Natomiast inzynierska praca
projektowa charakteryzuje projekt w ujeciu technologicznym, technicznym, organizacyjnym lub
uzytkowym — moze dotyczyé np. stworzenia nowej receptury i schematu produkcji potaczonego
zoceng jakosci i analiza sensoryczng wyrobu, oceny jakosci artykutow spozywczych czy
zaprojektowania obiektu gastronomicznego. Dokumentacjg osigganych przez studenta efektéw
uczenia sie w zakresie prac dyplomowych jest pisemna praca inzynierska oraz opinia i recenzja,
wykonane przez promotora i recenzenta pracy. Tematy prac inzynierskich zrealizowanych i
obronionych w roku akademickim 2024/2025 oraz 2025/2026 na omawianym kierunku studiow
pierwszego stopnia stacjonarnych i niestacjonarnych podano w Zatgczniku nr 2, Cz. |. pkt 6.

Praca magisterska (studia Il stopnia) musi mie¢ charakter naukowy i opierac¢ sie na samodzielnie
zgromadzonym oraz przeanalizowanym materiale. Wymaga precyzyjnego celu, opisu metodologii oraz
sprawnego stosowania technik analitycznych i statystycznych, a takze krytycznej dyskusji wynikéw w
oparciu o aktualng literature. Metody dydaktyczne wykorzystywane podczas jej przygotowania to m.in.
prowadzenie doswiadczen, dyskusja, analiza danych i konsultacje. Dokumentacje osiggnietych efektow
uczenia sie stanowi praca magisterska oraz dwie recenzje (od promotora i od recenzenta). Przyktadowe
tematy prac magisterskich zrealizowanych i obronionych w latach 2024/2025 i 2025/2026 na
omawianym kierunku na studiach Il stopnia stacjonarnych i niestacjonarnych podano w Zataczniku
nr 2, Cz. |, pkt. 6.

Kazda praca dyplomowa (inzynierska i magisterska) powinna opiera¢ sie na najnowszym
pismiennictwie naukowym, w tym Zrédtach obcojezycznych, z ograniczeniem do minimum
podrecznikdéw i stron internetowych. Struktura pracy obejmuje wstep literaturowy, cel i zakres, czesé
badawczg lub projektowsa, spdjne wnioski koricowe oraz streszczenie. Potwierdzeniem osiggniecia
efektow uczenia sie jest przygotowana praca pisemna wraz z dwoma recenzjami — promotora oraz
recenzenta.
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3. Sposoby dokumentowania efektow uczenia sie osiggnietych przez studentéw (np. testy, prace
egzaminacyjne, pisemne prace etapowe, raporty, zadania wykonane przez studentdw, projekty
zrealizowane przez studentow, wypetnione dzienniki praktyk, prace artystyczne, prace dyplomowe,
protokoty egzaminow dyplomowych.),

Dokumentacja osigganych przez studentow efektdw uczenia sie — prace egzaminacyjne, testy wiedzy,
kolokwia, prezentacje, projekty, jest przechowywana przez prowadzgcych zajecia, w ramach ktérych
dokonano tych weryfikacji. Dokumentacja realizacji praktyk zawodowych oraz weryfikacji przypisanych
do nich efektéw uczenia sie jest przechowywana przez koordynatora praktyk. Dokumentacja
osigganych efektdw uczenia sie, zaleznie od sposobu przeprowadzenia weryfikacji, ma postaé
papierowg lub elektroniczng. Dokumentacja weryfikacji jakosci prac dyplomowych (recenzje) oraz
wiedzy z toku studiow (protokdt z egzaminu dyplomowego) jest przechowywana w formie papierowe;j
w archiwum uczelnianym, a dodatkowo recenzje dostepne sg w systemie Wirtualna Uczelnia.
Przechowywanie dokumentacji prac dyplomowych w archiwum uczelnianym jest zgodne z przepisami
prawa o archiwistyce.

4. Wyniki monitoringu losow absolwentow ukazujgce stopient przydatnosci na rynku pracy efektéow
uczenia sie osiggnietych na ocenianym kierunku oraz luki kompetencyjne, jak rowniez informacje
dotyczqce kontynuowania ksztafcenia przez absolwentow ocenianego kierunku.

W Uniwersytecie Rzeszowskim jednostkg odpowiedzialng za monitoring loséw absolwentéw jest Biuro
Karier funkcjonujgce w Dziale ds. Studenckich i Ksztatcenia. Prowadzi ono badanie loséw zawodowych
absolwentéw catej uczelni. Gtéwnym celem badania jest poprawa jakosci ksztatcenia poprzez
dostosowywanie programoéw studidw do wymogéw pracodawcédw oraz rynku pracy. Sytuacja
zawodowa absolwentow badana jest po jednym roku, trzech oraz pieciu latach. Pierwszy etap badania
loséw zawodowych absolwentéw od 2020 odbywa sie online. Cenne Zrddto informacji w zakresie
monitoringu loséw zawodowych absolwentéw kierunku stanowig réwniez wyniki badania
Ekonomicznych Losow Absolwentéw (ELA). Wedtug danych z ELA (https://ela.nauka.gov.pl/pl/), liczba
absolwentéw kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka, studia Il stopnia, ktdrzy uzyskali
dyplom w 2024 roku wyniosta 36 osdb. Sredni czas poszukiwania pracy etatowej wynosit 3,87 mies.
Mediana srednich miesiecznych zarobkéw ze wszystkich Zzrodet w pierwszym roku po dyplomie
wynosita 3949,47zt. Jednoczesnie procent czasu, w ktdrym przecietny absolwent byt bezrobotny
w pierwszym roku po dyplomie wynosit 15,28%.

Zalecenia dotyczace kryterium 3 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdéra poprzedzita biezgca ocene (jezeli dotyczy)

Nie dotyczy

Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoéj i doskonalenie kadry

1. liczba, struktura kwalifikacji oraz dorobku naukowego/artystycznego nauczycieli akademickich
oraz innych osob prowadzqgcych zajecia ze studentami na ocenianym kierunku, jak rowniez ich
kompetencji dydaktycznych (z uwzglednieniem przygotowania do prowadzenia zaje¢
z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegfos¢ oraz w jezykach obcych). W tym
kontekscie warto wymieni¢ najwazniejsze osiggniecia dydaktyczne jednostki z ostatnich 5 lat
w zakresie ocenianego kierunku studiow (wtasne zasoby dydaktyczne, podreczniki autorstwa
kadry, miejsca w prestizowych rankingach dydaktycznych, popularyzacja)

W roku akademickim 2026/2027 zajecia na kierunku technologia Zywnosci i zywienie cztowieka
prowadzi 52 nauczycieli akademickich. Trzon kadry stanowig pracownicy Instytutu Technologii
Zywnosci i Zywienia Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego. W realizacje programu wtaczeni sa
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rowniez nauczyciele z innych jednostek Wydziatu i Uniwersytetu Rzeszowskiego, prowadzacy
przedmioty podstawowe, ogdlnouczelniane, lektoraty jezykdw obcych oraz zajecia z wychowania
fizycznego.

Struktura kwalifikacji kadry prowadzacej zajecia na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie
cztowieka

Kwalifikage Liczba nauczycieli Udziat w ogélnej liczbie
akademickich nauczycieli (%)

Nauczyciele posiadajacy tytut profesora 9 17,3
Nauczyciele posiadajgcy stopien doktora

. 8 15,4
habilitowanego
Nauczyciele posiadajgcy stopien doktora 29 55,8
Nauczyciele posiadajacy tytut zawodowy 6 115
magistra ’
Razem 52 100

Tytut profesora lub stopien doktora habilitowanego posiada 17 oséb, co stanowi 32,7% kadry. Stopien
doktora lub wyzsze kwalifikacje naukowe posiada tgcznie 46 osoéb, czyli 88,5% nauczycieli
prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku. Szes¢ osdb posiada tytut zawodowy magistra.

Nauczyciele prowadzacy zajecia reprezentujg przede wszystkim dyscypline technologia zywnosci
i zywienia. Kadre uzupetniajg specjalisci z dyscyplin i obszaréw odpowiadajgcych tresciom przedmiotéw
podstawowych, ogdlnouczelnianych i specjalistycznych. Taka struktura zapewnia wfasciwg realizacje
programu studidw. Dorobek naukowy kadry obejmuje przede wszystkim zagadnienia jakosci
i bezpieczenstwa zywnosci, analityki zywnosci, zwigzkdw biologicznie aktywnych, mikrobiologii,
proceséw fermentacyjnych, zywnosci funkcjonalnej oraz technologii surowcéw roslinnych i zwierzecych.
Badania dotyczg takze nowych metod utrwalania, projektowania produktéw spozywczych, zywienia
cztowieka, inzynierii procesowej i aparatury przemystu spozywczego. Wysoki poziom dziatalnosci
naukowe] potwierdza uzyskanie przez Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy UR kategorii naukowej A
w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia w wyniku ewaluacji za lata 2022-2025.

W okresie objetym oceng nauczyciele uczestniczyli w projektach finansowanych m.in. przez Narodowe
Centrum Nauki, Narodowe Centrum Badan i Rozwoju oraz Podkarpackie Centrum Innowacji. Projekty
dotyczyty m.in. opracowania funkcjonalnych produktéw z miesa drobiowego, produktéw miesno-
ro$linnych, naturalnych biokonserwantéw na bazie propolisu, przeciwdrobnoustrojowych opakowan
do zywnosci oraz wyrobdw o zwiekszonej zawartosci zwigzkdw bioaktywnych. Rezultatem badan byty
publikacje w czasopismach o zasiegu miedzynarodowym, monografie, rozdziaty w monografiach,
patenty i zgtoszenia patentowe oraz rozwigzania opracowywane we wspotpracy z przedsiebiorstwami
przemystu spozywczego.

Kompetencje dydaktyczne kadry wynikajg z wieloletniego doswiadczenia w prowadzeniu wyktaddw,
¢wiczen, laboratoriéw, zaje¢ projektowych, seminariéw oraz pracowni dyplomowych. Nauczyciele
sprawujg opieke nad pracami inzynierskimi i magisterskimi, praktykami programowymi oraz
dziatalnoscig studenckich két naukowych, a takze uczestniczg w opracowywaniu i doskonaleniu
programow studiow. Wyniki prowadzonych badan sg wykorzystywane w procesie dydaktycznym,
w tym podczas zajec oraz przy formutowaniu tematyki prac dyplomowych.

Nauczyciele akademiccy systematycznie podnoszg kompetencje dydaktyczne, uczestniczac
w szkoleniach dotyczgcych m.in. aktywnych metod nauczania, grywalizacji, wykorzystania narzedzi
cyfrowych, komunikacji ze studentami oraz wsparcia studentdw z niepetnosprawnosciami
i zaburzeniami zdrowia psychicznego. Cze$¢ kadry uczestniczyta w projekcie ,Mistrzowie Dydaktyki”,
obejmujacym szkolenie w University College London i prowadzenie dodatkowych zaje¢ dla szczegdlnie
uzdolnionych studentéw.
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Nauczyciele posiadajg przygotowanie do prowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtos¢, rozwijane podczas szkolern z e-learningu i wykorzystywania platform
edukacyjnych. Zajecia zdalne prowadzone s3 zgodnie z obowigzujgcymi w Uniwersytecie Rzeszowskim
regulacjami, w szczegdlnosSci Zarzagdzeniem nr 86/2025 Rektora UR oraz zmieniajgcym je Zarzgdzeniem
nr 174/2025.

Czes¢ kadry prowadzi zajecia w jezyku angielskim dla studentdw programu Erasmus+ oraz podczas
zagranicznych mobilnosci dydaktycznych. W okresie objetym oceng nauczyciele realizowali wyjazdy
m.in. w ramach programéw Erasmus+ i CEEPUS oraz prowadzili zajecia w uczelniach zagranicznych.
Doswiadczenie to wspiera umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia oraz wykorzystanie
anglojezycznej literatury naukowe;.

Wtasne zasoby dydaktyczne kadry obejmujg podreczniki, monografie, rozdziaty w monografiach,
instrukcje laboratoryjne i materiaty elektroniczne. W ramach projektu Erasmus+ InGUPS ,, Innowacyjne
ksztatcenie w gastronomii wspierajgce zrownowazony rozwéj systemow zywnosciowych” opracowano
rowniez wielojezyczne materiaty dydaktyczne dotyczgce technologii zywnosci, gastronomii
i zrdwnowazonych systemdéw zywnosciowych.

Nauczyciele prowadza warsztaty, wyktady i pokazy dla ucznidéw szkét ponadpodstawowych,
uczestniczg w dniach otwartych i wydarzeniach popularyzujgcych nauke oraz organizujg konferencje
przeznaczone dla studentéw i mtodych naukowcéw. Szczegétowe informacje dotyczgce kwalifikacji,
dorobku naukowego i dydaktycznego, doswiadczenia zawodowego oraz prowadzonych zaje¢ zawarto
w kartach charakterystyki nauczycieli akademickich, stanowigcych Zatacznik nr 2, Cz. I, pkt. 4.

2. obsada zajeé, ze szczegdInym uwzglednieniem zajec, ktore prowadzq do osiggania przez studentow
kompetencji zawigzanych z prowadzeniem dziatalnosci naukowej oraz inZynierskich (w przypadku,
gdy oceniany kierunek prowadzi do uzyskania tytutu zawodowego inzyniera lub magistra inzyniera)

Warunkiem powierzenia nauczycielowi akademickiemu zaje¢ na kierunku technologia Zzywnosci
i zywienie cztowieka jest posiadanie kompetencji umozliwiajgcych realizacje przypisanych do
przedmiotu efektdw uczenia sie. Przy ustalaniu obsady uwzglednia sie wyksztatcenie, dorobek
naukowy, profil prowadzonych badan, doswiadczenie dydaktyczne i zawodowe oraz ich zgodnosé
z tre$ciami programowymi przedmiotu.

Przedmioty podstawowe prowadza nauczyciele specjalizujgcy sie m.in. w chemii, biochemii,
matematyce, statystyce i metrologii. Zajecia kierunkowe i specjalnosciowe powierzane sg przede
wszystkim pracownikom prowadzgcym dziatalno$¢ naukowg w dyscyplinie technologia zywnosci
i zywienia oraz w dyscyplinach pokrewnych. Przyktadowo, zajecia z zakresu analizy zywnosci prowadza
osoby posiadajgce dorobek naukowy i doswiadczenie w analityce instrumentalnej, metodach
chromatograficznych oraz ocenie jakosci zywnosci, natomiast przedmioty technologiczne — nauczyciele
prowadzacy badania nad przetwarzaniem, utrwalaniem i jakoscia odpowiednich grup surowcow
i produktéw spozywczych.

Kompetencje zwigzane z prowadzeniem dziatalnosci naukowej rozwijane sg w toku studiéw obu
stopni. Na studiach pierwszego stopnia stuzg temu m.in. przedmioty metrologia w naukach o zywnosci,
statystyka w badaniach zywnosci i analiza Zzywnosci, natomiast na studiach drugiego stopnia —
metodologia badani naukowych zywnosci, wspdfczesne kierunki w analizie zywnosci, wspdtczesne
trendy w inZynierii przemystu spozywczego oraz modelowanie jakosci produktow. Zajecia te prowadzg
nauczyciele aktywni naukowo, posiadajgcy doswiadczenie w planowaniu badan, doborze metod
badawczych, wykonywaniu analiz laboratoryjnych oraz opracowywaniu i interpretacji wynikow. Na
studiach pierwszego stopnia do zajeé¢ zwigzanych z prowadzong dziatalnoscia naukowg przypisano,
zaleznie od specjalnosci, 118 albo 119 punktéw ECTS, natomiast na studiach drugiego stopnia — 75
punktow ECTS.
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Seminaria dyplomowe (inzynierskie i magisterskie) i pracownia dyplomowa prowadzone sg przez
nauczycieli akademickich, ktorych dorobek naukowy odpowiada tematyce realizowanych prac.
Zgodnie z obowigzujagcymi na kierunku zaleceniami praca inzynierska moze mieé charakter
eksperymentalny lub projektowy. Praca eksperymentalna stuzy rozwigzaniu problemu techniczno-
technologicznego, natomiast praca projektowa moze dotyczyé m.in. projektu technologicznego,
technicznego lub organizacyjnego. Praca magisterska ma charakter naukowy i jest oparta na
samodzielnie wykonanych badaniach, zebranych i opracowanych wynikach. Student powinien wykazac
sie umiejetnoscig stosowania metod naukowych, w tym technik analitycznych i metod statystycznych
oraz interpretacji uzyskanych wynikéw.

Na studiach pierwszego stopnia rozwijane sg kompetencje inzynierskie obejmujgce m.in. planowanie
i realizacje zadan projektowych i badawczych, analize proceséw jednostkowych, rozwigzywanie
praktycznych problemdw inzynierskich oraz dobdr metod przetwarzania, pakowania i przechowywania
zywnosci. Kompetencje te ksztattowane sg w szczegélnosci w ramach zaje¢ z zakresu inzynierii
procesowej, maszynoznawstwa i aparatury przemystu spozywczego, projektowania technologicznego,
ogdlnej technologii i utrwalania zywnosci oraz przedmiotdw specjalnosciowych

3. fgczenie przez nauczycieli akademickich i inne osoby prowadzgce zajecia dziatalnosci dydaktycznej
z dziatalnoscig naukowq oraz wfqczania studentow w prowadzenie dziatalnosci naukowej

Jednym z kryteridow przydziatu przedmiotéw nauczycielom akademickim jest zgodnosé ich tematyki
z zakresem prac badawczych, zainteresowaniami naukowymi i kompetencjami dydaktycznymi
prowadzgcych. Pozwala to wykorzystywaé¢ w ksztatceniu aktualng wiedze z zakresu technologii
zywnosci i zywienia cztowieka oraz przedstawia¢ studentom metody i wyniki badan prowadzonych
w dyscyplinie.

Dorobek naukowy kadry obejmuje publikacje w czasopismach naukowych, rozdziaty w monografiach
i doniesienia konferencyjne, a takze udziat w projektach badawczych i badawczo-wdrozeniowych oraz
zgtoszenia patentowe i przyznane patenty. W okresie objetym oceng nauczyciele uczestniczyli
w projektach finansowanych m.in. przez NCN, NCBR, MEIN oraz MNiSW, Podkarpackie Centrum
Innowacji, ARiMR. Badania dotyczyty m.in. identyfikacji sktadnikow bioaktywnych i ich wykorzystania
W Zywnosci, opracowywania produktow funkcjonalnych i probiotycznych, jakosci produktéw
mlecznych, miesnych, roslinnych i piekarskich, metod analizy zywnosci, trwatosci i bezpieczenstwa
produktéw oraz wptywu proceséw technologicznych na ich wiasciwosci. Efektem prac badawczych i
wdrozeniowych sg rédwniez patenty i zgtoszenia patentowe dotyczace produktéow oraz proceséw
wytwarzania zywnosci.

Wyniki dziatalnosci naukowej sg wykorzystywane do aktualizacji tresci przedmiotéw oraz doboru
metod i zagadnien omawianych podczas zajeé. Powigzanie badan z ksztatceniem obejmuje m.in.
analize zywnosci, zastosowanie metod chromatograficznych i instrumentalnych, ocene jakosci
i bezpieczenstwa produktéw, technologie produktéw fermentowanych i zywnosci funkcjonalnej oraz
zagadnienia zywienia cztowieka. Jest ono widoczne w programach obu stopni studidéw i tresciach
przedmiotdw specjalnosciowych. W latach 2021 — 2026 nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na
ocenianym kierunku opublikowali 600 artykutéw naukowych, w zdecydowanej wiekszosci
indeksowanych w bazie JCR. Publikowali rowniez rozdziaty w monografiach, uczestniczyli takze w
projektach badawczych i badawczo-wdrozeniowych. Wykaz osiggnie¢ naukowych kadry akademickiej
prowadzacej zajecia na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka zamieszczono
w zatgcznikach (szczegdty w zatgcznikach nr3_3.1.,3 3.2,3 3.3,,3 3.4.).

Studenci wtgczajg sie w dziatalno$¢ naukowg przede wszystkim podczas realizacji prac dyplomowych
oraz pracowni magisterskich, a takze poprzez dziatalnos¢ w studenckich kotach naukowych. Tematyka
prac dyplomowych jest zwigzana z obszarem badawczym promotoréw, dzieki czemu studenci majg
mozliwo$¢ uczestniczenia w badaniach prowadzonych przez nauczycieli akademickich prowadzacych
zajecia na ocenianym kierunku. Aktywnos¢ ta znajduje odzwierciedlenie m.in. we wspdtautorstwie
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publikacji naukowych i udziale w konferencjach. W latach 2021 — 2026 studenci i absolwenci byli
wspoétautorami 97 publikacji naukowych, 40 rozdziatbw w monografiach oraz 103 doniesien
konferencyjnych Wykaz osiggnie¢ naukowych studentéw zamieszczono w zatgczniku nr 3_3.6.

4. zatozenia, cele i skutecznos¢ prowadzonej polityki kadrowej, z uwzglednieniem metod i kryteriow
doboru oraz rekrutacji kadry, sposobow, zasad i kryteriow oceny jakosci kadry oraz udziatu w tej
ocenie réinych grup interesariuszy, w tym studentéow, a takie wykorzystania wynikéw oceny
w rozwoju i doskonaleniu kadry.

Polityka kadrowa Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego jest zgodna ze Strategig Rozwoju UR i ma
na celu zapewnienie wykwalifikowanej kadry posiadajgcej kompetencje do prowadzenia zajeé¢ na
wysokim poziomie dydaktycznym i merytorycznym. Zatrudnianie kadry odbywa sie w drodze
transparentnych procedur konkursowych, w duchu HR Excellence in Research — certyfikat ten zostat
przyznany Uczelni w 2022 r. Zasady zatrudniania nauczycieli akademickich w Uniwersytecie
Rzeszowskim okre$la Zarzadzenie nr 212/2021 Rektora UR z 8 listopada 2021 r. w sprawie
wprowadzenia polityki przejrzystej i merytorycznej rekrutacji pracownikow na stanowiska badawcze,
badawczo-dydaktyczne i dydaktyczne (OTM-R) w Uniwersytecie Rzeszowskim. Polityka kadrowa
realizuje réwniez zasady Europejskiej Karty Naukowca i Kodeksu Postepowania przy Rekrutacji
Pracownikdw Naukowych. Europejska Karta Naukowca ustanawia ogdlne zasady i wymagania
okreslajgce role, zakres obowigzkéw i uprawnienia pracownikéw naukowych, a takie ich
pracodawcow. Kodeks postepowania przy rekrutacji pracownikow naukowych obejmuje ogdlne zasady
i wymagania, do ktérych powinni stosowac sie pracodawcy, a ktére powinny zagwarantowac
przestrzeganie takich wartosci jak przejrzystos¢ procesu rekrutacji oraz réwne traktowanie wszystkich
kandydatéw (https://www.ur.edu.pl/pl/pracownik/hr4r-ur). Wdrozona w Uniwersytecie Rzeszowskim
polityka réwnosci pici oraz réwnego traktowania, stanowi réwniez istotny element polityki
zatrudnienia oraz swiadczenia pracy. Szczegétowe informacje w tym zakresie dostepne sg na stronie:
https://www.ur.edu.pl/pl/uniwersytet/rowne-traktowanie.

Zatrudnienia nauczycieli akademickich odbywajg sie w drodze konkursowej (zatrudnienie na umowe
o prace), a szczegétowe zasady postepowan konkursowych zapisane sg w Statucie Uniwersytetu
Rzeszowskiego. Nauczyciele akademiccy bedacy pracownikami UR sg zatrudniani w grupach:
pracownikéw badawczych, pracownikéw badawczo-dydaktycznych oraz pracownikdw dydaktycznych.
Szczegdtowe obowigzki nauczycieli akademickich zapisane sg w Regulaminie Pracy UR, ktdrego tekst
jednolity okresla zatgcznik nr 1 do Uchwaty nr 184/09/2022 Senatu UR z dnia 29 wrzesnia 2022 roku w
sprawie zmian w Regulaminie pracy Uniwersytetu Rzeszowskiego. W celu zapewnienia wysokie] jakosci
ksztatcenia na kierunku dopuszcza sie rowniez zatrudnienie specjalistow w okreslonej dziedzinie spoza
pracownikéw UR na podstawie umowy cywilno-prawnej, przy czym wymiar kadry zatrudnianej spoza
Uczelni do obsady zaje¢ dydaktycznych nie moze by¢ wyzszy niz okreslony w przepisach art. 73 ust. 1 i
2 ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (t.j. Dz.U. 2024 poz. 1571 z pdzn. zm.).

Dziatalnos$¢ dydaktyczna nauczycieli akademickich (w tym realizacja zaje¢, réwniez z wykorzystaniem
metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢) podlega systematycznej ocenie oraz kontroli przez
bezposrednich przetozonych (hospitacje zajec) oraz przez studentéw w ramach systemu ankietyzacji.
Ankiety studenckie, dotyczgce kazdego przedmiotu i kazdego prowadzacego, s3 wypetniane on-line z
wykorzystaniem systemu Wirtualna Uczenia po zakoriczeniu kazdego semestru. Ponadto, system
ankietyzacji wraz z dziatalnoscig naukowag i organizacyjng stanowi element oceny okresowej nauczycieli
akademickich. Nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na kierunku sg od wielu lat bardzo dobrze
oceniani przez studentéw. Wysoko oceniane jest zwtaszcza duze zaangazowanie i bardzo dobre
przygotowanie prowadzacych do zajeé, a takze wysoki poziom przekazywanej wiedzy i prezentowanych
umiejetnosci inspirujgcy do pogtebiania zainteresowan. Doceniana jest ponadto wtasciwa organizacja
zaje¢, przyjazne podejscie do studenta, pozytywna atmosfera i wysoka kultura osobista prowadzacych.
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Ocena okresowa nauczycieli akademickich odbywa sie wedtug ustalen przyjetych w Statucie
Uniwersytetu Rzeszowskiego (§ 133-135). Kazdy nauczyciel akademicki jest poddawany ocenie
okresowej Srednio co dwa lata, jednak nie rzadziej niz raz na 4 lata. Zasady oraz kryteria oceny
nauczycieli okresla Zarzadzenie nr 286/2025 Rektora UR z dnia 29.12.2025 r. Oceny nauczyciela
akademickiego dokonuje wydziatowa komisja oceniajgca i dotyczy ona dziatalnosci naukowej,
dydaktycznej i organizacyjnej. Wyniki tej oceny mogg mie¢ wptyw na: przedtuzenie zatrudnienia na
zajmowanym stanowisku; wysokos$¢ uposazenia; awanse i wyrdznienia oraz powierzanie stanowisk
kierowniczych. Ocena okresowa moze byc¢ pozytywna lub negatywna. Nauczyciel akademicki ma prawo
do ztozenia odwotania od wyniku przyznanej oceny do Odwotawczej komisji oceniajgcej. W przypadku
oceny negatywnej, kolejna ocena okresowa jest dokonywana nie wczesniej niz po uptywie 12 miesiecy
od dnia zakonczenia poprzedniej oceny. Rektor moze rozwigza¢ za wypowiedzeniem stosunek pracy z
nauczycielem akademickim w przypadku otrzymania negatywnej oceny okresowej, zgodnie z art. 123
ust. 1 pkt 1 Ustawy PSWIN. Rektor rozwigzuje za wypowiedzeniem stosunek pracy z nauczycielem
akademickim w przypadku otrzymania 2 kolejnych negatywnych ocen okresowych, zgodnie z art. 123
ust. 2 ww. ustawy.

Hospitacje zajeé dydaktycznych prowadzonych przez nauczycieli akademickich odbywajg sie zgodnie z
okreslonymi w Uczelni zasadami. Aktualnie obowigzujgcg procedure przeprowadzania hospitacji zajec
dydaktycznych okresla Uchwata nr 16/03/2025 Komisji ds. Ksztatcenia z dnia 17 marca 2025 r.
w sprawie ustalenia procedur zapewnienia jakosci ksztatcenia na studiach wyzszych w Uniwersytecie
Rzeszowskim. Celem hospitacji zaje¢ dydaktycznych na kierunkach realizowanych na Uniwersytecie
Rzeszowskim, w tym na kierunku technologia zywnosci i Zywienia cztowieka jest ocena jakosci
ksztatcenia studentéw oraz dazenie do jej systematycznej poprawy. Hospitacje zaje¢ dydaktycznych
obowigzujg wszystkich nauczycieli akademickich zatrudnionych w UR. Hospitacje zaje¢ dydaktycznych
obejmujg réwniez osoby realizujgce proces dydaktyczny na podstawie umowy cywilno-prawne;j.
Hospitacje zaje¢ dydaktycznych prowadzonych przez nauczyciela przeprowadza sie nie rzadziej niz raz
na dwa lata. W przypadku negatywnej oceny z hospitacji Dziekan Wydziatu przeprowadza rozmowe
wyjasniajacg z nauczycielem. Ogdlne wnioski z przeprowadzonych w danym roku akademickim
hospitacji zaje¢ dydaktycznych przedstawione zostajg na Radzie Wydziatu i stanowig podstawe do
doskonalenia procesu ksztatcenia.

W ramach systemu ankietyzacji z wykorzystaniem systemu dziekanatowego Wirtualna Uczelnia,
w ankiecie oceny prowadzgcego przedmiot oraz w ankiecie oceny dziekanatu studenci majg mozliwos¢
wypowiedzenia sie na temat jakosci systemu ksztatcenia (Ankietyzacja - Uniwersytet Rzeszowski).
Anonimowe ankiety studenckie dotyczace kazdego przedmiotu i nauczycieli prowadzacych wypetniane
sg po zakonczeniu kazdego semestru. Sposdb realizacji ankiet okresla Zarzgdzenie nr 94/2025 Rektora
Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 9 kwietnia 2025 r. w sprawie realizacji badan ankietowych w
ramach Wewnetrznego Systemu Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia na studiach, studiach
podyplomowych i innych formach ksztatcenia oraz analizy ich wynikéw na Uniwersytecie Rzeszowskim.
Wyniki oceny uzyskane w oparciu o ankiety studenckie sg analizowane przez Dyrektora Instytutu,
Kierownika kierunku oraz przez Dziekana Wydziatu. W szczegdlnych przypadkach, w sytuacji, kiedy
wyniki ankiet studenckich budza zastrzezenia, Dziekan w porozumieniu z Dyrektorem Instytutu
przeprowadza indywidualne rozmowy z nauczycielem i ustala dziatania naprawcze, pozwalajgce na
doskonalenie ich warsztatu. Wnioski z przeprowadzonych badan ankietowych sg przedstawiane na
posiedzeniu Rady Wydziatu (w sktad ktorej wchodzg takze studenci) i stanowig element doskonalenia
procesu ksztatcenia. Wyniki tej ankiety uwzgledniane sg takze w ankiecie okresowej oceny nauczyciela.

W petnieniu obowigzkow dydaktycznych oraz dazeniu do wtasnego rozwoju nauczyciele akademiccy
zobowigzani sg do poszanowania i przestrzegania uniwersalnych zasad etycznych, zgodnie z Kodeksem
etyki nauczycieli akademickich okreslonym w Uchwale Senatu UR nr 580/06/2020 z dnia 25 czerwca
2020 .

Waznym elementem polityki kadrowej Uniwersytetu Rzeszowskiego sg starania, aby by¢ coraz bardziej
przyjaznym dla catej spotecznosci akademickiej. Powotane zostaty wewnetrzne instytucje
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uniwersyteckie, ktore stuzg temu, aby w sytuacjach trudnych, konfliktowych lub w przypadku
nieréwnego traktowania stuzyé pomocg w rozwigzaniu zaistniatego problemu. Wewnetrzng polityke
przeciwdziatania mobbingowi, dyskryminacji, korupcji i innym zachowaniom niepozadanym w
Uniwersytecie Rzeszowskim okresla Zarzagdzenie Rektora UR nr 120/2024 z dnia 8 pazdziernika 2024 r.

5. system wspierania i motywowania kadry do rozwoju naukowego lub artystycznego oraz
podnoszenia kompetencji dydaktycznych. W tym kontekscie warto przedstawi¢ awanse naukowe
kadry zwiqzanej z ocenianym kierunkiem studiow,

Wewnetrzny system wspierania i motywowania do rozwoju naukowego oraz podnoszenia kompetencji
dydaktycznych kadry UR prowadzacej ksztatcenie na kierunku technologia zywnosci i zywienia
cztowieka jest wieloaspektowy i sktada sie z kluczowych elementéw takich jak: wsparcie w zakresie
rozwoju zawodowego i postepowan awansowych, wsparcie w zakresie pomocy administracyjnej
w tworzeniu projektdw w zakresie badan podstawowych, komercyjnych i innych, wsparcie mtodej
kadry w kontekscie wewnetrznych grantéw celowych, transparentnej polityki wynagradzania
projakosciowego oraz nagrdd przyznawanych przez JM Rektora, dostep do szkolen podnoszacych
kompetencje naukowe, dydaktyczne czy tez organizacyjne, wsparcie w zakresie mobilnosci nauczycieli
akademickich w ramach réznych programéw (NAWA, Erasmus Mobility, umowy bilateralne), az po
wsparcie w zakresie rownego traktowania, przeciwdziatania mobbingowi, dyskryminacji, korupcji oraz
rownosci ptci. Realizowana polityka kadrowa sprzyja stabilizacji zatrudnienia, trwatemu rozwojowi
nauczycieli akademickich i innych oséb prowadzacych zajecia, kreuje warunki pracy stymulujgce
i motywujace cztonkéw kadry prowadzacej ksztatcenie do rozpoznawania wifasnych potrzeb
rozwojowych, i wszechstronnego doskonalenia, czego wyrazem sg osiggane kolejne stopnie naukowe,
otrzymane nagrody i wyrdznienia, uczestnictwo w réznych szkoleniach podnoszgcych kompetencje czy
mobilnos¢.

Wspieranie kadry w zakresie rozwoju zawodowego i projektdw realizowane jest na czterech gtéwnych
ptaszczyznach, w oparciu o wewnetrzne procedury UR: (1) doradztwo zawodowe w zakresie konsultacji
warunkéw umoéw oraz regulacji prawnych dotyczacych zatrudniania na stanowiskach w UR; (2)
doradztwo w zakresie awansowania i rozwoju indywidualnej kariery naukowej; (3) doradztwo
w zakresie sktadania projektéw badawczych oraz ich pdziniejszej administracji; (4) doradztwo w
zakresie ochrony wtasnosci intelektualnej i transferu wiedzy. Uzyskanie wsparcia zawodowego przez
pracownikéw mozliwe jest rowniez w formie on-line w ramach grupy na platformie MS Teams.

W ramach wsparcia postepowan awansowych w zakresie stopni i tytutéw naukowych Uniwersytet
Rzeszowski ma opracowane wtasne procedury oraz regulamin okreslajgcy zakres oferowanej pomocy.
Regulamin przeprowadzania czynnosci w postepowaniach w sprawie nadania stopnia doktora oraz
stopnia doktora habilitowanego prowadzonych w Uniwersytecie Rzeszowskim okresla Uchwata nr
57/03/2025 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 24 marca 2025 r. Zasady finansowania kosztow
postepowan w sprawie nadania stopnia doktora, doktora habilitowanego i tytutu profesora
nauczycielom akademickim zatrudnionym w Uniwersytecie Rzeszowskim okresla Zarzadzenie nr
16/2024 Rektora UR z dnia 28 lutego 2024 r. Oferowane wsparcie wigze sie rdwniez z zobowigzaniami
pracownikéw, ktorzy z takiej formy pomocy korzystajg, w zakresie minimalnego okresu zatrudnienia w
UR po uzyskaniu stopnia badz tytutu. Ponadto nauczyciele akademiccy podnoszacy swoje kwalifikacje
przez uczestnictwo w studiach podyplomowych organizowanych przez Uniwersytet Rzeszowski moga
skorzystac¢ z obnizonych stawek za studia na podstawie decyzji Rektora UR.

Rozwdj naukowy kadry akademickiej zaangazowanej w proces ksztatcenia na kierunku technologia
Zywnosci i zywienia cztowieka w latach 2021-2026 przejawiat sie w uzyskaniu kolejnych stopni i tytutow
naukowych. W analizowanym okresie 4 nauczyciel akademicki uzyskat stopien naukowy doktora,
3 doktora habilitowanego, a 2 osoby otrzymaty tytut naukowy profesora. Sposréd 9 odnotowanych
awanséw naukowych 7 dotyczyto pracownikéw Instytutu Technologii Zywnosci i Zywienia, natomiast
2 z Instytutu Nauk Rolniczych, Ochrony i Ksztattowania Srodowiska.
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Uniwersytet Rzeszowski wspiera i motywuje rozwdj kadry badawczo-dydaktycznej i dydaktycznej.
Zgodnie z tg politykg w systemie wynagradzania nauczycieli akademickich uwzgledniany jest dodatek
projakosciowy. Wielko$é przyznanego dodatku projakosciowego uzalezniona jest od wynikéw oceny
pracownika. Aktualne kryteria oceny dziatalnosci naukowej pracownikéw, bedace podstawa
wynagrodzenia projakosciowego okresla Zarzadzenie Rektora UR nr 46/2025 z dn. 17 lutego 2025 r.

Kolejnym czynnikiem, ktory w istotny sposdb premiuje aktywnosé nauczycieli akademickich jest
stosowany w Uczelni system nagrdd. Szczegdtowe zasady przyznawania nagréd okresla Zarzadzenie
Rektora UR nr 81/2025 z dn. 25 marca 2025, z pdin. zm. w sprawie wprowadzenia Regulaminu
przyznawania nagréd Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego. Powyzszy akt prawny dostepny jest na
stronie UR pod adresem: https://www.ur.edu.pl/pl/pracownik/nagrody-ordery-odznaczenia/laur-
dydaktycznyl/akty-prawne. Pracownicy mogg otrzymywaé nagrody za dziatalno$¢ naukows,
dydaktyczna, artystyczng i organizacyjng, takie jak: Naukowy Laur Uniwersytetu Rzeszowskiego,
Dydaktyczny Laur Uniwersytetu Rzeszowskiego, Lider Uniwersytetu Rzeszowskiego, Nagroda Rektora
| stopnia, Nagroda Rektora Il stopnia, Nagroda Rektora Ill stopnia, Nagroda Rektora w formie listu
gratulacyjnego (Zatgcznik nr 3_3.7.).

Regularne przeprowadzanie hospitacji zaje¢ dydaktycznych, okresowa ocena nauczycieli, ankiety
oceny dokonywane przez studentéw, nominacje przyznawane przez studentéw (Laur Studenta) oraz
odznaczenia panstwowe (Medale KEN) aktywizujg podnoszenie kompetencji dydaktycznych.

Nauczyciele akademiccy mieli rowniez mozliwos¢ udziatu w szkoleniach m. in. organizowanych
w ramach projektéw wspétfinansowanych ze srodkéw Unii Europejskiej finansowanych z Programu
Operacyjnego Wiedza, Edukacja, Rozwdj:

,Jednolity Program Zintegrowany Uniwersytetu Rzeszowskiego - droga do wysokiej jakosci ksztatcenia”
- podnoszenie kompetencji dydaktycznych, metodycznych i technicznych,

»Przyjazny nURt” - szkolenia swiadomosciowe dla pracownikdéw. Szkolenia te majg na celu zwiekszenie
kompetencji w zakresie organizacji i realizacji procesu ksztatcenia oraz obstugi administracyjnej
studentéw i doktorantdéw z niepetnosprawnosciami.

Szkolenia organizowane dla pracownikéw UR (w wiekszosci bezptatne) pozwalajg na podniesienie
kompetencji dydaktycznych, m.in. poprzez wykorzystanie nowoczesnych metod ksztatcenia (m.in.
metod aktywnych, coachingu, grywalizacji) podczas zaje¢ ze studentami. Pozwalajg takie na
poszerzenie umiejetnosci obstugi narzedzi i programow wykorzystywanych w badaniach naukowych i
na zajeciach (m.in. programéw STATISTICA czy QGIS) oraz réznorodnych kompetencji miekkich.
Przyktadowe szkolenia, w ktérych pracownicy prowadzacy zajecia na kierunku w okresie od 2021 do
2026 roku uczestniczyli:
1. Mistrzowie Dydaktyki (trzytygodniowe szkolenie w University College London oraz szkolenie
online), 2022.
2. Coaching jako skuteczna metoda pracy ze studentami. Podnoszenie umiejetnosci dydaktycznych
nauczycieli akademickich, 2022.
3. Grywalizacja - skuteczne metody nauczania z wykorzystaniem elementdow gier w celu aktywizacji
i motywowania studentéw do nauki, 2022.
4. Statystyka w medycynie, 2022.
5. Analiza danych ankietowych - kurs podstawowy, 2023.
6. Webinaria Advancing Learning realizowane w ramach Global Teachers' Festival, Macmillan
Education, 2023.
7. Odkrywanie mostéw: efektywna komunikacja miedzypokoleniowa w edukacji akademickiej, 2024.
8. Efektywna komunikacja, 2024.
9. Oxford Professional Development Webinar Keep Your Students Talking: English File Fifth Edition
Revealed, 2025.
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10. Zrozumiec i wesprze¢ — wyzwania w pracy wyktadowcy: jak radzi¢ sobie z trudnymi zachowaniami
studentdw wynikajgcymi z ich problemdw psychicznych, warsztaty organizowane przez Biuro ds.
Osdb z Niepetnosprawnosciami Uniwersytetu Rzeszowskiego, 2025.

11. Bezpieczenstwo informacji - Security Awareness, 2026.

12.Szkolenie i certyfikacja auditora systemu HACCP, 2026.

13. Tutoring narzedziem nowoczesnej dydaktyki - od przekazu wiedzy do indywidualnego rozwoju
studenta, 2026.

14. Oxford Professional Development Webinar, ELTOC Chapter 12, 2026.

W 2026 roku, w ramach organizowanych w Uczelni Dni Jakosci Ksztatcenia (13-14 kwietnia),
nauczyciele akademiccy mieli mozliwos¢ uczestniczenia w warsztatach dotyczacych nowoczesnych
metod nauczania i aktywizowania studentéw, doskonalenia kompetencji dydaktycznych oraz
wdrazania dobrych praktyk w pracy ze studentami. W dniu 21 maja 2026 r. odbyto sie w murach Uczelni
szkolenie dla nauczycieli pt. ,Tutoring narzedziem nowoczesnej dydaktyki — od przekazu wiedzy do
indywidualnego rozwoju studenta”, ktérym zainaugurowano cykl wydarzen edukacyjnych
organizowanych przez Uniwersyteckie Biuro Rozwoju Potencjatu Akademickiego.

Szczegbétowe zestawienie kursow i szkoled, w ktdorych uczestniczyli nauczyciele akademiccy
prowadzacy zajecia na kierunku technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka znajduja sie w zat. nr 2, pkt.
4 oraz zestawieniu ogdlnym (Zataczniki nr 3_3.8. Zestawienie aktywnosci pracownikow w zakresie
kurséw i szkolen).

Osobng grupe szkolen stanowig bezptatne kursy jezykowe dla pracownikow UR (nauczycieli
akademickich i pracownikow administracyjnych) organizowane przez Centrum Nauczania Jezykow
Obcych i Certyfikacji.

Bardzo waznym elementem rozwoju nauczycieli akademickich, zaréwno w aspekcie dydaktycznym jak
i naukowym s3 wyjazdy zagraniczne, ktére sg mozliwe dzieki oferowanemu przez UR wsparciu w
zakresie umiedzynarodowienia i mobilnosci. Uniwersytet Rzeszowski pomaga we wszelkich
formalnosciach zwigzanych z wyjazdami i wymiang kadry w ramach programu Erasmus+ (Wyjazdy
pracownikéw - Uniwersytet Rzeszowski) oraz NAWA (NAWA - Uniwersytet Rzeszowski). Pomoc
i kwalifikacje do wyjazdéw sg usystematyzowane i regulowane wewnetrznymi procedurami lub
zaleznie od innych uméw i projektow warunkami wynikajgcymi bezposrednio z umoéw pomiedzy
instytucjami. Dane dotyczgce mobilnosci, zaréwno pracownikdow, jak i studentdow, przedstawiono
szczegdtowo w opisie kryterium 7.

Elementami sktadowymi systemowych rozwigzan w zakresie wsparcia spotecznosci akademickiej
o ogromnym znaczeniu s3: réwnos¢ traktowania, przeciwdziatanie mobbingowi, dyskryminacji
i korupcji oraz zasady réwnosci pfci. Uniwersytet Rzeszowski inicjujgc starania o pozyskanie i finalnie
uzyskujac certyfikat HR Excellence in Research wprowadzit nowoczesne rozwigzania w tym zakresie,
powotujac do zycia Petnomocnika i Komisje ds. Mobbingu i Korupcji, Petnomocnika i Komisje ds.
rownego traktowania, Biuro ds. rownego traktowania, oraz instytucje Rzecznika akademickiego, do
ktérego naleza dwa najwazniejsze zadania: (1) wspieranie wszystkich oséb ze wspdlnoty
uniwersyteckiej w polubownym rozwigzywaniu konfliktéw, sporéw i napie¢; (2) promowanie wysokich
standardéw etycznych w zyciu akademickim. Szczegétowe informacje w tym zakresie znajdujg sie pod
adresem https://www.ur.edu.pl/pl/uniwersytet/rowne-traktowanie/akty-prawne-i-kodeksy-etyczne.

. spetnienie reguti wymagan w zakresie doboru nauczycieli akademickich i innych oséb prowadzgcych
zajecia oraz obsady zajec, zawartych w standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzqdzeniach
wydanych na podstawie art. 68 ust. 3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i
nauce, w przypadku kierunkow studiow przygotowujgcych do wykonywania zawodow, o ktorych
mowa w art. 68 ust. 1 powotanej ustawy

Nie dotyczy.
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Zalecenia dotyczace kryterium 4 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

Nie dotyczy

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiéw oraz
ich doskonalenie

1. stan, nowoczesnos¢, rozmiar i kompleksowos¢ bazy dydaktycznej i naukowej stuzgcej realizacji
zajeé¢ oraz dziatalnosci naukowej na ocenianym kierunku w dyscyplinie/dyscyplinach, do
ktorej/ktérych kierunek jest przyporzqgdkowany

Poszczegélne jednostki organizacyjne Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego zlokalizowane sg
w Kampusie Zalesie, budynkach przy ulicy Cwiklinskiej (budynek D3 i D10) oraz przy ulicy Zelwerowicza
(budynki D7, D9), w ktérych w gtdwnej mierze realizowane sg zajecia na ocenianym kierunku studiow.
W ramach programu ksztatcenia studenci realizujg wyktady, éwiczenia, laboratoria, zaj. projektowe,
seminaria w nowoczesnych, estetycznych, odpowiednio wyposazonych spetniajgcych wymogi BHP
pomieszczeniach.

Wyktady moga odbywaé sie w ogdlnouczelnianych aulach bedgcych pod nadzorem centralnej
administracji Uniwersytetu Rzeszowskiego, ale takie w salach wyktadowych oraz seminaryjnych
funkcjonujgcych w ramach Woydziatu Technologiczno-Przyrodniczego. Sale wykfadowe oraz
seminaryjne majg rézng powierzchnie uzytkowg, a przy planowaniu ich wykorzystania na cele
dydaktyczne Sekcja Dydaktyki dziekanatu bierze pod uwage liczbe studentéw w grupie lub na danym
roku studidw. System zajetosci sal pozwala na efektywne wykorzystanie pomieszczen uniwersyteckich.
Kazda sala wyktadowa jest wyposazona w wymagany dla procesu dydaktycznego sprzet taki jak
projektory/rzutniki, mikrofony i gtosniki oraz ekran umozliwiajgcy prezentacje wyktadu/referatu,
a takze tablice suchoscieralne. Aule sg klimatyzowane. Ponadto w wiekszosci sal wyktadowych
i seminaryjnych znajdujg sie: rzutnik multimedialny, przenosny sprzet komputerowy posiadajgcy
podstawowe oprogramowanie komputerowe oraz dostep do sieci internetowej, co daje mozliwosé
skorzystania z zasobdw Internetu podczas zajec¢. Okna w salach wyktadowych i seminaryjnych mozna
zastoni¢ roletami. Wszystkie sale wyktadowe i seminaryjne przystosowane sy do potrzeb oséb
z niepetnosprawnoéciami. Cwiczenia, seminaria odbywajg sie w salach mieszczgcych od 20 do 40 oséb.

Zajecia np. z technologii informacyjnej odbywaja sie w pracowniach komputerowych (bud. D9 sala 113,
126, bud D3 sala 0.32), wyposazonych w 23 i 17 stanowiska komputerowe z jednostka centralng
i monitory 21” LCD oraz w budynku D3, 15 stanowisk komputerowych z jednostka centralng i monitorami
LCD 23”. Kazdy komputer pracuje w domenie studenckiej potgczonej z serwerem. Studenci moga
pracowaé na zwyktych terminalach lub komputerach w pracowni (w domu lub czytelni), natomiast
zaawansowane obliczenia i grafika wymagajace duzej mocy obliczeniowej wykonywane sg na serwerach
w chmurze obliczeniowej. W praktyce oznacza to, ze student moze na swoim stanowisku uruchomic
wymagajace oprogramowanie, ktdre wymaga bardzo mocnej stacji roboczej, a Uczelnia moze centralnie
udostepniac te same aplikacje grupom studentow. Na komputerach jest zainstalowane oprogramowanie
biurowe, bazodanowe, specjalistyczne z zakresu zarzadzania i obiegu informacji, specjalistyczne do
przeprowadzenia zaje¢ dydaktycznych np. Statistica, AutoCAD, QGIS i ArcGlIS.

Katedra Ogélnej Technologii Zywnosci i Zywienia Cztowieka dysponuje 2 halami technologicznymi,
wyposazonych w linie technologiczne przetwarzania zbéz (32/D10) oraz przetwarzania owocdw i warzyw
(21/D10). W wymienionych halach technologicznych prowadzone s3 zajecia dydaktyczne z zakresu m.in.
technologii owocow i warzyw oraz technologii piekarstwa. Ponadto hala technologicznego przetwarzania
zbbéz wyposazona jest takie w niezbedny sprzet gastronomiczny umozliwiajgcy prowadzenie zajec
z zakresu technologii gastronomicznej. Studenci w wymienionych pomieszczeniach realizujg projekty
w ramach takich przedmiotéw jak: opracowanie nowych produktow spozywczych, projektowanie
produktu prozdrowotnego, zywnos¢ wzbogacona i Zywnos¢ dietetyczna.
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Zaktad Technologii Mleczarstwa dysponuje linig technologiczng przetwarzania mleka (D10/14),
wykorzystywang podczas zaje¢ z zakresu produkcji mleka pasteryzowanego, mlecznych napojow
fermentowanych oraz seréw kwasowych i podpuszczkowych. Infrastruktura hali umozliwia studentom
poznanie kolejnych etapdéw przetwarzania surowca, zasad dziatania urzadzeh oraz wptywu
parametréw technologicznych na jakos¢ gotowych produktéw. Podczas zaje¢ studenci nabywajg
umiejetnosci prowadzenia proceséw technologicznych oraz oceny uzyskanych produktow. Szczegdlng
uwage poswieca sie zachowaniu warunkéw higienicznych, prawidtowej organizacji pracy oraz kontroli
przebiegu procesu produkcyjnego. W hali prowadzone s3 zajecia z takich przedmiotdw, jak technologia
mleka, Zywnosc¢ probiotyczna, Zywnos¢ ekologiczna, funkcjonalne napoje mleczne. Realizowane s3
rowniez czesciowo zajecia z maszynoznawstwa i aparatury przemystu spozywczego.

Zaktad Przetwdrstwa i Towaroznawstwa Rolniczego dysponuje wtasng linig przetwarzania miesa
(D10/11). Catos$¢ wyposazenia umozliwia studentom zdobywanie praktycznych umiejetnosci poprzez
produkcje zrdznicowanego asortymentu przetworédw miesnych, co pozwala na bezposrednie
powigzanie wiedzy teoretycznej z realnymi procesami przemystowymi. Prace realizowane przez
studentéw w hali przetwarzania miesa odbywajg sie z zachowaniem rygorystycznych standardéw
higieniczno-sanitarnych. Dzieki temu przyszli absolwenci nie tylko poznajg receptury, ale réwniez
nabywajg umiejetnosci pracy w realnych warunkach rezimu technologicznego, obowigzujgcego w
nowoczesnych zaktadach przemystu miesnego. Poza standardowym programem dydaktycznym, hala
stuzy studentom do prowadzenia eksperymentéw technologicznych oraz prac dyplomowych. Studenci
majg mozliwos$¢é projektowania i wytwarzania innowacyjnych produktéw miesnych, w tym wyrobéw
o charakterze prozdrowotnym, co rozwija ich kreatywnos¢ i kompetencje badawcze.

Zajecia z jezyka obcego prowadzone sg przez lektoréw z Centrum Nauczania Jezykéw Obcych
i Certyfikacji (CNJOIC) Wydziatu Filologicznego Uniwersytetu Rzeszowskiego. Zajecia odbywajg sie
w salach audytoryjnych/seminaryjnych (D9/125/336/337), wyposazonych miedzy innymi w sprzet
audiowizualny. Zadaniem CNJOIC jest zapewnienie wysokiego poziomu nauczania jezyka obcego
ogdlnegoijezyka specjalistycznego wtasciwego dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka,
promowanie rozwoju kompetencji komunikacyjnych i naukowych studentéow oraz wspieranie
umiejetnosci samodzielnego zdobywania wiedzy podczas studiéw i przez cate zycie. Umiejetnosci
jezykowe nabyte przez studentdw sg pomocne w podejmowaniu decyzji o wyjezdzie w ramach
projektéw miedzynarodowej wymiany studentéw (np. ERASMUS+, MOST).

Szczegdtowe zestawienie bazy dydaktycznej i naukowej stuzgcej realizacji zaje¢ oraz dziatalnosci
naukowej na ocenianym kierunku zestawiono w tabeli 5, w zatgczniku nr 2, Cz. I.

2. infrastruktura i wyposazenia instytucji, w ktérych prowadzone sq zajecia poza uczelniq oraz
praktyki zawodowe (w przypadku, gdy w planie studidw na ocenianym kierunku zostaty
uwzglednione praktyki zawodowe)

Wszystkie zajecia dydaktyczne objete programem studiéw na kierunku technologia zZywnosci i zywienie
cztowieka s3 realizowane w pomieszczeniach UR, z wyjatkiem zaje¢ terenowych oraz programowych
praktyk zawodowych na studiach | stopnia w wymiarze 160 godzin dydaktycznych. Zajecia terenowe
odbywaty sie w przedsiebiorstwach Iwoniczanka Sp. z 0.0.; Brzozéw, Zaktad Miesny ,,Smak-Gdrno” Sp.
z 0.0., Makarony Polskie SA; Rzeszéw, HORTINO Zaktad Przetwdrstwa Owocowo-Warzywnego Sp. z
0.0.; Lezajsk (pod marka Poltino). W podmiotach, w ktérych realizowane sg praktyki, studenci
otrzymujg do dyspozycji wskazane stanowisko pracy i wykorzystujg stosowane tam narzedzia.
Dodatkowe wyposazenie instytucji, w ktorych odbywajg sie praktyki jest zréznicowane.

Instytucje i przedsiebiorstwa, w ktdrych realizowane sg programowe praktyki zawodowe spetniajg
wymagania BHP i majg wyposazenie odpowiednie do specyfiki realizowanych zadan i petnionych
funkcji.
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3. dostep do technologii informacyjno-komunikacyjnej (w tym Internetu a takze platformy
e-learningowej, w przypadku, gdy na ocenianym kierunku prowadzone jest ksztafcenie
z wykorzystaniem metod |technik ksztafcenia na odlegtos¢) oraz stopnia jej wykorzystania
w procesie nauczania i uczenia sie studentow oraz w dziatalnosci i komunikacji naukowej

Na terenie wszystkich obiektéw Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego funkcjonuje dostep do
szerokopasmowego Internetu. Kazdy z budynkéw jest wyposazony w urzgdzenia do bezprzewodowej
transmisji danych - wszyscy studenci i pracownicy Uniwersytetu Rzeszowskiego, posiadajgcy aktywna
legitymacje odpowiednio studencka lub pracowniczg, mogg na osobistym sprzecie komputerowym
korzysta¢ z uczelnianej, bezprzewodowej sieci Eduroam. W Uniwersytecie Rzeszowskim dziata
Uniwersyteckie Centrum Informatyzacji (UCI), jednostka administracyjna integrujgca ogdlnouczelniang
dziatalno$¢ w zakresie informatyzacji. Na stronie UCI studenci mogg znalez¢ niezbedne informacje
odnosnie dostepu do infrastruktury informatycznej UR czy bezptatnych programéw (jak Microsoft 365
i Statistica). W ramach systemu informatycznego Wirtualna Uczelnia (WU) studenci otrzymuja
kanatami elektronicznymi dostep do informacji o procesie ksztatcenia i procedurach zwigzanych
z tokiem studiowania.

https://www.ur.edu.pl/pl/uniwersytet/jednostki/administracja/uniwersyteckie-centrum-informatyzacji

Studenci kierunku technologia zywnosci i Zywienia czfowieka mogg znalez¢ niezbedne informacje
dotyczace infrastruktury informatycznej UR oraz bezptatnych programoéw. Dostepna jest takze
instrukcja odnosnie tworzenia indywidualnego konta, aktywowania Elektronicznej Legitymacji
Studenckiej UR. Dodatkowo, w ramach programu firmy Microsoft skierowanego do uczelni istnieje
dostep do bezptatnego oprogramowania Microsoft w ramach subskrypcji (Microsoft Imagine-
OnTheHub-Azure for Education). Oprécz strony internetowej UCI, takze na stronie internetowej UR
Student w zaktadce Ustugi IT dla Studentéw sg zamieszczone informacje na temat dostepu do
Microsoft Office 365, Eduroam, programu Statistica, Wirtualnej Uczelni, poczty elektronicznej
(https://www.ur.edu.pl/pl/student/uslugi-it-dla-studentow).

Na stronie internetowej Uniwersytetu Rzeszowskiego oraz poprzez strone Wydziatu Technologiczno-
Przyrodniczego, zaktadka Student, mozliwy jest dostep do elektronicznego systemu Wirtualna
Uczelnia. Studenci korzystajgc z tego systemu mogg na biezgco sprawdzac swoje oceny, wpisywane
zaliczenia z ¢wiczen i wyktaddw, a takze kontaktowac sie z nauczycielem akademickim. Ponadto w
ramach Wirtualnej Uczelni studenci otrzymujg kanatami elektronicznymi petny dostep do informacji o
procesie ksztatcenia i procedurach zwigzanych z tokiem studiowania. Wirtualna Uczelnia posiada
wbudowane repozytorium plikéw, dzieki czemu istnieje mozliwos¢ umieszczania materiatéw
dydaktycznych do pobrania/odczytu dla studentéw. Ponadto, w zaleznosci od potrzeb pracownicy
moga publikowa¢ na Wirtualnej Uczelni ogtoszenia (np. zarzadzenia, regulaminy i inne dokumenty
organizacyjne), ktére bedg widoczne dla studenta po zalogowaniu. Zaréwno studenci, jak i nauczyciele
akademiccy majg dostep do wbudowanych narzedzi komunikacyjnych (wysytanie powiadomien e-mail
i SMS, chat i Akademickie Forum Dyskusyjne), ktére mogg stanowi¢ doskonate uzupetnienie
tradycyjnych form ksztatcenia.

W Wirtualnej Uczelni studenci mogg tez zapisywaé sie na wyktady ogdlnouczelniane. W ramach
systemu ankietyzacji z wykorzystaniem WU studenci maja mozliwos¢ wypowiedzenia sie na temat
jakosci systemu ksztatcenia i pracy dziekanatu. Po zalogowaniu sie do uczelnianej sieci internetowej,
za posrednictwem Biblioteki Uniwersytetu Rzeszowskiego (BUR) studenci majg mozliwosc¢
wyszukiwania niezbednych materiatéw dydaktycznych lub naukowych, poprzez bezptatne bazy danych
i publikacji. Biblioteka UR (BUR) umozliwia dostep do kilkudziesieciu baz danych, w tym najczesciej
uzytkowanych przez studentdow rolnictwa AgEconSearch, AGRIS, AGRO, Nature, Science Direct, SIBROL,
Scopus, Web of Science, WBI Studies Repository, Willey Online Library. Dostepne sg réwniez e-booki
oraz Expertus — baza dorobku pracownikéw UR.

Rowniez proces dyplomowania rozumiany jako ztozenie pracy, mozliwos¢ wykonania kontroli
antyplagiatowej jest przeprowadzany przez system Wirtualna Uczelnia. Obowigzkowe na pierwszym
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roku studiow szkolenie BHP oraz szkolenie biblioteczne jest przeprowadzane zdalnie. Szkolenie
biblioteczne jest dostepne przez system Wirtualna Uczelnia.

4. udogodnienia w zakresie infrastruktury i wyposazenia dostosowanych do potrzeb studentow
Z niepetfnosprawnosciq

Nowoczesne budynki dydaktyczne (D3, D7, D9, D10, D11) wyposazone sg W rozwigzania
architektoniczne umozliwiajgce sprawne funkcjonowanie oséb z dysfunkcjami. Wszystkie budynki
Kampusu sg wyposazone w windy, platformy oraz schodotazy, a takze drzwi i toalety dostosowane do
potrzeb osdb z niepetnosprawnosciami. Obiekty wyposazono réwniez w podjazdy oraz odpowiednio
oznakowane miejsca parkingowe, a takze w oznaczenia tyflograficzne i beacony — systemy
wspomagajace orientacje i przemieszczanie sie 0séb z niepetnosprawnosciami w budynkach uczelni.

Na terenie Uczelni dziata Biuro ds. Osdb z Niepetnosprawnoscia UR podejmujgce dziatania zwigzane
ze stwarzaniem studentom z niepetnosprawnosciami, warunkéw do petnego udziatu w procesie
ksztatcenia i badaniach naukowych, w tym: likwidacje barier transportowych; zapewnienie ttumaczy
jezyka migowego, asystentdw osdb niewidomych, z niepetnosprawnoscig ruchowgy; udostepnienie
wypozyczalni specjalistycznego sprzetu utatwiajgcego ksztatcenie studentom z niepetnosprawnoscia
zapewnienie odpowiednich rozwigzan technicznych (np. stanowisk komputerowych, programow
komputerowych) oraz na wniosek studenta odpowiednig organizacje planowanych i dodatkowych
zaje¢ dydaktycznych. Na Uczelni znajduja sie réwniez budynki wyposazone w systemy wspomagajace
styszenie (petle indukcyjne, systemy FM), tablice interaktywne z systemem E-beam realizujgce tresc
zapisang w formie cyfrowej. Petla indukcyjna znajduje sie w budynku D9/108.

W 10 budynkach Uczelni, w tym na terenie kampusu Zalesie (w budynkach D9 i D1) powstaty specjalne
»pokoje wyciszen” przeznaczone do wewnetrznego wyciszenia sie i uspokojenia, pozwalajace na
odciecie sie od nadmiaru bodzcéw zewnetrznych, co sprzyja przygotowaniu do wysitku intelektualnego
oraz poprawie koncentracji. W budynku D9/109 pomieszczenie relaksu i odpoczynku.

Domy akademickie znajdujace sie na terenie Kampusu Zalesie nie sg w petni dostosowane do potrzeb
0s6b z niepetnosprawnosciami ruchowymi. W obiektach znajduje sie jedynie platforma/podjazd
utatwiajgcy dostep. Planowane sg dostosowania (w 2026 rozpoczeto budowe dZzwigéw osobowych
(w DS. ,,Merkury”, ,DS. Hilton”). W domach akademickich Merkury i Hilton planowane sg mieszkania
dostosowane dla 0séb z niepetnosprawnosciami (2 mieszkania z petnym dostosowaniem). Uniwersytet
Rzeszowski posiada pokoje w akademiku ,,Filon” (ul. Cicha 4) z petnym dotowaniem do potrzeb oséb z
niepetnosprawnosciami (windy, platforma, wyposazenie pokoi i fazienek).

Obiekty sportowe na terenie kampusu Zalesie s3 w petni dostosowane do potrzeb oséb
z niepetnosprawnosciami. Studenci sg objeci fachowa opieka mgr rehabilitacji, fizjoterapeuty oraz
specjalisty kinezyterapii ruchowej. Na terenie budynku D1 znajdujg sie dwie sale do ¢wiczen (parter
i pietro) dla oséb z dysfunkcjami niepetnosprawnosci. W grudniu 2020 r powstata sitownia
integracyjna, ktdra jest caty czas doposazania.

Budynek biblioteki Uniwersytetu Rzeszowskiego (ul. Pigonia 8) wyposazony jest w rozwigzania
architektoniczne umozliwiajgce sprawne funkcjonowanie 0séb z niepetnosprawnosciami (winda, drzwi
dostosowane do wodzkéw inwalidzkich do wszystkich pomieszczert bibliotecznych, toalety oraz
podjazdy i miejsca parkingowe). Na terenie biblioteki znajduje sie sfinansowana przez Biuro ds. Oséb
z Niepetnosprawnosciami wypozyczalnia specjalistycznego sprzetu wspomagajgcego proces uczenia
sie, gdzie do dyspozycji studentdéw sg systemy wspomagajgce styszenie (Oticon Amgo FM), programy
komputerowe powiekszajgco-udzwiekawiajgce tekst (ZoomText), specjalne myszki komputerowe i
klawiatury (jednoreczne i brajlowskie), notesy mdéwigce (BraillePen), powiekszalniki telewizyjne, lupy
elektroniczne, syntezatory mowy polskiej, drukarki etykiet brajlowskich, odtwarzacze audiobookdéw.

W ramach konkursu ,,Uczelnia dostepna”, ogtoszonego przez Narodowe Centrum Badan i Rozwoju w
ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj 2014-2020, Uniwersytet Rzeszowski uzyskat
dofinansowanie na realizacje projektu pn. ,Przyjazny nURt — rozwéj dostepnosci UR” (realizacja lata
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2020-2023). Celem przedsiewziecia byto podnoszenie poziomu dostepnosci Uniwersytetu
Rzeszowskiego oraz podejmowanie dziatan ukierunkowanych na zapewnienie réwnego dostepu do
procesu ksztatcenia i funkcjonowania uczelni, ze szczegdlnym uwzglednieniem potrzeb osob
z niepetnosprawnosciami. W ramach projektu UR wykonano szereg dziatan ukierunkowanych na
poprawe dostepnosci infrastrukturalnej, ktdra jest systematycznie modernizowana i dostosowywana
do potrzeb uzytkownikéw. Aktualnie realizowane sg kolejne przedsiewziecia w tym zakresie. W 2026
r. rozpoczeto budowe dzwigdw osobowych, a takze remont i dostosowanie 10 mieszkan studenckich
w domach studenckich ,,Merkury” i ,Hilton”. Zakoriczenie realizowanych inwestycji planowane jest na
2027 r. W 2026 roku zakonczono montowanie oznaczen tyflograficznych, beaconéw (systemoéw
wspomagajacych przemieszczanie sie we wszystkich budynkach Kampusu Zalesie oraz domontowano
krzesta ewakuacyjne. W budynkach uczelni zamontowano dostosowanie serwiséw internetowych do
obowigzujgcych standardéw WCAG 2.1 AA, stworzenie wirtualnego asystenta studenta w Biurze
Karier, szkolenia dla pracownikéw i studentéw zwiekszajgce Swiadomos¢ problemdéw oséb ze
specjalnymi potrzebami, spotkania eksperckie, budowe platformy e-learningowej, majacej stanowic
baze wiedzy dla nauczycieli akademickich, w jaki sposéb pracowac z osobg z dang niepetnosprawnoscia
oraz prowadzone sg szkolenia $wiadomosciowe dla pracownikéw. W Kampusie Zalesie w 2023 roku
oddano do uzytku 2 pokoje wyciszen (w budynku D9 i Budynku D1) oraz winde w budynku D1 aw 2026
r sale relaksu i odpoczynku w budynku D9.

Domy studenta znajdujace sie na terenie Kampusu Zalesie nie sa w petni dostosowane do potrzeb oséb
z niepetnosprawnosciami ruchowymi. W obiektach znajduje sie jedynie platforma/podjazd utatwiajgcy
dostep, ale w 2026 rozpoczeto budowe dzwigdw osobowych w DS Merkury i DS Hilton. W DS Merkury
i DS. Hilton planowane sg mieszkania dostosowane dla 0séb z niepetnosprawnosciami (2 mieszkania).
Uniwersytet Rzeszowski posiada pokoje w akademiku Filon (ul. Cicha 4) z petnym dotowaniem do
potrzeb osdb niepetnosprawnych (windy, platforma, wyposazenie pokoi i tazienek).

Wyposazenie budynkéw dydaktycznych Kampusu Zalesie

Budynek D9:

e 3 windy,

e dostosowane toalety oraz sale wyktadowe i ¢éwiczeniowe bezprogowe z dostosowang wielkoscig
drzwi, 1 kiosk informacyjny z regulacjg wysokosci wyposazony w klawiature brajlowska,

¢ panel dotykowy oraz petle indukcyjng dla oséb niedostyszacych,

e 2 podjazdy dla wézkdéw inwalidzkich,

¢ 1 platforma elektroniczna,

¢ 3 miejsca parkingowe,

¢ pokdj wyciszen.

Budynek D3:

e 1 winda,

e dostosowane toalety oraz sale wyktadowe i ¢éwiczeniowe bezprogowe z dostosowang wielkoscig
drzwi, 1 kiosk informacyjny z regulacjg wysokosci, wyposazony w klawiature brajlowska, panel
dotykowy oraz petle indukcyjng dla oséb niedostyszgcych,

¢ 1 podjazd dla wézkoéw inwalidzkich,

* 1 miejsce parkingowe.

Budynek D10:

e 1 winda,

¢ dostosowane toalety oraz sale wyktadowe i éwiczeniowe bezprogowe z dostosowang wielkoscig
drzwi ptaska powierzchnia, bezprogowy wjazd — brak podjazdéw

¢ 2 miejsca parkingowe

Budynek D7:

e 1 winda,
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e dostosowane toalety oraz sale wyktadowe i ¢éwiczeniowe bezprogowe z dostosowang wielkoscig
drzwi 1 kiosk informacyjny z regulacja wysokosci, wyposazony w klawiature brajlowska, panel
dotykowy oraz petle indukcyjng dla oséb niedostyszacych,

¢ 1 podjazd dla wézkéw inwalidzkich,

¢ 4 miejsca parkingowe.

Budynek D1:

e 2 sale do ¢wiczen (parter i pietro) dla 0oséb z dysfunkcjami niepetnosprawnosci wyposazone

min. ergometr, bieznie, orbitrek, urzadzenia do kinezyterapii. Studenci niepetnosprawni sg objeci
fachowa opiekg mgr rehabilitacji, fizjoterapeuty oraz specjalisty kinezyterapii ruchowej, mozliwosc¢
realizacji WF alternatywny,

¢ schodotaz,

¢ sitownia integracyjna wewnatrz budynku i na zewnatrz,

¢ dostosowane toalety,

e 1 kiosk informacyjny z regulacjg wysokosci, wyposazony w klawiature brajlowska, panel dotykowy
oraz petle indukcyjng dla oséb niedostyszgcych,

¢ ptaska powierzchnia, bezprogowy wjazd — brak podjazdow,

e 2 miejsca parkingowe.

5. dostepnosc infrastruktury, w tym aparatury naukowej, oprogramowania specjalistycznego
i materiatow dydaktycznych, w celu wykonywania przez studentéw zadan wynikajgcych
z programu studiow w ramach pracy wtasnej

Stan i nowoczesnos¢ infrastruktury naukowo-badawczej wptywa na jako$¢ prowadzonych badan
naukowych oraz realizacje prowadzonego procesu ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka. Studenci ocenianego kierunku studidow majg do dyspozycji liczne laboratoria
badawcze oraz pracownie wyposazone w drobny sprzet laboratoryjny, ale réwniez w nowoczesng
aparature badawczg na Swiatowym poziomie. Studenci mogg by¢ wigczani w prace badawcze
pracownikéw Woydziatu podczas realizacji prac dyplomowych, a takze w ramach dziatalnosci
studenckich kot naukowych. Efektem tego sg publikacje naukowe lub doniesienia na konferencjach
(Zatgczniki nr 3_3.6.) Aparatura naukowo-badawcza Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego jest
wykorzystywana przez pracownikéw do prowadzenia zaje¢ dydaktycznych, a przez studentéw do
realizacji badan naukowych zwigzanych z przygotowaniem pracy dyplomowej. Wyposazenie
laboratoriow oraz dostepnosé aparatury naukowej stwarzajg odpowiednie warunki, sprzyjajgce
studentom do samodzielnej aktywnosci naukowej w ramach przedmiotéow objetych programem
studiéw. Nowoczesnos¢ dostepnej aparatury naukowej oraz dazenie do jej unowoczesniania znajdujg
odzwierciedlenie w nowych pracowniach (np. komputerowa) oraz stanowiskach badawczych, co
znajduje przetozenie w publikacjach naukowych o zasiegu swiatowym, wspétpracy z innymi krajowymi
lub zagranicznymi o$rodkami akademickim/badawczymi oraz wspétprace z otoczeniem zewnetrznym,
np. Podkarpackie Centrum Innowacji.

Laboratoria i pracownie Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego, w ktdrych realizowane s3 zajecia
dydaktyczne na kierunku technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka sg wyposazone m.in. w zestawem
do wysokosprawnej chromatografii cieczowej UPLC wraz z sprzetem komputerowym,
spektrofotometrem mas Waters TQD, aparatem do oznaczania zawartosci ttuszczu metodg Soxhleta,
Soxtec 2050, zestawem do oznaczania azotu z przeliczeniem na biatko surowe metoda Kjedahla,
spectrofotometrem UltraScan VIS z wyposazeniem, liofilizatorem, analizatorem do oznaczenia
btonnika pokarmowego z mtynkiem zarnowym wraz z wyposazeniem, teskturometrem SHIMADZU EZ-
TEST-LX 1000N, zestawem do oznaczania SO2 w winie, spektrofotometrem Nicolet Evolution 300 PC z
wyposazeniem, farinografem, fermentografem z komputerem, aparatem do badania objetosci
pieczywa, automatycznym aparatem do oznaczania aktywnosci alfa-amylazy Filling Number 1900,
zestawem urzgdzen do oznaczania ilosci mokrego glutenu Glutomatic 2200 oraz zestawem do obrébki
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ultradZzwiekowej owocéw i warzyw. Katedra Ogdlnej Technologii Zywnosci i Zywienia Cztowieka
dysponuje laboratorium analiz wyrobéw piekarskich (8/D10), laboratorium analiz przetwordéw
owocowo-warzywnych, laboratorium analiz instrumentalnych zywnosci (101/D10) oraz laboratorium
biotechnologicznym (7/D10). W laboratorium analiz instrumentalnych zywnosci realizowane sg zajecia
z zakresu analizy sktadnikow biologicznie aktywnych w zywnosci, analizy chromatograficznej i walidacji
metod oraz analizy zafatszowan Zzywnosci. Zajecia dydaktyczne odbywajg sie rdwniez w laboratoriach
znajdujacych w budynku D9 (247, 248). W pomieszczeniach tych prowadzone sg zajecia z ogdlnej
technologii i utrwalania zywnosci, oceny jakosci surowcow i produktow roslinnych, technologii
przetwdrstwa weglowodanéw. W pomieszczeniach Katedry Ogdlnej Technologii Zywnosci i Zywienia
Cztowieka realizowane sg takze zajecia z Zywienia cztowieka oraz zywienia cztowieka we wspdtczesnym
Swiecie. Ponadto Katedra posiada takze laboratoria wykorzystywane przez pracownikdw na potrzeby
badan naukowych oraz przez studentéw podczas wykonywania badan do prac dyplomowych (239,
241/D9). Zajecia seminaryjne prowadzone sg w sali seminaryjnej mieszczacej 21 oséb (254/D9).
Szczegdtowe dane dotyczace infrastruktury zamieszczone zostaty w zatgczniku nr 2, Cz. |, tabela 5).

Realizacje badan naukowych, zajeé dydaktycznych oraz prac dyplomowych w Zaktadzie Technologii
Mleczarstwa umozliwia wyposazenie obejmujgce drobny sprzet laboratoryjny oraz specjalistyczng
aparature badawczg, w tym analizator sktadu mleka i przetworéw Bentley B150 oraz pétautomatyczny
licznik bakterii i komodrek somatycznych w mleku IBCm/SCC. Wyposazenie laboratorium
wykorzystywane jest podczas zaje¢ praktycznych do oceny sktadu chemicznego i jakosci higienicznej
mleka oraz analizy wifasciwosci przetworéw mlecznych. Umozliwia studentom zdobywanie
umiejetnosci przygotowania probek, wykonywania oznaczen oraz interpretacji wynikdéw w kontekscie
przydatnosci technologicznej surowca i jakosci gotowych produktéw. Laboratorium wyposazone jest
rowniez w komore laminarng oraz stanowiska do badan mikrobiologicznych, wykorzystywane m.in. do
oznaczania liczby i oceny przezywalnosci bakterii probiotycznych w przetworach mlecznych, takze
podczas symulowanego trawienia in vitro. W laboratorium prowadzone sg m.in. zajecia z przedmiotow
analityka zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz ocena jakosci surowcow i produktow zwierzecych.
Dodatkowo zajecia z analizy sensorycznej zywnosci prowadzone sg w laboratorium oceny sensorycznej.

Dziatalnos¢ dydaktyczna Zaktadu Przetwérstwa i Towaroznawstwa Rolniczego obejmuje gtéwnie ocene
jakosci surowcéw i produktdw zwierzecych. Realizacja badan naukowych, zaje¢ dydaktycznych oraz
prac dyplomowych jest mozliwa w laboratoriach i halach wyposazonych m.in. w drobny sprzet
laboratoryjny oraz specjalistyczng aparature badawczg, ktérg dysponuje ta Jednostka. Mozna
wymieni¢ miedzy innymi analizator tekstury CT3, analizator sktadu chemicznego Foodcheck (NIR),
spektrofotometr UV-VIS Spekol 2000, kolorymetr 20NRX, homogenizator ULTRA-TURRAX T25

Katedra Bioenergetyki, Analizy Zywnosci i Mikrobiologii posiada laboratoria stuzgce realizacji zaje¢
dydaktycznych w ramach kierunkowych i specjalnosciowych przedmiotdéw z zakresu analizy Zywnosci,
mikrobiologii zywnosci, metod fizycznych w analizie Zywnosci. W Katedrze prowadzone s3 takze prace
dyplomowe obejmujace tematyke pozostatosci pestycyddw i koncentracji pierwiastkdw szkodliwych,
substancji nieodzywczych, ocene zdrowotnosci produktéow spozywczych, jakosci surowcéw w oparciu
o analize instrumentalng profilu cukréw, kwaséw organicznych, witamin, antyutleniaczy,
aminokwaséw, amin biogennych, biatek i profilu kwaséw ttuszczowych oraz zastosowania
innowacyjnych metod utrwalania zywnosci. Realizacja wymienionych zaje¢ dydaktycznych odbywa sie
z wykorzystaniem specjalistycznej aparatury, np. chromatograf gazowy, analizator rteciowy, analizator
termograwimetryczny, rozdzielacz drobnoobrotowy RSD 5.1, chromatograf cieczowy, kwadrpolowy
spektrometr ICP MS, analizator separacyjny ttuszczow, spektrometr emisyjny z plazmg ind.,
gestosciomierz, polarymetr, piec wysokotemperaturowy, suszarka na podczerwien, automatyczny
analizator aminokwasdw, analizator separacyjny ttuszczéw, automatyczny analizator fluoru i chloru,
zautomatyzowany ekstraktor ttuszczu, Real Time PCR.

Katedra Chemii i Toksykologii Zywnosci dysponuje laboratoriami przeznaczonymi do celéw
dydaktycznych oraz badawczych. Zaplecze laboratoryjne pozwala na realizacje zaje¢ dydaktycznych m,
in. chemii, chemii zywnosci, biochemii zywnosci, analizy Zywnosci, toksykologii Zzywnosci, procesow
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enzymatycznych w produkcji zywnosci, wspotczesnych kierunkéw w analizie zywnosci, analizy
chromatograficznej i walidacji metod, analizy sktadnikéw biologicznie aktywnych w Zywnosci.
W realizacji badan naukowych, zaje¢ dydaktycznych oraz prac dyplomowych wykorzystywany jest m.
in. drobny sprzet laboratoryjny oraz specjalistyczna aparatura badawcza, ktdrg dysponuje ta
Jednostka. Wszystkie pracownie wyposazone s3 W podstawowy sprzet laboratoryjny
(spektrofotometry, wagi, pH-metry, konduktometry, taznie wodne, polarymetry, refraktometry,
wiréwki, biurety pétautomatyczne i cyfrowe), ktdry umozliwia prowadzenie zaje¢ w grupach 2-3
osobowych. Zajecia dydaktyczne prowadzone sg rowniez z wykorzystaniem specjalistycznej aparatury
badawczej zlokalizowanej w laboratoriach badawczych Katedry, np. chromatograf gazowy, Photochem
automatyczny analizator antyoksydantéw, spektrofotometr Nicolet iS10 FT-IR, reaktor fluidalny,
czytnik mikroptytek.

Pracownia Biochemii Analitycznej dysponuje laboratorium wyposazonym w drobny sprzet
laboratoryjny oraz specjalistyczng aparature badawczg obejmujgcg miedzy innymi spektrofotometr
UVB 1002 E, spektrofluorymetr F 2500, mikroskop konfokalny z wyposazeniem, wytrzgsarka
z automatycznym pomiarem turbidancji. Aparatura badawcza oraz dorobek naukowy pracownikéw
PBA umozliwia prowadzenie zajeé¢ dydaktycznych z zakresu bioprocesédw w technologii zywnosci oraz
organizméw modelowych w badaniach aktywnosci biologicznej zywnosci.

Laboratoria z takich przedmiotéw jak technologia drobiu i jaj, zywnos¢ regionalna i tradycyjna,
prozdrowotna Zywnos¢ z drobiu i jaj prowadzone sg w laboratoriach Katedry Produkcji Zwierzecej
i Oceny Produktéw Drobiarskich. Wsréd specjalistycznego sprzetu jakim dysponuje Jednostka nalezy
wymieni¢ m.in. zestaw do oceny barwy miesa i skorup jaj Konica Minolta CR-400; CR 410, zestaw do
oceny jakosci jaj EQM, system do badan wytrzymatosciowych Zwick Roell.

Zajecia z zakresu maszynoznawstwa i aparatury przemystu spozywczego prowadzone sg czeSciowo w
laboratoriach Katedry Inzynierii Produkcji Rolno-Spozywczej. Katedra dysponuje miedzy innymi taka
aparaturg jak maszyna wytrzymatosciowa ZWICK/Roell ProLine Z010, maszyna wytrzymatosciowa
ZWICK/Roell 1425, analizator tekstury Brookfield CT3.

Studenci mogg korzysta¢ z zasobéw dydaktycznych dostepnych na serwerach UR. Ponadto majg
mozliwo$¢ korzystania nieodptatnie z oprogramowania Statistica 13.3, ktdre jest pomocne przy
opracowaniu wynikow badan w czasie przygotowywania pracy dyplomowej. Materiaty dydaktyczne
udostepniane studentom drogg elektroniczng: przesytanie pocztg e-mail, poprzez system Wirtualna
Uczelnia oraz platforme Microsoft Teams. Infrastruktura informatyczna i oprogramowanie stosowane
w ksztatceniu z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ umozliwia synchroniczng
i asynchroniczng interakcje miedzy studentami a nauczycielami akademickimi i innymi osobami
prowadzacymi zajecia, jest potgczona z innymi systemami uczelnianymi, dostepna dla studentéw o
specjalnych potrzebach edukacyjnych, w tym studentéw z niepetnosprawnosciami. Posiadane przez
Wydziat wydajne srodowisko VDI, ktérego bazg sg serwery Dell PowerEdge R7625 wyposazone w karty
NVIDIA L40S 48 GB umozliwia dzielenie mocy obliczeniowej pomiedzy wiele maszyn wirtualnych dzieki
NVIDIA vGPU. Dzieki temu rozwigzaniu studenci mogg pracowaé na zwyktych terminalach lub
komputerach w pracowni (w domu lub czytelni), a wymagajace obliczenia i grafika (QGIS, ArcGlIS,
AutoCAD, BricCAD, Lumion) wykonywane sg na serwerach w chmurze obliczeniowej.

Specjalistyczna aparatura naukowo-badawcza czesto jest umieszczona laboratoriach dedykowanych
prowadzeniu badan naukowych. Mogg z niej korzystaé studenci w ramach realizowania pracy
dyplomowej, po wczesniejszym przeszkoleniu i wytgcznie pod opiekg pracownikéw inzynieryjno-
technicznych, naukowo-technicznych lub badawczo-dydaktycznych. Pozwala to na zapewnienie
dostepu studentéw do pomieszczen dydaktycznych oraz laboratoriéw naukowych poza godzinami
zaje¢ w celu realizacji badan naukowych.
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6. system biblioteczno-informacyjny uczelni, wtym dostep do aktualnych zasobow informacji
naukowej w formie tradycyjnej i elektronicznej, o zasiegu miedzynarodowym oraz zakresie
dostosowanym do potrzeb wynikajgcych z procesu nauczania i uczenia sie na ocenianym kierunku,
a takze dziatalnosci naukowej w zakresie dyscypliny/dyscyplin, do ktorej/ktorych przyporzgdkowany
jest kierunek, w tym w szczegodlnosci dostepu do pismiennictwa zalecanego w sylabusach

Biblioteka Uniwersytetu Rzeszowskiego wraz z bibliotekami wydziatowymi i instytutowymi tworzy
system biblioteczno-informacyjny Uniwersytetu Rzeszowskiego. Gromadzi zbiory i e-zbiory o tematyce
odpowiadajgcej kierunkom studidw w Uniwersytecie Rzeszowskim. Zbiory Biblioteki to: ponad 752 tys.
wolumindéw ksigzek, ponad 116 000 woluminéw czasopism oraz ponad 30 000 jednostek
inwentarzowych zbioréw specjalnych (wg stanu na dziert 31.12.2025).

KSIEGOZBIOR | ZASOBY ELEKTRONICZNE BIBLIOTEKI UNIWERSYTETU
RZESZOWSKIEGO

Druki zwarte 752 299 woluminow
Czasopisma 116 181 woluminow
Zbiory Specjalne 31198 jednostek inwentarzowych
Petnotekstowe, faktograficzne i 33 bazy
bibliograficzne bazy danych

Czasopisma elektroniczne ok. 35 803 tytutow
E-booki ok. 425187 tytutow

Biblioteka organizuje dostep do zagranicznych czasopism elektronicznych dajgc $Srodowisku
uniwersyteckiemu mozliwo$¢ korzystania z najnowszych osiaggnie¢ i badan naukowych na sSwiecie.
Zapewniony jest dostep do Wirtualnej Biblioteki Nauki oraz do zrddet cyfrowych zakupionych
w ramach indywidualnej subskrypcji. Korzystanie z zasobdw elektronicznych odbywa sie za
posrednictwem komputerowej sieci uniwersyteckiej, a takie zdalnie dla zweryfikowanych
uzytkownikéw poprzez serwer Proxy.

Biblioteka UR oferuje dostep do ok. 28 000 tytutdéw zagranicznych czasopism w wersji elektronicznej,
a takze do baz bibliograficznych i abstraktowych (m. in. Springer, Elsevier - Science Direct, bazy EBSCO,
Willey-Blackwell, Medline, AIP/IPS, IOP Science, Web of Knowledge, Scopus, EMIS, Lex, Polska
Bibliografia Lekarska, Polska Bibliografia Prawnicza. Od 2016 r. Biblioteka ma dostep do wybranych
kolekcji bazy JSTOR. Caty czas rozbudowywana jest rowniez kolekcja ebookéw: Biblioteka UR posiada
dostep do czytelni polskich ksigzek elektronicznych PWN ibuk.pl, a takze do kolekcji e-bookéw na
platformie Springer oraz do bazy ksigzek elektronicznych EBSCO. tgcznie oferuje dostep do ponad 400
000 tytutow ksigzek elektronicznych. Od 2015 roku Biblioteka UR posiada réwniez dostep do Cyfrowej
Wypozyczalni Publikacji Naukowych Academica, ktéra oferuje dostep do prawie 3 800 000 publikacji
ze wszystkich dziedzin wiedzy, réwniez najnowszych, objetych ochrong prawa autorskiego. Stale
rozbudowywane zasoby ww. bazy obejmujg wspétczesne pismiennictwo naukowe ze wszystkich
dziedzin, w tym takze najnowsze wydania podrecznikow akademickich oraz aktualne numery
fachowych czasopism specjalistycznych, jak réwniez teksty Zrédtowe, literature piekng oraz zbiory
specjalne, ktére sg przedmiotem badan naukowcéw.

Biblioteka Uniwersytetu Rzeszowskiego otwarta jest dla czytelnikow przez 6 dni w tygodniu.
Nowoczesny budynek przy ul. Prof. Stanistawa Pigonia 8 dysponuje ok. 300 miejscami w 6 czytelniach,
w ktdrych ksiegozbidér oferowany jest w wolnym dostepie do pétek.

Budynek przystosowany jest do potrzeb oséb niepetnosprawnych i dysponuje podjazdem dla wézkéw
inwalidzkich oraz windg. W czytelniach zamontowane sg rowniez specjalne drzwi, ktérych konstrukcja
umozliwia bezproblemowe poruszanie sie na woézku inwalidzkim. W holu Biblioteki znajduje sie
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infokiosk wraz ze specjalistycznym  oprogramowaniem  przystosowanym dla  osdb
z niepetnosprawnosciami, ktéry udostepnia miedzy innymi informacje dotyczace form wsparcia oséb
niepetnosprawnych. Kiosk ten posiada nastepujgce funkcje: lektor czytajgcy tekst, powiekszanie
tekstu, zmiana wielkosci czcionki, zmiana kontrastu, wspomaganie stuchu — petla indukcyjna.
W Oddziale Informacji Naukowej znajduje sie specjalne stanowisko komputerowe dla o0sdéb
z niepetnosprawnosciami wyposazone miedzy innymi w: monitor dotykowy, specjalistyczng klawiature
ZoomText, urzadzenie zastepujgce mysz komputerowg SimplyWorks Trackball, stuchawki kostne,
multimedialne gtosniki komputerowe, program powiekszajacy i czytajgcy ekran, biurko z elektryczng
regulacjg wysokosci, krzesto rehabilitacyjne. Na terenie Biblioteki znajduje sie rowniez pokdj wyciszen.
Wypozyczalnia oraz portiernia wyposazone sg w zestawy petli indukcyjnych z mikrofonem. W budynku
znajduje sie takze krzesto ewakuacyjne stuzgce do transportu po schodach oséb niepetnosprawnych
ruchowo oraz odpowiednio dostosowane toalety. Zamontowane sg rdwniez innowacyjne beacony
(czyli mate, bezprzewodowe emitery sygnatu Bluetooth tgczace sie z urzagdzeniami mobilnymi), ktére
wraz z dedykowang aplikacjg tworzg system naprowadzajacy, ktérego podstawowym zadaniem jest
nawigacja uzytkownika w budynku, dzieki czemu orientacja przestrzenna, zwtaszcza o0s6b
z dysfunkcjami narzadu wzroku, jest zdecydowanie tatwiejsza.

We wszystkich czytelniach i holu gtéwnym dostepna jest strefa bezprzewodowego Internetu Wi-Fi.
Uzytkownicy Biblioteki UR mogg korzystac z kilkunastu terminali (stuzgcych do przeglagdania katalogu
i zamawiania ksigzek) oraz kilkudziesieciu stanowisk komputerowych z dostepem do Internetu
rozmieszczonych we wszystkich czytelniach. Procesy biblioteczne sg catkowicie skomputeryzowane
i zautomatyzowane. Z myslg o komforcie czytelnika podczas wizyty w bibliotece zostaty przygotowane
Strefa Relaksu, Zielona Strefa Nauki, Strefa Boho, Literacki Zakatek i Kacik Bibliografa. W Bibliotece
dostepne sg rowniez kabiny do cichej pracy.

Biblioteka pracuje w zintegrowanym systemie bibliotecznym Prolib, a do transportu ksigzek
z magazynéw wykorzystuje specjalny system wozkéw podsufitowych TELE-LIFT. Dzieki temu czas
realizacji zamoéwienia jest bardzo krétki i nie przekracza 30 minut.

Biblioteka UR swiadczy ustugi w rzeczywistosci wirtualnej. Katalog zasobdow bibliotecznych ksigzek
i czasopism wraz z informacjg o lokalizacji tych dokumentéw i ich dostepnosci jest udostepniony on-
line (https://opac.ur.edu.pl). Czytelnicy mogg ksigzki zamawiac poprzez Internet. Indywidualne konto
czytelnika zawiera informacje o wypozyczonych i udostepnianych na miejscu materiatach, a takze
informacje o terminie zwrotu ksigzek, mozliwosci prolongaty i rezerwacji ksigzek. Strona www
Biblioteki (https://bur.ur.edu.pl) zawiera niezbedne informacje o ustugach biblioteczno-
informacyjnych oraz zasadach korzystania z BUR. lJest réwniez narzedziem komunikacji
z bibliotekarzami — umozliwiajg to specjalne formularze, komunikator GG oraz poczta e-mailowa. Jest
ona réwniez przyjazna osobom niepetnosprawnym.

Publikacje (ksigzki i artykuty), ktére nie znajdujg sie w zbiorach Biblioteki UR, a ktére sg niezbedne do
prowadzenia badan i przygotowania prac dyplomowych, sprowadzane sg w ramach Wypozyczalni
Miedzybibliotecznej z innych bibliotek w kraju i z zagranicy. W 2024 r. zrealizowano prawie 300
zamowien uzytkownikow BUR, sprowadzajgc niezbedne materiaty z kilkudziesieciu bibliotek
partnerskich z kraju i zagranicy.

W ramach prac dokumentacyjnych Pracownicy Oddziatu Informacji Naukowej BUR opracowujg baze
bibliograficzno-bibliometryczng ,,Bibliografia publikacji pracownikéw naukowych UR 2000-...”, ktéra
dostepna jest w internecie pod adresem http://bibliografia.ur.edu.pl/new/01/ i zawiera obecnie
ponad 64 tysigce rekordéw. Baza rejestruje dorobek naukowy pracownikéw UR zatrudnionych na
pierwszym etacie oraz umozliwia sporzadzenie analizy bibliometrycznej pracownikdw oraz Jednostek
Uczelni.

W 2020 roku zostat powotany Petnomocnik Dyrektora Biblioteki UR ds. Wspétpracy ze Srodowiskiem
Akademickim, do ktérego obowigzkéw nalezy miedzy innymi reprezentowanie Biblioteki w kontaktach
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z pracownikami naukowymi Uczelni, wspodtpraca z samorzagdem studenckim i samorzgdem
doktorantéw oraz prowadzenie cyklicznych badan satysfakcji i potrzeb uzytkownikéw Biblioteki UR.

Dla oséb rozpoczynajgcych studiowanie w Uniwersytecie Rzeszowskim przygotowano interaktywne
szkolenie e-learningowe dostepne pod adresem http://szkoleniebur.ur.edu.pl.

Biblioteka UR jest wspdtzatozycielem  konsorcjum  Podkarpacka Biblioteka Cyfrowa
(www.pbc.rzeszow.pl). Do elektronicznych zasobéw PBC wprowadzany jest digitalizowany we wtasnej
pracowni ksiegozbior z tzw. domeny publicznej, a takze publikacje autoréw wspdtczesnych, ktérzy
podpiszg licencje i wyrazg zgode na udostepnianie swych publikacji w Internecie. Obecnie w zasobach
PBC znajduje sie ponad 30 000 obiektéw cyfrowych, a kolekcja ,,Materiaty naukowe i dydaktyczne”
liczy prawie 400 pozycji.

Biblioteka UR prowadzi ponadto Repozytorium Uniwersytetu Rzeszowskiego oraz Repozytorium
Danych Badawczych Uniwersytetu Rzeszowskiego, bedace cyfrowymi archiwami rejestrujgcymi
dorobek naukowy, dydaktyczny oraz dane badawcze srodowiska akademickiego UR.

W Bibliotece UR, a takze w bibliotekach wydziatowych i instytutowych zatrudnionych jest obecnie 51
oso6b. Jest to wykwalifikowana kadra — ponad 90% pracownikdéw posiada wyzsze wyksztatcenie, z czego
prawie 73% posiada kwalifikacje z zakresu bibliotekoznawstwa i informacji naukowej zdobyte za
studiach kierunkowych lub podyplomowych. Pracownicy Biblioteki UR caty czas podwyzszajg swoje
umiejetnosci uczestniczgc w szkoleniach, kursach i konferencjach naukowych, publikujgc artykuty
naukowe, a takze odbywajgc staze zawodowe w bibliotekach polskich i zagranicznych.

Ksiegozbidr z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka udostepniany jest prezencyjnie
w Czytelni Czasopism, a takze w ramach wypozyczen miejscowych i miedzybibliotecznych.

Ksigzki
. INTEGRO -3 070

tradycyjne
Technologia Ksigzki Elsevier —127; Springer — 639; Wiley Online Library — 76;
2Zywnosci elektroniczne EBSCO - 813; Ibuk Libra — 36
i Zywienie -

. Czasopisma

cztowieka . INTEGRO — 42

tradycyjne

Czasopisma ScienceDirect — 28; Springer — 26; Wiley Online Library — 72;
elektroniczne EBSCO — 164; JSTOR - 1

Liczba ksigzek tradycyjnych z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka bedacych w zasobach
Biblioteki UR wynosi obecnie ponad 3 tys. tytutéw (https://opac.ur.edu.pl/integro/catalog).

Dzieki platformom: Elsevier, ScienceDirect, Springer, EBSCO, Wiley Online Library, Ibuk Libra; JSTOR
uzytkownicy Biblioteki UR moga korzystaé z okoto 1,7 tys. tytutdéw e-bookdw oraz majg dostep do okoto
300 tytutdow czasopism elektronicznych z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka
https://bur.ur.edu.pl/bazy-danych.

Wszystkie zasoby elektroniczne dostepne sg w catej sieci komputerowej UR, a co za tym idzie na
wszystkich komputerach przeznaczonych dla czytelnikéw w Bibliotece UR. Dla zweryfikowanych
uzytkownikéw mozliwy jest rowniez zdalny dostep z komputerdw spoza sieci poprzez serwer proxy.

Biblioteka Uniwersytetu Rzeszowskiego prenumeruje ponadto 42 tytuty polskich czasopism
tradycyjnych z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka, ktére udostepniane sg w Czytelni
Czasopism.

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa ex post| Raport samooceny | pka.edu.pl 74



7. sposoby, czestosc¢ i zakres monitorowania, oceny i doskonalenia bazy dydaktycznej i naukowej oraz
systemu biblioteczno-informacyjnego, a takze udziatu w ocenie réznych grup interesariuszy, w tym
studentow

Sposoby, czestosc i zakres monitorowania zasobow materialnych okresla ,Procedura monitorowania
i przeglagdu zasobdéw materialnych, w tym infrastruktury dydaktycznej i naukowej w Uniwersytecie
Rzeszowskim”. Procedura okresla tryb postepowania zwigzanego z przeprowadzaniem oceny
dostosowania bazy dydaktycznej do potrzeb procesu ksztatcenia, wsparcia dla studentéw i organizacji
procesu ksztatcenia. Dotyczy monitorowania stanu uzytkowania wszystkich pomieszczen, ktére sg
wykorzystywane w procesie dydaktycznym oraz zasobdw bibliotecznych. Nauczyciele akademiccy,
pracownicy inzynieryjno-techniczni, naukowo-techniczni i administracyjni sg zobowigzani do dbatosci
0 biezgcy stan techniczny i prawidtowe uzytkowanie infrastruktury dydaktycznej i naukowe] oraz
zgtaszania wtadzom Wydziatu zapotrzebowania na pomoce dydaktyczne oraz inne srodki niezbedne do
realizacji zaje¢ i koniecznosci przeprowadzenia niezbednych napraw i remontéw. Studenci moga
zgtaszac potrzeby dotyczgce zasobdw materialnych i infrastruktury bezposrednio u prowadzacych
zajecia dydaktyczne, podczas spotkan z opiekunami lat lub w trakcie organizowanego przynajmniej raz
do roku spotkania z przedstawicielami wtadz dziekanskich. Jednoczesnie ocene infrastruktury
dokonuje zespot powotany przez dziekana, sktadajgcy sie z kierownika kierunku, opiekunéw lat,
opiekuna praktyk, przedstawiciela samorzadu studentéw, pracownika inzynieryjno-technicznego
i administratora budynku. Ocena infrastruktury i zasobéw materialnych odbywa sie raz na dwa lata,
a sprawozdanie z przeprowadzonej oceny przekazywane jest do Dziekanatu Wydziatu. Dziekanat
Wydziatu opracowuje zbiorcze sprawozdanie dotyczgce oceny infrastruktury i zasobéw materialnych
wydziatu, ktére przekazuje Dziekanowi Wydziatu. Dziekan Wydziatu przedstawia sprawozdanie Radzie
Wydziatu, ktéra formutuje rekomendacje na rzecz poprawy infrastruktury i zasobéw materialnych.
Wiadze wydziatu podejmujg stosowne dziatania korygujgce w celu zapewnienia optymalnego poziomu
zasobéw materialnych na wydziale. Wyniki z przeprowadzonego badania uwzgledniane s3
w formularzu oceny wydziatu.

Procedura realizowana jest poprzez analize stanu i dostosowanie zasobdéw materialnych, w tym
wyposazenia sal dydaktycznych do realizacji procesu dydaktycznego, dostosowanie infrastruktury do
potrzeb o0séb z niepetnosprawnosciami, modernizacje i odnawianie zasobéw materialnych
wspomagajacych prowadzenie badan naukowych z udziatem studentéw.

Zapewniony jest udziat nauczycieli akademickich oraz innych oséb prowadzacych zajecia, jak réwniez
studentéw, w okresowych przegladach. Nauczyciele akademiccy mogg monitorowacé stan zasobdw
bibliotecznych oraz zgtasza¢ koniecznos¢ ich uzupetnienia w szybki i prosty sposéb za pomocg zaktadki
na stronie internetowej BUR. Procedura okresla takze tryb postepowania zwigzanego
z przeprowadzaniem oceny dostosowania bazy dydaktycznej do potrzeb procesu ksztatcenia, wsparcia
prowadzenia badan przez studentéw oraz prawidtowej organizacji procesu uczenia sie. Obejmuje
monitorowanie stanu uzytkowania wszystkich pomieszczen, ktére sg wykorzystywane w procesie
dydaktycznym oraz zasobdéw bibliotecznych. Nauczyciele akademiccy, pracownicy inzynieryjno-
techniczni i naukowo-techniczni zobowigzani sg do dbatosci o biezacy stan techniczny i prawidtowe
uzytkowanie infrastruktury dydaktycznej i naukowej jednostki, jak réwniez biezgcego zgtaszania
Dyrektorowi Instytutu za posrednictwem kierownika kierunku studiéw zapotrzebowania na pomoce
dydaktyczne oraz inne S$rodki niezbedne do realizacji zaje¢ i koniecznosci przeprowadzenia
niezbednych napraw, remontdéw. Zgodnie z procedurg studenci majg prawo do zgtaszania potrzeb
w zakresie zasobéw materialnych i infrastruktury dydaktycznej bezposrednio u prowadzgcych zajecia
dydaktyczne lub w trakcie spotkan z opiekunami rocznikéw / przedstawicielami wtadz dziekarskich
wydziatu.

Wtadze dziekaniskie wydziatu zobowigzane sg do zorganizowania co najmniej raz w roku akademickim
spotkania otwartego dla studentéw, w trakcie ktérego studenci mogg zgtasza¢ uwagi i sugestie
dotyczagce wyposazenie obiektéow, w ktérych odbywajg sie zajecia dydaktyczne oraz zasobdw
bibliotecznych Uczelni.
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Studenci w ramach studenckiej ankiety warunkéw studiowania mieli takze mozliwos$¢ oceny budynkéw
UR, w ktdrych sg prowadzone zajecia dydaktyczne lub inne zwigzane z prowadzonymi kierunkami
studiow w roku 2022, (https://www.ur.edu.pl/pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-
zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wyniki-badan/963278@).

Wyniki okresowych przegladéw, w tym wnioski z oceny dokonywanej przez studentdéw, s3
wykorzystywane do doskonalenia infrastruktury dydaktycznej, naukowej i bibliotecznej wyposazenia
technicznego pomieszczen, pomocy i sSrodkéw dydaktycznych, aparatury badawczej, specjalistycznego
oprogramowania, zasobow bibliotecznych, informacyjnych oraz edukacyjnych.

8. spetnienie regut i wymagan w zakresie infrastruktury dydaktycznej i naukowej, zawartych
w standardach ksztatfcenia okreslonych w rozporzgdzeniach wydanych na podstawie art. 68 ust. 3
ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyZzszym i nauce, w przypadku kierunkow studiow
przygotowujgcych do wykonywania zawoddw, o ktérych mowa w art. 68 ust. 1 powotanej ustawy.

Nie dotyczy

Zalecenia dotyczace kryterium 5 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

Nie dotyczy

Kryterium 6. Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw na rozwdj kierunku

1. zakres i formy wspétpracy uczelni z instytucjami otoczenia spoteczno-gospodarczego, w tym
z pracodawcami oraz jej wplywu na koncepcje ksztafcenia, efekty uczenia sie, program studiow
i jego realizacje, w tym realizacje praktyk zawodowych (w przypadku, gdy w planie studiow na
ocenianym kierunku zostaty uwzglednione praktyki zawodowe)

Wspdtpraca Uniwersytetu Rzeszowskiego z otoczeniem spotfeczno-gospodarczym jest istotnym
elementem realizacji i doskonalenia procesu ksztatcenia na kierunku technologia Zywnosci i zywienie
cztowieka. Ma ona charakter wielokierunkowy i obejmuje wspodtprace z pracodawcami,
przedsiebiorstwami sektora spozywczego, jednostkami badawczo-doswiadczalnymi, organizacjami
branzowymi oraz szkotami. Formy wspétpracy obejmujg przede wszystkim wspdlne badania naukowe
i badawczo-wdrozeniowe, realizacje projektdow, ekspertyz i ustug badawczych, prowadzenie
doswiadczen, realizacje prac dyplomowych, organizacje zaje¢ terenowych, wizyt studyjnych, szkolen,
warsztatow i wyktadoéw otwartych, a takze organizacje i realizacje praktyk zawodowych. Pracownicy
Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego w ramach réznych form wspdtpracy sg na biezgco
z aktualnymi wymaganiami rynku pracy. Wieloletnia wspdtpraca nawigzana z instytucjami z otoczenia
spoteczno-gospodarczego (firmy z branzy rolno-spozywczej, szkoty, instytucje administracji publicznej)
dotyczy opiniowania przez przedstawicieli tego $rodowiska programow studidow, kreowaniu
odpowiedniego profilu absolwenta kierunku technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka i realizacji
wspdlnych projektéw badawczych, wdrozeniowych i edukacyjnych. Zespot programowy kierunku
utworzyt Zespdt doradczy, do ktdrego zostali zaproszeni interesariusze zewnetrzni, reprezentujgcy
przedsiebiorstwa z sektora rolno-spozywczego jak i jednostki nadzorujgce jako$¢ zywnosci. Uwagi
i sugestie w ramach organizowanych spotkad sg nastepnie przedmiotem analizy pod katem
wykorzystania w procesie doskonalenia programu studidéw. Podczas ostatnich spotkan dyskusja
dotyczyta organizacji i przebiegu programowych praktyk zawodowych (m.in. miejsc organizacji,
mozliwosci zwiekszenia liczby podmiotéw, w ktérych studenci odbywajg praktyki). Opinie
o programach studiow i jego doskonalenia zbierane sg rowniez podczas hospitacji praktyk.
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https://www.ur.edu.pl/pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wyniki-badan/963278@
https://www.ur.edu.pl/pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wyniki-badan/963278@

Programowe praktyki zawodowe to jedna z form wspodtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym
na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka. Praktyka jest realizowana w 4 semestrze
studiow w wymiarze 160 godzin dydaktycznych zaje¢ w przedsiebiorstwach i ma na celu osiggniecie
efektdw uczenia sie w zakresie kompetencji dotyczacych funkcjonowania zaktadéw przetwérstwa
spozywczego, zaktadéw gastronomicznych lub instytucji kontrolujgcych jakos¢ zywnosci. To gtéwnie
zajecia praktyczne pozwalajgce studentom ugruntowaé dotychczas zdobytg wiedze w trakcie studiéw,
jak i zdobyé nowe oraz doskonali¢ posiadane kompetencje w zakresie obstugi maszyn i urzadzen,
organizacji pracy itp. W roku akademickim 2025/2026 studenci zrealizowali praktyke zawodowg
gtéwnie w instytucjach kontrolujgcych jakos¢ zywnosci (Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-
Spozywczych, Oddziat w Rzeszowie, Stacje Sanitarno-Epidemiologiczne, Oddziaty w Jasle i tancucie),
jednostkach badawczych Wydziatu (np. Laboratorium Analizy Win), zaktadach przetwdrstwa
spozywczego (Mtyny Kapka Sp. z 0.0., Mondelez Polska Production Sp. z o.0. Fabryka Ciastek
w Jarostawiu, Elite Expeditions Sp. z 0.0. - Zaktad Przetwérstwa Dziczyzny w Zwierzyricu) oraz lokale
gastronomiczne. Organizacja programowych praktyk zawodowych na kierunku TZiZC pozwala na
komunikacje pomiedzy koordynatorem praktyk ze strony Uczelni, a zaktadowym opiekunem praktyk
z ramienia zaktadu pracy, co stwarza mozliwosci do rozméw na temat doskonalenia ksztatcenia na
kierunku zgodnie z obecnymi wymaganiami rynku pracy.

Kolejna mozliwos$¢ wspétpracy z otoczeniem gospodarczym ma miejsce w czasie organizacji zajeé
terenowych dla studentéw kierunku technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka w ramach specjalnosci
technologia Zywnosci. Stwarza to dobrg ptaszczyzne do zapoznania przedsiebiorcow z ofertg
ksztatcenia na kierunku technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka, kompetencjami absolwentéw oraz
daje mozliwos¢ uzyskania informacji od oczekiwanych kompetencjach przysztych kandydatéw do
pracy. Taka forma zajec jest zaplanowana w ramach przedmiotéw: technologia owocéw i warzyw,
technologia zbdz i piekarstwa i technologia miesa. W ubiegtym roku akademickim studenci odbyli te
zajecia w duzych zaktadach produkcyjnych regionu, gdzie mogli zobaczy¢ produkcje przecieréw
warzywnych i mrozonek w Zaktadzie Przetwdrstwa Owocowo-Warzywnego HORTINO w Lezajsku,
produkcje makaronéw w Makarony Polskie SA Zaktad Produkcyjny w Rzeszowie oraz produkcje
wyrobéw miesnych Zaktadzie Miesnym SMAK-GORNO.

Zespot programowy kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka oraz nauczyciele prowadzacy
zajecia dydaktyczne na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka doktadajg wszelkich staran,
aby stale podtrzymywac wspotprace z otoczeniem spoteczno-gospodarczym zaréwno w zakresie prac
B+R jak i aktywnosci dydaktycznych skierowanych do odbiorcéw zewnetrznych. Wzér porozumienia
miedzy Uniwersytetem Rzeszowskim a interesariuszami zewnetrznymi zamieszczono na stronie
internetowej UR: https://www.ur.edu.pl/pl/student/jakosc-ksztalcenia/pliki-do-pobrania.

Nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka
podejmujg takze dziatania w obrebie edukacji spoteczenstwa w zakresie zywnosci wysokiej jakosci
i zdrowego odzywiania sie. W ramach: ,,Dni Otwartych Wydziatu”, Festiwalu Nauki, ,Dni Otwartych
Uniwersytetu Rzeszowskiego”, ,,Nocy Biologéw” i warsztatéw organizowanych w oparciu o umowy z ze
szkotami uczniowie lokalnych szkét moga skorzysta¢ z wiedzy i doswiadczenia nauczycieli
akademickich.

2. sposoby, czestos¢ i zakresu monitorowania, oceny i doskonalenia form wspofpracy i wpltywu jej
rezultatow na program studiow i doskonalenie jego realizacji

Statut Uniwersytetu Rzeszowskiego, Dziat IV, §61 (Zatgcznik nr 1 do Uchwaty nr 74/05/2025 Senatu
Uniwersytetu Rzeszowskiego Tekst jednolity z dnia 26 maja 2025 r.) stanowi, iz do zadan zespotu
programowego kierunku studiéw nalezy ksztattowanie wtasciwego dla kierunku studiéw profilu
absolwenta, z uwzglednieniem zapotrzebowania rynku pracy. Zespot programowy kierunku
technologia zywnosci i Zywienie cztowieka dokonuje cyklicznego, co najmniej raz w semestrze,
monitorowania, oceny i doskonalenia wspdtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym. Jednym ze
sposobdw jest okresowy przeglad programu studidow i konfrontowanie jego z opiniami interesariuszy
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zewnetrznych. Opinie nt. programu studiow kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka s3
przygotowane przez przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego w ramach nieformalnych
spotkan nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na kierunku oraz utworzonego Zespotu
doradczego. Zebrane opinie nt. programu studidw przez prowadzgcych zajecia s przekazywane do
kierownika kierunku a nastepnie analizowane na zebraniu Zespotu programowego.

Wazinym sposobem doskonalenia programéw studiow sg konsultacje koordynatorow praktyk
programowych studentéw kierunku technologia zywnosci i Zywienie czfowieka z przedstawicielami
pracodawcdéw przyjmujgcych studenta na praktyke, a majg one miejsce w trakcie rozmdéw dotyczgcych
zasad i organizacji praktyki, obowigzkéw pracodawcy i oczekiwan wobec studenta-praktykanta lub w
czasie trwania praktyki zawodowej oraz po jej zakorczeniu jako wnioski lub spostrzezenia. W tym
zakresie monitorowane sg tresci dziennika praktyk, sprawozdan z praktyki zawodowej i opinii
zaktadowych opiekunéw praktyki, przeprowadzane sg hospitacje praktyk zawodowych, a uogélnione
whnioski sg przekazywane do Zespotu programowego kierunku technologia Zywnosci i Zywienie
cztowieka. Stwarza to mozliwo$é oceny posiadanej wiedzy i umiejetnosci nabytych w trakcie
doczasowego ksztatcenia na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie czfowieka w kontekscie
kompetencji przysztych pracownikéw i sg podstawg dziatan zmierzajgcych do doskonalenia jakosci
ksztatcenia na kierunku.

Zalecenia dotyczace kryterium 6 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

Nie dotyczy

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

1. rola umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia w koncepcji ksztatcenia i planach rozwoju kierunku
(przy uwzglednieniu kazdego z ocenianych poziomdow studiow)

Umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia przebiega wielotorowo i obejmuje dziatania realizowane na
szczeblu catej uczelni, kolegiéw oraz poszczegdlnych instytutéw. Na Uniwersytecie Rzeszowskim za
wsparcie inicjatyw w tym zakresie odpowiada Dziat Wspdtpracy Miedzynarodowej. Kluczowa regulacja
w skali uczelni jest Strategia Rozwoju UR na lata 2021-2030
(https://www.ur.edu.pl/pl/uniwersytet/uczelnia/strategia-rozwoju). W jej V obszarze, poswieconym
ksztatceniu, wyznaczono cel strategiczny wraz z powigzanymi celami operacyjnymi i zadaniami. Do
kluczowych przedsiewzie¢ w obszarze dydaktyki nalezg: poszerzenie oferty kierunkéw i zajec
prowadzonych w jezykach obcych, rozwdj ksztatcenia interdyscyplinarnego, wyzsza mobilnosé
studentéw, doktorantow oraz kadry akademickiej, pozyskiwanie akredytacji krajowych,
miedzynarodowych i branzowych, a takie podnoszenie ogdlnego stopnia umiedzynarodowienia
studiow. Stworzone w ten sposéb ramy strategiczne umozliwiajg uczelni wdrazanie licznych projektéow
i inicjatyw, w ktére zaangazowani sg studenci wszystkich stopni oraz pracownicy zwigzani z kierunkiem
Technologia zywnosci i zywienie cztowieka.

Strategia umiedzynarodowienia zaktada, ze absolwenci bedg w petni przygotowani do pracy
w Srodowisku miedzynarodowym, wykazujac sie wysokim poziomem biegtosci jezykowej
(w szczegdlnosci w jezyku angielskim). Rozwdj tych kompetencji wspiera umiedzynarodowienia
procesu dydaktycznego na Wydziale. Na kierunku Technologia zywnosci i zywienie cztowieka przejawia
sie to m.in. aktywnym udziatem studentdw oraz kadry dydaktycznej w miedzynarodowej wymianie
akademickiej w ramach dostepnych programoéw stypendialnych i szkoleniowych. Sprzyja to transferowi
najnowszej wiedzy i doswiadczen, co przektada sie na wyiszg jakos$¢ badan naukowych oraz
podniesienie poziomu oferty dydaktycznej. Wydziat realizuje nowoczesne prace badawcze, wspierajgc
umiedzynarodowienie poprzez wizyty studyjne i pobyty badawcze naukowcow z zagranicy oraz
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zagranicznych studentéw realizujgcych projekty naukowe (szczegdty przedstawiono w pkt 3). Ponadto
kadra naukowo-dydaktyczna Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego nieustannie podnosi swoje
kwalifikacje, uczestniczagc w rdznorodnych formach wspdtpracy miedzynarodowej. W proces
dydaktyczny witgczani sg rdwniez profesorowie wizytujgcy (pobyty krétko- i dtugoterminowe), ktorzy
prowadzg dla studentéw wyktady, ¢wiczenia oraz warsztaty, co szczegétowo opisano w pkt 4.

Miedzynarodowa aktywnos¢ pracownikdw Woydziatu skutecznie promuje jednostke na arenie
miedzynarodowej, co przektada sie na rosnace zainteresowanie przyjazdami zagranicznych studentéw,
doktorantéw i nauczycieli akademickich w ramach dostepnych programdéw mobilnosciowych.

O dobrych ramach instytucjonalnych na poziomie uczelni zwiekszajagcych poziom
umiedzynarodowienia $wiadczy rdowniez fakt, ze Uniwersytet Rzeszowski jest posiadaczem
prestizowego logo ,HR Excellence in Research”, przyznanego przez Komisje Europejskg w 2022 roku.
Wyrdznienie to wskazuje instytucje, ktdre przyczyniajg sie do zwiekszenia atrakcyjnosci warunkéw
pracy naukowcow w Unii Europejskiej i zapewniajg pracownikom klarowny proces rekrutacji, stabilne
zatrudnienie, a takze mozliwosci rozwoju kariery zawodowej. Spetnianie kryteridw legitymowania sie
tym logiem jest poddane procesowi monitoringu.

Mobilno$é pracownikdw i studentéw w Uniwersytecie jest mozliwa dzieki podpisaniu umoéw
umozliwiajgcych wymiane w ramach programu Erasmus + (235 osrodkéw) oraz uméw umozliwiajacych
wyjazdy jednostronne pracownikéw z UR (10 osrodkéw partnerskich z USA, Zimbabwe, Mauritius,
Tajlandia, Brazylia, Czarnogdra). Szczegétowy spis znajduje sie pod adresem:
https://www.ur.edu.pl/pl/uniwersytet/erasmus/uczelnie-partnerskie-erasmus.

Wspdtpraca nauczycieli akademickich z naukowcami zagranicznymi i miedzynarodowe porozumienia,
a takze bogaty dorobek publikacyjny i duze doswiadczenie w recenzowaniu publikacji w czasopismach
miedzynarodowych, wptywa na poszerzenie kompetencji kadry i ma przetozenie na state doskonalenie
koncepcji ksztatcenia oraz plany rozwoju kierunku. Dodatkowo od roku akademickiego 2026/2027
Uniwersytet Rzeszowski w ramach posiadanego uprawnienia do prowadzenia kierunku technologia
zywnosci i zywienia, wzbogacit oferte edukacyjng o programy studidw stacjonarnych | i Il stopnia
realizowane w j. angielskim (Food Technology and Human Nutrition). Oferta programoéw studiéw Food
Technology and Human Nutrition kierowana jest do kandydatéow z innych krajow a takze kandydatow
z Polski, chcacych studiowaé w j. angielskim. Obowigzujgce programy i harmonogramy studiéw w j.
angielskim dostepne sg w zatgczniku nr 2, Cz. |, zat. 1.4 i 1.5 oraz na stronie
https://www.ur.edu.pl/pl/wydzialy/wydzial-technologiczno-przyrodniczy/student/kierunki-studiow-
programy-rozklady-sylabusy/food-technology-and-human-nutrition-programme-in-english

2. aspekty programu studiow i jego realizacji, ktore stuzqg umiedzynarodowieniu, ze szczegélnym
uwzglednieniem ksztatcenia w jezykach obcych

Waznym aspektem umiedzynarodowienia, zwigzanym z ksztatceniem, jest oferta zaje¢ w jezyku
angielskim dla studentéw z zagranicy w ramach programu Erasmus+. W samym procesie ksztatcenia
kluczowa role odgrywa obowigzkowy lektorat jezyka obcego, uwzgledniony w programie studiéw | oraz
Il stopnia. Ponadto z myslg o osobach przyjezdzajacych z zagranicy w ramach programéw wymiany,
takich jak Erasmus+ i CEEPUS, przygotowano bogatg oferte 19 przedmiotéw prowadzonych w jezyku
angielskim, obejmujgcg m.in. Food chemistry, Food microbiology, Food Hygiene, Food storage and
preservation, Genetic engineering, Dietetic cakes and confectionery products, Contemporary trends of
fruit and vegetables technology, Fermentation processes, Basic statistics, Food biotechnology, Food
toxicology, Analytical methods in food products, Pro-health meat products, Statistic methods in food
science, Dairy technology, Technology of processing of root crops and special crops, Brewing and
malting oraz Cheese production.

Dodatkowo od roku akademickiego 2026/2027 Uniwersytet Rzeszowski w ramach posiadanego
uprawnienia do prowadzenia kierunku technologia zywnosci i zywienia, wzbogacit oferte edukacyjng
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o programy studiéw stacjonarnych | i Il stopnia realizowane w j. angielskim (Food Technology and
Human Nutrition). Oferta programdéw studiéow Food Technology and Human Nutrition kierowana
jest do kandydatdw z innych krajow a takze kandydatow z Polski, chcgcych studiowaé w j. angielskim.
Obowigzujace programy i harmonogramy studiow w j. angielskim dostepne sg w zataczniku nr 2, Cz. |,
zat. 1.4i 1.5 oraz na stronie
https://www.ur.edu.pl/pl/wydzialy/wydzial-technologiczno-przyrodniczy/student/kierunki-studiow-
programy-rozklady-sylabusy/food-technology-and-human-nutrition-programme-in-english

Przy Studium Jezykédw Obcych znajduje sie Centrum Egzaminacyjne - The European Language
Certificates (TELC). Posiada ono akredytacje na przeprowadzanie egzamindéw z jezyka: angielskiego,
niemieckiego, francuskiego i rosyjskiego. W ofercie CE znajdujg sie oprocz TELC, réwniez inne ptatne
egzaminy tj.: TOLES, Goethe Test-Pro, DaF, czy CILS, ktére s3 dostepne dla studentéw oraz
pracownikéw UR.

Centrum Nauki Jezykdéw Obcych i Certyfikacji petni takze wazng role w odniesieniu do procesu
umiedzynarodowienia poprzez oferte kurséw dla pracownikdw prowadzgcych zajecia lub
wyjezdzajacych za granice w ramach programu Erasmus +.

3. stopien przygotowania studentow do uczenia sie w jezykach obcych i sposobow weryfikacji
osiggania przez studentow wymaganych kompetencji jezykowych oraz ich oceny

Uczelnia stwarza studentom warunki do podnoszenia kompetencji jezykowych za posrednictwem
Centrum Nauki Jezykéw Obcych i Certyfikacji, ktére odpowiada za prowadzenie zajeé m.in. dla kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka. W ramach programu studidow realizowane sg lektoraty
z jezyka angielskiego oraz niemieckiego, pozwalajgce na osiggniecie poziomu B2 na studiach | stopnia
oraz B2+ na studiach Il stopnia. Wymiar godzinowy nauki jezyka wynosi odpowiednio 120 godzin
(60+60) dla | stopnia oraz 60 godzin dla Il stopnia. Dodatkowo studenci kierunku technologia zywnosci
i Zywienie cztowieka doskonalg jezyk angielski podczas zaje¢ ze specjalistycznych przedmiotéw
obieralnych. W ofercie studiéw | stopnia znajduja sie do wyboru kursy obieralne w jezyku angielskim:
biotechnology in cuisine, home-made bread production, home-made fruit wines and liqueurs
production, culinary savoir-vivre oraz science of taste. Program studiow |l stopnia obejmuje cztery takie
elektywy: GMO in food, Food additives, Physical properties of food i Food processing.

Lektoraty na obu stopniach majg forme ¢wiczen. W procesie dydaktycznym stosowane sg réznorodne
metody aktywizujgce, takie jak praca w parach i grupach, dyskusja, symulacja, rozwigzywanie
probleméw czy analiza studiéw przypadkéw (case study). W procesie dydaktycznym wykorzystuje sie
réznorodne formy aktywizujgce studentéw do samodzielnego doskonalenia umiejetnosci jezykowych.
Do kluczowych z nich naleza: praca z anglojezyczng literaturg naukowa (w formie zalecenr lub wymagan
formalnych), udziat w wyktadach prowadzonych przez zagranicznych profesoréw (zaréwno w ramach
programu studiéw, jak i w trybie pozaformalnym), a takze angazowanie studentéw w organizacje
miedzynarodowych konferencji i projektéw badawczych realizowanych przez Instytut.

Na zajeciach z jezykdw obcych studenci rozwijajg cztery podstawowe sprawnosci jezykowe, co pozwala
na budowanie wszechstronnej kompetencji komunikacyjnej na poziomie B2/B2+ (w zaleznosci od
poziomu studidw). Ktadzie sie nacisk na poprawnos¢ gramatyczng w wypowiedziach ustnych i pisemnych,
utrwalanie leksyki ogdlnej oraz sukcesywne przyswajanie stownictwa branzowego. Postepy studentéw
weryfikowane sg poprzez biezgcg obserwacje aktywnosci na zajeciach, kolokwia pisemne, wypowiedzi
ustne, przektad tekstéw fachowych oraz redagowanie publikacji specjalistycznych w jezyku polskim i
obcym. Studenci przygotowujg réwniez i wygtaszajg prezentacje naukowe na forum grupy oraz biorg
udziat w merytorycznych dyskusjach zwigzanych ze swojg przysztg profesja.

Centrum Nauki Jezykdw Obcych i Certyfikacji, we wspodtpracy z Wydziatem, stale monitoruje i ocenia
poziom opanowania wymaganych efektéw uczenia sie poprzez zaliczenia i egzaminy korcowe.
Ponadto jednostka ta umozliwia przystgpienie do odptatnych egzaminéw certyfikacyjnych, takich jak
TELC, TOLES, Goethe Test-Pro, DaF czy CILS.
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4. skala i zasieg mobilnosci i wymiany miedzynarodowej studentow i kadry

Wymiana miedzynarodowa studentéw i kadry na technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka
realizowana jest gtdwnie w ramach kolejnych edycji programu Erasmus+.

W okresie podlegajgcym ocenie studenci ocenianego kierunku studiéw nie podjeli decyzji
o skorzystaniu z wyjazdu na inng uczelnie w ramach programu Erasmus +.

Jednoczesnie na kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka przyjechato studiowaé w ramach
tego programu w roku akad. 2021/2022 3 studentdw z Universitat Politécnica de Valéncia (Hiszpania),
w roku akademickim 2022/2023 - 3 studentdéw z Stefan cel Mare University of Suceava (Rumunia) oraz
1 z National University of Food Technologies (Ukraina), w 2023/2024 — 2 studentéw (z Rumunii
i Ukrainy), w 2024/2025 oraz 2025/2026 po trzech studentow.

W latach 2021-2026 pracownicy Wydziatu uczestniczyli w zagranicznych wyjazdach naukowych
i dydaktycznych. Byly to pobyty w uczelniach w ramach projektu Regionalna Inicjatywa Doskonatosci
oraz programu Erasmus+ Nauczyciele akademiccy Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego
realizowali wyjazdy badawcze, szkoleniowe, dydaktyczne, staze (Zatgcznik nr 3_3.5.). Ponadto
nauczyciele realizowali staze w krajowych jednostkach naukowych. Mobilno$¢ miedzynarodowa kadry
to wyjazdy na uczelnie i jednostki badawcze w krajach Unii Europejskie;j.

5. udziat wyktadowcow z zagranicy w prowadzeniu zaje¢ na ocenianym kierunku

W prowadzeniu zaje¢ w jezyku angielskim biorg udziat wyktadowcy przyjezdzajgcy do Uniwersytetu
Rzeszowskiego w ramach programu Erasmus+. Istotnym elementem wspétpracy miedzynarodowej sg
takze przyjazdy nauczycieli akademickich w ramach programoéw Erasmus+ oraz CEEPUS. Wyktadowcy
odwiedzajacy Wydziat Technologiczno-Przyrodniczy w celach dydaktycznych prowadzg zajecia,
seminaria i wyktady skierowane do studentéw, dzieki czemu mogg oni poszerza¢ wiedze oraz
poznawaé odmienne doswiadczenia i podej$cia stosowane w zagranicznych osrodkach akademickich.

W ramach programu RID - wymiana stypendialna doktorantéow i kadry akademickiej na Wydziale
goscita prof. Gizem Emre z Marmara University z Turcji, ktéra prowadzita seminarium dla studentéw
kierunku technologia zywnosci i Zzywienia cztowieka.

6. sposoby, czestos¢ i zakres monitorowania i oceny umiedzynarodowienia procesu ksztafcenia
oraz doskonalenia warunkow sprzyjajgcych podnoszeniu jego stopnia, jak réwniez wplywu
rezultatow umiedzynarodowienia na program studiow i jego realizacje

Wydziat prowadzi ciggly nadzér i monitoring umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia.
Dokumentacje w tym zakresie gromadzi Koordynator ds. Wymiany i Wspdtpracy Miedzynarodowej
Studentdéw i Nauczycieli Akademickich, Dziekanat i Dziat Wspétpracy Miedzynarodowej UR. Ocena
umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia oraz doskonalenia warunkéw sprzyjajacych podnoszeniu
stopnia tego zakresu, jak réwniez wptywu rezultatéw umiedzynarodowienia na program studiow i jego
realizacje odbywa sie raz w roku. Weryfikacji dokonywat Dziekan Wydziatu na podstawie rocznych
sprawozdan z dziatalnosci miedzynarodowej dydaktycznej i badawczej Instytutu przygotowywanych
przez Koordynatora ds. Wymiany i Wspdtpracy Miedzynarodowej Studentéw i Nauczycieli
Akademickich. Takie sprawozdania byty przedstawiane i dyskutowane podczas obrad Rady Wydziatu.

Zalecenia dotyczace kryterium 7 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

Nie dotyczy
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Kryterium 8. Wsparcie studentow w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwéj i doskonalenie form wsparcia

1. dostosowanie systemu wsparcia do potrzeb réznych grup studentéw, w tym potrzeb studentow
Z niepetnosprawnosciq

Biuro ds. Oséb z Niepetnosprawnosciami UR prowadzi liczne formy wsparcia studentéw w uczeniu sie
rozwoju i doskonaleniu zaréwno naukowym, jak i spotecznym. BON organizuje corocznie dla
studentéw z niepetnosprawnoscia i wolontariuszy bezptatne konsultacje psychologiczne i
logopedyczne, liczne kursy i warsztaty szkoleniowe, coroczne "Dni Adaptacji, letnie i zimowe obozy
szkoleniowo-integracyjne.
Organizacja specjalistycznych kurséw i szkolen podnoszgcych kompetencje studentéw:
Kursy i szkolenia organizowane przez BON UR w roku akademickim 2025/2026
- Asystent osoby niepetnosprawnej
- Jezyk angielski — kurs przygotowujgcy do certyfikatu LINGUASKILL
- Jezyk hiszpanski
- Jezyk migowy I, Il i lll stopnia
- Nauka ptywania (grupa podstawowa, sredniozaawansowana i zaawansowana)
- Podstawy ksiegowosci
- Prawa pracownika na rynku pracy
- Zaktadanie i prowadzenie dziatalnosci gospodarczej
- Szkolenia kompetencji miekkich:
Autoprezentacja i wystgpienia publiczne
Komunikacja interpersonalna
Zarzadzanie stresem i czasem

2. Organizacja dodatkowych zaje¢ wyrdwnawczych dla oséb z trudnosciami w nauce.

3. Organizacja obozéw sportowo-szkoleniowych dla studentdéw z niepetnosprawnoscig i wolontariuszy
UR, ktére odbywajg sie w przerwach miedzysemestralnych, gdzie oprécz zajec sportowych i sportowo-
rekreacyjnych prowadzone sg réwniez liczne warsztaty i szkolenia. Studenci mogg aktywnie wypoczgé
przed kolejnym semestrem nauki, a takze nawigza¢ znajomosci i przyjaznie, co owocuje sprawniejszym
funkcjonowaniem w srodowisku akademickim. Podczas tych wyjazdéw organizowane s3g takze
prelekcje ze specjalistami z ratownictwa wodnego (Bieszczadzkie WOPR) i gérskiego (Bieszczadzka
Grupa GOPR), od kilku lat wspotpracujacych z BON UR.

W roku akademickim 2025/2026 studenci uczestniczyli w kilku obozach:
-obdz sportowo-szkoleniowy wody Polanczyk 2026

-0bdz sportowo-szkoleniowy Lesko 2026.

-0bdz sportowo-szkoleniowy wodno-rowerowy Ustronie Morskie 2026

4. Organizacja cyklicznych spotkan informacyjno-adaptacyjnych (,,Dni Adaptacji”- listopad 2026) dla
studentéw pierwszych rocznikéw, majace na celu zapoznanie nowych studentéw z ofertg Uczelni oraz
instytucji wspoétpracujacych z BON UR, skierowang do oséb z niepetnosprawnoscia.

5. Wspdtorganizacja konferencji naukowych, warsztatéw, przeglagdéw dotyczacych problemdw oséb ze
specjalnymi potrzebami.

6. Uczestnictwo studentéw i pracownikéw w konferencjach naukowych, warsztatach, szkoleniach oraz
seminariach poruszajgcych tematyke niepetnosprawnosci.

7. Prowadzenie wypozyczalni specjalistycznego sprzetu, wspomagajgcego proces uczenia sie, gdzie do
dyspozycji studentéw sg: programy komputerowe powiekszajgco-udzwiekawiajgce tekst (ZoomText);
systemy wspomagajgce styszenie (Oticon Amigo FM); specjalne myszki komputerowe (trackball’e)
i klawiatury (jednoreczne i brajlowskie); notesy méwiace (BraillePen); powiekszalniki telewizyjne; lupy
elektroniczne; syntezatory mowy polskiej; drukarki etykiet brajlowskich; odtwarzacze audiobookdw.
8. Wypozyczanie sprzetu sportowo-rekreacyjnego zapewnia: sprzet narciarski; kije do nordic walking;
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kije trekkingowe; akcesoria do nauki ptywania (pasy wypornosciowe, kamizelki, ptetwy, bojki
asekuracyjne).

Formy wsparcia w wchodzeniu na rynek pracy dla studentéw UR prowadzi Biuro Karier, sg to:
doradztwo zawodowe, pomoc w pisaniu CV i listdw motywacyjnych, szkolenia z kompetencji miekkich,
spotkania z pracodawcami, Targi Pracy, jest rowniez prowadzony Serwis Pracy
www.biurokarier.ur.edu.pl. Ponadto studenci/absolwenci mogg odby¢ praktyki ponadprogramowe. Te
formy wsparcia kierowane sg dla wszystkich studentéw UR.

W projekcie Jednolity Program Zintegrowany Uniwersytetu Rzeszowskiego — droga do wysokiej jakosci
ksztatcenia przy rekrutacji do wszystkich form wsparcia (szkolenia, staze, rozmowy doradcze, zajecia
z pracodawcami) osoby z niepetnosprawnoscig majg dodatkowo doliczane 3 pkt.

Dodatkowa forma wsparcia studenta ze strony uczelni jest zapomoga, ktdra moze by¢ przyznana dwa
razy w roku. Wysokos¢ przyznanej zapomogi jest uzalezniona od sytuacji zyciowej studenta,
spowodowanej w szczegdlnosci ciezkg chorobg studenta lub cztonka jego najblizszej rodziny, Smiercig
najblizszego cztonka rodziny, urodzenie dziecka, a takze w wyniku zdarzenia losowego.

Kolejng finansowa formg wsparcia dla studentéw sg kredyty studenckie 59, udzielone zgodnie z Ustawg
z dnia 20 lipca 2018 r. — Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (tj. Dz.U. z 2024 r., poz. 1571 z péin.
zm.) oraz rozporzadzeniem Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 20 grudnia 2018 r. w sprawie
kredytow studenckich (Dz. U. poz. 2468). Inng formg wsparcia, czesto praktykowang przez studentow,
jest indywidualna organizacja studiow (10S). Indywidualne ksztatcenie przystuguje przede wszystkim
studentom bedgcym w trudnych sytuacjach zyciowych: majacym problemy zdrowotne, studentkom w
cigzy, osobom studiujgcym réwnolegle dwa kierunki studiéw czy innym, okreslonych Regulaminem
studiow na UR (Rozdziat 7, § 22), ktorzy nie majg mozliwosci w petni uczestniczyé w zajeciach
dydaktycznych. Kolejng formg wsparcia studenta jest zakwaterowanie w Domu Studenckim (DS).
Miejsce w DS przyznaje Komisja ds. DS na pisemny wniosek studenta. Pierwszenstwo w przyznaniu
miejsca w domu studenckim przystuguje studentom, ktédrym codzienny dojazd do uczelni uniemozliwia
lub w znacznym stopniu utrudnia studiowanie i/lub ktérzy znajdujg sie w trudnej sytuacji materialne;j.
UR dysponuje miejscami w pieciu domach studenckich.

2. zakres i formy wspierania studentow w procesie uczenia sie

Studenci w procesie uczenia sie mogg korzysta¢ z nowoczesnych laboratoriow wyposazonych w
aparature i sprzet laboratoryjny i pod opiekg nauczyciela akademickiego realizowaé badania naukowe,
wykorzystywane m.in. do przygotowania pracy dyplomowej lub przygotowania publikacji naukowe;j.
Wsparcie studentéw w procesie uczenia sie realizowane jest m.in. poprzez zapewnienie pomocy w
procesie uczenia sie i osiggania efektéw, poprzez cotygodniowe (1,5 lub 2 godz.) dyzury i konsultacje
prowadzone przez nauczycieli akademickich. Kazdy nauczyciel prowadzacy zajecia na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka ma obowigzek by¢ dostepny na konsultacjach. Konsultacje
o charakterze indywidualnym dla studentéw ocenianego kierunku majg na celu wyjasnienie
trudniejszych probleméw zwigzanych z tresciami ksztatcenia, omawianie wynikéw oceny prac
pisemnych, wskazywanie mozliwosci uzupetnienia niedociggnieé¢ i brakéw w zakresie wiedzy i
umiejetnosci. W czasie pandemii byty one prowadzone hybrydowo lub zdalnie z wykorzystaniem
platformy MS Teams. Obecnie platforma ta jest nadal wykorzystywana do dodatkowego kontaktu ze
studentami, przekazywania materiatéw, konsultacji. Wspieranie studentéw jest realizowane réwniez
poprzez wyznaczanie, z grupy nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na kierunku technologia
Zywnosci i Zywienie cztowieka osob, ktére petnig funkcje: opiekuna roku, koordynatora programowych
praktyk zawodowych, opiekundw studenckich két naukowych. Uniwersytet Rzeszowski wdrozyt szereg
dziatan w zakresie efektywnego korzystania z infrastruktury i oprogramowania stosowanego w
ksztatceniu z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé. Oferuje dostep do platformy
e-learningowej Uczelnia.XP, zasobdw IT takich jak Microsoft 365, w tym Microsoft Teams, Eduroam
(EDUcation ROAMing), oraz oprogramowania STATISTICA 13.3. Uruchomienie pracowni
komputerowych umozliwia korzystanie z oprogramowania i pracy w chmurze. Wydziat posiada
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wydajne srodowisko VDI do zaje¢ obliczeniowych, GIS i grafiki 3D. Bazg sg serwery Dell PowerEdge
R7625 wyposazone w karty NVIDIA L40S 48 GB, ktérych moc moze by¢ dzielona pomiedzy wiele maszyn
wirtualnych dzieki NVIDIA vGPU. Studenci mogg pracowad na zwyktych terminalach lub komputerach
w pracowni (w domu lub czytelni), natomiast zaawansowane obliczenia i grafika wymagajgce duzej
mocy obliczeniowej wykonywane sg na serwerach w chmurze obliczeniowej. W praktyce oznacza to,
ze student moze na swoim stanowisku uruchomi¢ wymagajgce oprogramowanie, ktére wymaga
bardzo mocnej stacji roboczej, a Uczelnia moze centralnie udostepnia¢ te same aplikacje grupom
studentéw. Na komputerach jest zainstalowane oprogramowanie biurowe, bazodanowe,
specjalistyczne z zakresu zarzadzania i obiegu informacji, specjalistyczne do przeprowadzenia zajec
dydaktycznych np. Statistica, AutoCAD, QGIS i ArcGIS. Do dyspozycji studentdéw (konsultacje lub pracy
samodzielnej) przeznaczone zostaty réwniez komputery w dwdéch lokalizacjach: budynek D9 sala 109 -
14 komputerdw oraz 10 komputeréw w budynku D3.

Najwazniejszg osobg wspierajgcg studentéw jest opiekun roku, ktdry organizuje spotkania ze
studentami w celu przekazania waznych informacji dotyczacych procesu dydaktycznego oraz
zapewnienia o swojej gotowosci do wsparcia w réznych sprawach. Wspiera studentéw w przypadku
wyboru przedmiotdw oraz specjalnosci a takze promotora pracy dyplomowej. Ponadto studenci moga
zwrdcié sie o pomoc do kierownika kierunku i Prodziekana ds. studentéw. Niezwykle wazng kwestig, w
zakresie wspierania studentéw w uczeniu sie, jest mozliwo$é korzystania z zasobow Biblioteki UR.
Istnieje mozliwo$¢ zamawiania skandw publikacji, co czesto jest pomocne w przygotowanie opracowan
okreslonych zagadnien lub prac dyplomowych. Studenci majg mozliwos¢ korzystania z bezptatnej sieci
Wi-Fi na terenie catej Uczelni.

Wsparcie studentdw w procesie uczenia sie jest wieloaspektowe i przybiera rézne formy, w zaleznosci
od zaktadanych efektéw uczenia sie. Charakter wsparcia uwzglednia zrdinicowane potrzeby
studentéw, sprzyja rozwojowi naukowemu, spotecznemu i zawodowemu studentow.

3. formy wsparcia:

a. krajowej i miedzynarodowej mobilnosci studentow,
Studenci kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie czfowieka majg mozliwos$¢ udziatu w krajowych
i miedzynarodowych programach wymiany studenckiej w ramach programéw ERASMUS+, MOST i
innych. Mobilnos¢ miedzynarodowa studentéw wyraza sie miedzy innymi poprzez mozliwosé
odbywania zaje¢ dydaktycznych i praktyk. Studentom, ktérzy na uczelni partnerskiej nie maja
mozliwosci osiggniecia wszystkich efektéw uczenia sie przewidzianych w programie studiow dla
kierunku, stwarza sie mozliwos¢ zrealizowania réznic programowych.
Akcje wymiany miedzynarodowej dla studentéw UR sg promowane ws$rdd spotecznosci studentow
przez wydziatowego koordynatora.
Szczegdtowe informacje dotyczace programdéw wymiany studenckiej znajdujg sie na stronie UR w
zakfadce Student https://www.ur.edu.pl/pl/student/programy-wymiany-studenckiej

b. prowadzenia dziatalnosci naukowej oraz publikowania lub prezentacji jej wynikow, jak
rowniez w uczestniczeniu w roznych formach komunikacji naukowej lub twdrczosci
artystycznej,

Studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka majg mozliwos$¢ rozwijania swoich
zainteresowan i prowadzenia badan naukowych gtéwnie poprzez aktywnos¢ w kotach naukowych.
Wykaz studenckich két naukowych, ktére obecnie funkcjonujg na Uniwersytecie Rzeszowskim
dostepny jest pod linkiem: https://www.ur.edu.pl/pl/uniwersytet/jednostki/administracja/dzial-
nauki-i-projektow/kola-naukowe.

Na stronie Uczelni mozna znalezé podstawowe informacje na temat ich dziaftalnosci. Studenci,
niezaleznie od kierunku studiéw mogg brac¢ aktywny udziat w dziataniach wszystkich studenckich
kot naukowych (SKN) dziatajgcych w UR.
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c. we wchodzeniu na rynek pracy lub kontynuowaniu edukacji,

Biuro Karier Uniwersytetu Rzeszowskiego petni istotng funkcje w zakresie przygotowania
studentéw i absolwentéw do wejscia na rynek pracy oraz wspierania ich w dalszym rozwoju
zawodowym i edukacyjnym. Jego dziatalnos¢ obejmuje zaréwno dziatania informacyjne, doradcze,
jak i szkoleniowe, wzmacniajgce kompetencje zawodowe i miekkie osdb studiujgcych na
Uniwersytecie Rzeszowskim.

1. Zakres ustug i formy wsparcia

Biuro Karier oferuje studentom i absolwentom szeroki wachlarz bezptatnych ustug, obejmujgcych:

1.1. Doradztwo zawodowe

e Indywidualne konsultacje stacjonarne i online.

e |dentyfikacja potencjatu i preferencji zawodowych.

e Wsparcie w wyborze Sciezki kariery, zmianie zawodu, wyborze drugiego kierunku studidow
oraz w planowaniu samozatrudnienia.

e Pomoc w przygotowaniu dokumentdw aplikacyjnych (CV, list motywacyjny).

1.2. Szkolenia i warsztaty kompetencyjne

Biuro organizuje cykliczne szkolenia dotyczace m.in.:

e tworzenia CV i listdw motywacyjnych,

e przygotowania do rozmowy kwalifikacyjnej, réwniez online,
e metod aktywnego poszukiwania pracy,

e autoprezentacji, asertywnosci i zarzgdzania czasem,

e wizerunku zawodowego w mediach spotecznosciowych,

e zaktadania i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej,

e rozwijania kompetencji miekkich i przedsiebiorczosci.

2. Wspbdtpraca z pracodawcami

Biuro Karier prowadzi systematyczng wspotprace z podmiotami rynku pracy, zapewniajac:
e gromadzenie i publikowanie aktualnych ofert pracy, stazy i praktyk zawodowych dla
studentdw i absolwentow,
e pomoc pracodawcom w pozyskiwaniu kompetentnych kandydatéw,
e organizacje wydarzen takich jak ,Dzien z pracodawcg” oraz coroczne Targi Pracy UR,
e tworzenie dedykowanych ofert wspétpracy dla kierunkéw studidéw na wniosek jednostek
uczelni.
Dziatania te sprzyjajg skutecznemu taczeniu studentéw z potencjalnymi pracodawcami oraz
wzmacniajg praktyczny wymiar ksztatcenia.

3. Ponadprogramowe praktyki zawodowe

Biuro  Karier koordynuje takie mozliwo$¢ realizacji  nieobowigzkowych  praktyk

ponadprogramowych. Najwazniejsze cechy tej formy wsparcia:

e praktyki sg bezptatne i mogg by¢ realizowane w nieograniczonej liczbie w trakcie studiéw
oraz po ich ukonczeniu,

e student/absolwent sam wskazuje interesujgce go miejsce odbywania praktyk,

e praktyki realizowane sg na podstawie umowy tréjstronnej miedzy Uniwersytetem,
studentem/absolwentem i pracodawcs,

e praktyki te umozliwiajg zdobycie dodatkowego doswiadczenia zawodowego, wykraczajgcego
poza minimalny program studiéw.

4. Funkcje strategiczne Biura Karier

Do gtéwnych zadan Biura Karier naleza:
e dostarczanie aktualnych informacji o rynku pracy i mozliwosciach podnoszenia kwalifikacji,
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e aktywizacja zawodowa studentéw i absolwentow,

e monitorowanie karier zawodowych absolwentéw,

e wspieranie proceséw ksztatcenia poprzez wskazywanie oczekiwan rynku pracy,

e wspieranie dziatan projakosciowych uczelni w zakresie dostosowywania programu studiow
do potrzeb pracodawcéw.

5. Dostep do informacji

Szczegdtowe informacje dotyczace form wsparcia, aktualnych ofert pracy, wydarzen oraz ustug
doradczych sg dostepne na stronie Biura Karier: https://biurokarier.ur.edu.pl/

d. aktywnosci studentow: sportowej, artystycznej, organizacyjnej, w zakresie przedsiebiorczosci,
UR wszechstronnie wspiera aktywnos$é studentéw. Poza przygotowaniem zawodowym, ktore jest
podstawowym celem, daje studentom perspektywy rozwoju poza zajeciami dydaktycznymi. Zalicza
sie do nich: prace w strukturach Samorzadu Studentéw UR, ktéra umozliwia rozwdj kompetencji w
zakresie dziatalnosci organizacyjnej studentéw. Podejmowanie przez studentdw wszechstronnych
dziatan z zakresu rozwoju umiejetnosci komunikacji interpersonalnych, umiejetnosci prezentacji
podczas wystgpien publicznych realizowane sg w ramach dziatalnosci két naukowych, organizacji i
stowarzyszen studenckich; uczestnictwo w Akademickim Zwigzku Sportowym, w ramach ktérego
studenci mogg rozwija¢ swoje zainteresowania sportowe. Klub Uczelniany AZS UR kontynuuje
tradycje zapoczatkowane w 1965 r. w rzeszowskiej Wyzszej Szkole Pedagogicznej. Powstat w 2001
r. wraz z UR; uczestnictwo w stowarzyszeniach i organizacjach studenckich wptywajgcych m.in. na
rozwijanie umiejetnosci wspotdziatania w zespotach, m.in.: Studencka Agencja Radiowa "Feniks",
Zespot Piesni i Tarica "Resovia Saltans”, Niezalezne Zrzeszenie Studentéw UR, Koto Akademickie
Katolickiego Stowarzyszenia Mtodziezy, Caritas Academica, Chdr Akademicki Uniwersytetu
Rzeszowskiego, Orkiestra Kameralna Uniwersytetu Rzeszowskiego, Studenckie Towarzystwo
Rozwoju i Nauki STRiN.

4. systemu motywowania studentow do osiggania lepszych wynikéw w nauce oraz dziatalnosci
naukowej oraz sposobéw wsparcia studentéow wybitnych,

W Uniwersytecie Rzeszowskim funkcjonuje system motywowania i wsparcia studentéw do osiggania
lepszych wynikdw w nauce oraz w dziatalnosci naukowe]. Kazda aktywnos$¢ studentéw (naukowa,
sportowa, artystyczna) w tym zakresie jest nagradzana poprzez zdobywanie punktéw przy ubieganiu
sie o stypendium Rektora. Taki system motywuje studentéw do osiggania lepszych wynikéw w nauce i
wspiera studentéw wybitnych. Zasady przydzielania stypendium Rektora okresla

Zarzadzenie Rektora UR nr 148/2026 z dnia 31.07.2026 r. w sprawie wprowadzenia Regulaminu
Swiadczen dla studentéw UR. Stypendium Rektora przyznawane jest na wniosek studenta przez
Rektora. Stypendium Rektora dla najlepszych studentdw moze otrzymaé, nie wiecej niz 10% studentéw
reprezentujacych kazdy kierunek w Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym. Oznacza to, ze grupa
wyrdznionych jest niewielka, a réznice punktowe sg czesto minimalne. W przypadku kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka w roku akademickim 2025/2026 stypendium Rektora zostato
przyznane 11 studentom studiow | stopnia i 2 studidw Il stopnia. W semestrze letnim 5 studentom
studiéw Il stopnia.

Waznym i motywujacym elementem powodujgcym osigganie lepszych wynikdw w nauce przez
studentéw oraz angazowanie sie ich w dziatalno$¢ naukowg jest mozliwos$¢ ubiegania sie o przyznanie
stypendium Ministra Nauki i Szkolnictwa WyzZszego za znaczgce osiggniecia. Dotychczas na kierunku
studiéw technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka zaden student nie uzyskat takiego stypendium.

Za wyrodzniajgce sie osiggniecia w danym roku akademickim absolwent UR moze otrzymad nagrode
w postaci: Lauru Rektora UR lub Dyplomu Uznania Rektora. To wyrdznienie reguluje Zarzadzenie nr
12/2026 Rektora UR z dnia 12 stycznia 2026 r. w sprawie zatwierdzenia Regulaminu przyznawania
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Lauru Rektora UR, Dyplomu Uznania Rektora oraz tytutu honorowego Ambasadora Uniwersytetu
Rzeszowskiego dla wyrdzniajgcych sie absolwentow.

W ramach Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego wyrdzniajgcym sie absolwentom, po pozytywne;j
opinii Rady Wydziatu moze zostaé przyznany Dyplom Uznania Dziekana lub List Gratulacyjny Dziekana.

5. sposoby informowania studentdw o systemie wsparcia, w tym pomocy materialnej

Informacje na temat wsparcia studentéw przekazywane sg na spotkaniu organizacyjnym ze studentami
pierwszego roku a na starszych rocznikach jako przypomnienie na poczatku roku akademickiego, na
spotkaniach z opiekunem roku oraz Samorzadem Studentdw. Studenci mogg uzyskaé stosowne
informacje na temat pomocy materialnej w Sekcji Spraw Socjalnych, szczegéty i mozliwosci kontaktu
dostepne sg na stronie UR w zaktadce Student / Stypendia, zapomogi, kredyty, ubezpieczenia
https://www.ur.edu.pl/pl/student/stypendia-zapomogi-kredyty-
ubezpieczenia/stypendia/kontakt/kontakt-stypendium-socjalne-niepelnosprawnych-zapo oraz
https://www.ur.edu.pl/pl/student/stypendia-zapomogi-kredyty-
ubezpieczenia/stypendia/kontakt/kontakt---stypendium-rektora-ministra

Informacje dotyczgce konkretnego studenta przekazywane sg bezposrednio osobie zainteresowanej,
pocztg elektroniczng oraz za pomocg konta w Wirtualnej Uczelni.

Studenci kierunku technologia Zywnosci i Zywienie czfowieka moga ubiega¢ sie, zgodnie z
obowigzujgcym Regulaminem swiadczen dla studentéw UR opublikowanym na stronie internetowej
UR, o nastepujace rodzaje pomocy materialne;j:

¢ stypendium socjalne,

¢ stypendium dla oséb z niepetnosprawnosciami;

e Zzapomoga;

¢ stypendium Rektora UR;

e stypendium Ministra.

6. sposoby rozstrzygania skarg i rozpatrywania wnioskow zgtaszanych przez studentow oraz jego
skutecznosci

Uniwersytet Rzeszowski stawia na tworzenie przyjaznego i wspierajgcego srodowiska dla catej swojej
spotecznosci. Czerpigc z tradycji akademickich oraz najlepszych praktyk innych uczelni, UR otwiera sie
na potrzeby studentdw. W ramach uczelni dziatajg specjalne jednostki, ktére oferujg wsparcie w
rozwigzywaniu réznych probleméw w sytuacjach trudnych, konfliktowych lub w przypadku
nieréwnego traktowania.

Studenci danego rocznika w pierwszej kolejnosci mogg zgtasza¢ swoje wnioski lub skargi do opiekuna
roku. Zgodnie z dokumentem regulujgcym zakres pracy i obowigzki opiekuna roku na Wydziale
Technologiczno-Przyrodniczym, do jego gtdwnych zadan nalezy m.in. pomoc w rozwigzywaniu
konfliktdw i probleméw zwigzanych z przebiegiem studiéw, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Do Dziekana lub Prodziekana ds. studentdéw, za posrednictwem Dziekanatu, studenci mogg skfadaé
pisemne skargi i wnioski, ktére rozpatrywane sg w przejrzysty i skuteczny sposoéb. Dziekan lub
Prodziekan, po zapoznaniu sie ze sprawg, podejmuje decyzje zgodnie z postanowieniami § 4, ust. 1
Regulaminu studiéow na UR.

Studenci w celu wyjasnienia probleméw moga zwrdcic sie o opinie do opiekuna roku, koordynatora
praktyk zawodowych, kierownika kierunku studiéw lub innego kompetentnego pracownika uczelni.
Dziekan moze wezwad studenta do uzupetnienia dokumentéw w danej sprawie. W takim przypadku
student ma obowigzek dostarczenia uzupetnien do 7 dni. Studentowi przystuguje prawo odwotania od
decyzji Dziekana do Rektora. Odwotanie wraz z aktami sprawy przekazywane sg do Rektora za
posrednictwem Biura Prorektora ds. Studenckich i Ksztatcenia. Decyzja Rektora jest ostateczna.
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Studenci, ktorzy czujg sie pokrzywdzeni, majg mozliwos¢ uzyskania wsparcia od Samorzadu Studentéw
UR. W jego strukturach dziata Rzecznik Praw Studenta, ktérego jednym z najwazniejszych zadan jest
przyjmowanie od studentéw Uniwersytetu skarg i wnioskow (https://urz.pl/struktura/rzecznik-praw-
studenta-ssur/). W sytuacjach problemowych kazdy student moze zwrdcié sie do Rzecznika po pomoc
i wsparcie. Zgtoszone skargi i wnioski sg nastepnie rejestrowane w Centralnym Rejestrze Skarg
i Wnioskéw, ktéry prowadzony jest przez Biuro Rektora.

Kolejng instytucja UR dajgcg wsparcie Studentom jest Biuro ds. Réwnego Traktowania
(https://www.ur.edu.pl/pl/uniwersytet/rowne-traktowanie/biuro-ds-rownego-traktowania). Zajmuje
sie ono wsparciem organizacyjnym dla dziatan Rzecznika akademickiego, Petnomocnika i Komisji ds.
rownego tratowania oraz Petnomocnika i Komisji ds. mobbingu i korupcji.

Osobg powotang do wspierania polubownego rozwigzywania sporéw i napie¢, a takze do dbania
o wysokie standardy etyczne jest Rzecznik Akademicki (https://www.ur.edu.pl/pl/uniwersytet/rowne-
traktowanie/rzecznik-akademicki).

7. zakres, poziom i skutecznosc¢ systemu obstugi administracyjnej studentow, w tym kwalifikacji
kadry wspierajgcej proces ksztafcenia

Za obstuge administracyjng studentéw odpowiedzialny jest na poziomie Uczelni Dziat ds. Studenckich
i Ksztatcenia, natomiast na poziomie Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego Dziekanat. Pomoc
pracownikéw administracyjnych w rozwigzywaniu codziennych spraw studenckich stanowi takze
wazny element kompleksowego wsparcia procesu dydaktycznego. Dziekanat przyjmuje studentéw
codziennie od poniedziatku do pigtku w wyznaczonych godzinach, ktére zostaty ustalone
w porozumieniu z Samorzagdem Studentéw. W soboty petniony jest dyzur w celu obstugi studentéw
studidow niestacjonarnych. W razie potrzeby, studenci studiéw stacjonarnych mogg zatatwi¢ swoje
sprawy w trakcie trwania tych dyzuréw. Pracownicy Dziekanatu sg dostepni pod wskazanymi dla
kierunkéw studidow nr telefonu w godzinach pracy oraz adresami e-mailowymi. Studenci mogg zwracaé
sie w réznych sprawach do Prodziekana ds. Studenckich i Ksztatcenia, ktdry petni dyzury w terminach,
zamieszczonych na stronie Dziekanatu oraz przy drzwiach gabinetu. W razie potrzeby Prodziekan jest
dostepny dla studentéw poza czasem dyzuréw. Studenci mogg kontaktowac sie takze z Dziekanem
Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego we wskazanych terminach dyzuréw. Szczegdlng wage
przywigzuje sie do studentdow z orzeczong niepetnosprawnoscig, dlatego wszyscy pracownicy
Dziekanatu uczestniczyli w szkoleniach s$wiadomosciowych dotyczacych probleméw oséb
z niepetnosprawnoscia. Dedykowane ono byto zaréwno dla nauczycieli jak i pracownikéw
administracyjnych, organizowane w ramach projektu ,Przyjazny nURt”- rozwdj dostepnosci UR,
wspotfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej. W 2022 roku pracownicy Dziekanatu uczestniczyli
réwniez w szkoleniu ,,Profesjonalna obstuga klienta (studenta, doktoranta, pracownika Uczelni, osoby
spoza Uczelni)” — realizowanym w ramach projektu ,Jednolity Program Zintegrowany Uniwersytetu
Rzeszowskiego —droga do wysokiej jakosci ksztatcenia”, Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwdj,
Os priorytetowa Il

8. dziatania informacyjne i edukacyjne dotyczgce bezpieczenstwa studentow, przeciwdziatania
dyskryminacji i przemocy, zasad reagowania w przypadku zagroienia lub naruszenia
bezpieczenstwa, dyskryminacji i przemocy wobec studentow, jak réowniez pomocy jej ofiarom

Na Uniwersytecie Rzeszowskim funkcjonuje Komisja ds. Réwnosci oraz Petnomocnik Rektora ds.
Réwnego Traktowania. Ich dziatanie ma zapobiegaé dyskryminacji ze wzgledu na pte¢, wiek,
niepetnosprawnosé, religie, wyznanie lub Swiatopoglad, orientacje psychoseksualng czy tozsamosé
ptciowa. Petnomocnik i Komisja prowadzg formalne postepowanie w sytuacji wystgpienia skargi,
natomiast Rzecznik udziela wsparcia w zakresie rozwigzania oraz pomaga pokona¢ problem w sposdb
nieformalny, np. przez prowadzenie mediacji i polubowne rozwigzanie konfliktu. Obecnie na
Uniwersytecie Rzeszowskim realizowany jest Plan Réwnosci Pici na lata 2025-2027. W ramach jego
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realizacji organizowane sg szkolenia dla pracownikdw, zaréwno dydaktycznych jak i administracyjnych,
a takze studentow. Wiecej informacji na ten temat znajduje sie w zaktadce ,,Réwne traktowanie”.

Biuro ds. réwnego traktowania zajmuje sie wsparciem organizacyjnym dla dziatan Rzecznika
akademickiego, Petnomocniczki i Komisji ds. rGwnego tratowania oraz Petnomocnika i Komisji ds.
mobbingu i korupcji. Szczegétowe informacje dostepne sg na stronie UR w zaktadce Rdéwne
traktowanie: https://www.ur.edu.pl/pl/uniwersytet/rowne-traktowanie

W trosce o bezpieczernstwo studentdw w czasie odbywania zaje¢ dydaktycznych kazdy student
w trakcie pierwszego semestru studidw zobowigzany jest do odbycia kursu BHP, wpisanego w program
studiow, zgodnie z Zarzgdzeniem Rektora nr 61/2025 z dnia 13.03.2025 r. w sprawie: okreslenia
szczegdtowych zasad dotyczgcych projektowania programéw studiéw pierwszego, drugiego stopnia
i jednolitych studiéw magisterskich, sporzadzania ich dokumentacji oraz zasad realizacji zajec¢ z
wychowania fizycznego, przedmiotéw ogdlnouczelnianych, szkolenia BHP oraz szkolenia
bibliotecznego w Uniwersytecie Rzeszowskim. Szkolenie z zakresu BHP ma istotne znaczenie dla
bezpieczenstwa studentdw, poniewaz znaczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych studentéw kierunku
technologia zywnosci i Zywienie cztowieka odbywa sie w pracowniach laboratoryjnych, gdzie moze
nastgpi¢ kontakt z czynnikami szkodliwymi i niebezpiecznymi, ktére moga stanowi¢ zagrozenie dla
zdrowia studentow.

Majgc na uwadze ksztattowanie wtasciwych postaw studentéw takze Parlament Studentéw UR
ustanowit Kodeks Etyki Studenta UR, gdzie kazdy student powinien przestrzegac i rozpowszechniaé
zasady tego Kodeksu, a w razie koniecznosci stang¢ w ich obronie.

9. wspdipraca z samorzqgdem studentdow i organizacjami studenckimi

W strukturze UR dziata Samorzad Studentéw, ktéry m.in.: wspiera studentdw w codziennym
funkcjonowaniu w uczelni, systematycznie udostepnia biezgce informacje dotyczace spraw
uniwersyteckich, promuje pozytywne postawy spoteczne, organizuje integracje catej spotecznosci
studenckiej, wspoétpracuje przy organizacji akcji promocyjnych dla kandydatow na studia, konkurséw
dla ucznidw réznego rodzaju szkét. We wspdtpracy z innymi organami i jednostkami Uniwersytetu,
Samorzad organizuje spotkania z ludzmi swiata nauki, kultury, przedsiebiorcami, a takze warsztaty oraz
zrdznicowane tematycznie szkolenia.

Przy Samorzadzie Studentdw UR dziata Rzecznik Praw Studenta, ktdry zajmuje sie organizacjg pomocy
prawnej zwigzanej miedzy innymi z tokiem studidw, edukacjg studentéw w zakresie ich praw i
obowigzkéw, dba o przestrzeganie praw studenta na uczelni, opiniuje projekty aktéw prawnych
zwigzane z prawami studenta. Samorzad Studentdéw petni role posrednika pomiedzy studentami
a wtadzami/nauczycielami akademickimi. Samorzad Studentéw UR reprezentuje interesy studentow,
wspiera dziatalno$¢ kulturalng i naukowa studentéw, poprzez udziat w obradach funkcjonujgcych w UR
Komisji. Przedstawiciele Samorzadu Studentéw sg cztonkami Rady Wydziatu i cztonkami Zespotow
Programowych kierunku. Samorzad Studentéw kazdorazowo wyraza swojg opinie przy tworzeniu
programow studiéw na dany cykl ksztatcenia oraz przy dokonywanych zmianach w istniejgcych juz
programach, ktére majg na celu ich doskonalenie. W strukturze Samorzadu Studentéw funkcjonuje
Rada Mieszkancow, ktdrej dziatalnos¢ nakierowana jest w strone wspierania mieszkancéw domow
studenckich. Wydziat wspiera dziatalnos¢ Samorzadu Studentéw w realizacji réznych przedsiewziec.
Kazdorazowo udostepnia swojg infrastrukture na potrzeby organizacji konferencji studenckich,
konkursow dla studentéw czy warsztatow

10.sposoby, czestos¢ i zakres monitorowania, oceny idoskonalenia systemu wsparcia oraz
motywowania studentow, jak rowniez oceny kadry wspierajgcej proces ksztafcenia, a takie
udziatu w ocenie roznych grup interesariuszy, w tym studentow

Wewnetrzny system zapewniania jakosci ksztatcenia majgcy na celu poprawe jakosci ksztatcenia zostat
ustanowiony na poziomie catego UR (Wewnetrzny System Zapewniania Jakosci Ksztatcenia). W celu
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monitorowania jakosci ksztatcenia prowadzone s3g regularne badania ankietowe studentow i
absolwentéw UR. Obejmujg one m.in. semestralng ankiete dotyczacg oceny nauczycieli prowadzgcych
przedmioty, ankiete dotyczgcy oceny warunkdw ksztatcenia oraz ankiete dotyczaca oceny wsparcia
oferowanego studentom. Formularze ankiet przygotowywane sg we wspdtpracy z Samorzadem
Studentdw. Oprécz oceny wyktadowcdw oceniana jest rowniez praca Dziekanatu.

Proces monitorowania, oceny i doskonalenia systemu wsparcia studentdéw jest prowadzony
systematycznie, zgodnie z Zarzgdzeniem nr 94/2025 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 9
kwietnia 2025 r. w sprawie realizacji badan ankietowych w ramach Wewnetrznego Systemu
Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia na studiach, studiach podyplomowych i innych formach ksztatcenia
oraz analizy ich wynikéw na Uniwersytecie Rzeszowskim.

Badania ankietowe wsréd spotecznosci akademickiej przeprowadzane sg cyklicznie z wykorzystaniem
systemu Wirtualnej Uczelni, zgodnie z harmonogramem okreslonym przez Komisje ds. Ksztatcenia.
Studenci do uczestnictwa w badaniach sg motywowani przez nauczycieli, opiekuna roku czy zespét
dziekanski. W badaniach ankietowych majg mozliwos¢ wyrazania swoich opinii o prowadzacych
poszczegdlne przedmioty (w ankiecie oceny prowadzgcego przedmiot), jak réwniez na temat pracy
Dziekanatu, strony internetowej, obstugi Biblioteki UR oraz przeptywu informacji dotyczgcych spraw
studenckich i programoéw studiéw (w ankiecie oceny warunkéw studiowania). Od roku akademickiego
2023/2024 realizowana jest réwniez ankieta oceny wsparcia oferowanego studentom, w ramach
ktdrej moga oni oceni¢ stosowane w Uczelni formy wsparcia w procesie uczenia sie, w wejsciu na rynek
pracy, jak rowniez system stypendialny oraz programy mobilnosci studenckiej. Te opinie pozwalajg na
biezgce wykrywanie ewentualnych nieprawidtowosci i problemédw. Badania sg realizowane
z zapewnieniem petnej anonimowosci oraz poufnosci. Ocena prowadzacego zajecia dydaktyczne
obejmuje sposéb prowadzenia zajeé, jego punktualnosé, przystepnosé prezentowanych dla studenta
tresci oraz warunki prowadzenia zajec¢. W ankiecie student ma mozliwos¢ przekazanie wtasnych uwag
i wnioskéw w formie krétkiej pisemnej wypowiedzi. Po zrealizowanym badaniu, sporzadza sie zbiorczy
raport z analizy wynikéw, ktéry publikowany jest na stronie internetowej Uczelni. Wyniki ankiet sg
whikliwie analizowane, a wnioski z przeprowadzonych badan ankietowych sg przedstawiane na
obradach Rady Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego i uwzgledniane w doskonaleniu procesu
ksztatcenia. Studenci otrzymujg informacje zwrotne dotyczace sposobu wykorzystania wynikéw badan
ankietowych na zebraniu organizowanym przez Dziekana Woydziatu lub osoby przez niego
upowaznione.

Zgodnie z obowigzujagcym na Wydziale dokumentem Zakres pracy i obowigzkéw opiekuna roku na
Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym, opiekunowie poszczegdlnych rocznikéw w trakcie spotkan
informacyjnych, ktére odbywajg sie przynajmniej jeden raz w semestrze, zobowigzani s3 do
informowania studentéw o podjetych dziataniach doskonalgcych w kontekscie uzyskanej analizy
wynikéw ankiet studenckich. Ponadto przedstawiciele studentéw sg cztonkami Rady Wydziatu. Maja
wiec mozliwos$¢ bezposredniego zapoznania sie z wynikami i ogélnym wnioskami przeprowadzonych
ankiet prezentowanych w trakcie posiedzenia Rady Wydziatu i przekazania ich dalej kolezankom
i kolegom z Wydziatu.

Wazng role w doskonaleniu systemu wsparcia studentéw petnig starostowie poszczegdlnych
rocznikdw oraz przedstawiciele Samorzadu Studenckiego. Studenci, podobnie jak nauczyciele
akademiccy oraz interesariusze zewnetrzni, majg realny wptyw na ksztattowanie programéw studiéw.
Przedstawiciele studentéw sg cztonkami Rady Wydziatu, Zespotu programowego kierunku i Zespotu
Oceniajgcego Infrastrukture. Majg wiec mozliwos$¢ aktywnego udziatu we wszystkich dziataniach
dotyczacych oceny i doskonalenia programéw studidow. Pozytywna opinia Samorzadu Studenckiego
jest niezbedna w procesie opiniowania i zatwierdzania zmian w programie studiéw na dany cykl
ksztatcenia.
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Zalecenia dotyczace kryterium 8 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

Nie dotyczy

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiow, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

1. zakres, sposoby zapewnienia aktualnosci i zgodnosci z potrzebami roznych grup odbiorcow,
w tym przyszlych i obecnych studentow, udostepnianej publicznie informacji o warunkach przyje¢
na studia, programie studiow, jego realizacji i osigganych wynikach

Podstawowym narzedziem udostepniania informacji o Uczelni i aktualnych wydarzeniach, w tym
o zasadach rekrutacji, programach studidw, realizacji ksztatcenia i ofercie edukacyjnej, adresowanych
do réznych grup odbiorcéw, jest strona internetowa UR: https://www.ur.edu.pl. Strona startowa
posiada szereg zaktadek, podzielonych na kategorie: Uniwersytet, Kandydat, Student, Doktorant,
Woydziaty, Pracownik, a takze skréty do najbardziej uzytkowanych dziatéw, jak: Biblioteka, Wirtualna
Uczelnia, BON, Pliki do pobrania, RODO. Informacje dotyczgce oferty edukacyjnej sg dostepne i na
biezagco  aktualizowane na stronie internetowej UR w  zaktadkach: ,Kandydat”
https://www.ur.edu.pl/pl/kandydat, ,Student” https://www.ur.edu.pl/pl/student, ,Doktorant”
https://www.ur.edu.pl/pl/doktorant.

Zaktadka , Kandydat” zawiera informacje na temat oferty edukacyjnej Uniwersytetu Rzeszowskiego,
warunkéw i trybu rekrutacji, termindw postepowania rekrutacyjnego oraz wymaganych kryteriach
kwalifikacyjnych. Dodatkowo zaktadka uwzglednia informacje dotyczace rekrutacji na studia
cudzoziemcdw oraz szczegdtowy opis procedury potwierdzenia efektéw uczenia sie.

Informacje o procesie rekrutacji oraz jej postepach udostepniane sg rowniez na stronie internetowej
Wydziatu oraz w mediach spotecznosciowych Wydziatu, m.in. Facebook.

Na stronie internetowej Wydziatu Technologiczno-Przyrodniczego w zaktadce ,Student” udostepniane
sg informacje dla studentédw poszczegdlnych kierunkéw studidéw, w tym studentéw kierunku
technologia Zywnosci i zywienia cztowieka. W ramach tej zaktadki studenci maja dostep do informacji
obejmujacych rozktady zaje¢, programy studidéw, harmonogramy (plany) studidw, sylabusy, praktyki.
Ponadto zamieszczane sg tam informacje dotyczgce dyzurdw i konsultacji pracownikéw, obowigzujace
regulaminy, wzory pism oraz pliki do pobrania.

W zaktadce ,Wsparcie Studenta” sg zamieszczone podstawowe informacje dla o0sdb
z niepetnosprawnosciami, a takze dotyczace mozliwosci skorzystania z pomocy psychologicznej.
Ponadto dla 0séb z niepetnosprawnoscig zostata dedykowana zaktadka: https://bon.ur.edu.pl/pl/.

Na stronie uczelni dostepne sg réwniez informacje dotyczace pomocy materialnej, programu
Erasmus+, jak réwniez wewnetrzne akty prawne w zakresie spraw zwigzanych z procesem
dydaktycznym oraz pomocg materialng, wzory formularzy zwigzane z procesem ksztatcenia.
W Uniwersytecie Rzeszowskim wdrozony zostat system Wirtualna Uczelnia. W ramach
funkcjonujgcych modutéw studenci korzystajg z elektronicznego indeksu, majg wglad do ocen
z poszczegdlnych przedmiotéw, rozktadu zaje¢, ankiet stuzgcych do oceny prowadzacych zajecia.
Wdrozone sg takze moduty obejmujgce programy ksztatcenia i proces dyplomowania.

Informacje o ofertach pracy, praktykach ponadprogramowych, mozliwosci konsultacji z doradca
zawodowym, czy udziatu w warsztatach rozwijajgcych umiejetnosci osobiste (np. pierwsze kroki na
rynku pracy, umiejetnosci poprawnego napisania CV) udostepnia Biuro Karier na swojej stronie
internetowej https://biurokarier.ur.edu.pl. Dziatalnos$¢ Biura Karier stanowi cenne zrédto informacii
dla studentéow chcacych zdoby¢ dodatkowe przygotowania do wejscia na rynek pracy juz w trakcie
trwania studiéw.
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Raporty z wynikbw badan ankietowych, realizowanych wsrdd studentdow oraz nauczycieli
akademickich jak réwniez wyniki z badania jakosci ksztatcenia w Uczelni, dostepne s na stronie
internetowej pod adresem https://www.ur.edu.pl/pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-
system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wyniki-badan

2. sposoby, czestosc i zakres oceny publicznego dostepu do informacji, udziatu w ocenie réinych
grup interesariuszy, w tym studentdw, a takze skutecznosci dziatan doskonalgcych w tym zakresie

Ocena publicznego dostepu do informacji odbywa sie na kilku poziomach. Przede wszystkim biezgcy
dostep do aktualizacji danych majg pracownicy dziekanatu, ktérzy czuwajg nad zamieszczaniem
biezgcych informacji w publicznym dostepie. Na Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym wyznaczeni
sg pracownicy Dziekanatu, ktdrzy umieszczajg na stronie internetowej wybrane informacje dotyczgce
realizowanego procesu ksztatcenia na poszczegdlnych kierunkach studiéw. Zamieszczanie wybranych
informacji dotyczacych harmonogramoéw studidw, praktyk zawodowych, harmonograméw zajec czy
sylabuséw odbywa sie w porozumieniu z Kierownikiem Kierunku oraz Zespotem Programowym. Na
poziomie Instytutu nad biezgcg aktualizacjg strony i zamieszczaniem informacji czuwa wyznaczony
przez Dyrektora Instytutu pracownik.

W Uczelni realizowana jest cyklicznie anonimowa ,,Ankieta oceny warunkéw studiowania”, w ktoérej
studenci majg mozliwosé oceny dostepu do informacji o harmonogramach, sylabusach przedmiotéw,
pomocy materialnej, zmianach w organizacji zaje¢, jak réwniez mogg zasugerowac zmiany na rzecz
poprawy dostepnosci informacji, istotnych z punktu widzenia studenta. W ocenie dostepnosci i
przejrzystosci informacji na stronie internetowej uczestniczg rowniez nauczyciele akademiccy
w ramach realizowanej ,Ankiety oceny warunkow pracy nauczyciela akademickiego”.

Whioski oraz rekomendacje na rzecz poprawy warunkdéw studiowania, w tym publicznego dostepu do
informacji umieszczanych na stronie internetowej uczelni, na podstawie uzyskanych wynikéw ankiety,
zostaty ustalone na posiedzeniu Uczelnianej Komisji ds. Ksztatcenia. Jedng z rekomendacji zgtoszong
do wdrozenia na poziomie dziekanatéw poszczegdlnych jednostek byto powotanie w tych jednostkach
zespotow / oséb odpowiedzialnych za biezgce monitorowanie udostepnianych na stronie internetowej
informacji, zgtaszanie wtadzom jednostki ewentualnych brakéw, w tym zakresie i egzekwowanie
uzupetnienia brakujgcych informacji. Rekomendacje te zostaty nastepnie przekazane przez Prorektora
ds. Studenckich i Ksztatcenia do wiadomosci oraz wdrozenia na poziomie jednostek oraz na poziomie

administracji centralnej. Rekomendacje dostepne s3 pod adresem:
(https://www.ur.edu.pl/pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-
ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wyniki-badan). Wnioski i oceny przyczyniajg sie do

wprowadzenia dziatan naprawczych w zakresie doskonalenia dostepu do informacji, np. nazwa
dotychczasowej podstrony Ksztatcenie zostata rozbudowana i w obecnym ksztatcie brzmi: Ksztatcenie,
jakos¢ ksztatcenia. Przyktad dziatan doskonalgcych stanowi rowniez opracowany dla studentéw | roku
przewodnik uwzgledniajagcy najistotniejsze informacje oraz niezbedne kontakty telefoniczne do
wtasciwych jednostek.

Zalecenia dotyczace kryterium 9 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

Nie dotyczy
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Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

1. sposoby sprawowania nadzoru merytorycznego, organizacyjnego i administracyjnego nad
kierunkiem studiow, kompetencji i zakresu odpowiedzialnosci osob odpowiedzialnych za
kierunek, w tym kompetencje i zakres odpowiedzialnosci w zakresie ewaluacji i doskonalenia
jakosci ksztatcenia na kierunku

W zwigzku ze zmiang struktury Uniwersytetu Rzeszowskiego (z kolegialnej na wydziatowg), ktdra
obowigzuje od 1 stycznia 2025, dostosowano réwniez wewnetrzne akty prawne okreslajgce sposéb
funkcjonowania wewnetrznego systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia w Uczelni.

Zgodnie z Uchwatg nr 49/02/2025 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 24 lutego 2025 r.
w sprawie zasad organizacji i funkcjonowania Wewnetrznego Systemu Zapewnienia Jakosci Ksztafcenia
na studiach, studiach podyplomowych i innych formach ksztatcenia prowadzonych w Uniwersytecie
Rzeszowskim, strukture WSZJK na poziomie wydziatu tworzg zespoty programowe kierunkdéw studiéw,
Rada Wydziatu oraz zespotu powotane na potrzeby realizacji zadan okreslonych w ramach systemu
zapewnienia jakosci ksztatcenia, a na poziomie Uczelni senacka Komisja ds. Ksztatcenia. Szczegétowe
zadania tych organdw okresla Zarzadzenie nr 62/2025 Rektora UR z dnia 13 marca 2025 r. w sprawie
szczegotowych zadari Wewnetrznego Systemu Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia na studiach, studiach
podyplomowych i innych formach ksztatcenia prowadzonych w Uniwersytecie Rzeszowskim oraz
obowigzujgce w Uczelni procedury zapewnienia jakosci ksztatcenia.

Nadzér merytoryczny nad kierunkiem studidw sprawuje zespét programowy kierunku studiow.
W sktad zespotu programowego wchodzg nauczyciele akademiccy posiadajgcy dorobek naukowy
w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia oraz przedstawiciel samorzadu studentéw. Pracami
zespotu programowego przewodniczy kierownik kierunku, powotany przez Rektora UR na wniosek
Dziekana Wydziatu. Kierownik kierunku kieruje pracami zespotu programowego, w szczegélnosci
w zakresie tworzenia dokumentacji programu studidw, jego oceny i ewaluacji. Sprawuje réwniez
nadzor nad procesem dydaktycznym, organizacjg i przebiegiem praktyk programowych studentow.

Do zadan Zespotu programowego nalezy w szczegélnosci:
e opracowanie koncepcji ksztatcenia dla kierunku studiéw, w powigzaniu z misjg i gtéwnymi celami
strategicznymi uczelni,

e tworzenie dokumentacji programu studidw, zgodnie z obowigzujgcymi regulacjami zewnetrznymi
i wewnetrznymi,

e ocena programu studidw, w szczegdlnosci pod katem:

— spodjnosci programu studiow z zaktadanymi efektami uczenia sie dla kierunku,
— spdéjnosci i poprawnosci powigzan pomiedzy kierunkowymi i przedmiotowymi efektami uczenia sie,
— powigzania ksztatcenia z badaniami naukowymi,
— zgodnosci programu studiéw z oczekiwaniami rynku pracy,
e ocena sylabuséw przedmiotéw zakresie:
— prawidtowosci doboru metod ksztatcenia i metod oceniania do zaktadanych efektéw uczenia sie,
— poprawnosci przypisania punktow ECTS do poszczegdlnych przedmiotdw,
— zgodnosci tresci przedmiotu z aktualnym stanem wiedzy,
— doboru aktualnej literatury,
e ocena stopnia realizacji zaktadanych efektdw uczenia sie na kierunku studiow,

e analiza wynikéw monitoringu losow zawodowych absolwentéw kierunku,

e inicjowanie dziatan dotyczgcych wspodtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym na potrzeby
prawidtowej realizacji procesu ksztatcenia i jego oceny,

e przedktadanie Radzie Wydziatu propozycji zmian w programie studiéw,
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e rekomendowanie obsady kadrowej kierunku studidw pod katem zbieznosci kompetenc;i
i doswiadczenia pozwalajgcego na prawidtowa realizacje zaje¢,

e wstepna ocena tematéw prac dyplomowych pod katem ich zgodnosci z kierunkiem studiéw,
e przygotowanie projektu warunkéw rekrutacji na dany kierunek studiéw,

e przygotowanie wykazu przedmiotdéw przewidzianych do objecia procedurg potwierdzania
efektdw uczenia sie oraz zasad przeprowadzania weryfikacji efektéw,

e analiza i ocena warunkdw realizacji procesu ksztatcenia z uwzglednieniem infrastruktury
dydaktycznej wykorzystywanej w procesie ksztatcenia, liczebnosci grup studenckich,
racjonalnosci rozktadu zajec i ich organizacji, dostepu do pomocy naukowych, informatycznych
i audiowizualnych, dostepnosci dla studentéw informacji o programach studiéw, sylabusach
przedmiotow,

Za ksztattowanie wewnetrznego systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia w jednostce, jego ewaluacje
i doskonalenie odpowiada Rada Wydziatu, ktérej sktad stanowia: Dziekan, prodziekani, dyrektorzy
instytutéw, profesorowie i doktorzy habilitowani zatrudnieni w UR jako podstawowym miejscu pracy
(w liczbie nie mniej niz 60% sktadu), pozostali przedstawiciele nauczycieli akademickich, stanowiagcy
nie mniej niz 25 % sktadu RW, pracownicy nie bedacy nauczycielami oraz studenci — po jednym
studencie z kazdego kierunku). Do kompetencji Rady Wydziatu nalezy w szczegdélnosci:

e opiniowanie programéw studiéw w zakresie ich dostosowania do obowigzujgcych przepisow

prawa,

e ustalanie harmonogramoéw studiow dla realizowanych na wydziatach kierunkéw studiow,
e ustalanie strategii rozwoju kierunkow,

e monitorowanie jakosci procesu dyplomowania z uwzglednieniem dziatan na rzecz zapobiegania
plagiatom oraz obowigzujacych na wydziale procedur w zakresie zatwierdzania tematdéw prac
dyplomowych i ustalania zagadnien na egzaminy dyplomowe,

e ocena wsparcia studentdéw wydziatu w uczeniu sie, rozwoju i wejsciu na rynek pracy,

e ocena funkcjonujgcych na wydziale procedur zapewnienia jakosci kadry naukowo-dydaktycznej,
z uwzglednieniem sposobéw wykorzystania wynikéw hospitacji zaje¢ oraz oceny zajec
dydaktycznych dokonywanej przez studentéw i doktorantéw,

e inicjowanie dziatan na rzecz doskonalenia jakosci ksztatcenia na wydziale, z uwzglednieniem
w szczegoblnosci:

— wynikéw przegladu i oceny programéw dokonywanej przez zespoty programowe kierunkow
studidw,
— wynikdéw oceny jakosci ksztatcenia przeprowadzanej przez Polskg Komisje Akredytacyjna,
— wynikéw badan prowadzonych w ramach WSZJK,
— oceny dostepnosci informacji o programach studiéw, sylabusach przedmiotéw oraz
podejmowanych przez jednostke dziataniach na rzecz oceny i doskonalenia programéw,
e opiniowanie warunkdéw rekrutacji na studia,

e ustalanie przedmiotéw uznawanych w trybie potwierdzania efektdéw uczenia sie izasad ich
uznawania,

e dokonywanie oceny wiasnej jednostki na podstawie wzoru okreslonego przez Komisje ds.
Ksztatcenia oraz opracowanie harmonogramu prac projakosciowych w jednostce.

Nadzdr nad funkcjonowaniem wewnetrznego systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia na Wydziale
sprawuje Dziekan, ktéry w celu efektywnej realizacji zadan WSZJK ma réwniez prawo do powotania
komisji doraznych, na potrzebe oceny lub wypracowania okreslonych rozwigzan. Dlatego tez, w proces
ewaluacji jakosci ksztatcenia na kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka wtgczone s3
rowniez powotane na Wydziale Technologiczno-Przyrodniczym zespoty: Zespét ds. oceny jakosci prac
dyplomowych, Zespét ds. oceny infrastruktury dydaktycznej i naukowej wykorzystywanej w procesie
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ksztatcenia oraz zasobdw bibliotecznych (kompetencje oraz zakres dziatalnosci tych zespotow
przedstawiono w pkt. 10.3).

Dziekan Wydziatu koordynuje takze sprawami studenckimi, nadzoruje przebieg procesu ksztatcenia na
prowadzonych przez jednostke kierunkach oraz planowanie obsady zaje¢ dydaktycznych
(z uwzglednieniem zapewnienia spdjnosci programodw z prowadzonymi badaniami naukowymi
w dyscyplinach zwigzanych z kierunkami studiéw).

Opieke administracyjng i organizacyjng nad kierunkiem sprawujg pracownicy administracyjni
Dziekanatu, ktérego pracami kieruje kierownik dziekanatu.

Nadzér nad funkcjonowaniem wewnetrznego systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia w Uczelni
sprawuje Rektor, a za wdrozenie i koordynacje dziatan na poziomie centralnym odpowiada Prorektor
ds. Studenckich i Ksztatcenia. Wazng role w procesie zapewnienia jakosci ksztatcenia w Uczelni
odgrywa réwniez senacka Komisja ds. Ksztatcenia, do ktérej zadan nalezy w szczegdlnosci:

e monitorowanie i analiza jakosci ksztatcenia w Uczelni oraz inicjowanie dziatan zmierzajgcych do
jej doskonalenia,

e formutowanie wnioskéw i rekomendacji dotyczacych doskonalenia jakosci ksztatcenia na UR,
e opracowanie ogdlnouczelnianych procedur dotyczacych jakosci ksztatcenia,

e opiniowanie programéw studiéw dla prowadzonych oraz tworzonych w Uczelni kierunkéw
studiow,

e upowszechnianie dobrych praktyk dotyczacych doskonalenia jakosci ksztatcenia.

2. zasady projektowania, dokonywania zmian i zatwierdzania programu studiow

Wytyczne w zakresie projektowania, dokonywania zamian i zatwierdzania programu studiow okresla
Uchwata nr 50/02/2025 Senatu UR z dnia 24 lutego 2025 r. w sprawie wytycznych dotyczgcych
projektowania programow studiéw wyzszych w Uniwersytecie Rzeszowskim. Szczegdétowe zasady
dotyczace projektowania programdw oraz sporzadzania ich dokumentacji okresla Zarzadzenie nr
61/2025 Rektora UR z dnia 13 marca 2025 r., z pézn. zm. okreslonymi Zarzadzeniem nr 25/2026 z dnia
6 lutego 2026 r. Na kierunkach studiow, na ktdrych prowadzone jest ksztatcenie przygotowujgce do
wykonywania zawodu nauczyciela, organizacje ksztatcenia w tym zakresie okresla Zarzadzenie nr
42/2024 Rektora UR z 6 maja 2024 r. w sprawie organizacji i prowadzenia w Uniwersytecie
Rzeszowskim ksztatcenia przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela przedmiotu
i nauczyciela prowadzgcego zajecia, z pdzn. zm. okreslonymi Zarzagdzeniem nr 63/2025. Powyzsze akty
prawne udostepnione sg na stronie Uczelni: https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-ksztalcenia/akty-
prawne/akty-prawne-wewnetrzne. Zasady postepowania przy tworzeniu nowego kierunku studiéw
okresla Zarzadzenie Rektora UR nr 102/2025 z dnia 22 kwietnia 2025 r., dostepne pod adresem:
https://www.ur.edu.pl/pl/uniwersytet/ksztalcenie-jakosc-ksztalcenia/tworzenie-i-likwidacja-
studiow/tworzenie-studiow.

Zgodnie z przyjetymi w UR ustaleniami, za przygotowanie dokumentacji programu studiéw oraz jego
modyfikacje odpowiada zespét programowy kierunku studidw. W procesie projektowania
i doskonalenia programéw uwzgledniane sg zaréwno wnioski i opinie interesariuszy wewnetrznych (tj.
nauczycieli, studentéw) jak i zewnetrznych, pozyskanych od instytucji zwigzanych z sektorem
spozywczym. Szczegdlnie istotne i cenne w biezgcej ocenie procesu ksztatcenia sg opinie
przedstawicieli instytucji, w ktérych studenci kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka
realizujg praktyki programowe.

Studenci wtgczani sg w proces projektowania i oceny programow poprzez udziat w pracach zespotu
programowego, w posiedzeniach Rady Wydziatu, Komisji ds. Ksztatcenia oraz w posiedzeniach Senatu.
Opinie studentéw na temat programu pozyskiwane sg przez ich przedstawicieli zaangazowanych
w prace powyzszych organéw. Niezaleznie, studenci mogg réwniez zgtaszaé uwagi i sugestie w sprawie
programu studidéw oraz jego realizacji do opiekuna roku, kierownika kierunku bgdz dziekana.
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Zmiany w programach studiéw wprowadza sie od nowego cyklu ksztatcenia. W trakcie trwania cyklu
ksztatcenia mozna dokonywaé wytgcznie zmian w doborze tresci ksztatcenia przekazywanych
studentom w ramach zaje¢, uwzgledniajacych najnowsze osiggniecia naukowe, artystyczne lub
zwigzane z dziatalnoscig zawodowg albo koniecznych do usuniecia nieprawidtowosci stwierdzonych
przez Polskg Komisje Akredytacyjng lub dostosowania programu studiéw do zmian w przepisach
powszechnie obowigzujacych.

Proces ustalenia programu studidow lub zmian w programie ma nastepujgcy przebieg:

- wypracowanie koncepcji zmian w programie na kierunku technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka
w zespole programowym kierunku studidw (na tym etapie uwzglednia sie opinie interesariuszy
wewnetrznych i zewnetrznych jak réwniez wnioski z monitoringu loséw zawodowych absolwentéw
kierunku studiéow),

- zgtoszenie przez kierownika kierunku do Rady Wydziatu wniosku w tej sprawie,

- analiza formalno-prawna dokumentacji programu przez pracownikéw dziekanatu,

- zaopiniowanie projektu programu przez Rade Wydziatu,

- przekazanie projektu programu wraz z opinig Samorzadu Studentéw na Senat, za posrednictwem
Sekcji Jakosci i Akredytacji w Dziale ds. Studenckich i Ksztatcenia,

- analiza kompletnosci dokumentacji przez Sekcje Jakosci i Akredytacji oraz sporzgdzenie projektu
uchwaty Senatu,

- opiniowanie projektu uchwaty przez Komisje ds. Ksztatcenia,

- ustalenie programu przez Senat UR.

3. sposoby i zakres bieigcego monitorowania oraz okresowego przeglgdu programu studiéw na
ocenianym kierunku oraz Zrédet informacji wykorzystywanych w tych procesach

Monitorowanie programu studiéw i zatozonych w programie efektéw uczenia sie prowadzone jest
kompleksowo przez zespdét programowy kierunku studidw, zespoty dorazne (Zespot ds. Oceny
Jakosciowe]j Prac Dyplomowych, Zespdt ds. oceny infrastruktury) oraz Rade Wydziatu. Dziatania na
rzecz przegladu i oceny programow studiéw prowadzone sg zgodnie z harmonogramem prac w ramach
WSZJK, okreslonym na dany rok akademicki.

Ewaluacja przeprowadzana przez zespot programowy odbywa sie w oparciu o analize sylabusow
przedmiotéw pod katem: spdjnosci efektéw przedmiotowych z efektami uczenia sie dla kierunku,
doboru metod ksztatcenia i oceniania do zaktadanych efektéow uczenia sie, zgodnosci tresci
przedmiotowych z aktualnym stanem wiedzy lub aktualnym stanem praktyki, poprawnosci szacowania
bilansu naktadu pracy studenta, doboru aktualnej literatury. Analizie podlegajg takie praktyki
zawodowe studentéw pod katem zgodnosci zaktadanych efektédw uczenia sie z profilem dziatalnosci
instytucji przyjmujgcych studentéw na praktyki. Praktyki podlegajg réwniez hospitacji, zgodnie
z ogodlnouczelniang procedurg, ustalong przez Komisje ds. Ksztatcenia. Ponadto, zespdt programowy
dokonuje weryfikacji obsady kadrowej kierunku w zakresie zgodnosci kwalifikacji kadry
z prowadzonymi zajeciami.

Proces monitorowania i oceny jakosci ksztatcenia na kierunku technologia zZywnosci i Zywienie
cztowieka realizowany jest w oparciu o ustalone procedury ogdlnouczelniane oraz procedury
wypracowane na Wydziale. Do ogodlnouczelnianych procedur monitorowania i oceny jakosci
ksztatcenia naleza:

- procedura oceny zaje¢ dydaktycznych, oceny warunkdéw studiowania oraz wsparcia oferowanego
studentom w formie ankiet — w oparciu o przepisy Zarzadzenia nr 94/2025 Rektora UR z dnia 9 kwietnia
2025 r. w sprawie realizacji badan ankietowych w ramach Wewnetrznego Systemu Zapewniania
Jakosci Ksztatcenia na studiach, studiach podyplomowych i innych formach ksztatcenia oraz analizy ich
wynikéw na Uniwersytecie Rzeszowskim,

- procedura przeprowadzania hospitacji zaje¢ dydaktycznych, okreslona w zatgczniku nr 1 do
Uchwaty 16/03/2025 Komisji ds. Ksztatcenia z dnia 17 marca 2025 roku w sprawie ustalenia procedur
zapewnienia jakosci ksztatcenia na studiach wyzszych w Uniwersytecie Rzeszowskim,
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- procedura przeprowadzania hospitacji programowych praktyk zawodowych, okresSlona w
zatgczniku nr 2 do Uchwaty 16/03/2025 Komisji ds. Ksztatcenia z dnia 17 marca 2025 roku w sprawie
ustalenia procedur zapewnienia jakos$ci ksztatcenia na studiach wyzszych w Uniwersytecie
Rzeszowskim,

- procedura oceny jakosci prac dyplomowych oraz recenzji prac, okreslona w zatgczniku nr 3 do
Uchwaty 16/03/2025 Komisji ds. Ksztatcenia z dnia 17 marca 2025 roku w sprawie ustalenia procedur
zapewnienia jakosci ksztatcenia na studiach wyzszych w Uniwersytecie Rzeszowskim,

- procedura monitorowania i przeglgdu zasobdw materialnych, w tym infrastruktury dydaktycznej i
naukowej, okreslona w zatgczniku nr 4 do Uchwaty 16/03/2025 Komisji ds. Ksztatcenia z dnia 17 marca
2025 roku w sprawie ustalenia procedur zapewnienia jakosci ksztatcenia na studiach wyzszych
w Uniwersytecie Rzeszowskim,

- procedura antyplagiatowa, okresSlona Zarzadzeniem nr 247/2025 Rektora Uniwersytetu
Rzeszowskiego z dnia 3 listopada 2025 r. w sprawie ustalenia procedury antyplagiatowej
w Uniwersytecie Rzeszowskim.

Powyzsze procedury wraz z obowigzujgcymi wzorami/arkuszami oceny oraz wzorami sprawozdania
dostepne sg na stronie Uczelni pod adresem: https://www.ur.edu.pl/pl/student/jakosc-
ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wzory-

i-procedury

Opis najwazniejszych procedur ogélnouczelnianych

Procedura ankietyzacji

W ramach obowigzujacej w UR procedury ankietyzacji, okreslonej w dostosowanym do nowej
struktury Uczelni Zarzadzeniu nr 94/2025 Rektora UR z dnia 9 kwietnia 2025 r., studenci maja
mozliwo$é oceny oséb prowadzacych zajecia dydaktyczne, oceny warunkéw studiowania oraz oceny
wsparcia oferowanego studentom. Kwestionariusze ankiet tworzone sg we wspétpracy z Samorzadem
Studentdw, a badania ankietowe prowadzone sg z wykorzystaniem systemu Wirtualna Uczelnia, ktory
obstugiwany jest przez pracownika Sekcji Jakosci i Akredytacji w centralnym Dziale ds. Studenckich
i Ksztatcenia. Termin realizacji badan ankietowych na kazdy rok akademicki ustala Komisja ds.
Ksztatcenia.

Wyniki ankiet nauczycieli ocenionych na wydziale opracowuje Sekcja Jakosci i Akredytacji, ktore
nastepnie przekazuje na adres mailowy Dziekana oraz oséb upowaznionych przez Dziekana do
przetwarzania wynikow ankiet. Nauczyciele prowadzacy zajecia majg wglad do wynikéw wtasnej oceny
na indywidualnym koncie w systemie Wirtualna Uczelnia. Dziekan zobowigzany jest do
przeprowadzenia rozmowy wyjasniajacej z nauczycielem, ktérego oceny budzg zastrzezenia lub
powtarzajg sie negatywne uwagi ankietowanych. Wnioski z przeprowadzonych badan s3
przedstawiane na posiedzeniu Rady Wydziatu i stanowig podstawe doskonalenia procesu ksztatcenia
na Wydziale.

Sekcja Jakosci i Akredytacji sporzadza réwniez zbiorcze raporty z analizy wynikéw badan ankietowych,
ktére omawiane sg na posiedzeniu Komisji ds. Ksztatcenia oraz publikowane na stronie internetowej
Uczelni. Na podstawie wynikéw tych badan formutowane sg rowniez rekomendacje Komisji na rzecz
poprawy jakosci ksztatcenia.

Procedura hospitacji zaje¢

Zgodnie z obowigzujacg w Uczelni procedurg, hospitacje zaje¢ dotyczg wszystkich nauczycieli
akademickich realizujacych proces dydaktyczny. Kazdy nauczyciel powinien by¢ oceniony przynajmniej
raz na dwa lata. Harmonogram hospitacji ustala Dziekan, po zasiegnieciu opinii dyrektora instytutu/
kierownika kierunku, w terminie nie pdzniej niz do konca listopada danego roku akademickiego.
Hospitacje zaje¢ przeprowadza Dziekan lub upowaznieni przez niego nauczyciele, w szczegdlnosci
kierownicy i zastepcy kierownikow jednostek organizacyjnych, kierownicy kierunkéw (w przypadku
hospitacji o charakterze interwencyjnym, ocene przeprowadza komisja skfadajgca sie z minimum

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa ex post| Raport samooceny | pka.edu.pl 97


https://www.ur.edu.pl/pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wzory-i-procedury
https://www.ur.edu.pl/pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wzory-i-procedury
https://www.ur.edu.pl/pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wzory-i-procedury

2 0s0b). Z kazde]j przeprowadzone] hospitacji sporzadza sie protokdt, zgodnie ze wzorem okreslonym
w zatgczniku do niniejszej procedury. Hospitujacy lub przedstawiciel komisji hospitujgcej zobowigzany
jest do zapoznania osoby hospitowanej z trescig protokotu w terminie do 7 dni od daty
przeprowadzenia hospitacji, co zostaje potwierdzone podpisem na protokole. Nauczycielowi
przystuguje prawo odwotania od oceny koricowej protokotu hospitacyjnego do Dziekana, ktory ustala
tryb jego rozpatrzenia (w przypadku gdy osobg hospitujgcg byt Dziekan odwotanie skfada sie do
Prorektora ds. Studenckich i Ksztatcenia). W przypadku negatywnej oceny z hospitacji, przetozony
przeprowadza rozmowe wyjasniajgcg z nauczycielem, majgcg na celu ustalenie sposobu postepowania
oraz wdrozenia dziatan naprawczych. Wnioski z hospitacji zaje¢ przedstawiane sg na posiedzeniu Rady
Wydziatu na zakonczenie roku akademickiego i stanowig podstawe do doskonalenia procesu
ksztatcenia na wydziale. Ocena z hospitacji zaje¢ jest uwzgledniana w okresowej ocenie nauczyciela.

Ponizej w tabeli informacje dotyczace liczby przeprowadzonych hospitacji zaje¢ dydaktycznych na
Wydziel Technologiczno-Przyrodniczym w okresie 5 ostatnich lat:

Instytut Liczba e
przeprowadzonych hospitacji
Rok akademicki 2021/2022
Instytut Nauk Rolniczych, Ochrony i Ksztattowania Srodowiska 25
Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia 14
Rok akademicki 2022/2023
Instytut Nauk Rolniczych, Ochrony i Ksztattowania Srodowiska 36
Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia 27
Rok akademicki 2023/2024
Instytut Nauk Rolniczych, Ochrony i Ksztattowania Srodowiska 24
Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia 15
Rok akademicki 2024/2025
Instytut Nauk Rolniczych, Ochrony i Ksztattowania Srodowiska 36
Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia 24
Rok akademicki 2024/2025
Instytut Nauk Rolniczych, Ochrony i Ksztattowania Srodowiska 30
Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia 11

Analiza dokumentacji z przeprowadzonych na Wydziale hospitacji wykazata:

- wysoki poziom merytoryczny zajac i bardzo dobre przygotowanie prowadzgcych do zajec,

- aktualnos¢ wiedzy przekazywanej studentom opartej na najnowszych danych literaturowych,

- wykorzystanie roéznorodnych narzedzi edukacyjnych, najnowszych metod badawczych oraz
specjalistycznego sprzetu,

- wlasciwg organizacje pracy i umiejetne rozplanowanie zaje¢ w czasie,

- zgodnosc¢ tematyki zajeé z problematyka przedmiotu przedstawiong w sylabusach,

- przyjazne podejscie do studentow, zachecanie do samodzielnego myslenia, zadawania pytan i
rozwigzywania problemadw.

Najczesciej formutowane zalecenia pohospitacyjne miaty charakter doskonalacy i najczesciej dotyczyty:

- utrzymania wysokiego poziomu prowadzonych zaje¢,

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa ex post| Raport samooceny | pka.edu.pl 98



- zwiekszania roznorodnosci stosowanych metod aktywizacji studentdw,

- dostosowania tempa realizowanych zajeé¢ do mozliwosci percepcyjnych studentow,

- oceniania kompetencji spotecznych studentéw w trakcie zajec,

- dalszego doskonalenia warsztatu, urozmaicania materiatéw dydaktycznych, szerszego wykorzystania.

Procedura hospitacji programowych praktyk zawodowych

Zgodnie z przyjetymi w UR ustaleniami, programowe praktyki zawodowe podlegajg corocznym
hospitacjom. Za ustalenie liczby hospitacji na danym kierunku studiéw oraz wskazanie instytucji,
w ktdrych przeprowadzane bedga hospitacje programowych praktyk zawodowych odpowiada Dziekan
Wydziatu w porozumieniu z koordynatorem praktyk. Hospitacje praktyk moga by¢ prowadzone przez
koordynatora praktyk lub innego nauczyciela wyznaczonego przez Dziekana Wydziatu. Hospitacje
praktyk polegajg na sprawdzeniu (osobistym, telefonicznym lub z wykorzystaniem innych srodkéw
komunikacji na odlegtosc), czy student realizuje praktyke zgodnie z programem studidow i regulaminem
organizacji programowych praktyk zawodowych oraz czy praktyka umozliwia osiggniecie efektow
uczenia sie przewidzianych dla tej formy zaje¢. O formie przeprowadzanych hospitacji decyduje
Dziekan Wydziatu w porozumieniu z koordynatorem praktyk, majgc na wzgledzie specyfike kierunku
studiéw. Z kazdej przeprowadzonej hospitacji sporzadza sie protokét (zgodnie ze wzorem okreslonym
w zatgczniku do procedury). W przypadku stwierdzenia, na podstawie przeprowadzonej hospitacji,
nieprawidtowosci w zakresie organizacji i realizacji praktyki, ktére zagrazajg osiggnieciu przez studenta
zakfadanych efektow uczenia sie, osoba hospitujgca zobowigzana jest do niezwtocznego
poinformowania o tym fakcie Dziekana Wydziatu oraz koordynatora praktyk (w przypadku kiedy nie
jest ona osobg hospitujgcg) - w takiej sytuacji, koordynator praktyk w porozumieniu z Dziekanem
Wydziatu moze przerwac trwajaca praktyke i zapewnié studentowi mozliwos¢ jej odbycia w innej
instytucji gwarantujgcej osiggniecie celdw i efektéw uczenia sie zaktadanych dla praktyk). W terminie
do 30 dni od zakonczonych w danym roku akademickim praktyk, koordynator praktyk przedktada
Dziekanowi Woydziatu sprawozdanie z przeprowadzonych hospitacji programowych praktyk
zawodowych wraz z rekomendacjami (zaleceniami) wynikajagcymi z analizy protokotéow z hospitacji.
Whioski z hospitacji praktyk podlegajg przedstawieniu na posiedzeniu Rady Wydziatu w ramach oceny
jakosci ksztatcenia i stanowig podstawe do doskonalenia procesu ksztatcenia w jednostce.
Hospitacjami praktyk zawodowych objeto 9 studentéw w roku akademickim 2023/2024; 5 oséb w roku
akademickim 2024/2025 oraz 3 studentéow w roku akademickim 2025/2026. Hospitacje
przeprowadzano telefonicznie lub osobiscie. Praktyki zawodowe byty realizowane w podmiotach
sektora spozywczego oraz jednostkach zajmujacych sie kontrolg bezpieczeristwa zywnosci, m.in. w
zaktadach przetwodrstwa spozywczego, stacjach sanitarno-epidemiologicznych i laboratoriach
wykonujgcych analizy zywnosci. Hospitacje potwierdzity, ze przebiegaty zgodnie z programem,
w rzeczywistych warunkach pracy i przy wsparciu opiekunéw. Opiekunowie praktyk zawodowych ze
strony podmiotu przyjmujgcego pozytywnie oceniali zaangazowanie studentdw, ich odpowiedzialnos¢
oraz sposob realizacji powierzonych im zadan. Nie zgtoszono uwag wymagajacych zmian w organizacji
programowych praktyk zawodowych.

Procedura oceny i przegladu zasobdw materialnych w tym infrastruktury dydaktycznej i naukowej

Procedura dotyczy monitorowania stanu uzytkowania wszystkich pomieszcze, ktére sa
wykorzystywane w procesie dydaktycznym oraz zasobéw bibliotecznych. Zgodnie z obowigzujgcg w
Uczelni procedurg, nauczyciele akademiccy, pracownicy inzynieryjno-techniczni i naukowo-techniczni
sg zobowigzani do dbatosci o biezacy stan techniczny i prawidtowe uzytkowanie infrastruktury
dydaktycznej i naukowej jednostki jak rowniez biezgcego zgtaszania wtadzom jednostki za
posrednictwem kierownika kierunku studiéw zapotrzebowania na pomoce dydaktyczne oraz inne
srodki niezbedne do realizacji zajec i koniecznosci przeprowadzenia niezbednych napraw, remontéw.
Rowniez studenci majg prawo do zgtaszania potrzeb w zakresie zasobéw materialnych i infrastruktury
dydaktycznej bezposrednio u prowadzacych zajecia dydaktyczne badz w trakcie spotkan z opiekunami
rocznikdw lub przedstawicielami wtadz dziekarskich wydziatu.
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Raz na dwa lata przeprowadzana jest ocena infrastruktury i zasobow materialnych. Na potrzeby
dokonania tej oceny, dziekan Wydziatu powotuje zespdt, w sktad ktérego powinni wchodzié
w szczegoblnosci; kierownik kierunku, opiekunowie rocznikéw, opiekun praktyk, przedstawiciel
samorzgdu studentéw, pracownik inzynieryjno-techniczny, administrator budynku. Sprawozdanie
z przeprowadzonej oceny przekazywane jest do dziekanatu Wydziatu, w terminie do korica maja roku,
w ktérym prowadzona jest ocena. Dziekanat opracowuje zbiorcze sprawozdanie z wynikéw tej oceny
na wydziale, ktére nastepnie Dziekan przedstawia na Radzie Wydziatu. Wnioski z tej oceny stanowia
podstawe do sformutowania rekomendacji na rzecz poprawy infrastruktury i zasobdw materialnych
oraz podjecia przez wtadze wydziatu stosownych dziatarh majgcych na celu zapewnienie optymalnego
poziomu zasobéw materialnych na wydziale. Wyniki z przeprowadzonego badania uwzgledniane sg
w formularzu oceny jednostki.

Procedura oceny jakosci prac dyplomowych oraz recenzji prac

Procedura obejmuje ocene jakosci prac dyplomowych powstatych w ramach procesu dyplomowania
oraz recenzji tych prac. Na potrzebe przeprowadzenia oceny jakosciowej procesu dyplomowania,
Dziekan Wydziatu powotuje dla kazdego wyznaczonego kierunku lub grupy kierunkdw przypisanych do
tej samej dyscypliny minimum trzyosobowy Zespdt ds. Oceny Jakosciowej Prac Dyplomowych (ZOJPD).
Sktad ZOJPD stanowig nauczyciele akademiccy posiadajacy co najmniej stopniert naukowy doktora oraz
doswiadczenie w zakresie prowadzenia seminaridow i recenzowania prac dyplomowych, w tym co
najmniej jedna osoba posiadajgca stopien naukowy doktora habilitowanego lub tytut naukowy
profesora, jako przewodniczgcy ZOJPD. ZOJPD powotywany jest na okres oceny prac w danym roku
akademickim.

Ocenie podlega min. 5% prac dyplomowych powstatych na danym kierunku i poziomie studidw w roku
akademickim, za ktéry przeprowadzana jest ocena, wybranych losowo przez Dziekana Wydziatu wraz
z kierownikiem kierunku studiéw. Analize jakosci prac dyplomowych oraz recenzji prac przeprowadza
sie w okresie od pazdziernika do korica grudnia na podstawie Arkusza oceny jakosci pracy dyplomowej,
okreslonego w zataczniku do niniejszej procedury. Po przeprowadzeniu oceny, przewodniczgcy ZOJPD
sporzadza zbiorcze zestawienie z ocenionych prac wraz z uwagami i zaleceniami dotyczgcymi ich
jakosci, ktore przekazywane jest do Dziekana Wydziatu, a nastepnie przedstawiane na posiedzeniu
Rady Wydziatu. Dziekan, majgc na uwadze zapewnienie jakosci procesu dyplomowania, uwzglednia
whioski z analizy prac dyplomowych oraz ich recenzji i formutuje rekomendacje dla promotoréw oraz
recenzentdw prac.

Ponizej w tabeli informacje dotyczgce oceny jakosci prac dyplomowych oraz recenzji prac
przeprowadzonej na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka w roku akademickim
2023/2024 oraz 2025/2026:

Liczba ocenionych Liczba ocenionych

Rok akademickl prac inzynierskich prac magisterskich

2023/2024 11 14
(dotyczy oceny prac wypromowanych w roku 2022/2023)
2025/2026 18 10

(dotyczy oceny prac wypromowanych w roku 2024/2025)

Przeprowadzona ocena jakosci prac dyplomowych na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka wykazata w zdecydowanej wiekszosci przygotowanie prac zgodnie z przyjetymi dla kierunku
szczegdtowymi wytycznymi. Cztonkowie zespotéw oceniajgcych nie stwierdzili powazniejszych
nieprawidtowosci w zakresie poszczegdlnych kryteridéw oceny, tj. zgodnosci tematu pracy z efektami
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uczenia sie zdefiniowanymi dla kierunku, zgodnosci tresci pracy z jej tematem, struktury pracy,
poprawnosci stosowanych metod, narzedzi i technik badawczych, poprawnosci terminologiczne;j i
jezykowo-stylistycznej oraz doboru i wykorzystania piSmiennictwa, a takie zasadnos$ci oceny
przyznanej przez promotoréw i recenzentéw. W nielicznych tylko przypadkach zwracano uwage na
nieprawidtowosci w zakresie wtasciwej proporcji rozdziatéw oraz przejrzystosci struktury pracy,
zarowno we wstepie, czesci metodycznej, jak i badawczej. Zanotowano ponadto w pojedynczych
przypadkach brak analizy statystycznej, niewystarczajgcy dyskusje oraz brak wtasciwego omdwienia
wynikéw badan witasnych z aktualnymi danymi literaturowymi, a takze btedy edytorskie i jezykowo-
stylistyczne oraz zawyzone oceny przyznane przez promotoréw i recenzentéw. Wsréd rekomendacji
zespotdéw oceniajgcych pojawiaty sie gtdwnie wskazania dotyczace zachowania wtasciwych proporcji
poszczegblnych rozdziatdw oraz przejrzystosci catej struktury pracy dyplomowej. Ponadto dbanie o
poprawnosc¢ jezykowo-stylistyczng i edytorska prac, odpowiedni dobér literatury z ograniczong iloscia
pozycji internetowych oraz przemyslany dobdr recenzentdéw i obiektywne, bardziej wnikliwe recenzje.

W Uniwersytecie Rzeszowskim prowadzone jest rowniez badanie jakosci ksztatcenia w oparciu
o ustalone przez Komisje ds. Ksztatcenia wzory formularzy dotyczacych oceny kierunku oraz Wydziatu
(wczesniej Kolegium), co pozwala na dokonanie kompleksowej analizy i oceny procesu zarzadzania
kierunkiem. Ustalone przez Komisje ds. Ksztatcenia rekomendacje na rzecz poprawy jakosci
ksztatcenia, wynikajgce z badania za dany rok akademicki, stanowig podstawe do podjecia przez
jednostki Uczelni dziatan doskonalgcych. Rekomendacje wynikajgce z badania jakosci ksztafcenia
dostepne s3g na stronie internetowej Uczelni pod adresem: https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-
ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/prace-w-ramach-wewnetrznego-
systemu-zapewienia-jak.

W odniesieniu do rekomendacji Komisji ds. Ksztatcenia w okresie kilku ostatnich lat na Wydziale
Technologiczno-Przyrodniczym podjete zostaty dziatania dotyczgce m.in.:

- doskonalenia procesu ksztatcenia w zakresie zwiekszania atrakcyjnosci programoéw studiéw
w odpowiedzi na zmieniajgce sie potrzeby rynku pracy i oczekiwania pracodawcéw, a takze sugestie
kadry dydaktycznej i studentéw (np. zmiana formy realizacji zaje¢ i wprowadzenie zaje¢ terenowych w
przedmiotach technologia owocéw i warzyw, technologia miesa, technologia zbdz i piekarstwa,
propedeutyka nauki o Zzywnosci; utworzono nowg specjalno$¢ ksztatcenia Procesy fermentacyjne
w produkcji zywnosci);

- przegladu programéw i harmonograméw studidow, w tym dostosowania opisu kierunkowych efektéow
uczenia sie do witasciwego poziomu PRK i powigzania z dyscyplinami przypisanymi do kierunku;
weryfikacji tresci ksztatcenia w zakresie ich powigzania z kierunkowymi efektami uczenia sie i zgodnosci
z zapotrzebowaniem rynku pracy, a takze analizy proponowanych przedmiotéw i prowadzonych form
zajec oraz aktualizacji sylabusdw pod katem wprowadzonych zmian i obowigzujacych wytycznych;

- promowania dziatan projakosciowych wsréd studentédw, w tym m.in. rozpowszechniania informacji o
badaniach ankietowych i zachecania do udziatu w tych badaniach, a takze mobilizowania studentéw
do udziatu w projektach badawczych oraz w réznych programach wymiany studenckiej;

- poszerzania i pogtebiania wspdtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym mi.in. poprzez udziat
interesariuszy zewnetrznych w procesie doskonalenia programoéw studidw, a takze realizacji zajeé
dydaktycznych oraz prac dyplomowych z udziatem przedstawicieli pracodawcéw;

- monitorowania liczebnosci grup studenckich i mozliwosci pomieszczen dydaktycznych;

- dostosowania infrastruktury do potrzeb procesu dydaktycznego, w szczegdlnosci w zakresie
doposazenia sal dydaktycznych w odpowiedni sprzet niezbedny do realizacji zajec¢ ze studentami.

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa ex post| Raport samooceny | pka.edu.pl 101


https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/prace-w-ramach-wewnetrznego-systemu-zapewienia-jak
https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/prace-w-ramach-wewnetrznego-systemu-zapewienia-jak
https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/prace-w-ramach-wewnetrznego-systemu-zapewienia-jak

4. sposoby oceny osiggniecia efektow uczenia sie przez studentow ocenianego kierunku,
z uwzglednieniem poszczegdlnych etapow ksztafcenia, jego zakoriczenia oraz przydatnosci
efektow uczenia sie na rynku pracy lub w dalszej edukacji, jak tez wykorzystania wynikow tej
oceny w doskonaleniu programu studiow

Sposoby oceny osiggniecia efektéw uczenia sie przypisanych do poszczegdlnych przedmiotéw zawarte
sg w sylabusach przedmiotéw, ktére poddawane sg ocenie zespotu programowego kierunku pod
katem adekwatnosci stosowanych metod i kryteriéw oceniania do zaktadanych efektéw uczenia sie.
Ocena osigganych efektow odbywa sie réwniez na podstawie weryfikacji prac dyplomowych, recenzji
prac dyplomowych i protokotéw z egzaminéw dyplomowych. Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami,
wszystkie prace dyplomowe studentow podlegajg badaniu w Jednolitym Systemie Antyplagiatowym.
Po zakonczonych obronach prac, powotany przez Dziekana Zespdt ds. Oceny Jakosciowej Prac
Dyplomowych dokonuje oceny jakosci prac dyplomowych oraz recenzji tych prac, zgodnie
z obowigzujgcg w Uczelni procedurg opisang w punkcie 10.3. Wnioski z powyzszej oceny stanowig
podstawe do podjecia dziatan na rzecz doskonalenia procesu dyplomowania na Wydziale.

W odpowiedzi na rekomendacje zespotéw oceniajgcych podjeto na Wydziale dziatania zmierzajace do
przemyslanego doboru tematow prac dyplomowych zgodnie z definiowanymi dla kierunku efektami
uczenia sie, przygotowywania prac w zakresie zgodnosci struktury pracy i jej tresci z tematem pracy,
wiasciwego doboru metod badawczych oraz statystycznych, poprawnosci terminologicznej, jezykowo-
stylistycznej i edytorskiej prac, aktualnosci wykorzystywanej literatury, a takze obiektywnego
oceniania prac ze strony promotoréw zwtaszcza w zakresie w zakresie samodzielnosci, inwenciji
i zaangazowania studentow w przygotowywanie prac na poszczegélnych ich etapach.

Ocena osiggniecia zaktadanych efektéw uczenia sie na kierunku technologia zywnosci i Zzywienia
cztowieka dokonywana jest réwniez na podstawie analizy wynikdw sesji egzaminacyjnych oraz
wynikéw ocen ankietowych poszczegdlnych zajec. Ankiety realizowane sg w formie elektronicznej po
kazdym semestrze i poza pytaniami zamknietymi pozwalajg studentom na wpisanie dodatkowych
uwag i sugestii w zakresie prowadzonych przez nauczyciela zaje¢. Po zakonczonej ankietyzacji
dydaktycy majg wglad do wynikdéw wtasnej oceny na indywidualnym koncie w Systemie Wirtualna
Uczelnia. Niezaleznie, Sekcja Jakosci i Akredytacji przesyta na adres mailowy Dziekana wyniki ocen
nauczycieli prowadzacych zajecia w jednostce. Szczegdtowe zasady ankietyzacji oraz sposdb
wykorzystania wynikow okresla Zarzadzenie nr 94/2025 Rektora UR z dnia 9 kwietnia 2025 r. w sprawie
realizacji badan ankietowych w ramach Wewnetrznego Systemu Zapewnienia JakosSci Ksztatcenia na
studiach, studiach podyplomowych i innych formach ksztatcenia oraz analizy ich wynikéw na
Uniwersytecie Rzeszowskim.

W ocenie uzyskanych efektéw uczenia sie uczestniczg takze absolwenci kierunkéw studidw, ktorzy
w ramach realizowanej ankiety Badanie loséw zawodowych absolwentéw Uniwersytetu
Rzeszowskiego wyrazajg swojg opinie na temat wykorzystania i przydatnosci w obecnej pracy
zawodowej wiedzy i umiejetnosci zdobytych podczas studidw. Badanie realizowane jest przez Biuro
Karier Uniwersytetu Rzeszowskiego. Cenne Zrddto informacji stanowig rowniez wyniki ogélnopolskiego
systemu monitorowania Ekonomicznych Loséw Absolwentéw szkdt wyzszych, pozwalajace na
porownanie wskaznikdw dotyczacych zarobkéw, bezrobocia, Sredniego czasu poszukiwania pracy
absolwentéw kierunku, w zaleznosci od ukonczonej uczelni wyzsze;.

5. zakres, formy udziatu i wptyw interesariuszy wewnetrznych, w tym studentow, i interesariuszy
zewnetrznych na doskonalenie i realizacje programu studiow

W procesie oceny i doskonalenia programoéw studidw na kierunku technologia zywnosci i zywienia
cztowieka uwzgledniane sg zarowno wnioski i opinie interesariuszy wewnetrznych (tj. nauczycieli,
studentéw) jak i zewnetrznych. Istotne w doskonaleniu procesu ksztatcenia sg opinie przedstawicieli
instytucji, w ktorych studenci kierunku realizujg praktyki programowe, umozliwiajgce nabycie
umiejetnosci przydatnych w przysztej pracy zawodowe;j.

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa ex post| Raport samooceny | pka.edu.pl 102



Zespot programowy kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka zaprosit do wspotpracy
w doskonaleniu programu studiéw przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego w ramach tzw.
Zespotu doradczego. Spotkania z Zespotem doradczym kierunku reprezentujgcym na kazdym
spotkaniu kilka podmiotéw / instytucji odbywajg sie dwukrotnie w ciggu roku akademickiego,
najczesciej w formule online. Ponadto na biezgco prowadzone sg konsultacje w ramach spotkan
z interesariuszami zewnetrznymi podczas konferencji branzowych, wystaw, zaje¢ terenowych (notatki
stuzbowe). Sugestie z ostatnich spotkan dotyczyty programowych praktyk zawodowych (organizacji,
wyboru miejsca, terminu realizacji) oraz doskonalenia programu studiéw. Sugestie, ktére zostang
wykorzystane w doskonaleniu programoéw studidw dotyczyly m.in. mozliwosci wydtuzenie
i elastycznos¢ praktyk. Przedstawiciele pracodawcdw zawnioskowali o zwiekszenie wymiaru praktyk
zawodowych (obecnie 160 godzin). Zgtoszono postulat podziatu praktyk na dwa dwutygodniowe bloki
realizowane w rdznych zaktadach produkcyjnych, co pozwoli studentom poznac specyfike odmiennych
branz spozywczych. Zoptymalizowano na wniosek interesariuszy zewnetrznych formute zajeé
terenowych w zaktadach produkcyjnych. Zamiast wyjazdéw catodniowych s3 to kilkugodzinne wyjscia
dydaktyczne (oprowadzanie po hali, omdwienie standardéw), co minimalizuje zaktdcenia logistyczne
po stronie przedsiebiorstw, pozostajgc czasem w petni wystarczajagcym dla celdw edukacyjnych
studenta. Ponadto W odpowiedzi na rosnacg liczbe wspdtczesnych zagrozen chemicznych
i biologicznych zawnioskowano o rozbudowe tresci przedmiotéw toksykologia Zywnosci oraz
bezpieczeristwo i higiena zywnosci. Wychodzac naprzeciw potrzebom rynku i zainteresowaniom
studentdw strong organizacyjng firm, na studiach Il stopnia zaplanowano wdrozenie nowych
przedmiotéw (do wyboru w tgcznym wymiarze 30h wyktadow / 30h ¢wiczen dla studidw stacjonarnych
oraz 9h wyktaddow / 9h ¢éwiczen dla niestacjonarnych). Proponowane przedmioty to Zarzqgdzanie w
biznesie / Techniki negocjacji lub Organizacja przedsiebiorstw gastronomicznych / Komunikacja
spoteczna w biznesie / Techniki negocjacji. Proponowane przez Zespo6t doradczy Zespotu
programowego kierunku technologia Zzywnosci i Zzywienie cztowieka zmiany zostang wprowadzone od
cyklu ksztatcenia 2027/2028.

Na wniosek nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku dokonano zmiany
w programie studidw | stopnia, dla cyklu ksztatcenia rozpoczynajgcego sie od roku akademickiego
2025/2026. Dokonane zmiany w harmonogramie studiéw dotyczyty:

e uzupetnienia kierunkowych efektéw uczenia sie przypisanych do przedmiotu/grupy przedmiotéw o
efekt uczenia sie z obszaru kompetencji spotecznych (Zat. nr 42.3. do Uchwaty nr 174/06/2022 Senatu
UR z dnia 30 czerwca 2022 r.). Grupa przedmiotdw specjalnosciowych / specjalnos$¢: Zywienie
cztowieka, w przedmiocie technologie drobiu i jaj;

e zmiany liczby punktéw ECTS dla przedmiotu: analiza mikrobiologiczna zywnosci (z 2 pkt zmieniono
na 3 pkt ECTS); dla przedmiotu: analiza zafatszowan zywnosci (3 pkt na 2 pkt ECTS).

Studenci witgczani sg w proces projektowania i oceny programéw przede wszystkim poprzez udziat w
pracach Zespotu programowego, w Radzie Wydziatu, Komisji ds. Ksztatcenia oraz w Senacie. Opinie
studentéw na temat programu pozyskiwane sg przez ich przedstawicieli zaangazowanych w prace
powyzszych organéw. Niezaleznie, studenci mogg réwniez zgtasza¢ uwagi i sugestie w sprawie
programu studiéw oraz jego realizacji do opiekuna roku, Kierownika Kierunku lub Dziekana, badz
anonimowo w formie ankiet realizowanych w ramach wewnetrznego systemu zapewnienia jakosci
ksztatcenia. Ponizej przyktady zmian dokonanych na wniosek studentéw kierunku technologia
Zywnosci i zywienie cztowieka w harmonogramie studiow | stopnia, dla cyklu ksztatcenia
rozpoczynajgcego sie od roku akademickiego 2025/2026. Dokonane zmiany dotyczyty wprowadzenia
zajec terenowych do kilku przedmiotow:

e w grupie przedmiotow ogdlnych

- dla przedmiotu propedeutyka nauki o zywnosci dokonano zmiany formy realizacji zajec: liczba godzin
realizacji —15 wyktady, zamieniono na liczba godzin realizacji — 15, w tym wykfady — 10 godz., zajecia
terenowe (5 godz.);

e w grupie przedmiotow kierunkowych
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- dla przedmiotu opakowania zywnosci dokonano zmiany formy realizacji zajec: liczba godzin realizacji
— 30, w tym wyktady — 15 godzin, ¢wiczenia — 15 godzin, zamieniono na liczba godzin realizacji — 30,
w tym wyktady — 15 godzin, ¢wiczenia — 10 godzin, zajecia terenowe — 5 godzin;

e w grupie przedmiotdw specjalnosciowych, specjalnos¢ technologia Zywnosci

- dla przedmiotu technologia owocdw i warzyw dokonano zmiany formy realizacji zajeé: liczba godzin
realizacji — 75, w tym wyktady — 30 godzin, laboratoria — 45 godzin, zamieniono na liczba godzin
realizacji — 75, w tym wyktady — 30 godzin, laboratoria — 40 godzin, zajecia terenowe — 5 godzin;

- dla przedmiotu technologia miesa dokonano zmiany formy realizacji zaje¢: liczba godzin realizacji —
75, w tym wyktady — 30 godzin, laboratoria — 45 godzin, zamieniono na liczba godzin realizacji — 75,
w tym wyktady — 30 godzin, laboratoria — 40 godzin, zajecia terenowe — 5 godzin;

- dla przedmiotu technologia zbdz i piekarstwa dokonano zmiany formy realizacji zajec: liczba godzin
realizacji — 75, w tym wyktady — 30 godzin, laboratoria — 45 godzin, zamieniono na liczba godzin
realizacji — 75, w tym wyktady — 30 godzin, laboratoria — 40 godzin, zajecia terenowe — 5 godzin.

6. sposoby wykorzystania wynikéow zewnetrznych ocen jakosci ksztatcenia isformufowanych
zalecen w doskonaleniu programu ksztafcenia na ocenianym kierunku

Uczelnia w ramach WSZJK prowadzi réwniez monitoring wynikow zewnetrznych ocen jakosci
ksztatcenia dokonanych przez Polskg Komisje Akredytacyjng. Opracowane przez Sekcje Jakosci i
Akredytacji w Dziale ds. Studenckich i Ksztatcenia sprawozdania na podstawie raportéw
powizytacyjnych PKA, uwzgledniajg najczesciej powtarzajace sie uwagi i zalecenia oraz dobre praktyki,
ktore spotkaty sie z uznaniem Zespotow Wizytujgcych PKA. Sprawozdania publikowane sg na stronie
internetowej Uczelni pod adresem: https://www.ur.edu.pl/pl/uniwersytet/ksztalcenie-jakosc-
ksztalcenia/polska-komisja-akredytacyjna.

Dziekan Wydziatu omawia ww. zalecenia zwigzane z prowadzonymi w jednostce kierunkami na Radzie
Wydziatu oraz formutuje wskazowki dotyczgce doskonalenia programéw na poszczegdlnych
kierunkach studiow.

Zalecenia dotyczgce kryterium 10 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

Nie dotyczy

Dodatkowe informacje, ktore uczelnia uznaje za waine dla oceny kryterium 10:

Uczelnia nieustannie podejmuje starania zmierzajgce do doskonalenia jakosci ksztatcenia na
prowadzonych kierunkach studidw, w tym na kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka.
W dniach 13-14 kwietnia 2026 r. odbyty sie Dni Jakosci Ksztatcenia, ktérych program obejmowat
spotkania, warsztaty oraz dyskusje poswiecone nowoczesnym metodom dydaktycznym, rozwojowi
kompetencji studentdw, ewaluacji procesu ksztatcenia oraz dobrym praktykom w nauczaniu
akademickim. Program wydarzenia adresowany byt do rdinych grup spotecznosci akademickiej:
studentéw, nauczycieli oraz pracownikéw administracji, a wsréd prelegentow Uczelnia goscita réwniez
przedstawicieli Polskiej Komisji Akredytacyjne;j.
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Czesc¢ Il. Perspektywy rozwoju kierunku studiéw

Analiza SWOT programu studiow na ocenianym kierunku i jego realizacji, z uwzglednieniem

szczegotfowych kryteriow oceny programowej

POZYTYWNE NEGATYWNE
Mocne strony Stabe strony
o e duza aktywnos$¢ studentow w ramach e nadmierne obcigzenie pracownikéw
< Studenckich Két Naukowych, badawczo-dydaktycznych innymi
@ |+ kompetentna, podnoszaca swoje obowigzkami np. organizacyjno-
3 kwalifikacje, ambitna i przyjazna administracyjnymi,
2 studentom kadra dydaktyczna, e konieczno$é statego doskonalenia
'E e nowoczesna na skale krajowa i monitoringu loséw absolwentéw kierunku
f>‘. miedzynarodowg baza dydaktyczno-
o naukowa,
¢ wspotpraca z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym
Szanse Zagrozenia
@ ¢ oferta studiéw w j. angielskim, ¢ stale malejaca liczba kandydatéw na
= ¢ zapotrzebowanie na specjalistéw dla studia,
& sektora rolno-spozywczego, w tym ¢ malejace zainteresowanie absolwentéw
§ gtéwnie przetworstwa, szkét sSrednich branzowych kontynuacja
= | « mozliwoé¢ wnioskowania o projekty typu ksztatcenia na studiach wyzszych,
§ B+R sprzyjajgce nawigzaniu wspétpracy ¢ konkurencyjna oferta dydaktyczna szkét
S z otoczeniem, wyzszych i szkét zawodowych z Regionu
e wspotpraca ze szkotami srednimi

(Pieczed uczelni)

(podpis Dziekana/Kierownika jednostki)

Rzeszéw, dnia 26.10.2026 .

(miejscowosc)

(podpis Rektora)
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Czesc lll. Zataczniki

Zatacznik nr 1. Zestawienia dotyczgce ocenianego kierunku studiéw

Tabela 1. Liczba studentéw ocenianego kierunku?

Studia stacjonarne Studia niestacjonarne
. L. Rok
Poziom studiéw studiow Dane sprzed Biezacy rok | Dane sprzed | Biezacy rok
3 lat akademicki 3 lat akademicki

| 38 49 - -

| 31 20 - -
I stopnia

1} 32 19 - -

v 39 27 - -

| 38 22
Il stopnia

I 1 2 -

| - - - -

] - - - -
jednolite studia n ) ) ) B
magisterskie Y, . i - R

\Vi - - - -

Vi - - - -
Razem: 179 137 2 -

3 Nalezy poda¢ liczbe studentéw ocenianego kierunku, z podziatem na poziomy, lata i formy studiéw (z uwzglednieniem tylko
tych poziomow i form studidw, ktore sa prowadzone na ocenianym kierunku).
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Tabela 2. Liczba absolwentéw ocenianego kierunku w ostatnich trzech latach poprzedzajgcych rok
przeprowadzenia oceny

Poziom studiow

Rok
ukonczenia

Studia stacjonarne

Studia niestacjonarne

Liczba
studentow,
ktorzy
rozpoczeli cykl
ksztatcenia
konczacy sie
w danym roku

Liczba
absolwentow
w danym roku

Liczba

studentow,

ktorzy

rozpoczeli

cykl

ksztatcenia
konczacy sie

Liczba
absolwentow
w danym roku

w danym
roku
2023/2024 56 38 - -
I stopnia 2024/2025 51 32 - -
2025/2026 54 31 - -
2023/2024 46 36 0 1
Il stopnia 2024/2025 27 22 - -
2025/2026 33 24 - -
jednolite studia - - - - i
magisterskie
Razem: 267 183 - 1
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Tabela 3. Wskazniki dotyczace programu studiéw na ocenianym kierunku studidow, poziomie i profilu
okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 27 wrzesnia 2018 r.
w sprawie studiéw (Dz.U. 2023 poz. 2787)*

I. Studia stacjonarne pierwszego stopnia

Liczba punktéw ECTS/

N kaznik
azwa wskaznika Liczba godzin

Liczba semestréw i punktow ECTS konieczna do ukoriczenia studiow | 7 semestréw
na ocenianym kierunku na danym poziomie 210 ECTS

taczna liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli

24
akademickich lub innych os6b prowadzacych zajecia i studentow® 00

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé¢ w ramach
zaje¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli 106
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia

specjalnos¢ technologia Zywnosci: 119;
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym | specjalnos¢ Zywienie cztowieka: 119;
z prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowa w dyscyplinie lub | specialnos¢ procesy fermentacyjne w

dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow | Podukdi Zywnosci: 118;
specjalnos¢ Fermentation processes in

food production: 118

taczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi uzyskac¢ w ramach zajec
z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkow studiéw przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin 6
innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzgdkowana zajeciom do wyboru 74
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom 6
zawodowym (jezeli program studiow przewiduje praktyki)

Wymiar praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje 4 tygodnie
praktyki)® (160 godz.)
W przypadku stacjonarnych studiow pierwszego stopnia i jednolitych 60

studiéw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studidw na
studiach stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach
stacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtos¢.

1./2400/30

2. taczna liczba godzin zaje¢ okresSlona w programie studiow na
studiach niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zajeé¢ na studiach 2./-
niestacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtos¢.

4 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z poziomdw studiow i kazdej z form studiéw podlegajgcych ocenie.
5 Prosze podac taczng liczbe godzin zajec z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych
zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).

6 Prosze podaé¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
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Il. Studia stacjonarne drugiego stopnia

Nazwa wskaznika

Liczba punktéw ECTS/
Liczba godzin

Liczba semestrow i punktéow ECTS konieczna do ukonczenia
studidw na ocenianym kierunku na danym poziomie

3 semestry
90 ECTS

taczna liczba godzin zajeé¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych os6b prowadzacych zajecia i studentéw’

900

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé¢ w ramach
zaje¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia

46

taczna liczba punktéw ECTS przyporzagdkowana zajeciom
zwigzanym z prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowa w
dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest
kierunek studiow

75

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé w ramach
zaje€ z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w
przypadku kierunkéw studiow przyporzagdkowanych do dyscyplin
w ramach dziedzin innych niz odpowiednio nauki humanistyczne
lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzagdkowana zajeciom do
wyboru

60

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom
zawodowym (jezeli program studidow przewiduje praktyki)

Wymiar praktyk zawodowych (jezeli program studiow przewiduje
praktyki)?

W przypadku stacjonarnych studiow pierwszego stopnia i
jednolitych studiow magisterskich liczba godzin zaje¢ :z
wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studiow na
studiach stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach
stacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtos¢.

2. taczna liczba godzin zaje¢ okresSlona w programie studiow na
studiach niestacjonarnych/ t3czna liczba godzin zaje¢ na studiach
niestacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtos¢.

1./900/30

7 Prosze podac taczng liczbe godzin zajec z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych

zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).

8 Prosze podaé¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
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Ill. Studia niestacjonarne pierwszego stopnia

Nazwa wskaznika

Liczba punktéw ECTS/
Liczba godzin

Liczba semestrow i punktéw ECTS konieczna do ukonczenia studiéw

7 semestrow

na ocenianym kierunku na danym poziomie 210 ECTS
taczna liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli 1440
akademickich lub innych os6b prowadzacych zajecia i studentéw®

taczna liczba punktéow ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach

zaje¢ prowadzonych z bezposrednim udzialem nauczycieli|71

akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktéw ECTS przyporzagdkowana zajeciom zwigzanym
z prowadzong w uczelni dziatalnosciag naukowa w dyscyplinie lub
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow

specjalnos¢ technologia Zzywnosci: 119;
specjalnos¢ zywienie cztowieka: 119;
specjalnos¢ procesy fermentacyjne w
produkcji zywnosci: 118;

specjalnos¢ Fermentation processes in
food production: 118

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé¢ w ramach
zaje¢ z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w

przypadku kierunkéw studiéw przyporzadkowanych do dyscyplin w 6
ramach dziedzin innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub

nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzgdkowana zajeciom do wyboru 74
taczna liczba punktéow ECTS przyporzadkowana praktykom 6
zawodowym (jezeli program studiow przewiduje praktyki)

Wymiar praktyk zawodowych (jezeli program studiéw przewiduje 4 tygodnie
praktyki)'° (160 godz.)

W przypadku stacjonarnych studiéw pierwszego stopnia i jednolitych
studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosc:

1. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studidw na
studiach stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach
stacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtosé.

2. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studiow na
studiach niestacjonarnych/ t3czna liczba godzin zaje¢ na studiach
niestacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtos¢.

1./-

2./

9 Prosze podac taczng liczbe godzin zajec z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych
zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).

10 Prosze poda¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
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IV. Studia niestacjonarne drugiego stopnia

Liczba punktéw ECTS/

Nazwa wskaznika Liczba godzin

Liczba semestréw i punktéw ECTS konieczna do ukonczenia studiéw 3 semestry
na ocenianym kierunku na danym poziomie 90 ECTS

taczna liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli

akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia i studentéw?!! >40

taczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi uzyska¢ w ramach
zaje¢ prowadzonych z bezposrednim udzialem nauczycieli 31
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktéw ECTS przyporzagdkowana zajeciom zwigzanym
z prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowg w dyscyplinie lub 75
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiéw

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach
zaje¢ z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w
przypadku kierunkéw studiéw przyporzadkowanych do dyscyplin w 5
ramach dziedzin innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub
nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 60

taczna liczba punktéow ECTS przyporzadkowana praktykom
zawodowym (jezeli program studiow przewiduje praktyki)

Wymiar praktyk zawodowych (jezeli program studiéw przewiduje
praktyki)*2

W przypadku stacjonarnych studiéw pierwszego stopnia i jednolitych
studiéw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studiow na
studiach stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach
stacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtosé.

1./-

2. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studidw na
studiach niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach 2.
niestacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik|
ksztatcenia na odlegtos¢.

11 Prosze podac tgczng liczbe godzin zajec z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych
zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).

12 Prosze poda¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
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Tabela 4. Zajecia lub grupy zajec zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowg w dyscyplinie
lub dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow?*?

Liczba
. . . Forma/formy . . L. i
Nazwa zajeé/grupy zajeé L. taczna liczna godzin zaje¢ | punktéw
zalee ECTS
Technologia zywnosci i zywienie czfowieka, studia | stopnia
specjalnos¢: technologia zywnosci
Chemia zywnosci wyktad/laboratoria 75/45 7
Mikrobiologia zywnosci wyktad/laboratoria 75/45 7
Zywienie cztowieka wyktad/laboratoria 90/54 8
Analiza zywnosci wyktad/laboratoria 90/54 7
Ogdlna technologia i utrwalanie zywnosci wyktad/laboratoria 75/45 6
O.rgan!zmy rn.odeIO\’N(.a w badaniach aktywnosci wyklad/laboratoria 35/21 5
biologicznej zywnosci
Analiza sensoryczna zywnosci wyktad/laboratoria 25/15 1
Bezpieczenstwo i higiena zywnosci wyktad/laboratoria 60/36 4
Bioprocesy w technologii zywnosci wyktad/laboratoria 45/27 3
Chtodnictwo i przechowalnictwo zywnosci wyktad/laboratoria 35/21 2
chna jakosci surowcow i produktow wykfad/laboratoria 65/39 4
zwierzecych
Ocena jakosci surowcow i produktéw rodlinnych | wyktad/laboratoria 65/39 5
Toksykologia zywnosci wyktad/laboratoria 40/24 3
Syst.emy zarzadzania jakoscig w przemysle wyklad/ éwiczenia 45/27 3
spozywczym
Opracowanie nowych produktéw spozywczych wyktad/laboratoria 60/36 6
Technologia gastronomiczna wyktad/laboratoria 45/35 2
Procesy przemystu fermentacyjnego wyktad/laboratoria 70/46 7
Technologia mleka wyktad/laboratoria 75/47 8

13 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z pozioméw studidow i kazdej z form studidw podlegajacych ocenie.
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Technologia owocow i warzyw wyktad/laboratoria 75/47 8
Technologia ttuszczowcéw wyktad/laboratoria 25/19 2
Technologie drobiu i jaj wyktad/laboratoria 75/47 6
Technologia miesa wyktad/laboratoria 75/47 6
Technologia zb6z i piekarstwa wyktad/laboratoria 75/47 6
Technologia przetworstwa weglowodandéw wyktad/laboratoria 75/47 6
Razem: 1470/910 119
Technologia zywnosci i zywienie czfowieka, studia | stopnia
specjalnos$¢: zywienie cztowieka
Chemia zywnosci wyktad/laboratoria 75/45 7
Mikrobiologia zywnosci wyktad/laboratoria 75/45 7
Zywienie cztowieka wyktad/laboratoria 90/54 )
Analiza zywnosci wyktad/laboratoria 90/54 7
Ogdlna technologia i utrwalanie zywnosci wyktad/laboratoria 75/45 6
Si;glzr;iiz;r;\;jrr;z\cljv(:gz\é? w badaniach aktywnosci wyklad/laboratoria 35/21 5
Analiza sensoryczna zywnosci wyktad/laboratoria 25/15 1
Bezpieczenstwo i higiena zywnosci wyktad/laboratoria 60/36 4
Bioprocesy w technologii zywnosci wyktad/laboratoria 45/27 3
Chtodnictwo i przechowalnictwo zywnosci wyktad/laboratoria 35/21 2
Oc.ena jakosci surowcow i produktow tad/laboratoria 65/39 4
zwierzecych
Oc'e.najakoéci surowcéw i produktéw wyktad/laboratoria 65/39 s
roslinnych
Toksykologia zywnosci wyktad/laboratoria 40/24 3
Syst.emy zarzgdzania jakoscig w przemysle wyktad/laboratoria 4527 3
spozywczym
Opracowanie nowych produktéw spozywczych wyktad/laboratoria 60/36 6
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Oce.na wartosci odzywczej produktow wykfad/laboratoria 35/27 )
spozywczych

Praktyczne aspekty zywienia cztowieka wyktad/laboratoria 90/54 7
Procesy kulinarne gastronomii wyktad/laboratoria 60/39 5
Przetwoérstwo migsa wyktad/laboratoria 55/36 5
Przetwdrstwo weglowodandw i zb6z wyktad/laboratoria 45/30 4
Technologie drobiu i jaj wyktad/laboratoria 45/30 4
Zywnos¢ prozdrowotna wyktad/laboratoria 45/30 3
Alternatywne zywienie wyktad/laboratoria 30/18 2
Ocena zywienia wyktad/laboratoria 35/24 4
Przetwdrstwo mleka wyktad/laboratoria 55/34 6
(Ijlré:asi\;lvf}:stwo owocdw, warzyw, grzybow i roslin wyklad/laboratoria 65/39 7
Racjonalizacja zywienia wyktad/laboratoria 30/21 2
Razem: 1470/910 119

Technologia zywnosci i zywienie czfowieka, studia | stopnia
specjalnosc¢: procesy fermentacyjne w produkcji Zzywnosci
Chemia zywnosci wyktad/laboratoria 75/45 7
Mikrobiologia zywnosci wyktad/laboratoria 75/45 7
Zywienie cztowieka wykfad/laboratoria 90/54 )
Analiza zywnosci wyktad/laboratoria 90/54 7
Ogodlna technologia i utrwalanie zywnosci wyktad/laboratoria 75/45 6
(Si:)glzr;iizrzr:]\;jn;(;:;lg;/vc? w badaniach aktywnosci wyklad/laboratoria 35/21 5
Analiza sensoryczna zywnosci wyktad/laboratoria 25/15 1
Bezpieczenstwo i higiena zywnosci wyktad/laboratoria 60/36 4
Bioprocesy w technologii zywnosci wyktad/laboratoria 45/27 3
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Chtodnictwo i przechowalnictwo zywnosci wyktad/laboratoria 35/21 2
Oc?na jakosci surowcoéw i produktéw wyklad/laboratoria 65/39 4
zwierzecych
Ocle_na jakosci surowcéw i produktow wyklad/laboratoria 65/39 s
roslinnych
Toksykologia zywnosci wyktad/laboratoria 40/24 3
Syst.emy zarzadzania jakoscig w przemysle wykfad/laboratoria 45/27 3
spozywczym
Opracowanie nowych produktéw spozywczych wyktad/laboratoria 60/36 6
Surowce weglowodanowe wyktad/laboratoria 45/30 3
I'Dodsta)/v'y biochemiczne proceséw fermentacji wyklad/laboratoria 25/15 )
Zywnosci
Mikroorganizmy w procesach fermentacji wyktad/laboratoria 25/18 3
Enzymy w procesach fermentacyjnych wyktad/laboratoria 40/27 4
Bioreaktory w produkcji zywnosci wyktad/laboratoria 40/27 4
Chemia wina wyktad/laboratoria 25/16 3
Miodosytnictwo wyktad/laboratoria 30/18 3
Winiarstwo wyktad/laboratoria 45/30 5
Gorzelnictwo wyktad/laboratoria 30/18 3
Piwowarstwo wyktad/laboratoria 45/39 5
Technologia produkcji mlecznych napojow wyklad/laboratoria 30/18 )
fermentowanych
Serowarstwo wyktad/laboratoria 30/18 2
Procesy fermentacyjne w produkcji pieczywa wyktad/laboratoria 45/27 3
Procefy fermentaFane w przetworstwie wyktad/laboratoria 45/27 3
owocdw, warzyw i grzybow
Procesy fermentacyjne w przetwdrstwie miesa wyktad/laboratoria 45/27 3
jF'arjocesy fermentacyjne w przetworstwie drobiu i wykfad/laboratoria 30/18 )
Razem: 1455/901 118
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Technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka, studia | stopnia
specjalnos¢: Fermentation processes in food production

Chemia zywnosci

wyktad/laboratoria

75/45

Mikrobiologia zywnosci

wyktad/laboratoria

75/45

Zywienie cztowieka

wyktad/laboratoria

90/54

Analiza zywnosci

wyktad/laboratoria

90/54

Ocena jakosci surowcow i produktow
roslinnych

wyktad/laboratoria

65/39

Ogodlna technologia i utrwalanie zywnosci

wyktad/laboratoria

75/45

Analiza sensoryczna zywnosci

wyktad/laboratoria

25/15

Bezpieczenstwo i higiena zywnosci

wyktad/laboratoria

60/36

Bioprocesy w technologii zywnosci

wyktad/laboratoria

45/27

Chtodnictwo i przechowalnictwo zywnosci

wyktad/laboratoria

35/21

Ocena jakosci surowcdw i produktow
zwierzecych

wyktad/laboratoria

65/39

Organizmy modelowe w badaniach aktywnosci
biologicznej zywnosci

yktad/laboratoria

35/21

Toksykologia zywnosci

wyktad/laboratoria

40/24

Systemy zarzgdzania jakoScig w przemysle
spozywczym

wyktad/laboratoria

45/27

Opracowanie nowych produktéw spozywczych

wyktad/laboratoria

60/36

Carbohydrate raw materials

wyktad/laboratoria

45/30

Biochemical basis of food fermentation
processes

wyktad/laboratoria

25/15

Microorganisms in fermentation processes

wyktad/laboratoria

25/18

Enzymes in fermentation processes

wyktad/laboratoria

40/27

Bioreactors in food production

wyktad/laboratoria

40/27

Wine chemistry

wyktad/laboratoria

25/16

Meadmaking

wyktad/laboratoria

30/18
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Winemaking wyktad/laboratoria 45/30 5
Distillery wyktad/laboratoria 30/18 3
Brewing wyktad/laboratoria 45/39 5
Technology of production of fermented milk wykiad/laboratoria 30/18 )
beverages
Cheese making wyktad/laboratoria 30/18 2
Ef;r:dentation processes in the production of wykfad/laboratoria 45/27 3
el e ;
Fermentation processes in meat processing wyktad/laboratoria 45/27 3
;(:;Teizit::on processes in poultry and egg wyklad/laboratoria 30/18 )
Razem: 1455/901 118

Technologia zywnosci i zywienie czfowieka, studia Il stopnia

specjalnos$¢: analiza Zywnosci

Prawa autorskie i patentowe wyktad 10/5 1
Marketing produktow spozywczych wyktad/ éwiczenia 30/18 2
Polityka wyzywienia ludnosci wykfad/ ¢wiczenia 30/18 2
Procesy enzymatyczne w produkcji zywnosci wyktad/laboratoria 45/27 4
Wspotczesne kierunki w analizie zywnosci wyktad/laboratoria 35/21 3
?y\{vie.nie cztowieka we wspodtczesnym wyklad/laboratoria 60/36 5
Swiecie
Zywnos¢ ekologiczna wyktad/laboratoria 30/18 2
Modelowanie jakosci produktéw wyktad/ éwiczenia 45/27 4
Analityka zywnosci pochodzenia roslinnego wyktad/laboratoria 45/27 4
Analityka zywnosci pochodzenia zwierzecego wyktad/laboratoria 45/27 4
Analiza chromatograficzna i walidacja metod wyktad/laboratoria 75/44 6
Analiza mikrobiologiczna zywnosci wyktad/laboratoria 30/18 2
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Analiza zafatszowan zywnosci wyktad/laboratoria 15/11 3
Analiza zagrozen zdrowotnych zywnosci wyktad/laboratoria 45/27 5
Analiza sladowa w ocenie jakosci zywnosci wyktad/laboratoria 45/27 5
Pracownia magisterska laboratoria 60/36 8
Seminarium magisterskie seminarium 60/36 15
Razem: 705/423 75
Technologia zywnosci i zywienie czfowieka, studia Il stopnia
specjalnos¢: Zywienie cztowieka w gastronomii
Prawa autorskie i patentowe wyktad 10/5 1
Marketing produktow spozywczych wyktad/éwiczenia 30/18 2
Polityka wyzywienia ludnosci wykfad/ ¢wiczenia 30/18 2
Procesy enzymatyczne w produkcji zywnosci wyktad/laboratoria 45/27 4
Wspotczesne kierunki w analizie zywnosci wyktad/laboratoria 35/21 3
Zywienie cztowieka we wspoétczesnym $wiecie wyktad/laboratoria 60/36 5
Zywnos¢ ekologiczna wyktad/laboratoria 30/18 2
Modelowanie jakosci produktéw wykfad/ éwiczenia 45/27 4
Nowe trendy w gastronomii wyktad/laboratoria 90/54 6
Obrébka kulinarna miesa i jaj wyktad/laboratoria 30/18 3
Wyposazenie zaktadéw gastronomicznych wyktad/laboratoria 35/21 3
Zywienie wybranych grup ludnosci wyktad/laboratoria 45/27 4
Obstuga konsumenta wyktad/laboratoria 40/24 5
Organizacja zywienia zbiorowego wyktad/laboratoria 20/12 3
Projektowanie zaktadéw gastronomicznych wyktad/laboratoria 40/25 5
Pracownia magisterska laboratoria 60/36 8
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Seminarium magisterskie seminarium 60/36 15
Razem: 705/423 75
Technologia zywnosci i zywienie czfowieka, studia Il stopnia
specjalnos¢: Zzywnos¢ prozdrowotna

Prawa autorskie i patentowe wyktad 10/5 1
Marketing produktéw spozywczych wyktad/ ¢wiczenia 30/18 2
Polityka wyzywienia ludnosci wykfad/ ¢wiczenia 30/18 2
Procesy enzymatyczne w produkcji zywnosci wyktad/laboratoria 45/27 4
Wspdtczesne kierunki w analizie zywnosci wyktad/laboratoria 35/21 3
?y\{vie'nie cztowieka we wspodtczesnym wyklad/laboratoria 60/36 5
Swiecie

Zywnos¢ ekologiczna wyktad/laboratoria 30/18 2
Modelowanie jakosci produktow wyktad/ éwiczenia 45/27 4
Trendy w produkcji zywnosci bioaktywnej wyktad/laboratoria 55/33 5
Zywnos¢ dietetyczna wyktad/laboratoria 45/27 4
Zywno$¢ probiotyczna wyktad/laboratoria 45/27 5
Zywnos¢ wzbogacona wyktad/laboratoria 30/19 2
Analiza, s.kfadniko'w biologicznie aktywnych w wyklad/laboratoria 45/27 5
zywnosci

Prozdrowotna zywnos$¢ z miesa i jaj wyktad/laboratoria 35/21 3
Projektowanie produktu prozdrowotnego wyktad/laboratoria 45/27 5
Pracownia magisterska laboratoria 60/36 8
Seminarium magisterskie seminarium 60/36 15
Razem: 705/423 75
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Tabela 5. Zajecia lub grupy zaje¢ stuzace zdobywaniu przez studentéw kompetencji inzynierskich/
Zajecia lub grupy zaje¢ przygotowujace studentéw do wykonywania zawodu nauczyciela®*

g I'cznf’ Liczba Stopier/tytut, imie i nazwisko
A . . | Forma/formy| godzin zaje¢ : . . L
Nazwa zajeé/grupy zajec . ) punktow | nauczyciela akademickiego lub innej osoby
zajec stacjonarne/ L.
) ) ECTS prowadzacej zajecia’®
nlestaqonarne

Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka studia | stopnia

Przedmioty ogdlne, podstawowe i kierunkowe

Etyka wyktad 15/9 1 ks. dr hab. Mirostaw Twardowski, prof. UR
Produkcja surowcow roslinnych Ia‘gggig{ia 30/21 3 prof. dr hab. inz. Ewa Szpunar-Krok
. ktad/ prof. dr hab. inz. Maciej Balawejder,

h wvacs
Chemia laboratoria 60/36 6 dr inz. Michat Mitek
M logi kach
. etro ,Og'a Wnaukach o | Wyk{ad/. 35/23 4 dr hab. inz. Grzegorz Zaguta, prof. UR
2ywnosci aboratoria
Ekonomika i organizacja
przedsiebiorstw zywnosciowych/ wyktad/ 30/18 ) dr in. Grazyna Gajdek

Przedsiebiorczosc i zarzadzanie ¢wiczenia
w przemysle spozywczym

prof. dr hab. inz. Matgorzata Dzugan,

Biochemia zywnosci |a\gzl:::g{ia 60/36 5 dr inz. Radostaw Jozefczyk,
dr inz. Michat Mitek
. . s - wyktad/ dr Dorota Grabek-Lejko
Mikrobiologia zywnosci laboratoria 75/45 / dr Aleksandra Siekierzyriska
S . wyktad/ dr inz. Katarzyna Rolf,
Zywienie cztowieka laboratoria 90/54 8 drinz. Tomasz Cebulak
prof dr hab. inz. Matgorzata Dzugan,
ad dr hab. inz. Grzegorz Zaguta, prof. UR
Analiza zywnosci |avt:'zr;0{ia 90/54 7 dr hab. Bogdan Saletnik,
dr inz. Monika Tomczyk,
dr inz. Maria Czernicka
prof. dr hab. inz. J6zef Gorzelany,
Maszynoznawstwo i ad dr hab. inz. Natalia Mattok, prof. UR,
aparatura przemystu Iavt;’Zraio{ia 70/42 6 dr inz. Paulina Duma-Kocan,
spozywczego dr inz. Katarzyna Szajnar,
dr inz. Tomasz Cebulak
Ogélna technologia| dad/ prof. dr hab. inz. Grazyna Jaworska
wykta ..
utrwalanie zywnosci laboratoria 75/45 6 j: ::; (K;;(:;Tirgds;t:ic:ykl
.. . wyktad/ .. .
Opakowania zywnosci cwiczenia 30/18 2 dr inz. Renata Stanistawczyk

14 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z poziomoéw studidw i kazdej z form studiéw podlegajacych ocenie,
w przypadku, gdy absolwenci ocenianego kierunku uzyskujg tytut zawodowy inzyniera/magistra inzyniera lub w przypadku
studiéw uwzgledniajacych przygotowanie do wykonywania zawodu nauczyciela.

15 podanie nazwiska osoby prowadzacej nie dotyczy kierunku pedagogika przedszkolna i wczesnoszkolna oraz kierunku
pedagogika specjalna przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela pedagoga specjalnego.
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przedmioty ogélne, podstawowe i kierunkowe

Organizmy modelowe w
. .. wyktad/ prof. dr hab. Izabela Sadowska-Bartosz,
b.adan!ach a.k.tywnolsg laboratoria 35/21 2 drinz. Kacper Kut
biologicznej zywnosci
. . - wyktad/ dr inz. Katarzyna Szajnar,
Analiza sensoryczna zywnosci laboratoria 25/15 1 dr inz. Matgorzata Pawlos
Bezpieczenstwo i higiena ktad/ drinz. Monika Tomczyk,
erplen & ydad] 60/36 4 | drDorota Grabek-Lejko,
Zywnosci aboratoria .. .
dr inz. Monika Tomczyk
Bioprocesy w technologii wyktad/ 45/27 3 prof. dr hab. Izabela Sadowska-Bartosz,
Zywnosci laboratoria drinz. Kacper Kut
. . dr inz. Karolina Pycia
Cht t !
rzgt(:jr:](laf/v\;vltr)\ilctwo SWROLCi |a\gzl:§:{ia 35/21 2 drinz. Agata Pawtowska,
P ¥ dr inz. Greta Adamczyk
dr hab. inz. Mariusz Rudy, prof. UR,
Ocena iakodci surowcow i dad dr hab. inz. Agata Znamirowska-
s o) okad | g5/39 4 | Piotrowska, prof. UR,
P &ey dr inz. Paulina Duma-Kocan,
dr inz. Matgorzata Pawlos
Ocena iakodci surowcow i ad dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR,
! . o wykdad/ 65/39 5 dr inz. Zuzanna Posadzka-Siupik,
produktéw roslinnych laboratoria o o
dr inz. Natalia Zurek
o prof. dr hab. inz. Matgorzata Dzugan,
Toksykologia zywnosci Iavt:Zraio{ia 40/24 3 dr inz. Monika Tomczyk,
dr inz. Michat Mitek
Projektowanie .. .
. , wyktad prof. dr hab. inz. Czestaw Puchalski,
technologlczne.zak’fadow Jlaboratoria 60/36 4 drinz. Maria Czernicka
przemystu spozywczego
Normalizacia w orodukeii dad dr hab. inz. Agata Znamirowska-
. L. jJawp ) wykia / 35/21 3 Piotrowska, prof. UR;
Zywnosci ¢wiczenia L
dr inz. Matgorzata Pawlos
drinz. Joanna Kaszuba,
Opracowanie nowych wyktad/ 60/36 6 dr inz. Tomasz Cebulak,
produktéw spozywczych laboratoria dr Agata Pawtowska,
dr inz. Zuzanna Posadzka-Siupik
Razem

1185/716 94

Przedmioty specjalnos

ciowe / specjalnosé: technologia zywnosci

Technologia wyktad/

. ) 45/35 2 dr inz. Pawet Hanus
gastronomiczna laboratoria
Procesy przemvstu ad dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR
yP ) Y wykia / 70/46 7 drinz. Pawet Hanus,
fermentacyjnego laboratoria .. ;
dr inz. Radostaw Jozefczyk
dr hab. inz. Agata Znamirowska-
Technologia mleka wykfad/ 75/47 8 qutrpwska, prof. UR,’
laboratoria drinz. Katarzyna Szajnar,
dr inz. Matgorzata Pawlos
dad/ dr inz. Tomasz Cebulak,
Technologia owocow i warzyw Ia\lI)VZraioria 75/47 8 drinz. Natalia Zurek,

drinz. Zuzanna Posadzka
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podstawowe, kierunkowe i specjalnosciowe:

. , wyktad/ dr inz. Greta Adamczyk,
Technologia ttuszczowcow laboratoria 25/19 2 drinz. Natalia Zurek
dad prof. dr hab. inz. Zofia Sokotowicz,
Technologie drobiu i jaj Ia\gzraio{ia 75/47 6 dr inz. Anna Augustynska-Prejsnar,
dr inz. Matgorzata Ormian
dr hab. Mariusz Rudy, prof. UR,
. ktad/ dr inz. Paulina Duma-Kocan
Technol yacs 75/47 '
echnologla migsa laboratoria 5/ 6 drinz. Renata Stanistawczyk,
dr inz. Renata Stanistawczyk
Technologia zbdz i piekarstwa wyktad/ 75/47 6 drinz. Joanna Kaszuba,
g P laboratoria drinz. Zuzanna Posadzka-Siupik
Technologia przetwérstwa ktad drinz. Karolina Pycia,
g p wywia / 75/47 6 dr inz. Greta Adamczyk,
weglowodandow laboratoria ihe s .
dr inz. Karolina Pycia
Praktyka zawodowa zajecia .
(4 tygodnie) praktyczne 160 6 opiekun zaktadowy
Razem przedmioty ogéine,
T preeciniaty o8 1935/1258 | 151

Przedmioty specjalno

Sciowe / spe

cjalnos¢: zywienie cztowieka

dr inz. Joanna Kaszuba,

Ocena w,artosu.odzywczej | ‘g’yk{id/. 35/27 2 dr inz. Zuzanna Posadzka-Siupik,
produktow spozywczych orene dr inz. Natalia Zurek
Procesy kulinarne w wyktad/ ..
gastronomi laboratoria 60/39 5 drinz. Pawet Hanus
Praktyczne aspekty zywienia wyktad/ 90/54 . dr inz. Katarzyna Rolf,
cztowieka laboratoria dr inz. Tomasz Cebulak
dr hab. Mariusz Rudy, prof. UR,
Przetwdrstwo miesa Ia\gzl:;ig:ia 55/36 5 dr inz. Paulina Duma-Kocan,
dr inz. Renata Stanistawczyk
Przetwdrstwo wyktad/ 45/30 4 drinz. Greta Adamczyk,
weglowodandw i zb6z laboratoria drinz. Joanna Kaszuba
y prof. dr hab. inz. Zofia Sokotowicz,
Technologie drobiu i jaj Iavgzraig{ia 45/30 4 dr inz. Anna Augustyniska-Prejsnar,
dr inz. Matgorzata Ormian
Alternatywne zywienie Iavt:’ZIr(;iS{ia 30/18 2 dr inz. Natalia Zurek
R wyktad/ dr inz. Katarzyna Rolf,
Ocena zywienia laboratoria 35/24 4 dr inz. Tomasz Cebulak
dr hab. inz. Agata Znamirowska-
, wyktad/ Piotrowska, prof. UR,
Przetwdrstwo mleka laboratoria 55/34 6 dr inz. Katarzyna Szajnar,
dr inz. Matgorzata Pawlos
PrZetWorsStwo OWocow dr inz. Tomasz Cebulak,
bow i 'I'l wyktad/ 65/39 . drinz. Natalia Zurek,
wla.rzywt,]grzy owirosiin laboratoria / drinz. Zuzanna Posadzka,
oleistyc dr inz. Pawet Hanus
. e wyktad/ dr inz. Katarzyna Rolf;
Racjonalizacja zywienia laboratoria 30/21 p drinz. Paulina Duma-Kocan
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Praktyka zawodowa zajecia .
(4 tygodnie) praktyczne 160 6 opiekun zaktadowy
Razem przedmioty ogdlne,
podstawowe, kierunkowe i specjalnosciowe: 1890/1228 | 148
Przedmioty specjalnosciowe / Procesy fermentacyjne w produkcji Zzywnosci
Surowce weglowodanowe Ia\gzl:;ig{ia 45/30 3 dr inz. Karolina Pycia
Podstawy biochemiczne wyktad 25/15 ) prof. dr hab. Izabela Sadowska-Bartosz,
procesdw fermentacji zywnosci | /laboratoria drinz. Kacper Kut
Mik i h
fe:n:(e):gzj?lzmy W procesac Ia\gzl:;i:{ia 25/18 3 dr Dorota Grabek-Lejko
Enzymy w procesach ad/ prof. dr hab. inz. Matgorzata Dzugan,
wykta .. . .
fermentacyjnych laboratoria 40/27 4 drinz. Michat Ml’felk
dr inz. Radostaw Jozefczyk
Bi kt dukcji .
i;x:zé;ry W produkeyt Ia‘;"ggﬁg{ia 40/27 4 dr Dorota Grabek-Lejko
L wyktad/ dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR,
Chemia wina laboratoria 25/16 3 dr inz. Pawet Hanus
. wyktad/ dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR,
Winiarstwo laboratoria 45/30 > dr inz Pawet Hanus
Gorzelnictwo Ia\szl:;ig{ia 30/18 3 dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR
dod/lab dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR,
Piwowarstwo wy aoé: orat 45/39 5 dr Agata Pawtowska,
dr Dorota Grabek-Lejko
Technologia produkcii dr hab. inz. Agata Znamirowska-
mleczn dg1 n: oidw ) wyktad/ 30/18 5 Piotrowska, prof. UR,
fermen»’:owanpc; laboratoria drinz. Katarzyna Szajnar,
¥ dr inz. Matgorzata Pawlos
dr hab. inz. Agata Znamirowska-
wyktad/ Piotrowska, prof. UR,
Serowarstwo laboratoria 30/18 2 drinz. Katarzyna Szajnar,
dr inz. Matgorzata Pawlos
Procesy fermentacyjne w wyktad/ 45/27 3 dr inz. Joanna Kaszuba,
produkcji pieczywa laboratoria drinz. Zuzanna Posadzka-Siupik
Procesy fermentacyjne w ad dr inz. Tomasz Cebulak,
przetwoérstwie owocow, |a\|:)VZraiO{ia 45/27 3 dr inz. Zuzanna Posadzka-Siupik,
warzyw i grzybow drinz. Natalia Zurek
Procesy fermentacyjne w wyktad/ dr .ha.b. Mariusz Ru.dy, prof. UR,
przetworstwie miesa laboratoria 45/27 3 dr inz. Renata Stanistawczyk,
dr inz. Paulina Duma-Kocan
Procesy fermentacyjne w "y prof. dr hab. inz. Zofia Sokotowicz,
WYKTa .. , .
przetwérstwie drobiu i jaj Iabzratoria 30/18 2 dr inz. Anna Augustynska- Prejsnar,
dr inz. Matgorzata Ormian
Praktyka zawodowa zajecia .
(4 tygodnie) praktyczne 160 6 opiekun zaktadowy
Razem przedmioty ogéline,
1 1231 147
podstawowe, kierunkowe i specjalnosciowe: 890/123
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Przedmioty specjalnosciowe / Fermentation processes in food production

wyktad/

podstawowe, kierunkowe i specjalnosciowe:

Carbohydrate raw materials | . 45/30 3 dr inz. Karolina Pycia
aboratoria
Biochemical basis of food wyktad/ 25/15 ) prof. dr hab. Izabela Sadowska-Bartosz,
fermentation processes laboratoria drinz. Kacper Kut
Mlcroorga'msms n Wyk{ad/. 25/18 3 dr Dorota Grabek-Lejko
fermentation processes laboratoria
Enzvmes in fermentation dad prof. dr hab. inz. Matgorzata Dzugan,
y dad/ 40/27 4 | drinz Michat Mitek
processes aboratoria Inz :
dr inz. Radostaw Jozefczyk
Bioreactors in food wyktad/ .
oroduction laboratoria 40/27 4 dr Dorota Grabek-Lejko
. . wyktad/ dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR,
Wine chemistry laboratoria 25/16 3 drinz. Pawet Hanus
. . wyktad/ dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR,
Winemaking laboratoria 45/30 > dr inz Pawet Hanus
Distill wyklad/ 30/18 3 | drhab. Kapusta, prof. UR
istillery laboratoria r hab. Ireneusz Kapusta, prof.
dad/ dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR,
. wykta
Brewing laboratoria 45/39 5 dr Agata Pawtowska,
dr Dorota Grabek-Lejko
dr hab. inz. Agata Znamirowska-
Technology of production of wyktad/ Piotrowska, prof. UR,
. - 30/18 2 .. .
fermented milk beverages laboratoria drinz. Katarzyna Szajnar,
dr inz. Matgorzata Pawlos
dr hab. inz. Agata Znamirowska-
. ktad/ Piotrowska, prof. UR,
h k wyKiads 1 2
Cheese making laboratoria 30/18 drinz. Katarzyna Szajnar,
dr inz. Matgorzata Pawlos
Fermentation processes in wyktad/ 45/27 3 drinz. Joanna Kaszuba,
the production of bread laboratoria dr inz. Zuzanna Posadzka-Siupik
Fermentation processes in ad dr inz. Tomasz Cebulak,
the processing of fruit, Ia\ggraioéa 45/27 3 dr inz. Zuzanna Posadzka-Siupik,
vegetables and mushrooms dr inz. Natalia Zurek
Fermentation processes ktad dr hab. Mariusz Rudy, prof. UR,
. p. wywta /. 45/27 3 dr inz. Renata Stanistawczyk,
in meat processing laboratoria o .
dr inz. Paulina Duma-Kocan
Fermentation processes ad/ prof. dr hab. inz. Zofia Sokotowicz,
in poultry and egg Iavt:’Zraioria 30/18 2 dr inz. Anna Augustynska-Prejsnar,
processing dr inz. Matgorzata Ormian
Professional practice zajecia .
(4 weeks) praktyczne 160 6 opiekun zaktadowy
Razem przedmioty ogdlne,
rempre Yo 1890/1231 | 147
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Tabela 6. Informacja o programach studidéw/zajeciach lub grupach zaje¢ prowadzonych w jezykach
obcych?®

Liczba
studentow
Nazwa Forma Forma Jezyk (
programu/zajec/grupy . Semestr iy W tym
zajed realizacji studiow wyktadowy | hiebedacych
obywatelami
polskimi)
Technologia zywnosci i zywienie cztowieka Il stopnia
Food additives wyktad 3 stacjonarne | angielski 26

16 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z poziomdéw studiow i kazdej z form studiow podlegajacych ocenie. Jezeli
wszystkie zajecia prowadzone sg w jezyku obcym nalezy w tabeli zamiesci¢ jedynie taka informacije.
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Zatacznik nr 2. Wykaz materiatéw uzupetniajacych
Cz. I. Dokumenty, ktére nalezy dotgczy¢ do raportu samooceny (wytacznie w formie elektronicznej)

Zatgcznik 1.1. Program studiéw dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, studia | i Il
stopnia, stacjonarne i niestacjonarne, rozpoczynajgcych sie w roku akademickim 2026/2027.

Zatgcznik 1.2. Harmonogram studiéw dla kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, studia |
i Il stopnia, stacjonarne i niestacjonarne, rozpoczynajgcych sie w roku akademickim 2026/2027.

Zatgcznik 1.3. Sylabusy dla kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka, studia | i 1l stopnia,
stacjonarne i niestacjonarne, rozpoczynajgcych sie w roku akademickim 2026/2027.

Zatgcznik 1.4. Program studiéw dla kierunku Food Technology and Human Nutrition, studia | i Il stopnia,
stacjonarne, rozpoczynajacych sie w roku akademickim 2026/2027, studia w j. angielskim.

Zatgcznik 1.5. Harmonogram studiow dla kierunku Food Technology and Human Nutrition, studia | i Il
stopnia, stacjonarne, rozpoczynajgcych sie w roku akademickim 2026/2027, studia w j. angielskim.

Zatgcznik 1.6. Sylabusy dla kierunku Food Technology and Human Nutrition, studia | i Il stopnia,
stacjonarne, rozpoczynajacych sie w roku akademickim 2026/2027, studia w j. angielskim.

Zatgcznik 2. Obsada zaje¢ na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka, studia | i Il stopnia, w
roku akademickim 2026/2027.

Zatacznik 3. Harmonogram zaje¢ na studiach stacjonarnych, obowigzujgcy w semestrze zimowym w
roku akademickim 2026/2027.

Zatacznik 4. Charakterystyka nauczycieli akademickich oraz innych oséb prowadzacych zajecia lub
grupy zaje¢ wykazane w tabeli 4, tabeli 5 oraz opiekunéw prac dyplomowych.

Zatgcznik 5. Charakterystyka wyposazenia sal wyktadowych, pracowni, laboratoridw i innych obiektow,
w ktérych odbywaja sie zajecia zwigzane z ksztatceniem na kierunku technologia zywnosci i Zzywienie
cztowieka, a takze informacja o bibliotece i dostepnych zasobach bibliotecznych i informacyjnych.

Zatgcznik 6. Wykaz tematow prac dyplomowych uporzagdkowany wedtug lat, z podziatem na poziomy
oraz formy studidw.

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa ex post| Raport samooceny | pka.edu.pl 126



@ Uniwersytet Rzeszowski

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa ex post| Raport samooceny | pka.edu.pl 127



