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35-959 Rzeszow

Nazwa ocenianego kierunku studiéow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA

1. Poziom/y studiéw: studia | stopnia i studia Il stopnia
2. Forma/y studiow: studia stacjonarna I i Il stopnia, studia niestacjonarne 1 i Il stopnia

3. Nazwa dyscypliny, do ktdrej zostat przyporzgdkowany kierunek™?: technologia zywnosci i
zywienia (100%)

INazwy dyscyplin nalezy poda¢ zgodnie z rozporzadzeniem MNiSW z dnia 20 wrzesnia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki
i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz. U. 2018 poz. 1818).



Efekty uczenia sie zaktadane dla ocenianego kierunku, poziomu i profilu studiow

Na kierunku realizowane sg obecnie rézne programy studiéw. Na studiach | stopnia, na Ill i IV roku
(dla cykli ksztatcenia rozpoczynajgcych sie odpowiednio od roku akademickiego 2018/2019 oraz
2017/2018) realizowane sg programy studiow oparte na efektach ksztatcenia, natomiast studenci,
ktérzy podjeli nauke w roku akademickim 2019/2020 oraz 2020/2021 realizujg programy studidow
oparte na efektach uczenia sie, dostosowanych do Polskiej Ramy Kwalifikacji. Na studiach Il stopnia,
dla cykli ksztatcenia rozpoczynajgcych sie od roku akademickiego 2019/2020 oraz 2020/2021
realizowane sg programy studidw oparte na efektach uczenia sie.

Tabela 1. Opis zaktadanych efektéw ksztatcenia dla KIERUNKU TECHNOLOGIA ZYWNOSCI
| ZYWIENIE CZLOWIEKA dla studiéw | stopnia w kategoriach wiedza, umiejetnosci
i kompetencje spoteczne dla cykli ksztatcenia rozpoczynajacych sie od 2017/2018
i 2018/2019; Odniesienie efektéw kierunkowych do efektéw ksztatcenia w obszarze
ksztatcenia w zakresie nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych zgodnie
z Rozporzadzeniem MNiSW z dnia 2 listopada 2011 r. w sprawie Krajowych Ram
Kwalifikacji dla Szkolnictwa Wyiszego (Dz.U.z 2011 r. nr 253, poz. 1520).

Opis zaktadanych efektow ksztatcenia dla kierunku studiow przyjety Uchwatq nr 518/06/2015 Senatu
UR (Zatqcznik nr 7 do Uchwaty nr 518/06/2015 Senatu UR)

Nazwa kierunku: technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka
Poziom ksztatcenia: studia pierwszego stopnia
Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki
Tytut zawodowy absolwenta: inzynier
Obszar ksztatcenia: obszar nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych
Dziedziny nauki oraz dyscypliny naukowe: dziedzina nauk rolniczych
dyscyplina: technologia zywnosci i zywienia

Odniesienie do

Symbol .
. ymbo efektow
klerunko’wych Kierunkowe efekty ksztatcenia ksztatcenia dla
efektow po ukoriczeniu studiéw absolwent obszaru

ksztatcenia .
ksztatcenia

WIEDZA
K Wo1 roz'roznlla i charakteryZUJe wiasciwosci poszczegdlnych grup R1A WO1
- zwigzkéw chemicznych -
K W02 WYJasnla,zpéczenlg pr.ocesow' biochemicznych zachodzacych R1A WO3
- W Zywnosci i organizmie cztowieka -
K_W03 dysponuje podstawowg wiedzg w zakresie matematyki, fizyki i R1A_WO1

statystyki

2 W okresie przejsciowym do dnia 30 wrzesnia 2019 uczelnie, ktére nie dokonaty przyporzadkowania kierunku do dyscyplin
naukowych lub artystycznych okreslonych w przepisach wydanych na podstawie art. 5 ust. 3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r.
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2018 r. poz. 1668, z pdzn. zm.) podajg dane dotyczace dotychczasowego
przyporzadkowania kierunku do obszaru ksztatcenia oraz wskazania dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, do ktérych odnoszg
sie efekty ksztatcenia.




zna zasady funkcjonowania rynku i marketingu produktow R1A_WO02
K_Wo04 . . foe e .
- oraz ustug zwigzanych z zywnoscig i zywieniem cztowiek R1A_WQ09
K W05 zna .| .rozumle zagr?z.ema dle? srodpwlska przyrodniczego R1A W06
- wynikajgce z produkgcji i obrotu zywnoscia -
K W06 .zna. wiasciwosci sur.O\{vcow |. prodyktm’/\{ ro$linnych R1A WO3
- i zwierzecych oraz czynniki ksztattujgce ich jakos¢ -
K W07 charaktery%UJ.e przemlan.y sktadnikéw zywnosci podczas jej R1IA WO3
- wytwarzania i skladowania -
K W08 ma W|edze:- o funkCJo'nov'van.lu uk’rac!u pokarmowego oraz zna R1A W04
- zasady racjonalnego zywienia cztowieka -
K_W09 zna i rozumie uwarunkowania bezpiecznej produkcji zywnosci R1A_WO05
K W10 zna opera.c.J(.e oralz. procesy jednostkowe stosowane R1A WOS
- w technologii zywnosci -
K W11 zna. technologie . produkgji wybrapych r{roduktow R1A WOS
- spozywczych, wigcznie z doborem maszyn i urzadzen -
zna podstawowe pojecia z zakresu budowy i funkcjonowania
K W12 maszyn, urzadzen, obiektéw oraz linii technologicznych R1A_WO05
przetwérstwa spozywczego
K W13 zna.stan qraz czynniki decydujgce o rozwoju branzy rolno- R1A_WO7
spozywczej
zna i rozumie uwarunkowania ekonomiczno-prawne
K W14 niezbedne do organizacji i prowadzenia indywidualnej R1A_WO09
dziatalnosci gospodarczej w przetwdrstwie zywnosci
dysponuje wiedzg na temat zasad dotyczacych ochrony
K_W15 wtasnosci przemystowej, prawa autorskiego R1A_WO08
i ochrony patentowej
K_W16 zna podstawowe zasady rachunkowosci R1A_WO09
K_W17 zna standardy i normy stosowane w przemysle spozywczym R1A_WO02
UMIEJETNOSCI
K UO1 potrafi .\.Nyszuk?cl potrzebne 'm'formaCJ'e z Ilteratury,“ baz R1A UO1
- danych i innych Zrédet; dokonuje ich analizy i interpretacji -
K U02 potrafi red§g0w§c d'okumenty | pisma urzedovye niezbedne R1A UO2
- W porozumiewaniu sie z otoczeniem spoteczno-biznesowym -
potrafi korzysta¢ z technologii informatycznych w zakresie R1A _UO3
K_U03 pozyskiwania, przetwarzania i prezentacji danych z technologii R1A_UO08
zywnosci R1A _U09
K Uo4 potra'ufl wd'razac .proced'u.ry dotyczgce systemow zapewniania R1A UOS
- bezpieczenstwa zywnosci — HACCP -
potrafi planowaé i zrealizowa¢ zadania projektowe i/lub
K_U05 badawcze z technologii zywnosci ora zinterpretowaé wyniki R1A_U04

i formutowad wnioski




umie przeprowadzi¢ podstawowe analizy Zywnosci:

R1A_UQ5
K_U06 sensoryczng, fizykochemiczng, toksykologiczna i -
. . . R1A_UO6
mikrobiologiczna -
analizuje wptyw technologii stosowanych w produkcji i
K_U07 przetwodrstwie zywnosci na stan $rodowiska przyrodniczego R1A_UO5
oraz zdrowie ludzi i zwierzat
potrafi  zidentyfikowa¢ operacje i dokonaé analizy
. . R1A_UO5
K_U08 podstawowych proceséw jednostkowych stosowanych -
L R1A_UO6
w technologii zZywnosci -
umie dobra¢ wtasciwe metody przetwarzania, pakowania i
. ) . . R1A_UO6
K_U09 przechowywania produktow spozywczych zgodnie RlA_UO7
zobowigzujacymi przepisami -
K U10 potrafi przeprowadzi¢ wstepng analize ekonomiczng dla R1A_UO05
- wybranych proceséw produkcyjnych R1A_U07
umie rozwigzaé problemy zwigzane z utrzymaniem urzadzen i
K _U11 systemow technologicznych stosowanych R1A_UO06
w przetwdrstwie zywnosci
analizuje mozliwosci wykorzystania maszyn, urzadzen i
K_U12 systemdéw technologicznych stosowanych w produkcji R1A_UO06
zywnosci
posiada umiejetno$¢ przygotowania wystgpienia ustnego i R1A _U08
K_U13 pisemnego opracowania z zakresu technologii zywnosci i R1A _U09
zywienia cztowieka w jezyku polskim i obcym R1A _UO02
potrafi postugiwac sie jezykiem obcym specjalistycznym z
K _ U14 zakresu technologii zywnosci na poziomie biegtosci B2 R1A _U10
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K_KO01 rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie R1A_KO1
K K02 p,o'trafl wspotdziatac¢ i pracowac w grupie, przyjmujac w niej R1A K02
- rézne role -
K KO3 potrajfl odeW|edn.|o 'okres'llc prlorytetY stuzgce realizacji R1A KO3
- okreslonego przez siebie lub innych zadania -
K K04 praW|dfowo' identyfikuje i rozstrzyga dyllematy zwigzane z R1A K04
- wykonywaniem zawodu technologa zywnosci -
ma Swiadomos$é znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej
K KOS OdeWIedZIa|nF)SCI za produkcje zywnpsc! wysokl’ej jakC?SCI, R1A KOS
- dobrostan zwierzat oraz ksztattowanie i stan Srodowiska -
naturalnego
K KOG me'x SW|ad’o'mosc ryzyka i potra'fl-ocenllc 'skutkl wykonywanej R1A KOG
- dziatalnosci w zakresie produkcji zywnosci -
K_KO7 ma swiadomos¢ potrzeby doksztatcania i samodoskonalenia w R1A_KO7

zakresie zawodu technologa zywnosci




K_KO08 potrafi myslec i dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy R1A_KO08

Tabela 2. Tabela wypetnienia kompetencji inzyniera przez kierunkowe efekty ksztatcenia/
przyjeta Uchwatq nr 518/06/2015 Senatu UR (Zatqcznik nr 7 do Uchwaty nr 518/06/2015 Senatu
UR)

Nazwa kierunku studiéw: technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka
Poziom ksztatcenia: studia pierwszego stopnia
Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki (oznaczony symbolem A)

Symbol efektu Opis stowny efektu ksztatcenia prowadzacego do
ksztatcenia uzyskania kompetencji inzynierskich Odniesienie do
prowadzacego do (zgodnie z Zatgcznikiem nr 9 Rozporzadzenia Ministra kierunkowych
uzyskania nauki i Szkolnictwa Wyzszego efektow
kompetencji z dnia 2 listopada 2011 r. w sprawie Krajowych Ram ksztatcenia
inzynierskich Kwalifikacji dla Szkolnictwa Wyzszego)
WIEDZA
Inz A WO1 ma pod,stawowq. wiedze o cyklu zycia urzadzen, obiektéw i K W12
- - systemodw technicznych -
zna podstawowe metody, techniki, narzedzia i materiaty K W10
Inz_A_WO02 stosowane przy rozwigzywaniu  prostych  zadan -
S . . . . K _ W11
inzynierskich z zakresu studiowanego kierunku studiéw -
ma podstawowg wiedze niezbedng do rozumienia K_WO05
Inz_A_WO03 spotecznych, ekonomicznych, prawnych i innych K_W13
pozatechnicznych uwarunkowan dziatalnosci inzynierskiej K_W14
ma podstawowg wiedze dotyczacg zarzadzania, w tym K_Wo04
Inz_A_WO04 zarzadzania  jakosciag, i prowadzenia  dziatalnosci K_WO09
gospodarczej K_Wi4
Inz A WO5 zna typowe technologie inzynierskie w zakresie K_W11
- - studiowanego kierunku studidw K_w17
UMIEJETNOSCI
potrafi planowac i przeprowadzaé eksperymenty, w tym K U03
Inz_A_UO01 pomiary i symulacje komputerowe, interpretowac K_UOS
uzyskane wyniki i wyciggac¢ wnioski -
potrafi wykorzystywa¢ do formutowania i rozwigzywania K U0
Inz_A_U02 zadan inzynierskich metody analityczne, symulacyjne oraz K_UO9
eksperymentalne -
potrafi przy formutowaniu i rozwigzywaniu zadan
C oL . .. . K_U02
Inz_A_UO03 inzynierskich dostrzega¢ ich aspekty systemowe i K_U07
pozatechniczne -
Inz A U04 potra.fl dokonac. w’sjce.pne'J fanallzy ekonomicznej K U10
- - podejmowanych dziatan inzynierskich -




potrafi dokonaé krytycznej analizy sposobu
funkcjonowania i oceni¢ — zwtaszcza w powigzaniu ze
. . . L o . . K_U11
Inz_A_UO05 studiowanym kierunkiem studiéw — istniejgce rozwigzania K_U12
techniczne, w szczegdlnosci urzadzenia, obiekty, systemy, -
procesy, ustugi
potrafi dokonac¢ identyfikacji i sformutowac specyfikacje
. . K_U09
Inz_A_U06 prostych zadan inzynierskich o charakterze praktycznym, -

. . o K_U08
charakterystycznych dla studiowanego kierunku studiow -
potrafi ocenié¢ przydatnos¢ rutynowych metod i narzedzi
stuzacych do rozwigzania prostego zadania inzynierskiego

K_U05
Inz_A_U07 o charakterze praktycznym, charakterystycznego dla K_U09
studiowanego kierunku studidow oraz wybra¢ i zastosowad -
wtasciwg metode i narzedzia
potrafi — zgodnie z zadang specyfikacja — zaprojektowad K U06
oraz zrealizowac proste urzadzenie, obiekt, system lub -
. . ., K_U09
Inz_A_U08 proces, typowe dla studiowanego kierunku studiéw, K_Ull
uzywajac wtasciwych metod, technik -
) i K_U12
i narzedzi -
KOMPETENCJE SPOLECZNE
ma sSwiadomos$¢ waznosci i rozumie pozatechniczne K_K04
aspekty i skutki dziatalnosci inzynierskiej, w tym jej wptywu K_KO05
Inz_A_K01 , . L . o .
- = na srodowisko i zwigzanej z tym odpowiedzialnosci za K_KO06
podejmowane decyzje K_K07
Inz_A_ K02 potrafi mysleé¢ i dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy K_KO08

Tabela 3. ZGODNOSC EFEKTOW OBSZAROWYCH Z EFEKTAMI KIERUNKOWYMI

Nazwa kierunku: technologia zywnosci i zywienie czlowieka

Poziom ksztatcenia: studia pierwszego stopnia

Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki

Obszar ksztatcenia: obszar nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych

Efekty ksztatcenia dla obszaru nauk rolniczych, lesnych

Odniesienie do
efektow dla

Symbol . . programu
i weterynaryjnych ksztatcenia
na kierunku
WIEDZA
ma podstawowg wiedze z zakresu biologii, chemii,
R1A_WO01 matematyki, fizyki i nauk pokrewnych dostosowang do K_W01, K_ W03,
studiowanego kierunku studiéw
R1A_W02 ma podstawowg W|esze ekonomlcznq, pra\A{r)q i spoteczna K W04, K_W17
dostosowang do studiowanego kierunku studiow
R1A WO3 ma ogdélng wiedze na temat biosfery, chemicznych i

fizycznych proceséw w niej zachodzacych, wiasciwosci

K_WO02, K_W086,




surowcow roslinnych i zwierzecych, podstaw techniki i
ksztattowania sSrodowiska dostosowang do studiowanego
kierunku studiéw

K_WO07

R1IA_W04

ma ogdlng wiedze o funkcjonowaniu organizmdéw zywych na
réznych poziomach ztozonosci, przyrody nieozywionej oraz o
technicznych zadaniach inzynierskich dostosowang do
studiowanego kierunku studidow

K_W08

R1A_WO05

wykazuje znajomo$¢ podstawowych metod, technik,
technologii, narzedzi i materiatdbw  pozwalajacych
wykorzysta¢ i ksztattowac potencjat przyrody w celu
poprawy jakosci zycia cztowieka

K_W09, K_W10,
K_W11, K_W12

R1A_WO06

ma wiedze o roli i znaczeniu Srodowiska przyrodniczego i
zrdwnowazonego uzytkowania rdéznorodnosci biologicznej
oraz o jego zagrozeniach

K_WO05

R1A_WO7

ma podstawowg wiedze na temat stanu i czynnikéw
determinujgcych  funkcjonowanie i rozwdj obszaréw
wiejskich

K_W13

R1A_WO08

zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu
ochrony wifasnosci przemystowej i prawa autorskiego;
potrafi korzystac z zasobow informacji patentowej

K_W15

R1A_WO09

zna ogodlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci, wykorzystujgcej wiedze z zakresu
dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, wtasciwych dla
studiowanego kierunku studiéw

K_WO04, K_W14,
K_W16

UMIEJETNOSCI

R1A_UO1

posiada umiejetno$¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy i
wykorzystywania potrzebnych informacji pochodzacych z
roznych zrédet i w rdéinych formach wifasciwych dla
studiowanego kierunku studiéw

K_U01

R1A_UO02

posiada umiejetnos¢ precyzyjnego porozumiewania sie z
réoznymi podmiotami w formie werbalnej, pisemnej i
graficznej

K_U02, K_U13

R1A_U03

stosuje podstawowe technologie informatyczne w zakresie
pozyskiwania i przetwarzania informacji
z zakresu produkcji rolniczej i lesnej

K_U03

R1A_U04

wykonuje pod kierunkiem opiekuna naukowego proste
zadanie badawcze lub projektowe dotyczgce szeroko
rozumianego rolnictwa, prawidtowo interpretuje rezultaty i
wycigga wnioski

K_U05

R1A_UO5

dokonuje identyfikacji i standardowej analizy zjawisk
wptywajgcych na produkcje, jakos$¢ zywnosci, zdrowie
zwierzat i ludzi, stan $rodowiska naturalnego i zasobdw
naturalnych oraz wykazuje znajomos$¢ zastosowania
typowych technik i ich optymalizacji dostosowanych do
studiowanego kierunku studiéw

K_U04, K_U06,
K_U07, K_U08,
K_U10




R1A_UO6

posiada zdolnos$¢ podejmowania standardowych dziatan, z
wykorzystaniem odpowiednich metod, technik, technologii,
narzedzi i materiatéw, rozwigzujacych problemy w zakresie
produkcji zywnosci, zdrowia zwierzat, stanu s$rodowiska
naturalnego i zasobdw naturalnych oraz technicznych zadan
inzynierskich zgodnych ze studiowanym kierunkiem studiéw

K_U06, K_U08,
K_U09, K_U11,
K_U12

R1A_UO7

posiada znajomos$¢ wad i zalet podejmowanych dziatan
majacych na celu rozwigzywanie zaistniatych problemoéw
zawodowych — dla nabrania doswiadczenia i doskonalenia
kompetencji inzynierskich

K_U09, K_U10

R1A_UO8

posiada umiejetno$é przygotowania typowych prac
pisemnych w jezyku polskim i jezyku obcym, uznawanym za
podstawowy dla dziedzin nauki i dyscyplin naukowych,
wiasciwych dla studiowanego kierunku studiéow, dotyczgcych
zagadnien szczegdtowych, z wykorzystaniem podstawowych
ujec teoretycznych, a takze réznych zrédet

K_U03, K_U13

R1A_UO9S

posiada umiejetno$é przygotowania wystgpien ustnych w
jezyku polskim i jezyku obcym, dotyczacych zagadnien
szczegdtowych, z  wykorzystaniem podstawowych ujec
teoretycznych, a takze réznych zrédet

K_U03, K_U13

R1A_U10

ma umiejetnosci jezykowe w zakresie dziedzin nauki i
dyscyplin  naukowych, wtasciwych dla studiowanego
kierunku studiéw, zgodne z wymaganiami okreslonymi dla
poziomu B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego

K_U14

KOMPETENCIE SPOLECZNE

R1A_KO1

rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie

K_K01

R1A_K02

potrafi wspétdziatad i pracowac w grupie, przyjmujac w niej
rézne role

K_K02

R1A_KO03

potrafi odpowiednio okresli¢ priorytety stuzgce realizacji
okreslonego przez siebie lub innych zadania

K_KO03

R1A_K04

prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z
wykonywaniem zawodu

K_K04

R1A_KO5

ma $wiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej
odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej jakosci,
dobrostan zwierzat oraz ksztattowanie i stan Srodowiska
naturalnego

K_KO5

R1A_K06

ma Swiadomos¢ ryzyka i potrafi oceni¢ skutki wykonywanej
dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa i
Srodowiska

K_K06

R1A_KO7

ma Swiadomos¢ potrzeby doksztatcania i samodoskonalenia
w zakresie wykonywanego zawodu

K_K07

R1A_KO8

potrafi myslec i dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy

K_KO8




Tabela 4. Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla KIERUNKU TECHNOLOGIA ZYWNOSCI
I ZYWIENIE CZLOWIEKA w kategoriach wiedza, umiejetnosci i kompetencje spoteczne
z uwzglednieniem uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia dla cykli ksztatcenia
rozpoczynajacych sie od 2019/2020 i 2020/2021 dla poziomu 6 okreslonych w ustawie
zdnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji oraz charakterystyk
drugiego stopnia dla poziomu 6 okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Nauki
i Szkolnictwa Wyiszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego
stopnia efektow uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji

[Technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka studia | stopnia]

Opis zaktadanych efektéw uczenia sie przyjety Uchwatg nr 460/06/2019 Senatu UR (Zatgcznik nr 67.2
do Uchwaty nr 460/06/2019 Senatu UR).

Nazwa kierunku studiow Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
Poziom studiow studia pierwszego stopnia
Profil studiéw ogdlnoakademicki

Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla kierunku studiéw, poziomu i profilu ksztatcenia uwzglednia
uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia dla pozioméw 6 - 7 okreslone w ustawie z dnia 22
grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 2153 z pdzn. zm.)
oraz charakterystyki drugiego stopnia dla poziomdéw 6 — 7 okreslone w rozporzgdzeniu Ministra Nauki
i Szkolnictwa Wyziszego z dnia 14 listopada 2018 r. (Dz. U. z 2018 r., poz. 2218) w sprawie
charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6 — 8 Polskiej
Ramy Kwalifikacji.

Symbol Odniesienie do
k|ertfnkowycl3 Kierunkowe efekty uczenia sie charakterystyl-(
efektéw uczenia drugiego stopnia
sie PRK poziom 6 *
Wiedza: absolwent zna i rozumie
K WOl w zaavs{ans?wanym . stopniu W’faSCIWOSC'I poszczego!nych PES WG
- grup zwigzkéw chemicznych oraz metody ich oznaczania -
K W02 teorie waasnlan.ce me,ch'a?nlzmy'pro.cesow plochemlcznych PES WG
- zachodzacych w zywnosci i organizmie cztowieka -
K W03 w zaawans.,ov.vanyrn stopnu.J wybrane teorie z zakresu PES WG
- matematyki, fizyki i statystyki -
K W04 zasady fl.mkqonowa.mla ryrmlfu .| .marke'.cmgu pro<:!uktow oraz PES WG
- ustug zwigzanych z zywnoscig i zywieniem cztowieka -
K W05 ZJaW'ISk'a i zagrozer'm'l:i\ dla s.rodowlls'ka przyrodniczego P6S_WG, P6S_ WK
wynikajgce z produkcji i obrotu zywnoscia
w zaawansowanym stopniu metody oceny witasciwosci
K_Wo06 surowcow, produktéow roslinnych i zwierzecych oraz P6S_WG
czynniki ksztattujgce ich jakos¢
K W07 !:Jrzemlany §kfadn|kow zyvx./nosa pod.czas jej wytwarzania PES WG
- i sktadowania oraz metody ich kontroli -
K_wo08 w zaawansowanym stopniu funkcjonowanie uktadu P6S_WG




pokarmowego oraz zasady racjonalnego zywienia cztowieka

teorie, zasady oraz uwarunkowania prawne produkcji

K_W09 . - - P65_WG
bezpiecznej zywnosci
K W10 w zaawansowanym stopniu opg.rgqe ?rgz procesy PES WG
- jednostkowe stosowane w technologii zywnosci -
w zaawansowanym stopniu technologie produkgji
K_W11 wybranych produktéw spozywczych, wtacznie z doborem P6S_WG
maszyn i urzadzen
t h klu zyci
pods aw,owe prf)ces,y zachodzace 'w“cy u zycia maszyn, P6S_ WG, P6S_ WG
K_W12 urzadzen, obiektéw  oraz linii  technologicznych in3
przetwdrstwa spozywczego
uwarunkowania ekonomiczno-prawne niezbedne do
L L . R -~ | P6S_WK, P6S_WK
K_W13 organizacji i prowadzenia indywidualnej dziatalnosci in3
gospodarczej w przetworstwie zywnosci
K Wid pojecia i . zasady doty.czacg ochrony w’rasr.wsu PES WK
- przemystowej, prawa autorskiego i ochrony patentowe;j -
Umiejetnosci: absolwent potrafi
K_U01 ?A{yszukaF’ ,potrzebne irlfprmacjg z.I.iteratury, Paz danych P6S_UW
i innych zrédet; dokonad ich analizy i interpretacji
redagowa¢ dokumenty i pisma urzedowe z uzyciem
K_U02 specjalistycznej terminologii, niezbedne w komunikowaniu P6S_UK
sie z otoczeniem spoteczno-biznesowym
dobra¢ i stosowa¢ wtasciwe metody i narzedzia
K_U03 wykorz.ystuj.ace technologie . informatyc.z.ne do P6S_UW
pozyskiwania, przetwarzania i prezentacji danych
z technologii zywnosci
wspotpracowac z innymi osobami w ramach opracowania
K_U04 i wdrazania procedur systemow zapewniania P6S_UO
bezpieczenstwa zywnosci — HACCP
pIanowac.| orgar.nzowac .prace.|ndyW|duaI.nq i w zespole w P6S_UO, P6S_UW
K_U05 celu zrealizowania zadania projektowego i/lub badawczego i3
z technologii zywnosci oraz poprawnie formutowac wnioski
K U0 wiasciwie dobiera¢ metody i przeprowadzaé¢ podstawowe | P6S_UW, P6S_UW
- analizy zywnosci inz
krytycznie analizowac i dostrzegac aspekty etyczne wptywu
K UO7 technologii stosowanych w produkcji i przetwérstwie | P6S_UW, P6S_UW
- zywnosci na stan Srodowiska przyrodniczego oraz zdrowie inz
ludzi i zwierzat
prawidtowo identyfikowa¢  operacje, projektowac
K_U08 i dokonywad analizy podstawowych procesow P6S_UW
jednostkowych stosowanych w technologii zywnosci
rozwigzywac praktyczne zadania inzynierskie oraz dobiera¢ | pgs yw P6S UW
K_U09 W, Fos_

wiasciwe metody przetwarzania, pakowania
i przechowywania  produktéw  spozywczych  zgodnie

Nz




z obowigzujgcymi przepisami

przeprowadzi¢  wstepng analize ekonomiczng dla

P6S_UW, P6S_UW

K_U10 , .
- wybranych proceséw produkcyjnych inz
for.mu’fowac, krytycznie an.allzowac [ rozw]qzyyvac probler’ny P6S_UW, P6S_UW
K_Ul1 zwigzane z utrzymaniem urzadzed i  systemoéw in
technologicznych stosowanych w przetwodrstwie zywnosci
K U12 samod2|elr!|e.planowac i realizowa¢ witasne uczenie sie P6S_UU
przez cate zycie
przygotowac¢ wystgpienie i bra¢ udziat w debacie,
K_U13 dyskutowa¢ o zagadnieniach z zakresu technologii zywnosci P6S_UK
i zywienia cztowieka
postugiwac sie jezykiem obcym specjalistycznym z zakresu
K_U14 technologii  zywnosci na poziomie biegtosci B2 P6S_UK
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego
Kompetencje spoteczne: absolwent jest gotéw do
K_KOo1 krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci P6S_KK
uznania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw
K K02 poznaw?zych, praktycznych orazl . zasiegania .opmn PES KK
- ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym -
rozwigzaniem problemu
K KO3 Yv\./p.)e’fmar?la .zokfowazan spo’feczn}yc.h i .aktywnego PES KO
- inicjowania dziatan na rzecz spotecznosci lokalnej -
odpowiedzialnego petnienia rol zawodowych,
K_Ko04 przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od P6S_KR
innych
K KOS utrzymania .| dba’fo.s.u. o.do.robek oraz tradycje zawodu PES KR
- technologa zywnosci i zywienia -
K_K06 myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy P6S_KO

* Z uwzglednieniem odniesienia do charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla
kwalifikacji na poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji umozliwiajgcych uzyskanie kompetencji

inzynierskich




@ Uniwersytet Rzeszowski

Tabela 5. Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla KIERUNKU TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA w kategoriach wiedza,
umiejetnosci i kompetencje spoteczne z uwzglednieniem uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia dla poziomu 6 okreslonych
w ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji oraz charakterystyk drugiego stopnia dla poziomu 6 okreslonych
w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyiszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektéw
uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji

Uniwersalne charakterystyki poziomu 6 w PRK

Charakterystyki drugiego stopnia efektow
uczenia sie dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK

Charakterystyki drugiego
stopnia efektdw uczenia sie
dla kwalifikacji na poziomie 6
PRK umozliwiajgcych
uzyskanie kompetenc;ji
inzynierskich

KIERUNKOWE EFEKTY UCZENIA SIE

Symbol
efektu
kierunkowego

Kierunkowe efekty uczenia sie odniesione do
poszczegdlnych kategorii i zakreséw

WIEDZA - absolwent ZNA | ROZUMIE

P6U_W

- w zaawansowanym stopniu - fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznos$ci miedzy nimi

- réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej dziatalnosci

W  zaawansowanym
wybrane fakty, obiekty i zjawiska
oraz dotyczace ich metody i teorie

stopniu -

N

)

Q

§F

S L;, wyjasniajgce ztozone zaleznosci

§ S miedzy nimi, stanowigce

x T . .

. ] podstawowa wiedze ogdlng

S & _ z zakresu dyscyplin naukowych lub
(G) %’) é \é artystycznych tworzacych
;I '5 § £ podstawy teoretyczne oraz
8 Y % wybrane zagadnienia z zakresu

[\J) . , . ;.

a8l wiedzy szczegotowej - wiasciwe dla

podstawowe procesy zachodzace
w cyklu zycia urzadzen, obiektéw
i systeméw technicznych

w zaawansowanym stopniu wifasciwosci poszczegdlnych

K_wo1 o . . .
- grup zwigzkéw chemicznych oraz metody ich oznaczania
teorie wyjasniajgce mechanizmy proceséw
K_Wo02 biochemicznych zachodzacych w zywnosci i organizmie
cztowieka
w zaawansowanym stopniu wybrane teorie z zakresu
K_wo03 . .
- matematyki, fizyki i statystyki
K_Wo4 zasady funkcjonowania rynku i marketingu produktéw

oraz ustug zwigzanych z zywnoscig i zywieniem cztowieka




programu studiow, a w przypadku

zjawiska i zagrozenia dla srodowiska przyrodniczego

. . K_WO05 - . L
studiow o profilu praktycznym — - wynikajace z produkcji i obrotu zywnoscia
rowniez zastosowania praktyczne - .
. . . o w zaawansowanym stopniu metody oceny wfasciwosci
tej wiedzy ~w  dziatalnosci . . . . .
. . . . K_WO06 surowcow, produktéw roslinnych i zwierzecych oraz
zawodowej zwigzanej z ich - L. . S ‘2
. . czynniki ksztattujace ich jako$¢
kierunkiem
przemiany sktadnikow zywnosci podczas jej wytwarzania
K_Wo07 . . ) .
i sktadowania oraz metody ich kontroli
w zaawansowanym stopniu funkcjonowanie uktadu
K_Wo08 pokarmowego oraz zasady racjonalnego zywienia
cztowieka
K W09 teorie, zasady oraz uwarunkowania prawne produkgcji
- bezpiecznej zywnosci
K W10 W zaawansowanym stopniu operacje oraz procesy
- jednostkowe stosowane w technologii zywnosci
w zaawansowanym stopniu technologie produkcji
K_Wi11 wybranych produktéw spozywczych, wtgcznie z doborem
maszyn i urzadzen
podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia maszyn,
K_W12 urzadzen, obiektéw oraz linii  technologicznych
przetworstwa spozywczego
fundamentalne dylematy | podstawowe zasady tworzenia o ) o . .
wspétczesnej cywilizacji | i rozwoju réznych form K W05 ZJaW.ISk:’;] i zagrozenl.e.].dla sro‘dOW|ska. przyrodniczego
S indywidualnej przedsiebiorczogci - wynikajace z produkcji i obrotu zywnoscia
IS
S .
.S podstawowe ekonomiczne,
o . . . . .
X & < prawne, etyczne l Inne uwarunkowania ekonomiczno-prawne niezbedne do
;|§ 3 uwarunkowania réznych rodzajow K_W13 organizacji i prowadzenia indywidualnej dziatalnosci
S § :3 dziatalnosci zawodowej zwigzanej gospodarczej w przetwdrstwie zywnosci
A X 3 v z kierunkiem studidw, w tym
Profil Ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport Samooceny | pka.edu.pl 13




podstawowe pojecia i zasady
z zakresu ochrony wtasnosci
przemystowej

i prawa autorskiego

podstawowe zasady tworzenia
i rozwoju réznych form

przedsiebiorczosci

K_W14

pojecia i zasady dotyczace ochrony wiasnosci
przemystowej, prawa autorskiego i ochrony patentowej

UMIEJETNOSCI — absolwent POTRAFI

P6U_U

- innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac¢ ztozone i nietypowe problemy w zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach

- samodzielnie planowac wtasne uczenie sie przez cate zycie

- komunikowac sie z otoczeniem, uzasadnia¢ swoje stanowisko

wykorzystywac posiadang wiedze planowa¢ i przeprowadzaé K Uo1 wyszuka¢ potrzebne informacje z literatury, baz danych
formutowaé | rozwiazvwac eksperymenty, w tym pomiary - i innych Zrédet; dokonac ich analizy i interpretacji
sHozone &y i symulacje komputerowe,
Y S interpretowac uzyskane wyniki dobra¢ i stosowaé wiasciwe metody i narzedzia
c i nietypowe problemy oraz
S . . i wyciggac wnioski wykorzystujgce  technologie  informatyczne  do
B wykonywa¢ zadania w warunkach K U03
§ .g nie w peti przewidywalnych - pozyskiwanff'a( przc?tyvarzania i prezentacji danych
3$3 przez: przy identyfikacji i formutowaniu z technologii zywnosci
N S . .. e .
o - . . specyfikacji zadan inzynierskich
< 9 e wiasciwy  dobdér  Zrodet pecytikac) Y : . ] ] : . ]
N S i informacji z nich pochodzacych oraz ich rozwigzywaniu: planowac i organizowaé prace indywidualng i w zespole
§ 2 dokonywanie oceny krytyczne} -wykorzystywac metody K UOS w celu zrealizowania zadania projektowego i/lub
s S analizy i syntezy tych i,nformacji analityczne, symulacyjne - badawczego z technologii zywnosci oraz poprawnie
o X ’ i eksperymentalne, formutowaé wnioski
< g . .
*?, —~ .J{ ) c.jobol: ora:jz . stosodw§n|e -dostrzegac ich aspekty
% ﬁ E‘ wtasciwych metod 1 narzedz, W systemowe i pozatechniczne, L N . .
'S 9 tym zaawansowanych  technik W tym aspekty etyczne K U06 wiasciwie dobierad metody i przeprowadzac
g x| informacyjno-komunikacyjnych ’ - podstawowe analizy zywnosci
a = S -dokonywaé wstepnej oceny
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ekonomicznej  proponowanych krytycznie analizowa¢ i dostrzega¢ aspekty etyczne
wykorzystywac posiadana wiedze ro_zwia,z.ar’\. .i podejmowanych K_U07 wpfywu, tet?hnol(?gii ,st.osowanych w ,produ.kcji
dziatan inzynierskich i przetworstwie  zywnosci na  stan  srodowiska
formutowac i rozwigzywacé przyrodniczego oraz zdrowie ludzi i zwierzat
problemy oraz wykonywa¢ zadania
typowe dla dziatalnosci zawodowej | dokonywac¢ krytycznej analizy prawidtowo identyfikowaé operacje, projektowac
zwigzanej z kierunkiem studiow - | sposobu funkcjonowania K_U08 i dokonywac analizy podstawowych proceséw
w przypadku studidw o profilu | istniejgcych rozwigzan jednostkowych stosowanych w technologii zywnosci
praktycznym technicznych
i oceniaé te rozwigzania rozwigzywaé praktyczne zadania inzynierskie oraz
K U09 dobiera¢ wtasciwe metody przetwarzania, pakowania
- i przechowywania produktéw spozywczych zgodnie
projektowaé - zgodnie z zadang z obowigzujacymi przepisami
specyfikacjg - oraz wykonywac
typowe dla kierunku studiow K U0 przeprowadzi¢ wstepng analize ekonomiczng dla
proste  urzadzenia,  obiekty, - wybranych proceséw produkcyjnych
systemy lub realizowac procesy,
uzywajac odpowiednio formutowaé, krytycznie analizowa¢ i rozwigzywaé
dobranych  metod,  technik, problemy zwigzane z utrzymaniem urzadzen i systeméw
narzedzi i materiatow Kui technologicznych ~ stosowanych ~w  przetworstwie
zywnosci
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komunikowac¢ sie z otoczeniem

redagowaé¢ dokumenty i pisma urzedowe z uzyciem

2 z UZyF'eTq . specjalistycznej K U02 specjalistycznej terminologii, niezbedne
“ . . . .
3 terminologil - w komunikowaniu sie z otoczeniem spoteczno-
Qo .
© ‘5 g biznesowym
578
D i £ bra¢ udziat w debacie -
5%%’ przedstawia¢ i ocenia¢ rozne przygotowaé wystgpienie i bra¢ udziat w debacie,
L 55\:«» opinie I stanowiska oraz K_U13 dyskutowa¢ o zagadnieniach z zakresu technologii
SS¥ dyskutowac o nich zywnosci i zywienia cztowieka
S§%
Sg s
ey % 3 postugiwac sie jezykiem obcym na
v 0 i i iski . P . . . ..
R poziomie B2 Europejskiego postugiwaé sie jezykiem obcym  specjalistycznym
S <= Systemu Opisu Ksztatcenia s £ i iSmie hi & i
v 38 ¢ Yy K_U14 z zakresu technologii zywnosci na poziomie biegtosci B2
DI < § g Jezykowego Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego
v Egs
O 353
O x = c
PlznoY\;acl ! organlzowacl prace wspotpracowa¢ z  innymi  osobami w ramach
s indywiduaing oraz w zespole K_Uuo4 opracowania i wdrazania  procedur systemdw
g § zapewniania bezpieczenstwa zywnosci — HACCP
8 8 daiata 2 e osobam
S wspoldziatac z Innymi osobami planowac i organizowaé prace indywidualng i w zespole
O3S = w ramach prac zespotowych (takze . . . . .

D N g o w celu zrealizowania zadania projektowego i/lub
1S 33 o charakterze K_U05 N . . .
w S < . d i - badawczego z technologii zywnosci oraz poprawnie

E 3 g_ § interdyscyplinarnym) formutowac wnioski
samodzielnie planowaé
) i i ¢ i i . , . . , L
S i realizowa wtasne uczenie sig K UL2 samodzielnie planowa¢ i realizowaé wtasne uczenie sie
2.3 przez cate zycie — przez cafe zycie
Q39
S92
S5 %
v £ E
oD v 0 =
Dy g3
| € < O
v Y v =
o S 8N
a>=°
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KOMPETENCIE — absolwent JEST GOTOW DO

P6U_K
— kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego postepowania w srodowisku pracy i poza nim

— samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny dziatan wtasnych, dziatan zespotdéw, ktdrymi kieruje, i organizacji, w ktérych uczestniczy,
przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan

krytycznej oceny posiadanej
© wiedzy K_Ko1 krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci
S i odbieranych tresci
N2)
e
iS
8
© uznawania znaczenia  wiedzy
§ W rozwigzywaniu problemoéw uznania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu problemoéw
§ poznawczych K K02 poznawczych, praktycznych oraz zasiegania opinii
£ i praktycznych oraz zasiegania - ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym
§ N opinii ekspertow w przypadku rozwigzaniem problemu
w S trudnosci z samodzielnym
8 8 rozwigzaniem problemu
wypetniania zobowigzan
3 spotecznych, wspotorganizowania K KO3 wypetniania zobowigzan spotecznych i aktywnego
% dziatalnoéci na rzecz <érodowiska - inicjowania dziatan na rzecz spotecznosci lokalnej
S B spotecznego
N =
1 9‘ t‘)
w S Q9 . . . _—
‘% O N o ] o K_KO06 myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy
eS8 o inicjowania  dziatan na rzecz
RS .:‘J _g o interesu publicznego
IS8 S
Q
o E 9 S c
¥ 2S£ QYN
w 2 8_% S | mydlenia i dziatania w sposdb
© 83 S 3 | przedsigbiorczy
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S odpowiedzialnego petnienia rdl odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych,
. E zawodowych, w tym: K KOA przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego
g _g - przestrzegania zasad etyki - od innych
<9 zawodowej
cc % .g i wymagania tego od innych,
> 3 - - .
| ; S 3 - dbatoéci o dorobek i tradycje K KOS utrzymania .| dbaf,OS.C.I _o c!or(.)bek oraz tradycje zawodu
4 399 d - technologa zywnosci i zywienia
2 8% zawodu
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@ Uniwersytet Rzeszowski

Tabela 6. Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla KIERUNKU TECHNOLOGIA ZYWNOSCI
I ZYWIENIE CZtOWIEKA w kategoriach wiedza, umiejetnoéci i kompetencje spoteczne
zuwzglednieniem uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia dla cykli
rozpoczynajacych sie od 2019/2020 i 2020/2021 poziomu 7 okreslonych w ustawie z dnia
22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji oraz charakterystyk drugiego
stopnia dla poziomu 7 okresSlonych w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa
Wyiszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow
uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji

[Technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka studia Il stopnia]

Opis zaktadanych efektéw uczenia sie przyjety Uchwatg nr 460/06/2019 Senatu UR (Zatgcznik nr 68.2
do Uchwaty nr 460/06/2019 Senatu UR) z péZniejszymi zmianami okreslonymi w Uchwale nr
549/02/2020 Senatu UR (Zatgcznik nr 11.2 do Uchwaty nr 549/02/2020 Senatu UR)

Nazwa kierunku studiow Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
Poziom studiow studia drugiego stopnia
Profil studidow ogdlnoakademicki

Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla kierunku studidow, poziomu i profilu ksztatcenia uwzglednia
uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia dla pozioméw 6 - 7 okreslone w ustawie z dnia 22
grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 2153 z pdzn. zm.)
oraz charakterystyki drugiego stopnia dla poziomdéw 6 — 7 okreslone w rozporzgdzeniu Ministra Nauki
i Szkolnictwa Wyziszego z dnia 14 listopada 2018 r. (Dz. U. z 2018 r., poz. 2218) w sprawie
charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6 — 8 Polskiej
Ramy Kwalifikacji.

Symbol Odniesienie do
klert.!nkowyclf Kierunkowe efekty uczenia sie charakterystylf
efektow uczenia drugiego stopnia

sie PRK poziom 7
Wiedza: absolwent zna i rozumie
K_Wo1 w pogtebionym stopniu zagadnienia z zakresu analizy P75 WG

zywnosci i enzymologii

problemy zwigzane z racjonalnym zywieniem cztowieka oraz
K_W02 naukowe podstawy ksztattowania diety i jej wptyw na P7S_WG
zdrowie cztowieka

przebieg procesow chemicznych, biochemicznych
K_wWo03 i fizycznych zachodzacych w surowcach i produktach P7S_WG
spozywczych

w pogtebionym stopniu metody i technologie stosowane

K_Wo4 - o o L.
- w produkcji, utrwalaniu i przechowywaniu zywnosci

P7S_WG

uwarunkowania bezpiecznej produkcji Zywnosci oraz zasady
K_W05 zapewniania bezpieczenstwa zywnosciowego w skali swiata P7S_WK
i kraju




K_W06

dylematy wspotczesnej cywilizacji wynikajace
z wykorzystywania modyfikacji genetycznych w produkcji
Zywnosci

P7S_WK

K_WO07

najnowsze rozwigzania w inzynierii przemystu spozywczego
oraz zasady witasciwego utrzymania urzadzen i linii
technologicznych w przetwérstwie zywnosci

P7S_WG

K_W08

w pogtebionym stopniu metody badawcze i podbudowana
teoretycznie wiedze obejmujacg obstuge aparatury
badawczej stosowanej do kontroli jakosci zywnosci

P7S_WG

K_WO09

w  pogtebionym stopniu  kluczowe uwarunkowania
ekonomiczne i prawne dotyczace produkcji zywnosci oraz
podejmowania i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej
w tym zakresie

P7S_WK

K_W10

zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowania
i optymalizacji eksperymentéw oraz  opracowywania
wynikéw badan

P7S_WG

K_Wi11

pojecia i zasady z zakresu wtasnosci intelektualnej i prawa
autorskiego oraz potrafi korzysta¢ z zasobdéw informacji
patentowej

P7S_WK

Umiejetnosci: absolwent potrafi

K_U01

wiasciwie wyszukaé, zanalizowaé i wykorzysta¢ potrzebne
informacje z uzyciem technologii informatycznych w celu
rozwigzywania ztozonych problemoéw w produkcji zywnosci

P7S_UW

K_U02

precyzyjnie i zwiezle porozumiewaé sie z podmiotami
(dostawcami, odbiorcami, pracownikami organdw i urzedéw
kontroli administracji rzgdowej i samorzgdowej)

P7S_UK

K_U03

samodzielnie zaplanowaé, dobra¢ wtasciwe metody
i przeprowadzi¢ badania — wraz z twdrczg interpretacja
i prezentacja wynikdw - z zakresu technologii zywnosci
i zywienia cztowieka

P7S_UW

K_U04

dokona¢ wielostronnej w tym krytycznej analizy problemoéw
wplywajacych na produkcje, jakosé zywnosci, zdrowie
konsumenta oraz srodowisko przyrodnicze

P7S_UW

K_U05

przystosowac istniejgce lub opracowa¢ nowe metody
i techniki przygotowania potraw /przetworstwa
zywnosci/analityczne

P7S_UW

K_U06

formutowad i testowac hipotezy zwigzane z prowadzeniem
badain z technologii Zzywnosci i zywienia cztowieka
z wykorzystaniem metod statystycznych

P7S_UW

K_U07

rozwigzywac problemy technologiczne poprzez
konstruktywng  analize, dobdér  wtasciwych  metod
analitycznych i zastosowanie specjalistycznych urzadzen do
oceny jakosci zywnosci

P7S_UW

K_U08

rozwigzywa¢ ztozone problemy produkcji zywnosci

P7S_UW
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dokonujac oceny stanu ryzyka i krytycznej analizy zagrozen

K_U09

przeprowadzié¢ ekonomiczng kalkulacje produkcji zywnoSci

P7S_UW

K_U10

komunikowac sie i prowadzi¢ debate z zakresu technologii
zywnosci i zywienia cztowieka

P7S_UK

K_U11

kierowal pracg zespotu oraz wspdtpracowaé z innymi
osobami w ramach prac zespotowych

P7S_UO

K_U12

postugiwa¢  sie  jezykiem  obcym na  poziomie
B2+Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego
oraz specjalistyczng terminologia

P7S_UK

K_U13

samodzielnie planowac i realizowac¢ wtasne uczenie sie przez
cate zycie i ukierunkowac innych w tym zakresie

P7S_UU

Kompetencje spoteczne: absolwent jest gotéw do

K_K01

krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci

P7S_KK

K_K02

uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw
poznawczych i praktycznych oraz zasiegania opinii
ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu

P7S_KK

K_KO03

wypetniania  zobowigzan  spotecznych i  aktywnego
inicjowania dziatan na rzecz spotecznosci lokalnej oraz
myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy

P7S_KO

K_KO04

odpowiedzialnego petnienia rol zawodowych
z uwzglednieniem  zmieniajgcych  sie  potrzeb  oraz
przestrzegania zasad etyki zawodowej i dziatania na rzecz jej
przestrzegania

P7S_KR

K_KO5

rozwijania dorobku zawodu i podtrzymania etosu zawodu
technologa zywnosci i zywienia

P7S_KR
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@ Uniwersytet Rzeszowski

Tabela 7. Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla KIERUNKU TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZEOWIEKA w kategoriach wiedza,
umiejetnosci i kompetencje spoteczne z uwzglednieniem uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia dla poziomu 7 okreslonych
w ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji oraz charakterystyk drugiego stopnia dla poziomu 7 okreslonych
w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyiszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektéw
uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Uniwersalne charakterystyki poziomu 7 w PRK

Charakterystyki drugiego KIERUNKOWE EFEKTY UCZENIA SIE
stopnia efektow uczenia sie
Charakterystyki drugiego stopnia efektow dla kwalifikacji na poziomie 7
. e . L Symbol . - -
uczenia sie dla kwalifikacji na poziomie 7 PRK PRK umozliwiajacych efektu Kierunkowe efekty uczenia sie odniesione do

uzyskanie kompetenc;ji poszczegdlnych kategorii i zakreséw

ki k
inzynierskich leruniowego

WIEDZA - absolwent ZNA | ROZUMIE

P7U_W
- w pogtebiony sposdb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zalezno$ci miedzy nimi, takze w powigzaniu z innymi dziedzinami

- réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej dziatalnosci

S i iu -
3 w Pogfeb.lon.ym. stopniu - wybrane fak.ty, podstawgwg procesy lzacthquce w pogtebionym stopniu zagadnienia z zakresu analizy
S | obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich | w cyklu zycia urzadzen, obiektow K_wo1 . o .
Q . . . . . . . zywnosci i enzymologii
S 3 metody i teorie wyjasniajace ztozone | i systemow technicznych
O sy 3 zaleznosci miedzy nimi, stanowiace - - ——
= 352348 . . problemy zwigzane z racjonalnym Zywieniem
I S £ £ ¢ | zaawansowang wiedzg 0golng z zakresu ) )
n g % %_5 dyscyplin naukowych lub artystycznych K_W02 cztowieka oraz naukowe podstawy ksztattowania
E ig § £ § tworzacych  podstawy  teoretyczne diety i jej wptyw na zdrowie cztowieka
N x 9§ O ’




uporzgdkowang i podbudowang przebieg proceséw chemicznych, biochemicznych
teoretycznie wiedze obejmujaca K_Wo3 i fizycznych zachodzacych w surowcach i produktach
kluczowe zagadnienia oraz wybrane spozywczych
zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegétowej - wiasciwe dla w pogtebionym stopniu metody i technologie
programu studiow, K_wo4 stosowane w produkgji, utrwalaniu i przechowywaniu
a w przypadku studidw o profilu zywnosci
praktycznym i rc?wnlez zastc'>sowan,|af najnowsze rozwigzania w inzynierii przemystu
praktyczne. te! wned'zy' W .dZ|a’fa.Inosu spozywczego oraz zasady wtasciwego utrzymania
zawodowej zwigzanej z ich kierunkiem K_wo7 urzadzers
i linii technologicznych w przetwoérstwie zywnosci
gtéwne tendencje rozwojowe dyscyplin w  pogtebionym stopniu metody badawcze
naukowych lub artystycznych, do K W08 i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujgca
ktorych jest przyporzadkowany kierunek - obstuge aparatury badawczej stosowanej do kontroli
studiéw - w przypadku studiéw o profilu jakosci zywnosci
og6lnoakademickim zaawansowane metody statystyczne w zakresie
K_W10 planowania i optymalizacji eksperymentéw oraz
opracowywania wynikéw badan
fundamentalne dylematy wspétczesnej | podstawowe zasady tworzenia uwarunkowania bezpiecznej produkcji zywnosci oraz
cywilizacji i rozwoju réznych form K_WO05 zasady zapewniania bezpieczenstwa zywnosciowego
< indywidualnej przedsiebiorczosci w skali $wiata i kraju
% ekonomiczne, prawne, etyczne i inne dylematy  wspdtczesnej cywilizacji  wynikajgce
k) uwarunkowania  réinych  rodzajéow K_W06 z wykorzystywania modyfikacji genetycznych
S dziatalnosci zawodowe]j zwigzanej w produkcji zywnosci
% z kierunkiem studiow, w tym zasady - - -
§ ochrony wiasnocci przemystowej w pog’fefblony'm stopniu kluczowe uwaan.kowanlla.
3 braw torskiego K W09 ekonomiczne i prawne dotyczgce produkcji zywnosci
S prawa au g _ . L . . L
3 oraz podejmowania i prowadzenia dziatalnosci
S gospodarczej w tym zakresie
X é; podstawowe zasady tworzenia i rozwoju — — -
;I E rénych form przedsiebiorczosci Poygua i zasady z zakresu wia)snosu |n’fe|ektua|r?ej
w = K_W11 i prawa autorskiego oraz potrafi korzystac¢ z zasobdéw
E S informacji patentowej
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UMIEJETNOSCI — absolwent POTRAFI

P7U_U

- wykonywac zadania oraz formutowad i rozwigzywadé problemy, z wykorzystaniem nowej wiedzy, takze z innych dziedzin

- samodzielnie planowac wtasne uczenie sie przez cate zycie i ukierunkowywac innych w tym zakresie

- komunikowaé sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, odpowiednio uzasadnia¢ stanowiska

w wykorzystywac posiadang wiedze planowaé i przeprowadzac wtasciwie wyszukaé, zanalizowaé i wykorzystac
.. . . . k , f hnol
g ~ formutowac i rozwigzywaé zlozone fesperyment.y w tym pomiary potrzebne informacje z u.zyC|em. tec 'no ogii
N Lo . L symulacje komputerowe, K_Uo1 informatycznych w celu rozwigzywania ztozonych
e i nietypowe problemy oraz innowacyjnie | . ) L y
9] , . interpretowa¢ uzyskane wyniki problemow
< wykonywac zadania w i wyciggac wnioski w produkcji zywnosci
= nieprzewidywalnych warunkach przez: yclag P I zy
g « whaciwy dobér #rédet i informacji  emtvfikac T formutowans §amodZ|eIn|e cjalpllant())vl/jac,-dobrac wtasciwe meltody
L z nich pochodzacych, dokonywanie prey ) y : P . K_Uo3 I przeprO\'Na .ZIC é anlia - .w,raz 2 tworczg
) ; . specyfikacji zadanh inzynierskich - interpretacjg i prezentacja wynikéw - z zakresu
S oceny, krytycznej analizy, syntezy, ; . . L .
S B . . . oraz ich rozwigzywaniu: technologii zywnosci i zywienia cztowieka
o tworczej interpretacji i prezentacji tych ,
c informacii -wykorzystywac metody — - - -
g I, analityczne, symulacyjne dokonaCIW|eIostroaneJ w tym krytyczn.ej a.nallzlY
D e dobdr oraz stosowanie wtasciwych | i eksperymentalne, K U04 probleméw  wptywajacych na produkcje, jakosc
g metod i narzedzi, W tym dostrrerat " ssoekt - iywnos',cit zdrowie konsumenta oraz S$rodowisko
N zaawansowanych technik informacyjno- gat  ASPERTY przyrodnicze
< . . systemowe i pozatechniczne, w
' komunikacyjnych, ¢ Kty et
> . o _— ym aspekty etyczne, przystosowac istniejgce lub opracowac¢ nowe metody
L]
E o raF;:)Z\}\I/Zt:iseor\::)awmih n;S;:;ZJ?E\;CrZ dziu -dokonywaé¢ wstepnej oceny K_U05 i techniki przygotowania potraw /przetwodrstwa
E P Y ¢ ekonomicznej  proponowanych zywnosci/analityczne
'g rozwigzan i podejmowanych
= 2 , . . dziatan inzynierskich formutowa¢ i testowal hipotezy zwigzane
2 wykorzystywac posiadang wiedze . , . ,
o N .g K UOG z prowadzeniem badan z technologii zywnosci
' %g - formutowac i rozwigzywac problemy - i zywienia cztowieka z wykorzystaniem metod
E S oraz wykonywa¢ zadania typowe dla | dokonywaé krytycznej analizy statystycznych
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dziatalnosci  zawodowej  zwigzanej
z kierunkiem studidow - w przypadku

funkcjonowania
rozwigzan

sposobu
istniejacych

technologiczne poprzez
dobdr wtasciwych metod

rozwigzywaé¢ problemy
konstruktywng analize,

studiow o profilu praktycznym Tcechni_czlnych ) ) K_Uo7 analitycznych i zastosowanie specjalistycznych
I oceniac te rozwiazania urzadzen do oceny jakosci zywnosci
- formutowa¢ i testowa¢ hipotezy
zwigzane z prostymi problemami | projektowac - zgodnie z zadanag
badawczymi - w przypadku studidw | specyfikacja - oraz wykonywaé rozwigzywac ztozone problemy produkcji zywnosci
o profilu ogdlnoakademickim typowe dla kierunku studiow K_uos dokonujac oceny stanu ryzyka i krytycznej analizy
proste  urzadzenia, obiekty, zagrozen
systemy lub realizowac procesy,
- formutowa¢ i testowal hipotezy | uzywajac odpowiednio
zwigzane z prostymi problemami | dobranych  metod, technik, By . . .
wdrozeniowymi - w przypadku studiéw | narzedzi i materiatow K_U09 Przepr?wad2|c ekonomiczng - kalkulacje ~ produkcji
o profilu praktycznym Zywnoscl
rozwigzywac praktyczne zadania
inzynierskie wymagajgce
korzystania ze standardéw i norm
inzynierskich oraz stosowania
Profil Ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport Samooceny | pka.edu.pl 25




technologii wtasciwych dla
kierunku studiéw, wykorzystujac
doswiadczenie zdobyte w
srodowisku  zajmujgcym  sie
zawodowo dziatalnoscia
inzynierskg - w  przypadku
studiow o profilu praktycznym

wykorzystywacé zdobyte
w Srodowisku  zajmujacym  sie
zawodowo dziatalnosciag
inzynierska doswiadczenie
zwigzane z utrzymaniem

urzadzen, obiektow i systemodw
typowych dla kierunku studiéw -
w przypadku studiow
o profilu praktycznym

komunikowa¢ sie na tematy
.g specjalistyczne  ze  zréznicowanymi precyzyjnie i zwigzle porozumiewac sig z podmiotami
_g kregami odbiorcéw K U02 (dostawcami, odbiorcami, pracownikami organéw
< - i urzedédw  kontroli  administracji  rzadowej
g § i samorzadowej)
2 Q'Q‘J 2 | prowadzi¢ debate
L S 8
523
E:;'E tugiwaé sie  iezvki b ) »
o § = B pos.ugl\./vac sie Jezy |.err.1 obcym na K U10 komunikowa¢ sie i prowadzi¢ debate z zakresu
S € S 3| poziomie B2+ Europejskiego Systemu - technologii zywnosci i zywienia cztowieka
! Eg S | Opisu  Ksztatcenia Jezykowego oraz
S S S | specjalistyczna terminologia
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postugiwaé sie jezykiem obcym na poziomie
K_U12 B2+Europejskiego  Systemu  Opisu  Ksztatcenia
Jezykowego oraz specjalistyczng terminologia
kierowac pracg zespotu
N kierowa¢ praca zespotu oraz wspotpracowaé z innymi
> S K_U11 )
S S osobami w ramach prac zespotowych
S Q s . . .
g — wspotdziata¢  z  innymi  osobami
kS) 'QEJ o | wramach prac zespotowych
g _§ g S i podejmowac wiodacg role w zespotach
I S o9
& 3 ¥
samodzielnie planowaé i realizowaé o L. . 3 .
Qo L e samodzielnie planowac i realizowa¢ wtasne uczenie
[S) wtasne uczenie sie przez cate Zzycie i . s ..
L . - . K_U13 sie przez cate zycie i ukierunkowaé innych w tym
S .= | ukierunkowywac innych w tym zakresie )
g9 zakresie
> ¥
3 233
u)l % c
N O8N
a D>a
KOMPETENCIE — absolwent JEST GOTOW DO
P7U_K
- tworzenia i rozwijania wzoréw wiasciwego postepowania w srodowisku pracy i zycia
- podejmowania inicjatyw, krytycznej oceny siebie oraz zespotdw i organizacji, w ktérych uczestniczy
- przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nig
< v krytycznej oceny posiadanej wiedzy o1 krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych
o 2332 i odbieranych tresci KK tresci
= §E%
x Q
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uznawania znaczenia wiedzy uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu

Wrozwiazywanitf probleméw K K02 probleméw poznawczych i praktycznych oraz
poz-nawc.zych ! .prf\ktycznych oraz = zasiegania opinii ekspertéw w przypadku trudnosci
zasiegania opinii ekspertow z samodzielnym rozwigzaniem problemu

w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu

wypetniania zobowigzan spotecznych,

5 Inspirowanta ! organizowania wypetniania zobowigzan spotecznych i aktywnego
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Prezentacja uczelni

Uniwersytet Rzeszowski (UR) zostat utworzony na mocy ustawy uchwalonej 7 czerwca 2001 r.
przez Sejm Rzeczypospolitej Polskiej, podpisanej przez Prezydenta RP 4 lipca 2001 roku. Jest to
najwieksza uczelnia w wojewddztwie podkarpackim, zatrudniajgca 1317 nauczycieli akademickich,
ksztatcgca ponad 16 tys. studentéw na 58 kierunkach studiéw (wg stanu na dzien 31.12.2020 r.).
Uczelnia posiada uprawnienia do nadawania stopnia doktora habilitowanego w 6 dyscyplinach
naukowych oraz stopnia doktora w 18 dyscyplinach.

Od 1 pazdziernika 2019 r. studia doktoranckie prowadzone sg w Szkole Doktorskiej UR oraz
kontynuowane na studiach doktoranckich w Kolegiach UR. Obecnie w Uczelni ksztatci sie 200
doktorantéw, w tym 54 w Szkole Doktorskiej. Uczelnia zapewnia réwniez mozliwo$é podnoszenia
kwalifikacji w ramach oferowanych form studidw podyplomowych, z czego w biezgcym roku
akademickim korzysta 346 osob.

Realizujagc swojg misje, Uniwersytet Rzeszowski stanowi dla studentéw i doktorantéw
kulturotworczy, przedsiebiorczy i nowoczesny osrodek akademicki zapewniajgcy optymalne warunki
studiowania, w oparciu o wysoko wykwalifikowang kadre oraz nowoczesne zaplecze naukowo-
badawcze. W 2015 r. Uczelni przyznano Ztote Godio — Najwyzisza Jako$¢ Quality International
w kategorii QI SERVICES - ustugi najwyzszej jakosci w ramach realizacji projektéw unijnych. Ze
wzgledu na swoje potozenie geograficzne, Uczelnia odgrywa waing role w procesie edukacji
miedzykulturowej i transgranicznej, stanowigcg swoistego rodzaju pomost pomiedzy krajami UE
a Wschodem. W ramach podjetych dziatan na rzecz umiedzynarodowienia, UR na podstawie
podpisanych umoéw bilateralnych wspdtpracuje ze 170 uczelniami iinstytucjami zagranicznymi.
Wspdtpraca w ramach programu Erasmus obejmuje 225 uczelni z obszaru Unii Europejskiej oraz 49
uczelni z krajéw poza UE.

Kadra naukowa Uniwersytetu uczestniczy w realizacji wielu projektéw naukowych i badawczych.
O ich aktywnos$ci Swiadczg uzyskane nagrody za najwiekszy wptyw na postrzeganie polskiej nauki na
Swiecie: ELSEVIER Research Impact Leaders Awards przyznane w kategoriach: Agricultural Sciences
(2017 r. i 2018 r.) i Humanities (2017r). W latach 2018-2020 Narodowe Centrum Nauki przyznato
pracownikom UR 13 grantdw na realizacje projektow badawczych.

Odpowiedzig Uczelni na wyzwania rzeczywisto$ci w wymiarze naukowym i edukacyjnym jest
szeroko rozumiana koncepcja ,uniwersytetu otwartego”, ,edukacji przez cate zycie”. W tym
kontekscie UR jest nie tylko realizatorem ksztatcenia na poziomie wyzszym, ale instytucjy dla
kazdego, ktéra poprzez bogatg oferte wyktaddow, kursow, szkolen uwzglednia takze kwalifikacje,
zainteresowania, potrzeby i indywidualne mozliwosci studentéw, oséb pracujgcych badz senioréw.
Na Uczelni funkcjonuje Maty Uniwersytet Rzeszowski (MUR), a od 2018 r., w ramach projektu
prowadzonego wspdlnie z Fundacjg Wspierania Edukacji przy Stowarzyszeniu Dolina Lotnicza rdwniez
Dzieciecy Uniwersytet Techniczny, ktérego celem jest zwiekszenie popularnosci nauk Scistych,
zwtaszcza technicznych, wsrdod dzieci i mtodziezy. W strukturze Uniwersytetu ma swoje miejsce
Dwujezyczne Liceum Uniwersyteckie, oferujgce nauke na trzech profilach oraz Uniwersytet Trzeciego
Wieku prowadzacy zajecia w kilkunastu klubach i sekcjach.

Wprowadzona od 1 paZdziernika 2019 r. nowa struktura Uczelni, zgodnie ze Statutem UR,3
uwzglednia podziat na 4 gtéwne jednostki organizacyjne (kolegia) prowadzace dziatalno$¢ naukowsa,

3

https://www.ur.edu.pl/storage/file/core files/2020/4/20/9cdd900dfc37b4568d1d951c1ld5bbcfc/Za
%C5%82%C4%85cznik%20do%20Uchwa%C5%82y%20551%2004%202020%20STATUT%20UR%20-
%20tekst%20jednolity%202%209%20kwietnia%202020.pdf
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dydaktyczng i organizacyjng (Kolegium Nauk Humanistycznych, Kolegium Nauk Medycznych,
Kolegium Nauk Przyrodniczych oraz Kolegium Nauk Spotecznych).

Ksztatcenie na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka realizowane jest w Kolegium
Nauk Przyrodniczych, w oparciu gtéwnie o kadre Instytutu Technologii Zywnosci i Zywienia. W sktad
Instytutu wchodza: Katedra Bioenergetyki, Analizy Zywnosci i Mikrobiologii, Zaktad Ogdlnej
Technologii Zywnosci i Zywienia Cztowieka, Zaktad Chemii i Toksykologii Zywnoéci, Zaktad Produkcji
Zwierzecej i Oceny Produktéw Drobiarskich, Zaktad Przetwdrstwa i Towaroznawstwa Rolniczego,
Zakfad Technologii Mleczarstwa, Pracownia Biochemii Analitycznej. Instytut Technologii Zywnosci
i Zywienia znajduje sie w Kampusie Zalesie Uniwersytetu Rzeszowskiego. Dorobek badawczy oraz
dydaktyczny kadry Instytutu stanowig podstawe do realizacji programu studidw na ww. kierunku.

Uniwersytet Rzeszowski posiada uprawnienia do nadawania stopnia naukowego doktora nauk
rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

W ramach Instytutu realizowane sg badania finansowane ze srodkédw pozyskiwanych na drodze
konkursowej z Narodowego Centrum Nauki, Narodowego Centrum Badan i Rozwoju oraz
Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa Wyzszego. W 2008 r. rozpoczeto realizacje projektu pt.
»Uruchomienie kompleksu naukowo-dydaktycznego ZALESIE - Regionalne centra innowacji i transferu
technologii produkcji, przetwarzania oraz marketingu w sektorze rolno-spozywczym”, ktéry otrzymat
dofinansowanie w ramach naboru prowadzonego w trybie konkursowym do dziatania I.1
»Infrastruktura uczelni” Programu Operacyjnego Rozwdj Polski Wschodniej. Z kolei od 2019 roku
Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia uczestniczy w realizacji projektu ,Rozwdj potencjatu
badawczego w obszarze nauk rolniczych Uniwersytetu Rzeszowskiego szansg dla gospodarki
zywnosciowej” finansowanego w ramach projektu Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa Wyzszego pod
nazwg ,Regionalna Inicjatywa Doskonatosci”. Realizacja specjalistycznych badan naukowych
w nowoczesnych laboratoriach umozliwia prowadzenie ksztatcenia na wysokim poziomie.

Obecnie Instytut zatrudnia 5 profesoréow, 9 profesordw Uczelni (posiadajacych stopien dr hab.),
26 adiunktow (ze stopniem doktora), 11 asystentéw (ze stopniem magistra) oraz 13 pracownikow
inzynieryjno-technicznych.
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Czes$¢ I. Samoocena uczelni w zakresie spetniania szczegétowych kryteridw oceny programowej na
kierunku studiow o profilu ogélnoakademickim

Kryterium 1. Konstrukcja programu studiow: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie

1. Powiazanie koncepcji ksztatcenia na kierunku z misja i giéwnymi celami strategicznymi uczelni,
oczekiwan formutowanych wobec kandydatow, oferowanych specjalnosci.

Uniwersytet Rzeszowski prowadzacy kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka (TZiZC)
to kulturotwérczy, przedsiebiorczy i nowoczesny osrodek akademicki kreujgcy rozwdj spoteczno-
gospodarczy oraz ksztattujgcy kapitat intelektualny dla potrzeb wspdtczesnej gospodarki i kultury, na
bazie wysoko wykwalifikowanej kadry, nowoczesnego zaplecza naukowo-badawczego, wysokiej
jakosci badan, dziedzictwa kulturowego regionu i kraju, w zgodzie z fundamentalnymi wartosciami,
zasadami i normami postepowania utrwalonymi w tradycji uniwersyteckiej. Rolg Uniwersytetu jest
tworzenie optymalnych warunkéw studiowania oraz rdznorodnosci i atrakcyjnosci nauczania.
Uniwersytet przekazuje wiedze na wysokim poziomie i zapewnia zdobycie odpowiednich kwalifikacji
zawodowych poprzez organizacje krajowych i zagranicznych praktyk zawodowych, prowadzenie zajeé
przez praktykéw, wprowadzanie unikalnych programoéw nauczania czy innowacyjnych metod
nauczania. Uniwersytet Rzeszowski jest miejscem realizacji dziatalno$ci naukowej i dydaktycznej
z obszaréw nauk humanistycznych, spotecznych, Scistych, przyrodniczych, technicznych, rolniczych
i medycznych oraz nauk o zdrowiu, kulturze fizycznej i obszaru sztuki. Dotychczasowa strategia UR na
lata 2013-2020 opiera sie na czterech obszarach: Ksztatcenie, Nauka, Wspdtpraca z otoczeniem,
Zarzadzanie Uniwersytetem. W obszarze ksztatcenia celem UR jest prowadzenie ksztatcenia na
wysokim poziomie, zgodnego z ogdlnoakademickim profilem, dostosowana do potrzeb i oczekiwan
rynku pracy, a takze dostosowanie oferty dydaktycznej i jakosci ksztatcenia do potrzeb rynku pracy
i gospodarki opartej na wiedzy. W ramach ksztatcenia czynione sg wysitki, w celu kreowania
aktywnych i przedsiebiorczych postaw studentéw. Ksztatcenie na opisywanym kierunku odbywa sie
przy zachowaniu najwyzszych standardéw nauczania i prowadzone jest przez nauczycieli aktywnie
zaangazowanych w prace naukowa, Swiadomych silnego zwigzku pomiedzy prowadzong dziatalnoscig
naukowg a poziomem ksztatcenia studentéw. Dziatania te majg na celu przekazanie wiedzy,
umiejetnosci oraz uksztattowania kompetencji spotecznych studentom, tak aby byli dzieki temu
przygotowaniu do funkcjonowania w ramach spoteczenstwa opartego na wiedzy. Ksztatcenie na
kierunku TZiZC zapewnia nabycie przez studentéw odpowiednich kompetenciji, oczekiwanych na
rynku pracy, szczegdlnie w ramach aktualnie funkcjonujacej, nowoczesnej branzy rolno-spozywcze;.
Niemniej jednak zadaniom zwigzanym z ksztatceniem towarzyszg cele zwigzane z rozwojem
naukowym oraz wspétpraca z otoczeniem zewnetrznym. W obszarze nauki dziatania UR
koncentrujg sie wokdt ksztattowania wysokiej pozycja naukowej Uczelni budowanej w oparciu
o nowoczesne zaplecze kadrowe i infrastrukturalne, a w kolejnym obszarze na profesjonalnej
i efektywnej wspdtpracy z otoczeniem zewnetrznym. W tym obszarze istotny element stanowi
monitorowanie loséw absolwentéw, ktére dostarcza informacji odnosnie skutecznosci prowadzonej
polityki dydaktycznej i naukowej, jak réwniez opinie pracodawcéw (instytucji przyjmujgcych
studentéw na praktyki) na temat zgodnosci zaktadanych w programie efektéw uczenia sie z ich
oczekiwaniami.

Kierunek technologia zywnosci i zywienie cztowieka realizowany jest w Kolegium Nauk
Przyrodniczych w oparciu o kadre Instytutu Technologii Zywnosci i Zywienia (ITZiZ). Celem Instytutu
jest prowadzenie badan naukowych na najwyzszym poziomie, szerokorozumiany rozwoj kadry
akademickiej, co przyczynia sie do prowadzenia zaje¢ dydaktycznych na odpowiednim poziomie,
gwarantujgcym osiggniecie zatozonych efektéw uczenia sie. Nadrzednym celem ksztatcenia na
ocenianym kierunku jest przekazanie wiedzy, a takze uksztattowanie umiejetnosci i kompetencji
spotecznych u absolwentdw, ktdre z kolei sg zbiezne z ich oczekiwaniami stawianymi kandydatom na
stanowiskach pracy w nowoczesnych zaktadach branzy spozywczej. Zaktada sie tez, ze absolwenci
tego kierunku bedg przygotowani merytorycznie do mozliwosci kontynuowania nauki na innych
kierunkach lub podjecia dziatalnosci naukowej. Kontynuujgc, celem ksztatcenia na kierunku
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technologia zywnosci i zywienie cztowieka jest zdobycie przez studentéw gruntownej
i wszechstronnej wiedzy w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka. Studia majg takze na
celu przygotowanie kadry dla branzy spozywczej w regionie oraz prowadzenia witasnej dziatalnosci
gospodarcze]. Realizacja programu studiéw pozwala na nabycie wiedzy i umiejetnosci niezbednych
do petnienia waznych rél w zyciu gospodarczym i spotecznym, zaréwno w regionie, kraju, jak
i otoczeniu miedzynarodowym. Osigganie tego celu jest realizowane przez ukierunkowana
dziatalno$¢ Instytutu Technologii Zywnosci i Zywienia na rozwijanie i wspieranie aktywnego
i wszechstronnego udziatu studentéw i absolwentdw w Zzyciu uczelni i spoteczenstwa oraz
przygotowanie absolwentéw do osiggania sukceséw i Swiadomego kierowania swoim rozwojem
personalnym i zawodowym.

Koncepcja ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka wynika z misji
Uniwersytetu Rzeszowskiego (Uchwata nr 123/05/2013 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z 23
maja 2013 r. w sprawie Strategii Rozwoju Uniwersytetu Rzeszowskiego na lata 2013-2020). Nalezy
zaznaczyé, ze nad kolejng strategig Uniwersytetu Rzeszowskiego pracuje zespdt powotany przez M
Rektora. W mysl przywotanej Uchwaty, misjg Uniwersytetu Rzeszowskiego jest zapewnienie rozwoju
spoteczno-gospodarczego oraz ksztattowanie kapitatu intelektualnego dla potrzeb wspdtczesnej
gospodarki i kultury, na bazie wysoko wykwalifikowanej kadry, nowoczesnego zaplecza naukowo-
badawczego, wysokiej jakosci badan, dziedzictwa kulturowego regionu i kraju, w zgodzie
z fundamentalnymi warto$ciami, zasadami i normami postepowania utrwalonymi w tradycji
uniwersyteckiej. Rolg Uniwersytetu jest tworzenie optymalnych warunkéw studiowania oraz
réoznorodnos¢ i atrakcyjnos¢ nauczania. Uniwersytet przekazuje wiedze na wysokim poziomie
i zapewnia zdobycie odpowiednich kwalifikacji zawodowych poprzez organizacje krajowych
i zagranicznych praktyk zawodowych, prowadzenie zaje¢ przez praktykéw, wprowadzanie unikalnych
programow nauczania czy innowacyjnych metod nauczania. Koncepcja ksztatcenia na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka pozostaje zbiezna z celami strategicznymi okreslonymi
w Strategii Rozwoju Uniwersytetu Rzeszowskiego na lata 2013-2020, ktérymi s3: zapewnienie
wysokiego poziomu ksztatcenia zgodnego z ogdlnoakademickim profilem, dostosowanego do potrzeb
i oczekiwan rynku pracy, zapewnienie wysokiej pozycji naukowej uczelni budowanej w oparciu
o nowoczesne zaplecze kadrowe i infrastrukturalne, dbatos¢ o profesjonalne i efektywne relacje
z otoczeniem zewnetrznym. Ksztatcenie studentéw na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka prowadzone jest przez nauczycieli akademickich zaangazowanych w prace naukowga na
ptaszczyznie akademickiej, jak réwniez w zakresie projektéw naukowych i naukowo-wdrozeniowych.
Potaczenie aktywnosci naukowej z potrzebami podmiotéw gospodarczych branzy spozywczej jaka
prezentuje cze$¢ kadry dydaktycznej kierunku TZiZC znaczaco zwieksza mozliwo$¢ przygotowania
absolwentéw do potrzeb wspétczesnego rynku pracy. Duzym atutem ksztatcenia na kierunku TZiZC
jest dostep do bogatej bazy dydaktycznej dedykowanej do realizacji prac badawczych w dyscyplinie
powigzanej z kierunkiem ksztatcenia, w tym nowoczesnej aparatury badawczej, a takze wyposazenia
hal technologicznych, jak i dostepu do baz danych i czasopism naukowych.

Oferta dydaktyczna na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka obejmuje:

— studia | stopnia, dwie specjalnosci: technologia zywnosci, zywienie cztowieka, w formie
stacjonarnej i niestacjonarnej oraz

— studia Il stopnia, trzy specjalnosci: analiza zywnosci, zywienie cztowieka w gastronomii, zywnos¢
prozdrowotna, w formie stacjonarnej i niestacjonarne;j.

Taki dobdr specjalnosci jest odzwierciedleniem potrzeb lokalnego oraz krajowego rynku pracy,

a jednoczes$nie spetnia oczekiwania studentéw dajgc im mozliwosé wyboru indywidualnej sciezki

ksztatcenia. Oferta dydaktyczna na kierunku TZiZC jest $ciéle zwigzana z zainteresowaniami

i dorobkiem naukowym nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia dydaktyczne.

Koncepcja ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka zaktada, ze
absolwent tych studidw bedzie posiadat wiedze w zakresie technologii zywnosci, zywienia
i generalnie nauk o zywnosci. W ramach tego szczegdlnie w obszarze przetwarzania, utrwalania,
przechowywania surowcow, pétproduktédw oraz produktédw pochodzenia roslinnego i zwierzecego.
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Ponadto koncepcja ksztatcenia zaktada, ze absolwent bedzie takze posiadat wiedze na temat sktadu
chemicznego zywnosci, przemian natury chemicznej, biochemicznej, fizycznej zachodzacych podczas
wyzej wymienionych proceséw (przetwarzanie, utrwalanie, przechowywanie), a takie wptywu
czynnikdw na bezpieczeristwo zdrowotne zywnosci. Niezwykle wazna jest takze znajomosc aspektéw
zwigzanych z zywieniem cztowieka, a mianowicie zasad prawidtowego zywienia oraz proceséw
kulinarnych. Koncepcja ksztatcenia zaktada tez znajomo$¢ przez absolwenta zagadnien inzynieryjnych
w technologii zywnos$ci, zasad organizacji procesu produkcyjnego, a takze zagadnien z marketingu
i ekonomiki. Wazne s3 tu takze odpowiednie kompetencje spoteczne takie jak umiejetnos¢ pracy
w grupie czy poczucie odpowiedzialnosci za wykonywang prace oraz przestrzegania zasad etyki
zawodowej. Nalezy podkresli¢, ze koncepcja ksztatcenia na studiach | stopnia zaktada podziat na dwie
specjalnosci: technologia zywnosci oraz zywienie cztowieka. Wybér specjalnosci przez studenta
podyktowany jest jego zainteresowaniami lub potencjalng perspektywg zawodows. Przedmioty
specjalnosciowe oferowane w ramach tych dwdch specjalnosci umozliwiajg zdobycie kompleksowe;j
na studiach | stopnia wiedzy z zakresu technologii zywnosci oraz zywienia cztowieka. W przypadku tej
pierwszej specjalnosci realizowane sg zajecia dydaktyczne (wyktady i ¢wiczenia) obejmujgce swoim
zakresem wszystkie technologie branzowe poczawszy od technologii gastronomicznej, przez
technologie miesa, mleka, owocéw i warzyw czy technologie przetwdrstwa weglowodandéw. Zatem
koncepcja ksztafcenia zaktada przekazanie studentowi wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych, dzieki ktérym bedzie mogt podjgé studia Il stopnia, a w tym aspekcie takze rozwijaé
swoje zainteresowania naukowe lub podjgé prace na odpowiedzialnych stanowiskach wymagajgcych
kompetencji inzynierskich.

Przedmiotami kwalifikacyjnymi w procesie rekrutacji na studia | stopnia sg chemia, matematyka,
fizyka lub fizyka z astronomig oraz biologia. W zawigzku z tym od kandydatdw oczekuje sie
przygotowania podstawowego do studiowania na kierunku o charakterze przyrodniczo-technicznym
oraz checi do zdobywania wiedzy oraz samorozwoju. Zatozone efekty uczenia sie na | stopniu studiéw
odpowiadajg poziomowi 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Studia | stopnia na kierunku TZiZC w formie stacjonarnej i niestacjonarnej trwajg 7 semestrow,
a przypisana im liczba punktéw ECTS to 210, przy czym na kazdym semestrze liczba punktéw ECTS
jest réwna 30. Od kandydatéw na studia oczekuje sie dobrego przygotowania w zakresie
przedmiotéw przyrodniczych (biologia, chemia, matematyka) oraz otwartosci na zdobywanie wiedzy
z nauk technicznych.

Z kolei koncepcja ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka na Il stopniu
studiow zaktada, ze absolwenci beda posiada¢ zaawansowang wiedze oraz umiejetnosci praktyczne
z zakresu przetwdrstwa, magazynowania (przechowywania) oraz obrotu handlowego zywnoscig na
kazdym etapie tancucha zywnos$ciowego. Wiedza i umiejetnosci uwzgledniajg powinny uwzgledniaé
najnowsze trendy w produkcji zywnosci, zywieniu cztowieka, w analizie zywnosci, aspektéw
projektowania produktéw o okreslonych cechach, projektowaniu procesu technologicznego.
Absolwent posiada szeroko pojetg wiedze na temat metodologii badan naukowych oraz
strategicznego znaczenia jakosci zywnosci w aspekcie polityki wyzywienia ludnosci. Wazne sg tu takze
odpowiednie  kompetencje spoteczne takie $wiadomos$¢ znaczenia wiedzy, poczucie
odpowiedzialnosci za wykonywang prace, przestrzegania zasad etyki zawodowej, czy
podtrzymywanie etosu zawodu technologia zywosci. Ponadto absolwent jest przygotowany do pracy
w grupie w nowoczesnych zaktadach przemystu spozywczego oraz do prowadzenia badan
naukowych. Koncepcja ksztatcenia na studiach Il stopnia zaktada podziat na 3 specjalnosci: analiza
zywnosci, zywnos¢ prozdrowotna oraz zywienie cztowieka w gastronomii. Zatem absolwent studiéw
Il stopnia posiada zaawansowang wiedze i umiejetnosci z zakresu analizy zywnosci, produkgcji
zywnosci prozdrowotnej lub zywienia cztowieka w gastronomii. W zaleznosci od obranej specjalnosci
absolwenci nabywajg kompetencji do pracy na rdéinych stanowiskach w branzy spozywczej,
poczawszy od produkcji zywnosci, poprzez kontrole produkcji i produktdow, po nadzér nad zywieniem
w gastronomii. O kandydatow na studia Il stopnia oczekuje sie ukoriczenia studiow | stopnia (co
najmniej siedmiosemestralnych) lub jednolitych studidw magisterskich takich kierunkéw jak:
technologia zywnosci i zywienie cztowieka, jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci, towaroznawstwo,
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bezpieczenstwo i produkcja zywnosci, produkcja i bezpieczeristwo zywnosci lub innych zwigzanych
z dyscypling technologia zywnosci i zywienia. Ponadto kandydat powinien posiada¢ podstawowg
wiedze i umiejetnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka, a w szczegdlnosci ogdlnej
technologii zywnosci, inzynierii procesowej, podstaw zywienia cztowieka oraz oceny jakosci zywnosci.
Studia Il stopnia na kierunku TZiZC w formie stacjonarnej i niestacjonarnej trwajg 3 semestry (900
godzin), a przypisana im liczba punktéw ECTS to 90, przy czym na kazdym semestrze liczba punktéw
ECTS jest réwna 30. Od kandydatéw na studia Il stopnia oczekuje sie ukonczenia studiow
inzynierskich | stopnia zwigzanych z naukami o zywnosci lub kierunkéw pokrewnych. Aby umozliwic¢
absolwentom kierunkéw pokrewnych studia na Il stopniu ocenianego kierunku, wyznacza sie rdznice
programowe wymagajgce uzupetnienia. Absolwenci tych studiéw mogg stara¢ sie o prace
w zaktadach rdinych branz przemystu spozywczego, instytutach badawczych i badawczo-
rozwojowych, laboratoriach, laboratoriach akredytowanych zajmujacych sie analizg zywnosci,
jednostkach dystrybuujgcych zywnos¢, w placéwkach zajmujgcych sie ksztatceniem branzowym oraz
w innych instytucjach taficucha zywnosciowego.

2. Zwigzek ksztatcenia z prowadzong w uczelni dziatalno$cia naukowa, w tym do giéwnych
kierunkéw dziatalnosci naukowej prowadzonej w uczelni w dyscyplinie, do ktérej kierunek jest
przyporzadkowany oraz najwazniejszych osiggnie¢ naukowych uczelni w tym zakresie
z ostatnich 5 lat bedacych wynikiem tej dziatalnosci (kategoria naukowa, prestizowe publikacje,
granty, nagrody, awanse naukowe).

Dziatalnos¢ naukowa w dyscyplinie naukowej technologia zywnosci i zywienie byta prowadzona
wczesniej na Wydziale Biologiczno-Rolniczym, a od 01.09.2019 r., koncentruje sie w Instytucie
Technologii Zywnosci i Zywienia, wchodzagcym w skfad 6 jednostek naukowych Kolegium Nauk
Przyrodniczych utworzonym w Uniwersytecie Rzeszowskim. Wydziat Biologiczno-Rolniczy w ramach
ktorego prowadzone byto ksztatcenie na ocenianym kierunku do 2019 roku uzyskat uprawnienia do
nadawania stopnia doktora nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia w roku
2018 r. Obecnie uprawnienia te posiada Uniwersytet Rzeszowski a realizuje Rada Dyscypliny
Technologia Zywnosci i Zywienia. W ocenie jakosci dziatalnoéci naukowej lub badawczo-rozwojowe;j
jednostek naukowych za lata 2013-2016, Wydziatowi przyznano kategorie B. W grupie 57 nauczycieli
akademickich prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku 5 posiada tytut profesora, 11 doktora
habilitowanego (profesora nadzwyczajnego), 7 doktora, 24 doktora inzyniera, 4 magistra, 6 magistra
inzyniera. W latach 2015-2020 3 nauczycieli prowadzacych zajecia na kierunku TZiZC uzyskato tytut
naukowy profesora, 5 - stopien doktora habilitowanego, a 8 - stopiend doktora. 42 nauczycieli
prowadzacych zajecia dydaktyczne na kierunku TZiZC w roku akademickim 2020/2021 prowadzi
badania naukowe w dziedzinie nauk rolniczych oraz dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
Nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na ocenianym kierunku w latach 2015-2020 sa
autorami/wspotautorami licznych publikacji naukowych a na przestrzeni ostatnich z listy JCR (245),
spoza listy JCR (267), monografii naukowych (12), rozdziatéw w monografiach (255) zwigzanych
z tematyka technologig zywnosci i zywienia cztowieka, a szczegétowy wykaz dorobku naukowego
zamieszczono (Zataczniki 4.1). Od 2015 r. pracownicy Instytutu otrzymali finasowanie 13 projektow
badawczych i wdrozeniowych (Zatacznik 4.2). Badania prowadzone przez nauczycieli akademickich
dotyczyly miedzy innymi wptywu czynnikédw biotycznych i abiotycznych na jako$¢ zywnosci,
bezpieczenstwa zywnosci, aspektu zwigzanego z analizg sktadnikéw bioaktywnych wystepujgcych
w zywnosci oraz wptywem czynnikéw technologicznych na ich poziom w produktach koncowych
i wielu innych zagadnien lokowanych w obszarze nauk o zywnosci. Profil badan jest oparty na
wykorzystaniu nowoczesnych technik analitycznych. Potwierdzeniem systematycznego wzrostu
efektywnosci naukowej i poziomu aktywnosci publikacyjnej pracownikéw Uniwersytetu
Rzeszowskiego w zakresie dziedziny nauk rolniczych, w tym w dyscyplinie technologia zywnosci
i Zywienia na przestrzeni ostatnich 5 lat byty nominacje i nagrody dla Uczelni za najwiekszy wptyw na
postrzeganie polskiej nauki na Swiecie, czyli Nagroda Elsevier Research Impact Leaders Award
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w kategorii Agricultural Sciences, ktére zostaty przyznane w latach 2017 i 2018, a 2019 r. Uniwersytet
Rzeszowski réwniez byt nominowany ww. kategorii.

Wsrdd nauczycieli prowadzacych zajecia na kierunku TZiZC znajdujg sie specjalisci z zakresu
technologii zywnosci i zywienia, ktorzy kierujg lub kierowali projektami finansowanymi przez takie
instytucje jak NCN (Miniatura, Preludium, Sonata, Opus), NCBiR, MRiRW, PROW, MNiSW (Regionalna
Inicjatywa Doskonatosci). Dodatkowo pracownicy (do 35 roku zycia) do 2018 roku kierowali
projektami badawczymi finansowanymi w ramach dotacji celowej Uniwersytetu Rzeszowskiego na
prowadzenie badan naukowych przez mtodych naukowcdédw. Ponadto, niektérzy nauczyciele
akademiccy prowadzacych zajecia na kierunku TZiZC posiadajg w dorobku zgfoszenia patentowe.

Aktualnie, priorytetowe zadania badawcze realizowane w Instytucie Technologii Zywnosci
i Zywienia w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia (Zatacznik nr 1 do Uchwaty 22/2020 Rady
Instytutu Technologii Zywnosci i Zywienia z dnia 15 pazdziernika 2020 roku) s nastepujace:

1. Ocena jakosci Zzywnosci w aspekcie zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego.

W ramach tego tematu realizowane sg zagadnienia zwigzane z oceng jakosci zywnosci pod katem
wiasciwosci  prozdrowotnych. Utworzone zespoly badawcze prowadzg badania naukowe
skupiajgce sie na charakterystyce substancji biologicznie aktywnych wystepujgcych w zywnosci oraz
okresleniu ich wielokierunkowej aktywnosci biologicznej waznej z punktu widzenia profilaktyki
chordéb cywilizacyjnych. W kregu zainteresowaniu znalazty sie surowce i produkty takie jak: owoce
okreslane terminem ,,superfruits” w tym zurawina i aronia, miéd oraz produkty pszczele, orzechy.
Innym waznym trendem w dziatalnosci naukowej sg zagadnienia zwigzane z wptywem warunkéw
utrzymania i poziomu dobrostanu zwierzagt na jakos$¢ surowcéw pochodzenia zwierzecego oraz
mozliwosci ich przechowywania i przetwarzania optymalizacja cech jakosciowych miesa i jego
produktow w kierunku uzyskania korzystniejszych waloréw prozdrowotnych, odzywczych
i kulinarnych oraz produkcja i ocena jakosci mlecznych produktéw funkcjonalnych.

2. Badanie wptywu czynnikéw srodowiskowych i technologicznych w aspekcie uzyskanej

jakosci zywnosci.

Ten temat determinowany jest poprzez dwa gtéwne nurty badan zwigzane z badaniem wptywu
technologii i srodowiska na wtasciwosci fizyczne, chemiczne i czystos¢ mikrobiologiczng surowcéw
i zywnosci oraz wptywem czynnikéw technologicznych na jakos¢ w tym aspekty zywieniowe
produktdw pochodzenia roslinnego. Badania naukowe prowadzone w tym zakresie dotyczg przede
wszystkim wykorzystania niekonwencjonalnych metod obrébki surowcéw zywnosciowych.
Prowadzone sg préby z zastosowaniem ozonu, ultradZzwiekdow czy promieniowania
elektromagnetycznego. Podejmowane sg rowniez préby przedtuzenia trwatosci zywnosci przy uzyciu
substancji pochodzenia naturalnego m.in. olejkdw eterycznych.

3. Projektowanie Zywnosci nowej generacji — Zzywnos¢ bioaktywna.

Zagadnienie to jest szeroko realizowane w aspekcie projektowania zywnos$ci o dziataniu
prozdrowotnym, duzy nacisk w badaniach naukowych ktadziony jest na wytwarzanie surowcéw
roslinnych o zwiekszonej ilosci sktadnikow bioaktywnych, gtéwnie poprzez stosowanie technik
elicytacji z uzyciem czynnikdw abiotycznych. Znaczna cze$¢ prac naukowych koncentruje sie na
okresleniu wptyw wybranych sktadnikdéw zywnosci na wzrost i metabolizm komdrek, w tym réwniez
komérek nowotworowych. Duzo miejsca poswiecone jest antyoksydacyjnym wtasciwosciom
wybranych skfadnikéw zywnosci.

4. Ocena sposobu zywienia réznych grup ludnosci.

Prace naukowe zwigzane z tym tematem koncentrujg sie na zagadnieniach zwigzanych
z zywieniem cztowieka i wptywem jakosci, a takze ilosci spozywanych pokarméw na zdrowie.
Dziatalno$¢ naukowa obejmuje réwniez edukacje wybranych grup populacyjnych w zakresie
prowadzenia prawidtowego stylu zycia, w tym zasad prawidtowego zywienia oraz badanie zaleznosci
miedzy sposobem odzywiania sie, w tym wartoscig energetyczng diety oraz zawartoscig makro-
i mikrosktadnikdw odzywczych, a procesami starzenia sie organizmu, w tym wystepowaniem zespotu
stabosci. Natomiast w ramach, tzw. zdrowia publicznego, prace koncentrujg sie na ocenie sposobu
zywienia, a co za tym idzie, analizie btedéw zywieniowych studentow.
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Prowadzona dziatalno$¢ naukowa pozwala na wprowadzenie do programu studiow wyktadow
monograficznych, seminaridw i zajec¢ laboratoryjnych, Scisle zwigzanych z tematyka i uzyskanymi
rezultatami badaf naukowych pracownikéw. Pracownie studenckie zostaty zaprojektowane
i wyposazone w najnowoczesniejszy sprzet nawigzujgcy do prowadzonych badan naukowych
i umozliwiajgcy studentom zdobywanie gruntownych podstaw, w tym praktycznych. Studenci
wyzszych lat studiéw | i Il stopnia mogg uczestniczy¢ w prowadzeniu badan naukowych i grantach
pracownikéw — standardem jest przygotowywanie prac dyplomowych (inzynierskich/ magisterskich),
ktorych tematyka nawigzuje do realizowanych prac badawczych, umozliwienie studentom
wspotudziatu w prowadzeniu prac badawczych na Swiatowym poziomie. Podejscie takie pozwala
studentom na podjecie swiadomych decyzji dot. wyboru specjalnosci, tematyki pracy, uwzglednia
indywidualne potrzeby i predyspozycje studentéw oraz w szerszej perspektywie gwarantuje wieksze
zaangazowanie studenta w proces przygotowania pracy dyplomowej.

Sposoby wykorzystania wynikéw dziatalnosci naukowej w opracowaniu i doskonaleniu programu
studiow, jak rowniez w procesie jego realizacji, ze szczegélnym uwzglednieniem mozliwosci
zdobywania przez studentéw kompetencji badawczych i udziatu w badaniach.

Wyniki dziatalnoé¢ naukowej nauczycieli prowadzacych zajecia na kierunku TZiZC s3 podstawa
do aktualizacji tresci merytorycznych prowadzonych zajeé, a takze przyczyniajg sie do uatrakcyjnienia
oferty dydaktycznej o nowe kompetencje w zakresie wiedzy, umiejetnosci (metody i techniki
analityczne) i kompetencji spotecznych (praca w zespole, sSwiadomos¢ odpowiedzialnosci za petnienie
rél zawodowych). Doswiadczenie naukowe jest niezwykle przydatne w realizacji prac magisterskich
studentéw kierunku TZiZC, a wyniki dziatalnosci naukowej znajduja wykorzystanie w przygotowaniu
oferty prac badawczych dla studentéw w ramach studenckich két naukowych zrzeszajgcych
studentéw kierunku TZiZC (SKN ,FERMENT”, SKN ,Kabanosik”). Nalezy podkresli¢, ze dziatalno$é
naukowo-badawcza nauczycieli prowadzacych zajecia dydaktyczne na ocenianym kierunku gtéwnie
dotyczy zagadnien zwigzanych z analizg zywnosci przy uzyciu nowoczesnej aparatury i metod
badawczych, identyfikacji i badania sktadnikéw bioaktywnych oraz ich roli w ksztattowaniu cech
prozdrowotnych zywnosci, a takze sposobu zywienia rdéznych grup ludnosci. Zatem w celu
immersyjnego wspodtdziatania dziatalnosci dydaktycznej z dziatalnoscig naukowo-badawczg na
studiach Il stopnia uruchomiono 3 specjalnosci: analiza zywnosci, zywnos¢ prozdrowotna oraz
zywienie cztowieka w gastronomii. Przedmioty specjalnosciowe w ramach tych specjalnosci
prowadzg nauczyciele posiadajacy zbiezny dorobek naukowy. Co wiecej, tematy prac magisterskich
sg na ogodt zgodne z prowadzong dziatalnoscig naukowo-badawczg promotoréw. Zatem studenci
wtaczani sg do prowadzenia badan naukowych, ktérych wynikiem czesto sg publikacje naukowe
w wysokopunktowanych czasopismach. Wykaz tematow prac magisterskich na ocenianym kierunku
zamieszczono w tabeli 7b (Czes¢ lll. Zatacznik 2. Materiaty uzupetniajgce: Czes¢ 1). Ponadto
umozliwienie wyboru sciezki ksztatcenia poszerzonej o dodatkowg forme wsparcia studentow
kierunku TZiZC jaka sa studenckie kofa naukowe jest wysoko ceniona przez studentéw, ktdrzy
Zauwazajg zaangazowanie nauczycieli i niepowtarzalng okazje do zdobycia kompetencji badawczych,
zapoznania sie i obstugi nowoczesnej aparatury badawczej. W okresie ostatnich 5 lat prowadzono 10
projektéw badawczych finansowanych ze srodkéw NCN, NCBIR, MNiSW oraz Funduszy Europejskich.
Studenci kierunku TZiZC brali udziat w projektach: Rola czynnikéw transkrypcyjnych w regulacji
metabolizmu oraz fermentacji glukozy i ksylozy u niekonwencjonalnych drozdzy Ogataea polymorpha
(NCN 2016/21/B/NZ1/00280) i Opracowanie innowacyjnych nawozéw na bazie alternatywnego
Zrodta surowca (BIOSTRATEG1/270963/6/NCBR/2015).

3. Zgodnos¢ koncepcji ksztatcenia z potrzebami otoczenia spoteczno-gospodarczego oraz rynku
pracy, roli iznaczenia interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych w procesie opracowania
koncepcji ksztatcenia i jej doskonalenia.

Koncepcja ksztatcenia na kierunku TZiZC zaktada przekazanie absolwentom wiedzy, umiejetnosci
i kompetencji zawodowych, naukowych i spotecznych, bedgcych fundamentem satysfakcjonujgcego
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szeroko rozumianego realizowania sie w branzy spozywczej i nauce o zywnosci. Uniwersytet
Rzeszowski podejmujac swojg misje wobec regionu, wychodzi naprzeciw oczekiwaniom
przedsiebiorcéw i mtodziezy planujgcej ksztatcenia na studiach wyzszych, gdyz przetwérstwo rolno-
spozywcze jest jedng z najlepiej rozwinietych dziedzin gospodarki Podkarpacia. Najwiekszy potencjat
w tej dziedzinie skupiony jest w branzach: miesnej, owocowo-warzywnej, mleczarskiej, zbozowo-
mitynarskiej. Obserwowany dynamiczny rozwdj produkcji wyrobdéw ekologicznych i tradycyjnych
w Regionie skutkuje zapotrzebowaniem na wykwalifikowang kadre zawodowg. Wspétczesny rynek
pracy, w tym w branzach przemystu spozywczego poszukuje wykwalifikowanych pracownikéw, ktérzy
oprdcz posiadania wiedzy i umiejetnosci z zakresu przetwarzania, przechowywania oraz obrotu
zywnoscig wykazujg takze cenione we wspodtczesnym swiecie kompetencje spoteczne. W ramach tego
niezwykle wazna jest umiejetnos¢ pracy w grupie, krytycznej oceny posiadanej wiedzy, uznawania
znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu problemdw poznawczych i praktycznych oraz zasiegania opinii
ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym ich rozwigzaniu, przestrzegania etyki zawodowej
i podtrzymywaniu wypracowanego przez lata etosu zawodu technologa zywnosci. Pracownik
powinien mie¢ Swiadomos¢ zaleznosci pomiedzy odpowiedzialnym wykonywaniem powierzonych mu
zadan a bezpieczenstwem zdrowotnym wytworzonej zywnosci, na wszystkich etapach. Zatem
oczekiwania partneréw z otoczenia-spoteczno-gospodarczego sg zbiezne z koncepcjg ksztatcenia na
I'i Il stopniu studidow.

W procesie realizacji i doskonalenia procesu ksztatcenia na kierunku TZiZC biorg udziat nauczyciele
akademiccy oraz studenci (interesariusze wewnetrzni), ktorzy opiniujg programy studidow. Opinie
studenckie s3 gromadzone przez opiekuna roku i przekazywane do Zespotu programowego kierunku
TZiZC. Szczegdlnie wazna, przy czym zgodna z celami strategicznymi UR, jest wspdtpraca
z interesariuszami zewnetrznymi, ktdrzy w wiekszosci sg przedstawicielami pracodawcéw z branzy
spozywczej. Rola tej grupy interesariuszy ma kluczowe znaczenie dla doskonalenia ksztatcenia na
kierunku TZiZC ukierunkowanego na zdobycie kompetencji zawodowych absolwentéw kierunku
oczekiwanych przez pracodawcéw. Partnerzy z otoczenia spoteczno-gospodarczego opiniujg
programy studidow pod katem przydatnosci przekazywanych studentom tresci oraz zaktadanych
efektdw uczenia sie. Przyktadanie szczegdlnej uwagi do bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci
skutkuje koniecznoscig wdrazania i prawidtowego funkcjonowania systeméw zarzadzania jakoscia.
Przedstawiciele firm z branzy spozywczej widzg potrzebe poglebienia tego aspektu oraz
odzwierciedlenie tego w programie studiow np. Il stopnia jako osobnej specjalnosci. Niemniej jednak
specyfiki specjalnosci na Il stopniu studiéw sg bardzo dobrze odbierane przez partneréw z otoczenia
spot.-gosp., a kompetencje uksztattowane u absolwentdéw tych specjalnosci sg poszukiwane przez
pracodawcow. Program studiow jest takze dyskutowany z nauczycielami prowadzgacymi zajecia oraz
konsultowany z pracodawcami przy okazji kontaktu w sprawie praktyk zawodowych.

Weryfikacja zgodnosci koncepcji ksztatcenia jest realizowana réwniez na podstawie konsultacji
i dokumentacji obowigzkowej programowej praktyki zawodowej studentéw kierunku TZiZC oraz
dobrowolnego udziatu studentéw w projektach wspétfinasowanych ze srodkéw UE.

4. Sylwetka absolwenta i przewidywane miejsca zatrudnienia absolwentow.

Absolwent studiow | stopnia kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka konczac studia
otrzymuje tytut zawodowy inzyniera. Absolwent posiada wiedze z zakresu nauk podstawowych takich
jak chemia, matematyka, biologia czy informatyka, ktéra pozwala na zrozumienie mechanizméw
zachodzenia procesdéw technologicznych oraz aspektéw zwigzanych z Zzywieniem cztowieka.
Absolwent ma takze podstawowe wiadomosci na temat nauki o zywnosci, zagadnien etycznych
waznych dla wykonywania zawodu, a takze wiedze na temat wtasciwosci surowcéw oraz produktow
pochodzenia roslinnego i zwierzecego. Zna tez procesy jednostkowe oraz operacje technologiczne
zachodzgce w procesie wytwarzania, utrwalania i przechowywania zywnosci. Posiada wiedze
z zakresu zagadnien inzynieryjnych, technologicznych i ekonomicznych. Zna konstrukcje, budowe
oraz konstrukcje maszyn i urzadzen stosowanych w branzy spozywczej. Ponadto zna zasady
projektowania linii produkcyjnych w zaktadach z réinych branz przemystu spozywczego. Jest
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specjalista w zakresie wytwarzania, przetwarzania, utrwalania, przechowywania, kontroli
i monitorowania jakosci zywnosci. Absolwent takie zna metody analizy chemicznej, fizycznej,
mikrobiologicznej i sensorycznej surowcow, podtproduktow oraz produktéw spozywczych. Wiedza
i umiejetnosci nabyte w toku studidw sprawiajg, ze absolwent jest przygotowany do pracy
w zaktadach zajmujacych sie przetwdrstwem, dystrybucjg i przechowywaniem Zzywnosci oraz
zywieniem cztowieka, ale takze do podjecia studidw drugiego stopnia w ramach tego kierunku.
Ponadto potrafi wdraza¢ oraz sprawowaé kontrole nad procesem produkcji zywnosci, w oparciu
o wiedze modyfikowac istniejgce procesy produkcji lub proponowac nowe, przyjazne dla sSrodowiska
naturalnego. Znajomos$¢ zagadnien inzynieryjnych sprawia, ze umie zaplanowaé oraz zorganizowac
produkcje, witgcznie z doborem maszyn i urzadzen, ekonomiczng kalkulacjg oraz przeprowadzié¢ ocene
efektywnosci podjetych dziatan. Absolwent zna zasady racjonalnego zywienia cztowieka oraz zwigzek
pomiedzy jakoscig i iloscig spozywanej zywnosci a stanem zdrowia spoteczeristwa. Ma wiedze na
temat identyfikowania zagrozen zdrowotnych zywnosci na etapach jej wytwarzania, przetwarzania,
utrwalania, obrotu i przechowywania. Zna systemy zapewnienia jakosci zywnosci oraz potrafi je
wdrazac. Co wiecej, absolwent kierunku technologia zywnosci i zywienia cztowieka na wiedze na
temat zagadnien ekonomiki i organizacji przedsiebiorstw, marketingu oraz zagadnied prawa
zywnosciowego. Zna i rozumie zasady funkcjonowania rynku rolno-spozywczego oraz mechanizmy
marketingowe zwigzane z obrotem zywnosci oraz zywieniem cztowieka. Absolwent posiada réwniez
podstawowg wiedze prawng, ekonomiczng oraz etyczng niezbedng w procesie produkcji zywnosci,
atakze zna zagadnienia zwigzane z ochrong wifasnosci intelektualnej. Ponadto dysponuje
umiejetnosciami z zakresu postugiwania sie technikami komputerowymi w celu sterowania produkcjg
i przedsiebiorstwem. Kompetencje spofeczne, ktérymi legitymuje sie absolwent sprawiajg, ze jest
gotéw do poszerzania wiedzy, dostosowywania sie do wymogow wspétczesnego rynku pracy,
zaktadania wtasnej dziatalnosci gospodarczej lub wspétpracy interdyscyplinarnej. Jest przygotowany
do pracy na stanowiskach inzynierskich i kierowniczych we wszystkich gateziach przemystu
spozywczego. Absolwent zna jezyk obcy na poziomie biegtosci B2 Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia Jezykowego pozwalajgcg na komunikowanie sie w zakresie problematyki zwigzanej
z technologia zywnosci i zywieniem. Zatem absolwent studidw | stopnia jest przygotowany do pracy
w réznych zaktadach przemystu spozywczego, ale takze jest gotdw do podjecia studiéw Il stopnia.

Absolwent studidw Il stopnia kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka posiada tytut
zawodowy magistra i w zwigzku z tym ma pogtebiong wiedze i umiejetnosci z zakresu technologii
zywnosci i zywienia cztowieka. Zna w pogtebionym stopniu zagadnienia z zakresu analizy zywnosci
i enzymologii. Wykazuje kompleksowe, interdyscyplinarne wyksztatcenie tgczace wiedze z zakresu
nauk podstawowych ze szczegétowy wiedzg z obszaru nauk technicznych, biologicznych,
chemicznych oraz ekonomicznych. Zna w pogtebionym stopniu procesy technologiczne zwigzane
z produkcjg zywnosci, nowoczesne metody utrwalania zywnosci, technologie przechowalnicze oraz
potrafi je modyfikowac¢ lub proponowac nowe rozwigzania. Zna w pogtebionym stopniu najnowsze
rozwigzania w inzynierii przemystu spozywczego oraz zasady wtasciwego utrzymania urzadzen i linii
technologicznych w przetwérstwie zywnosci. Ponadto ma specjalistyczng wiedze z zakresu
racjonalnych zasad zywienia cztowieka w prewencji choréb dietozaleznych oraz zasad marketingu.
Posiada takze wiedze z zakresu prawa autorskiego i patentowego oraz ochrony witasnosci
intelektualnej. Zna i rozumie zasady nowoczesnych metod analitycznych oraz potrafi je dobieraé
i wrazie potrzeby modyfikowaé w zaleznosci od rodzaju analizowanego materiatu. Wykazuje
umiejetno$¢ planowania prostych zadan badawczych z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka, dobierania metod i urzadzen analitycznych oraz ich interpretacji, w tym z zastosowaniem
metod statystycznych i krytycznej analizy otrzymanych wynikéw. Potrafi postugiwaé sie technologia
informatyczng oraz jezykiem obcym z uwzglednieniem terminologii specjalistycznej. Absolwent jest
takze gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych i aktywnego inicjowania dziatan na rzecz
spotecznosci lokalnej oraz myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy, odpowiedzialnego petnienia
rol zawodowych z uwzglednieniem zmieniajgcych sie potrzeb oraz przestrzegania zasad etyki
zawodowej i dziatania na rzecz jej przestrzegania. Absolwent jest przygotowany do pracy
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w przedsiebiorstwach przemystu spozywczego, zaktadach gastronomicznych, placéwkach zywienia
zbiorowego. Absolwent jest takze gotéw do podjecia pracy w jednostkach naukowo-badawczych,
organach opiniodawczych z zakresu jakosci zywnosci, instytutach i laboratoriach zajmujacych sie
badaniem zywnosci, przedsiebiorstwach zajmujacych sie wewnetrznym i zewnetrznym obrotem
zywnosci lub w innych wchodzacych w sktad tancucha zywnosciowego, akredytowanych
laboratoriach, firmach zajmujacych sie wdrazaniem systemdéw zapewnienia jakosci, szkolnictwie
zawodowym, administracji panstwowej i samorzadowej czy tez kontynuowania rozwoju naukowego
na studiach trzeciego stopnia.

5. Cech wyrdzniajgce koncepcje ksztatcenia oraz wykorzystanych wzorcéw krajowych lub
miedzynarodowych.

Zatozona koncepcja ksztatcenia jest Scisle zwigzana ze specyfikg branzy rolno-spozywczej na
Podkarpaciu. Naturalne warunki przyrodnicze w regionie sprzyjaja produkcji wysokiej jakosci
surowcow, a cechg charakterystyczng przetworstwa jest wytwarzanie wyrobdw tradycyjnych
i regionalnych  w matych, rodzinnych firmach przetwérczych. Uwzgledniajac powyisze
uwarunkowania w zatozonej koncepcji ksztatcenia uwzgledniono nabycie kompetencji, ktére moga
by¢ oczekiwane na rynku pracy i w rezultacie wptywaé¢ w istotny sposéb na rozwdj Regionu.
Absolwent ma by¢ przygotowany do pracy na stanowisku technologa zywnosci w réznych zaktadach
branzy spozywczej, jak tez do zaktadania wtfasnego biznesu. Konstrukcja programu ksztatcenia
powstata na bazie specjalnosci Przetwdrstwo spozywcze i caty czas jest doskonalona w oparciu
o rozwigzania wdrazane w innych jednostkach prowadzacych ksztatcenie na kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka tak w kraju jak i partnerskich uczelniach zagranicznych. Stuzg temu
wizyty studyjne, jakie odbywajg pracownicy naukowo-dydaktyczni UR w zagranicznych uczelniach,
stwarzajgce mozliwos¢ zapoznania sie z procesem ksztatcenia na kierunkach o podobnym profilu
dydaktycznym i czerpania najlepszych wzorcéw w doskonaleniu programéw i metod ksztatcenia.

Zatem koncepcja ksztatcenia na kierunku wpisuje sie w wachlarz oczekiwan interesariuszy
wewnetrznych i zewnetrznych, zaréwno biorgc pod uwage oczekiwania absolwentéw studidw, jak
i potrzeby rozwijajgcego sie i stale zmieniajgcego rynku pracy. Koncepcja ksztatcenia uwzglednia
interdyscyplinarny charakter wspotczesnej nauki o zywnosci i zywieniu. Wspdtczesny przemyst
spozywczy wymaga wiedzy od absolwentéw kierunku TZiZC na temat zjawisk dziejgcych sie na styku
technologii zywnosci i zywienia oraz innych dyscyplin pokrewnych. Trend ten znalazt
odzwierciedlenie w koncepcji ksztatcenia i programie studidéw | i Il stopnia. W przypadku
przedmiotéw kierunkowych na | stopniu studidw przyktada sie szczegdlng wage do kompleksowej
edukacji przysztego technologia zywnosci w zakresie analizy Zzywnosci, metod utrwalania, warunkéw
przechowywania, bezpieczefistwa zywnosci, zywienia cztowieka oraz zagadnien inzynieryjnych. Majac
na uwadze znaczenie mikroorganizméw w technologii zywnosci wprowadzono tez ostatnio dwa
przedmioty takie, jak Bioprocesy w technologii zywnosci oraz Organizmy modelowe w badaniach
aktywnosci biologicznej zywnosci. W programie studidw | stopnia uwzgledniono podziat na dwie
specjalnosci, czyli technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Przedmioty specjalnosciowe oferowane
w ramach tych dwdch specjalnosci umozliwiajg wybdr S$ciezki ksztatcenia adekwatnej do
zainteresowan studenta. Kompleksowos$¢ wiedzy specjalistycznej oferowanej na specjalnosci
Technologia zywnosci oraz Zywienie cztowieka gwarantuje zdobycie odpowiedniego wyksztatcenia.
Co wiecej w programie studiow | stopnia wystepuje Elektyw kierunkowy do wyboru w jezyku polskim
lub jezyku angielskim. W ramach elektywu studenci majg do wyboru interesujace zajecia. Z kolei
studia |l stopnia dzielg sie na 3 specjalnosci, czyli Analiza zywnoéci, Zywienie cztowieka w gastronomii
oraz Zywno$¢ prozdrowotna. Oferta tych 3 specjalnosci wychodzi naprzeciw oczekiwaniom
wspotczesnej branzy spozywczej opartej na np. zywnosci o wiasciwosciach bioaktywnych oraz stale
rozwijajgcej sie branzy gastronomicznej. Zajecia kierunkowe na Il stopniu studiéw umozliwiajg
zdobycie wiedzy i umiejetnosci w zakresu aktualnych, wspoétczesnych kierunkéw w analizie zywnosci,
trenddw w inzynierii przemystu spozywczego oraz aktualnej wiedzy na temat zywienia cztowieka we
wspotczesnym Swiecie. Niezwykle wazne jest takze wiedza na temat modelowania jakosci produktu,
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zdobywana w ramach zajec¢ o tej samej nazwie. W programie studiow takze wystepuje oferta bardzo
interesujgcych przedmiotéw do wyboru w jezyku polskim, a takze Elektyw w jezyku angielskim (takze
do wyboru).

6. Kluczowe kierunkowe efekty uczenia sie, z ukazaniem ich zwigzku z koncepcja, poziomem oraz
profilem studidw, a takze z dyscypling, do ktérej kierunek jest przyporzagdkowany.

Na kierunku TZiZC realizowane sg réwnoczesénie réine programy studidw, bedace wynikiem
wprowadzonych modyfikacji programéw. Od roku akademickiego 2017/2018 na kierunku TZiZC
programy studiow zostaty opracowane zgodnie z wymogami Krajowych Ram Kwalifikacji (KRK),
a w 2019 r. zostaty zaktualizowane zgodnie z Polskg Ramg Kwalifikacji (PRK) (programy od roku akad.
2019/2020). Na studiach | stopnia, na Ill i IV roku (dla cykli ksztatcenia rozpoczynajgcych sie
odpowiednio od roku akademickiego 2018/2019 oraz 2017/2018) realizowane sg programy studiow
(tabela 1.1.1, Zatacznik nr 2. Czesc¢ 1) oparte na efektach ksztatcenia zatwierdzonych Uchwatg nr
518/06/2015 Senatu UR (tabela 1). Program studiow dla studentéw | i Il roku, ktérzy podjeli nauke
w roku akademickim 2019/2020 oraz 2020/2021 (tabela 1.1.2 i tabela 1.1.3, Zatacznik nr 2. Czes¢ I),
opiera sie na efektach uczenia sie zatwierdzonych odpowiednio Uchwatg 549/02/2020 Senatu UR nr
566/05/2020 (tabela 4). Na studiach Il stopnia, dla cykli ksztatcenia rozpoczynajacych sie od roku
akademickiego 2019/2020 oraz 2020/2021 realizowane sg programy studidéw (tabela 1.2.4, Zatgcznik
nr 2. Cze$¢ 1) oparte na efektach uczenia sie zatwierdzone Uchwatg nr 549/02/2020 Senatu UR
(tabela 6).

Kierunkowe efekty ksztatcenia (tabela 1) dla studiéw | stopnia rozpoczynajacych sie od roku
akademickiego 2017/2018 oraz 2018/2019 zostaty zdefiniowane w kategorii wiedzy (17 efektéw),
umiejetnosci (14 efektéw) i kompetencji spotecznych (8 efektéw). Efekty ksztatcenia dla kierunku
TZiZC odnosza sie w 100% do dyscypliny technologia zywnosci i zywienia, z obszaru nauk rolniczych,
lesnych i weterynaryjnych: technologii zywnosci i zywienia. S3 one spdjne z efektami ksztatcenia
zdefiniowanymi w ramach KRK dla obszaru nauk rolniczych, le$nych i weterynaryjnych, poziomu
i profilu ogélnoakademickiego, do ktérego kierunek ten zostat przyporzadkowany. Zgodnos¢ efektow
obszarowych z efektami kierunkowymi przedstawiono w tabeli 3, ktdra pokazuje, ze wszystkie efekty
obszarowe znajdujg potwierdzenie w zatozonych efektach kierunkowych. W wiekszosci przypadkow
danemu efektowi obszarowemu odpowiada kilka efektdw kierunkowych. Sposréd efektow
obszarowych: wszystkie z kategorii kompetencji spotecznych (8) oraz 4 efekty z kategorii wiedzy
i 4 efekty z zakresu umiejetnosci znajdujg odniesienie do pojedynczych efektéw kierunkowych.
W przypadku 11 efektéw obszarowych, kazdemu odpowiadajg co najmniej dwa efekty kierunkowe.
W kategorii wiedza efekt R1A_WO05 (wykazuje znajomos¢ podstawowych metod, technik, technologii,
narzedzi i materiatdw pozwalajacych wykorzystac i ksztattowac potencjat przyrody w celu poprawy
jakosci zycia cztowieka) ma najwieksza liczbg odniesien (4), a w przypadku kategorii wiedza, dwa
efekty obszarowe R1A_UO5 (dokonuje identyfikacji i standardowej analizy zjawisk wptywajacych na
produkcje, jakos¢ zywnosci, zdrowie zwierzat i ludzi, stan srodowiska naturalnego i zasobow
naturalnych oraz wykazuje znajomo$¢ zastosowania typowych technik i ich optymalizacji
dostosowanych do studiowanego kierunku studiow) i R1A_U06 (posiada zdolnos$¢ podejmowania
standardowych dziatan, z wykorzystaniem odpowiednich metod, technik, technologii, narzedzi
i materiatdw, rozwigzujgcych problemy w zakresie produkcji zywnosci, zdrowia zwierzat, stanu
srodowiska naturalnego i zasobéw naturalnych oraz technicznych zadan inzynierskich zgodnych ze
studiowanym kierunkiem studidow) majg najwiekszg liczbe odniesien do efektow kierunkowych (5).

Kierunkowe efekty uczenia sie dla studiow | stopnia rozpoczynajacych sie od roku
akademickiego 2019/20120 oraz 2020/2021 zostaty zdefiniowane w kategorii wiedzy (14),
umiejetnosci (14) oraz kompetencji spotecznych (6) i przedstawiono je w tabeli 4 z uwzglednieniem
odniesienia do charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia sie dla kwalifikacji na poziomie
6 Polskiej Ramy Kwalifikacji umozliwiajgcych uzyskanie kompetencji inzynierskich. Opis zaktadanych
efektdw uczenia sie dla kierunku TZiZC w kategoriach wiedza, umiejetnosci i kompetencje spoteczne
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z uwzglednieniem uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia dla poziomu 6 przedstawiono
w tabeli 5.

Kierunkowe efekty uczenia sie dla studiéw Il stopnia rozpoczynajgcych sie od roku akademickiego
2019/20120 oraz 2020/2021 zostaty zdefiniowane w kategorii wiedzy (11), umiejetnosci (13) oraz
kompetencji spotecznych (5) i przedstawiono je w tabeli 6. Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla
kierunku TZiZC w kategoriach wiedza, umiejetnosci i kompetencje spoteczne z uwzglednieniem
uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia dla poziomu 7 przedstawiono w tabeli 7.

Za kluczowe kierunkowe efekty uczenia sie na studiach | stopnia mozna uznac:

— w zakresie wiedzy: K_ W01, K_ W02, K W06, K_ W07, K_ W11,

— w zakresie umiejetnosci: K_U05, K_U06, K_U07, K_U08, K_U09, K_U12,

— w zakresie kompetencji spotecznych: K_K02, K_K04.

Za kluczowe efekty uczenia sie na studiach Il stopnia nalezy uzna¢:

— w zakresie wiedzy: K_ W01, K_ W02, K W03, K_W04, K_W08,

— w zakresie umiejetnosci: K_U03, K_U04, K_UO05, K_U08, K_U11,

— w zakresie kompetencji spotecznych: K_K02, K_K04.

W zwigzku z powyzszym kluczowe kierunkowe efekty uczenia sie sg spdjne z koncepcja ksztatcenia
na studiach | stopnia oraz sylwetkg absolwenta. Bowiem zaktadajg znajomosé przez studenta
wtasciwosci poszczegélnych grup zwigzkéw chemicznych wystepujgcych w zywnosci, mechanizmy
proceséw biochemicznych zachodzace w zywnosci czy znajomosé metody oceny wiasciwosci
surowcow, produktdw roslinnych i zwierzecych oraz czynniki ksztattujgce ich jakos¢, a takze
technologie produkcji wybranych produktow spozywczych i przemiany sktadnikow zywnosci podczas
jej wytwarzania i przechowywania. W zakresie umiejetnosci sg to efekty zwigzane z dobieraniem
wtasciwych metod analizy zywnosci, identyfikowaniem i analizowaniem proceséw technologicznych
czy rozwigzywania praktycznych zadan inzynierskich oraz dobierania odpowiednich technologii
przetwarzania, pakowania i magazynowania. W ramach kompetencji spotecznych kluczowe efekty
uczenia sie wigzace sie z koncepcjg ksztatcenia i sylwetkg absolwenta dotyczg uznania znaczenia
wiedzy w rozwigzywaniu problemdéw poznawczych, praktycznych oraz zasiegania opinii ekspertéw
w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu oraz odpowiedzialnego petnienia rol
zawodowych, przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od innych.

W przypadku studiow Il stopnia takze obserwuje sie zwigzek kluczowych efektéw uczenia sie
z koncepcjg ksztatcenia oraz sylwetkg absolwenta. Bowiem w zakresie wiedzy kluczowe efekty
dotycza znajomosci w pogtebionym stopniu zagadnien z zakresu analizy zywnosci i enzymologii,
problemdéw zwigzanych z racjonalnym zywieniem cztowieka oraz naukowych podstawy ksztattowania
diety i jej wptywu na zdrowie cztowieka, przebiegu proceséw chemicznych, biochemicznych
i fizycznych zachodzacych w surowcach i produktach spozywczych, metod i technologii stosowanych
w produkgji, utrwalaniu i przechowywaniu zywnosci. W zakresie umiejetnosci sg to efekty zwigzane
z samodzielnym planowaniem, doborem metod i prowadzeniem badania — wraz z twdrcza
interpretacja i prezentacjg wynikdw - z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka czy
dokonywaniem wielostronnej w tym krytycznej analizy probleméw wptywajacych na produkcje,
jako$¢ zywnosci, zdrowie konsumenta oraz $rodowisko przyrodnicze. W ramach kompetencji
spotecznych kluczowe efekty uczenia sie wigzace sie z koncepcja ksztatcenia i sylwetka absolwenta
dotyczg uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz
zasiegania opinii ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu oraz
odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb oraz
przestrzegania zasad etyki zawodowej i dziatania na rzecz jej przestrzegania.

7. Efekty uczenia sie prowadzace do uzyskania kompetencji inzynierskich, z ukazaniem
przyktadowych rozwinie¢ na poziomie wybranych zaje¢ lub grup zaje¢ stuzacych zdobywaniu
tych kompetencji, w przypadku kierunku studiow konczacych sie uzyskaniem tytutu
zawodowego inzyniera.
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Efekty uczenia sie dla studiow | stopnia z uwzglednieniem odniesienia do charakterystyk drugiego
stopnia efektdw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji umozliwiajgcych
uzyskanie kompetencji inzynierskich przedstawiono w tabeli 5. W programie studiéw | stopnia
przewidziano 43 przedmioty umozliwiajgce absolwentom uzyskanie kompetenc;ji inzynierskich. Efekty
uczenia sie umozliwiajgce uzyskanie kompetencji inzynierskich zatozone w programie ocenianego
kierunku sg uzyskiwane w wyniku realizacji przedmiotdw przewidzianych w planie studiow (Czes¢ lIl.

Zatgcznik nr 1. Tabela 5).

Przyktadowe odniesienia efektdw uczenia sie do kompetencji inzynierskich (tabela 1.1) potwierdzajg,
ze wszystkie kompetencje inzynierskie sg pokryte przez kierunkowe efekty uczenia sie okreslone dla
studiéw | stopnia prowadzgcych do uzyskania tytutu zawodowego inzyniera.

Tabela 1.1. Odniesienia odniesienie efektdw uczenia sie do kompetencji inzynierskich

Charakterystyki drugiego
stopnia efektéw uczenia sie dla
kwalifikacji na poziomie 6 PRK
umozliwiajacych uzyskanie
kompetencji inzynierskich

Odniesienie do
kierunkowych
efektow uczenia sie

Przyktadowe efekty uczenia sie
zdefiniowane dla przedmiotu

W kategorii wiedza:

P6S_WG inz:

absolwent zna i rozumie
podstawowe procesy
zachodzace w cyklu zycia
urzadzen, obiektéw i systemow
technicznych

K_W12: absolwent zna

i rozumie podstawowe
procesy zachodzgce

w cyklu zycia maszyn,
urzadzen, obiektow oraz
linii technologicznych
przetwoérstwa
SpoZywczego

Maszynoznawstwo i aparatura
przemystu spozywczego: pozwala na
zrealizowanie zatozonego efektu
przedmiotowego ,student definiuje
podstawowe parametry pracy,
wskazniki eksploatacyjno-
ekonomiczne w procesie
uzytkowania maszyn” oraz ,zna

i rozumie podstawowe procesy
zachodzace w cyklu zycia maszyn,
urzadzen, obiektow oraz linii
technologicznych przetwdrstwa
spozywczego”

P6S_WK ini:

absolwent zna i rozumie
podstawowe zasady tworzenia i
rozwoju réznych form
indywidualnej
przedsiebiorczosci

K_W13: absolwent zna

i rozumie uwarunkowania
ekonomiczno-prawne
niezbedne do organizacji

i prowadzenia
indywidualnej dziatalnosci
gospodarczej

w przetwoérstwie zywnosci

Przedsiebiorczos¢ i zarzqgdzanie

w przemysle spoZzywczym: pozwala
na zrealizowanie zatozonego efektu
przedmiotowego ,student zna

i rozumie pojecie oraz funkcje
zarzadzania i przedsiebiorczosci oraz
wymienia formy organizacyjno-
prawne przedsiebiorstw”

W kategorii umiejetnosci:

P6S_UW ini:

absolwent potrafi planowad i
przeprowadzac eksperymenty,
w tym pomiary i symulacje
komputerowe, interpretowac
uzyskane wyniki i wyciggac
whioski

K_UO05: absolwent potrafi
planowac i organizowac
prace indywidualng i w
zespole w celu
zrealizowania zadania
projektowego i/lub
badawczego z technologii
Zywnosci oraz poprawnie
formutowaé wnioski

Alternatywne zywienie: pozwala na
zrealizowanie zatozonego efektu
przedmiotowego ,student umie
planowac i organizowac prace
indywidualng i grupowg w celu
zaplanowania dietoterapii i utozenia
zbilansowanej diety. Potrafi
postawié diagnoze zywieniowg

i poprawnie sformutowaé wnioski”
Analiza zywnosci:

pozwala na zrealizowanie
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zatozonego efektu przedmiotowego
,student potrafi zaplanowad
czynnosci niezbedne do oceny
jakosci zywnosci, zinterpretowad
uzyskane wyniki oraz sformutowac
whioski” oraz ,,student potrafi
organizowac prace indywidualng

i zespotowg w celu przeprowadzenia
kompleksowej oceny jakosci
zywnosci”

absolwent potrafi przy
identyfikacji i formutowaniu
specyfikacji zadan inzynierskich
oraz ich rozwigzywaniu
wykorzystywac metody
analityczne, symulacyjne

i eksperymentalne

K_UO06: absolwent potrafi
witasciwie dobierac
metody i przeprowadzac
podstawowe analizy
Zywnosci

Analiza zywnosci: pozwala na
zrealizowanie zatozonego efektu
przedmiotowego ,student umie
wykonaé podstawowe analizy
zywnosci z wykorzystaniem
dostepnej aparatury i zastosowacd
procedury okreslone przez normy”

absolwent potrafi przy
identyfikacji i formutowaniu
specyfikacji zadan inzynierskich
oraz ich rozwigzywaniu
dostrzegac ich aspekty
systemowe i pozatechniczne,
w tym aspekty etyczne

K_UO07: absolwent potrafi
krytycznie analizowac

i dostrzegac aspekty
etyczne wptywu
technologii stosowanych
w produkcji

i przetwdrstwie zywnosci
na stan srodowiska
przyrodniczego oraz
zdrowie ludzi i zwierzat

Etyka: pozwala na zrealizowanie
zatozonego efektu przedmiotowego
»student ma $wiadomos¢ znaczenia
etycznej odpowiedzialnosci za
produkcje zywnosci wysokiej
jakosci”

Technologia miesa: pozwala na
zrealizowanie zatozonego efektu
przedmiotowego ,student potrafi
krytycznie analizowac i dostrzegac
aspekty etyczne wptywu technologii
stosowanych w technologii miesa na
stan srodowiska przyrodniczego oraz
zdrowie ludzi i zwierzat”

K_U09: absolwent potrafi
rozwigzywac praktyczne
zadania inzynierskie oraz
dobierac wtasciwe metody
przetwarzania, pakowania
i przechowywania
produktow spozywczych
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami

Chtodnictwo i przechowalnictwo
Zywnosci: pozwala na zrealizowanie
zatozonego efektu przedmiotowego
,student potrafi dobierac

i projektowad wtasciwe technologie
chtodzenia, zamrazania oraz
przechowywania surowcéw

i produktéw spozywczych

w zaleznosci od ich rodzaju oraz
przeznaczenia, a takze krytycznie
oceniac skutecznosé tych metod

W oparciu o znane metody
analityczne”

Opracowanie nowych produktow:
pozwala na zrealizowanie
zatozonego efektu przedmiotowego
,student potrafi ocenié jakos¢
prototypu nowego produktu
spozywczego i wskazaé mozliwosci
jego doskonalenia”
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absolwent potrafi przy
identyfikacji i formutowaniu
specyfikacji zadan inzynierskich
oraz ich rozwigzywaniu
dokonywac wstepnej oceny
ekonomicznej proponowanych
rozwigzan i podejmowanych
dziatan inzynierskich

K_UO08: absolwent potrafi
prawidtowo identyfikowad
operacje, projektowac i
dokonywa¢ analizy
podstawowych proceséw
jednostkowych
stosowanych

w technologii zywnosci

InZynieria procesowa w przemysle
spozywczym: pozwala na
zrealizowanie zatozonych efektéw
przedmiotowych , student potrafi
prawidtowo identyfikowac operacje
i procesy jednostkowe stosowane
w technologii zywnosci” oraz
,student potrafi projektowac

i dokonywa¢ analizy podstawowych
procesow jednostkowych
stosowanych w technologii
zywnosci”

K_U10: absolwent potrafi
przeprowadzi¢ wstepna
analize ekonomiczna dla
wybranych proceséw
produkcyjnych

Ekonomika i organizacja
przedsiebiorstw zywnosciowych:
pozwala na zrealizowanie
zatozonego efektu przedmiotowego
»student samodzielnie dokonuje
wielostronnej analizy
najwazniejszych probleméw
wptywajacych na produkcje
zywnosci i zdrowie konsumentéw”

absolwent potrafi projektowaé,
zgodnie z zadang specyfikacja
oraz wykonywac typowe dla
kierunku proste urzadzenia,
obiekty, systemy lub realizowa¢
procesy, uzywajac odpowiednio
dobranych metod, technik
narzedzi i materiatéw

K_UO08: absolwent potrafi
prawidtowo identyfikowad
operacje, projektowacé

i dokonywad analizy
podstawowych proceséw
jednostkowych
stosowanych

w technologii zywnosci

Projektowanie technologiczne
zaktadow przemystu spozywczego:
pozwala na zrealizowanie
zatozonego efektu przedmiotowego
»student potrafi wykona¢ projekt
koncepcyjny zaktadu produkcyjnego
oraz okresli¢ uwarunkowania
zewnetrzne inwestycji zgodnie ze
specyfikg branzy”

InZynieria procesowa w przemysle
spozywczym: pozwala na
zrealizowanie zatozonych efektéw
przedmiotowych ,student potrafi
prawidtowo identyfikowac operacje
i procesy jednostkowe stosowane
w technologii zywnosci” oraz
»student potrafi projektowaé

i dokonywac analizy podstawowych
procesow jednostkowych
stosowanych w technologii
zywnosci”

K_UO09: absolwent potrafi
rozwigzywac praktyczne
zadania inzynierskie oraz
dobierac wtasciwe metody
przetwarzania, pakowania
i przechowywania
produktow spozywczych
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami

Opracowanie nowych produktow:
pozwala na zrealizowanie
zatozonego efektu przedmiotowego
,student potrafi dobra¢ wtasciwe
metody przetwarzania, pakowania

i przechowywania nowego produktu
spozywczego”
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absolwent potrafi dokonywad K_U11: absolwent potrafi | Maszynoznawstwo i aparatura

krytycznej analizy sposobu formutowad, krytycznie przemystu spozywczego: pozwala na
funkcjonowania istniejacych analizowac i rozwigzywaé | zrealizowanie zatozonego efektu
rozwigzan technicznych problemy zwigzane przedmiotowego ,student potrafi
i oceniac te rozwigzania z utrzymaniem urzadzen formutowad, krytycznie analizowad
i systemow i rozwigzywacd problemy dotyczgce
technologicznych utrzymania urzadzen, maszyn i linii
stosowanych technologicznych stosowanych

w przetwérstwie zywnosci | w przetwérstwie spozywczym”
Bezpieczenistwo i higiena Zywnosci:
pozwala na zrealizowanie efektu
zajec¢ dydaktycznych ,student
wykorzystuje podstawowg
aparature w laboratorium
mikrobiologicznym w celu
oznaczenia skazen zywnosci”

9. spefnienia wymagan odnoszacych sie do ogdlnych i szczegéotowych efektow uczenia sie
zawartych w standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzadzeniach wydanych na podstawie
art. 68 ust. 3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyiszym i nauce, w przypadku
kierunkéw studiow przygotowujacych do wykonywania zawodoéw, o ktérych mowa w art. 68
ust. 1 powotanej ustawy. nie dotyczy

Kryterium 2. Realizacja programu studidéw: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studiow oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja
procesu nauczania i uczenia sie

1. Dobér kluczowych tresci ksztatcenia, w tym tresci zwigzanych z wynikami dziatalnosci naukowej
uczelni w dyscyplinie, do ktorej jest przyporzadkowany kierunek oraz w zakresie znajomosci
jezykéw obcych, ze wskazaniem przyktadowych powigzan tresci ksztatcenia z kierunkowymi
efektami uczenia sie oraz dyscypling, do ktorej kierunek jest przyporzadkowany.

Programy studiow dla cyklu ksztatcenia rozpoczynajgcego sie od roku akademickiego 2020/2021
reguluje:

— dla studiéw | stopnia studia stacjonarne i niestacjonarne o profilu ogélnoakademickim — Uchwata
nr 566/05/2020 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 28 maja 2020 r. w sprawie ustalenia
programoéw studiow w Uniwersytecie Rzeszowskim. Program studidw stanowig zatgczniki nr:
26.1., 26.2., 26.3. do niniejszej uchwaty;

— dla studidw Il stopnia studia stacjonarne i niestacjonarne o profilu ogélnoakademickim — Uchwata
nr 460/06/2019 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 27 czerwca 2019 r. w sprawie
ustalenia programéw studiow w Uniwersytecie Rzeszowskim. Program studiow stanowig
zatgczniki nr: 68.1., 68.2., 68.3.do niniejszej uchwaty, z pdzn. zmianami przyjetymi Uchwatg nr
549/02/2020 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 27 lutego 2020 r. w sprawie
sprostowania oczywistych omytek w Uchwale nr 460/06/2019 Senatu Uniwersytetu
Rzeszowskiego z dnia 27 czerwca 2019 r. w sprawie ustalenia programéw studiow
w Uniwersytecie Rzeszowskim. Program studidw po zmianach okreslajg zatgczniki nr: 11.1., 11.2,,
11.3. do niniejszej uchwaty.

Programy studiow stanowig Zatgczniki nr I.1a oraz I.1b (Czes¢ Ill. Zatacznik nr 2). Harmonogramy
(plany studiéw) i sg dostepne pod adresem:
https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/student/kierunki/technologia-
Zywnosci-i-zywienie-czlowieka/harmonogramy-studiow-plany-studiow/harmonogramy-studiow-rok-
akad-2020-2021. Wskazniki dotyczace programu studiéw na kierunku studidw TZiZC, poziomie
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https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/student/kierunki/technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka/harmonogramy-studiow-plany-studiow/harmonogramy-studiow-rok-akad-2020-2021
https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/student/kierunki/technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka/harmonogramy-studiow-plany-studiow/harmonogramy-studiow-rok-akad-2020-2021
https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/student/kierunki/technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka/harmonogramy-studiow-plany-studiow/harmonogramy-studiow-rok-akad-2020-2021

i profilu przestawiono w tabeli 3 (Cze$¢ Ill. Zatacznik nr 1). W programie studiéw na kierunku TZiZC
l'i Il stopnia przewidziano przedmioty, ktdrych tresci programowe opisane w sylabusach, odrebnie dla
kazdego poziomu i formy studidw, a takze formy zaje¢, umozliwiajg osiggniecie kierunkowych
efektéw ksztatcenia/uczenia sie oraz uwzgledniajg aktualny stan wiedzy w dyscyplinie technologia
zywnosci i zywienia. Sylabusy s3 dostepne na stronie internetowe;j:
https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/student/kierunki/technologia-
zywnosci-i-zywienie-czlowieka/sylabusy.

Program studiéw na kierunku TZiZC | i Il stopnia obejmuje ksztafcenie w ramach przedmiotdw,
ktorych tresci merytoryczne przedstawiono w sylabusach, a przypisane efekty uczenia sie dla zajeé
dydaktycznych odniesiono do kierunkowych efektéw uczenia. Tresci merytoryczne sg dobierane
przez koordynatoréw przedmiotéw, a w przypadku przedmiotéw kierunkowych i specjalizacyjnych
uwzgledniaja aktualny stan wiedzy w dyscyplinie, do ktdrej jest przypisany kierunek TZiZC. Treéci
ksztatcenia realizowane na kierunku TZiZC s3 powigzane z dziatalnoscig naukowg w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienie, wykaz zaje¢ w przedstawiono w tabeli 4 (Czes¢ Ill. Zatacznik nr 1).
Przyktady powigzania tresci ksztatcenia z efektami i dziatalnoscig naukowg osdéb prowadzacych zajec
przedstawiono w sylabusach przedmiotdw (7. Literatura, podpunkt: Literatura uzupetniajgca).
Przyporzadkowanie kierunkowych efektéw uczenia sie przedstawiajg stosowne zafaczniki do ww.
Uchwaty, dla studiéw | stopnia (Zatacznik 26.3 do Uchwaty nr 566/05/2020 Senatu Uniwersytetu
Rzeszowskiego) oraz dla studidow Il stopnia (Zatgcznik 11.3 Uchwaty nr 549/02/2020 Senatu
Uniwersytetu Rzeszowskiego).

Dobér tresci w programie studiéw | stopnia stacjonarnych i niestacjonarnych na kierunku TZiZC
obejmuje zajecia ogdlne, podstawowe, kierunkowe i specjalnosciowe. Tresci merytoryczne zajec,
ktore podaje prowadzacy w sylabusie, a zatwierdza koordynator przedmiotu, znajdujg sie w sylabusie
przedmiotu. Uwzgledniajg one aktualny stan wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka, a takze sg zwigzane z dziatalnosci naukowa nauczycieli prowadzacych te zajecia. Dobér
tresci merytorycznych zaje¢ realizowanych na studiach niestacjonarnych, jest adekwatny do liczby
godzin zaje¢ dydaktycznych, wynikajgcej z programu studiéw, ale musi zapewniaé osiggniecie
efektdw uczenia sie. Na studiach | stopnia stacjonarnych i niestacjonarnych przedmioty ogdlne
obejmujg tresci z zakresu wiedzy ogdlnej, nauk humanistycznych i przedmiot ogdlnouczelniany oraz
jezyki obce. W biezgcym roku akademickim studenci studidw | stopnia stacjonarnych mieli do wyboru
takie przedmioty ogdlnouczelniane, jak: Prawo policyjne, Patologie zycia publicznego, Literatura
i kultura dziecka, Dyskryminacja i stygmatyzacja w XXI w. (studia stacjonarne) oraz studidéw
niestacjonarnych: Podstawy pierwszej pomocy. Natomiast na studiach Il stopnia byty to: Miedzy
archeologig a popkulturg, Arcydzieta Literatury Rosyjskiej, Kreatywny i innowacyjny biznes, Media
spotecznosciowe w biznesie, Etyka w produkcji i obrocie zywnoscig, Patologia zycia publicznego,
Dyskryminacja i stygmatyzacja w XXI w., Dyskryminacja i stygmatyzacja w XXI w., Prawo policyjne.
Studenci mogg wybierac Jezyk obcy sposréd oferowanych przez Studium Jezykdéw Obcych. Najczesciej
wybieranymi sa: jezyk angielski, jezyk niemiecki. Tresci merytoryczne jezykéw obcych pozwalajg na
osiggniecie kompetencji jezykowych na poziomie B2 (Europejski System Opisu Ksztatcenia
Jezykowego). Efekty uczenia sie dla Jezyka obcego sg powigzane z kierunkowymi efektami w kategorii
umiejetnosci, a powigzanie przedstawiono na przyktadzie Jezyka angielskiego: ,student potrafi
w jezyku angielskim przygotowac wystgpienie i braé udziat w debacie, dyskutowac o zagadnieniach
z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka” (K_U13) oraz ,student potrafi postugiwac sie
jezykiem obcym specjalistycznym z zakresu technologii Zywnosci na poziomie biegtosci B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego” (K_U14).

Przedmioty z grypy zaje¢ ogdlnych stanowig 325 (studia stacjonarne)/165 (studia niestacjonarne)
godzin zaje¢ oraz 22 ECTS, a dobdr tresci spetnia kluczowy efekt uczenia sie w zakresie wiedzy
(K_WO06) dotyczacej czynnikdow ksztattujgce jakosé surowcédw, produktéw roslinnych i zwierzecych
oraz kompetencji spotecznych (K_K02) w zakresie gotowosci studenta do uznania znaczenia wiedzy
W rozwigzywaniu problemdéw poznawczych. W grupie zaje¢ podstawowych uwzgledniono: Chemie,
Matematyke, Biochemie zywnosci, Metrologie w badaniach zywnosci oraz Statystyke w badaniach
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zywnosci. Przedmioty podstawowe dla kierunku TZiZC obejmujg 230/140 godzin i 20 ECTS. Tresci
ksztatcenia w zakresie tej grupy zajeé¢ zapewniajg m.in. nabycie umiejetnosci wtasciwego doboru
metod i przeprowadzania podstawowych analizy zywnosci, a tym samym sg powigzane z kluczowym
efektem uczenia sie w kategorii umiejetnosci (K_U06). Grupa przedmiotéw kierunkowych zapewnia
realizacje tresci z zakresu chemii i analizy zywnosci, mikrobiologii Zzywnosci, oceny jakosci surowcow
i produktéw spozywczych, ogodlnej technologii zywnosci, zywienia cztowieka, metod utrwalania
zywnosci, maszynoznawstwa, aparatury przemystu spozywczego, opakowan zywnosci, systemoéw
zarzadzania jakoscig i normalizacji w przemysle spozywczym, bezpieczenstwa i higieny zywnosci,
projektowania zaktadow przemystu spozywczego oraz opracowania nowych produktéw, ekonomiki
i przedsiebiorczosci w przemysle spozywczym, aspektow prawa zywnosciowego.

Grupa przedmiotow kierunkowych obejmuje 1195/717 godzin i 92 ECTS. Tresci zajed
kierunkowych sg powigzane z kluczowymi efektami uczenia sie, m. in. w kategorii wiedzy (K_WO06,
K_W07, K_W11), w kategorii umiejetnosci (K_U05, K_U06, K_U08).

Blok zaje¢ specjalnosciowych jest realizowany w wymiarze 650/418 godzin i 70 ECTS. Tresci
merytoryczne zwigzane ze specjalnoscig technologia zywnosci i sg to technologie szczegétowe (np.
Technologia miesa, Technologia mleka, Technologia owocéw i warzyw, Technologia przetwdrstwa
weglowodanow), Technologia gastronomiczna i Procesy przemystu fermentacyjnego. Tresci te sg
powigzane z kluczowymi efektami uczenia sie: student zna w zaawansowanym stopniu technologie
produkcji wybranych produktow spozywczych, wigcznie z doborem maszyn i urzadzen (K_W11),
student potrafi krytycznie analizowac i dostrzega¢ aspekty etyczne wptywu technologii stosowanych
w produkcji i przetwodrstwie zywnosci na stan sSrodowiska przyrodniczego oraz zdrowie ludzi
i zwierzat (K_UOQ7) i rozwigzywac praktyczne zadania inzynierskie oraz dobieraé¢ wtasciwe metody
przetwarzania, pakowania i przechowywania produktéw spozywczych zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami (K_U09). W planie studiow specjalnosci zywienie cztowieka tresci merytoryczne zajec
specjalnosciowych dotyczg przetwdrstwa wybranych grup surowcéw (np. Przetwdrstwo miesa,
Przetwdrstwo mleka) oraz licznych tresci zwigzanych z zywieniem cztowieka: Praktyczne aspekty
zywienia, Ocena zywienia, Racjonalizacja zywienia, Alternatywne zywienia, Zywno$¢ prozdrowotna
i tresci te powigzane sg z kluczowymi efektami uczenia sie student zna w zaawansowanym stopniu
technologie produkcji wybranych produktéw spozywczych, wtgcznie z doborem maszyn i urzadzen
(K_W11), student potrafi krytycznie analizowac i dostrzega¢ aspekty etyczne wptywu technologii
stosowanych w produkgcji i przetwoérstwie zywnosci na stan srodowiska przyrodniczego oraz zdrowie
ludzi i zwierzat (K_UQ7) i rozwigzywaé praktyczne zadania inzynierskie oraz dobiera¢ wtasciwe
metody przetwarzania, pakowania i przechowywania produktéw spozywczych zgodnie
z obowigzujacymi przepisami (K_U09). W planie studidw kazdej specjalnosci uwzgledniono
Seminarium inzynierskie, w wymiarze 60/36 godzin i 19 ECTS, zwigzane z kluczowym efektem
uczenia sie (K_W12). Seminarium inzynierskie odbywa sie w grupie seminaryjnej i jest realizowane
w 6. i 7. semestrze. Praktyka zawodowa jest realizowana w wymiarze 160 godz. (6 ECTS) zaréwno na
studiach stacjonarnych i niestacjonarnych. Tresci ksztatcenia odnoszg sie do kluczowych efektéw
uczenia sie w kategorii umiejetnosci (K_UO05, K_U06, K_UQ07). Dobér tresci przedmiotu Praktyka
zawodowe zapewnia realizacje kluczowych efektéw uczenia sie w zakresie umiejetnosci takich, jak
K_U05, K_U06, K_U07. W programie studidw | stopnia przedmioty obieralane sg w grupie zajeé
kierunkowych: Ekonomika i organizacja przedsiebiorstw zywnosciowych lub Przedsiebiorczosc
i zarzadzanie w przemysle spozywczym oraz w Elektyw kierunkowy, ktory dodatkowo pozostawia
wybdr odnosnie jezyka wyktadowego (j. polski lub j. angielski).

Dobér tresci w programie studiéw Il stopnia na kierunku TZiZC obejmuje grupe zaje¢
podstawowych, kierunkowych i specjalnosciowych.

Grupa zaje¢ podstawowych zapewnia realizacje tresci merytorycznych z zakresu prawa
autorskiego i patentowego, przedmiotu humanistycznego oraz nabycie kompetencji jezykowych.
Grupa zaje¢ podstawowych obejmuje 100/59 godzin i 7 punktdéw ECTS, ktére s3 powigzane
z kluczowymi efektami uczenia sie w kategorii umiejetnosci (K_U12) oraz kompetencji spotecznych
(K_KO2 K_KO04). Tresci merytoryczne jezykdw obcych pozwalajg na osiggniecie kompetencji
jezykowych na poziomie B2+ (Europejski System Opisu Ksztatcenia Jezykowego). Efekty uczenia sie
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dla jezykéw obcych nawigzujg do kierunkowych efektdw uczenia sie dla kierunku, i na przyktadzie
Jezyka angielskiego powigzanie jest nastepujace: w kategorii umiejetnosci ,student umie
postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego oraz specjalistyczng terminologia” (K_U12) oraz w kategorii kompetencji spotecznych
»student uznaje znaczenie wiedzy w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz
zasiega opinii ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu” (K_K02).

W grupie zajeé¢ kierunkowych uwzgledniono przedmioty takie, jak np.: Marketingu produktéw
spozywczych, Metodologia badan naukowych, Polityka wyzywienia ludnosci, Wspdtczesne kierunki
w analizie zywnosci, Wspétczesne trendy w inzynierii przemystu spozywczego, ktére powigzane s3
z kluczowymi efektami uczenia sie (K_W04, K_W08, K_U08, K_K04). Tresci ksztatcenia przedmiotéw
takich, jak Modelowanie jakosci produktéw, Zywienie cztowieka we wspdtczesnym $wiecie i Zywnos¢é
ekologiczna sg powigzane z kluczowymi efektami uczenia sie, w kategorii wiedzy (K_W02, K_WO03,
K_WO04) i kategorii umiejetnosci (K_U03, K U04, K U05, K U08, K U11l). W grupie zajeé
kierunkowych jest Elektyw w jezyku angielskim, a efekty zrealizowane dla tych zaje¢ powigzane sg
z kluczowym efektem uczenia sie w kategorii wiedzy (K_WO03). Przedmioty kierunkowe obejmujg
380/228 godzin i 31 punktéw ECTS.

Blok zaje¢ specjalnosciowych dobrano tak, aby zapewnié realizacje tresci merytorycznych
w specjalnosci: Analiza zywnosci (analityka zywnosci, analiza chromatograficzna i walidacja metod,
analiza zafatszowad zywnosci, analiza zagrozeri zdrowotnych zywnosci), Zywienie cztowieka
w gastronomii (nowe trendy w gastronomii, obstuga konsumenta i organizacja zywienia zbiorowego,
wyposazenie i projektowanie zaktadéw gastronomicznych, zywienie wybranych grup ludnosci) oraz
Zywno$¢ prozdrowotna (trendy w produkcji zywnosci bioaktywnej, zywno$¢ dietetyczna,
probiotyczna, wzbogacona, prozdrowotna, projektowanie produktu prozdrowotnego oraz
zagadnienia analizy zawartosci sktadnikéw biologicznie aktywnych w Zywnosci). Zajecia
specjalnosciowe sg powigzane z kluczowymi efektami uczenia sie, w kategorii wiedzy (K_WO01,
K_WO02, K_ W03, K_W04, K_WO08), umiejetnosci (K_U03, K_U04, K_U05, K_U08, K_U11) oraz
kompetencji spotecznych (K_K02 K KO04). W grupie zaje¢ specjalnosciowych jest Pracownia
magisterska oraz Seminarium magisterskie. Seminarium magisterskie odbywa sie w grupie
seminaryjnej i jest realizowane w kazdym semestrze, czyli w trzech semestrach, w wymiarze
odpowiednio 5 godz., 25 godz. oraz 30 godz. Blok zaje¢ specjalnosciowych obejmuje 420/253 godzin
i 70 punktéow ECTS. W programie studiéw Il stopnia przedmioty obieralane s w grupie zajeé
kierunkowych: Elektyw kierunkowy (j. angielski) oraz w grupie zaje¢ specjalnosciowych: Przedmiot do
wyboru, Pracownia magisterska.

Zajecia dydaktyczne na kierunku TZiZC s3 powigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscig
naukowa w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, a wykaz tych przedmiotéw przedstawiono
w tabeli 4 (Cze$¢ IIl. Zatacznik nr 1).

W programie studiéw | stopnia tresci wybranych przedmiotéw kierunkowych (z zakresu chemii
i analizy zywnosci, toksykologii i mikrobiologii zywnosci, bioproceséw w technologii zywnosci, oceny
jakosci surowcéw i produktow spozywczych, ogdlnej technologii zywnosci, utrwalania zywnosci,
zywienia cztowieka, bezpieczenstwa i higieny zywnosci, opracowania nowych produktéw) oraz tresci
ksztatcenia zaje¢ przedmiotdéw specjalnosciowych technologii zywnosci (technologie branzowe,
technologia gastronomiczna) i zywienia cztowieka (z zakresu przetwdrstwa wybranych gruby
surowcow, oceny i racjonalizacji zywienia, praktycznych aspektéw i alternatywnego zywienia) sg
powigzane z dziatalnoscia naukowa prowadzong w Uczelni w zakresie dyscypliny technologia
zywnosci i zywienia. Dobdr tresci ww. zajeé¢ przyczynia sie do realizacji efektéw uczenia sie
w kategorii wiedzy (np. K_ W06, K_ W08, K_W11), w kategorii umiejetnosci (np. K_U05, KU06) oraz
w kategorii kompetencji spotecznych (K_K02, K_K04, K_KO05).

W programie studidw Il stopnia tresci wybranych przedmiotéw kierunkowych (z zakresu zywienia
cztowieka we wspotczesnym Swiecie oraz polityki wyzywienia ludnosci, kierunkow w analizie
zywnosci, modelowania jakosci zywnosci) oraz tresci ksztatcenia przedmiotdw specjalnosciowych,
w tym Pracownia magisterska i Seminarium magisterskie, s3 powigzane z dziatalnoscig naukowg
prowadzong w Uczelni w zakresie dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Dobdr tresci zajed
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powigzanych z dziatalnoscig naukowg przyczynia sie do realizacji efektow uczenia sie: w kategorii
wiedzy (K_WO01, K_ W02, K_ W06, K_W08), w kategorii umiejetnosci (K_U04, K_UO05, K_U06, K_U07,
K_U08) oraz kompetencji spotecznych (K_K02, K_KO05).

2. Dobdr metod ksztatcenia i ich cech wyrdzniajacych, ze wskazaniem przyktadowych powigzan
metod z efektami uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych,
w tym w szczegolnosci umozliwiajgcych przygotowanie studentow do prowadzenia dziatalnosci
naukowej w zakresie dyscypliny, do ktorej kierunek jest przyporzagdkowany lub udziat w tej
dziatalnosci, stosowanie witasciwych metod i narzedzi, w tym zaawansowanych technik
informacyjno-komunikacyjnych, jak réwniez nabycie kompetencji jezykowych w zakresie
znajomosci jezyka obcego.

Program studiéw na kierunku TZiZC jest realizowany z zastosowaniem réznorodnych form
dydaktycznych stuzgcych realizacji zajec.

Zajecia dydaktyczne na kierunku TZiZC odbywajg sie w formie wyktadéw dla studentéw catego
roku, a stosowane metody dydaktyczne obejmujg wyktad problemowy, wyktad z prezentacja
multimedialna. Zajecia dydaktyczne na kierunku TZiZC s3 realizowane takze w formie ¢éwiczen,
w grupach o liczebnosci zaleznej od rodzaju ¢wiczen. W ramach ¢wiczen stosuje sie metody
dydaktyczne pozwalajgce na nabywanie i rozwijanie efektéw uczenia sie w zakresie wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Cwiczenia audytoryjne realizowane w grupach
audytoryjnych, czyli tzw. duzych grupach (min. 30 oséb), prowadzone sg na studiach | stopnia
w grupie zaje¢ podstawowych: Matematyka, przedmiotéw kierunkowych: Ekonomika i organizacja
przedsiebiorstw lub Przedsiebiorczosc i zarzadzanie w przemysle spozywczym, Systemy zarzadzania
jakosciag w przemysle spozywczym, Opakowania zywnosci, Normalizacja w produkcji zywnosci.
Cwiczenia audytoryjne prowadzone sg w studiach Il stopnia w grupie przedmiotéw kierunkowych:
Marketing produktéw spozywczych, Polityka wyzywienia ludnosci, Modelowanie jakosci produktow.
Metody dydaktyczne stosowane do realizacji ¢wiczen audytoryjnych to np. prezentacja
multimedialna na zadany temat, rozwigzywanie problemdéw i zadan, analiza tekstéw z dyskusja,
przeglad literatury naukowej, praca w grupach, dyskusja. Lektoraty z jezykdw obcych, sg realizowane
w mniejszych grupach min. 15 os.

W realizacji zaje¢ laboratoryjnych stosuje sie metody dydaktyczne pozwalajg na wykonywanie
doswiadczen, przeprowadzanie eksperymentdow, wykonywania pomiardw, interpretacji uzyskanych
wynikéw oraz wyciggania wnioskéw. Cwiczenia laboratoryjne na studiach | stopnia prowadzone sg
w grupie przedmiotédw ogdlnych: Produkcja surowcéw roslinnych, Produkcja surowcéw zwierzecych,
Technologia informacyjna (laboratorium komputerowe), przedmiotéw podstawowych: Chemia,
Metrologia w naukach o zywnosci, Biochemia Zzywnosci, Statystyka w badaniach zywnosci
(laboratorium komputerowe). Cwiczenia laboratoryjne realizowane s3 w grupie przedmiotéw
kierunkowych oraz przedmiotéw specjalizacyjnych, zaréwno w specjalnosci technologia zywnosci, jak
i zywienie cztowieka. Na studiach Il stopnia przedmioty kierunkowe, poza wymienionymi powyzej,
oraz przedmioty specjalnosciowe sg prowadzone w formie zajec¢ laboratoryjnych.

Wazng czescig programu studiéw | stopnia na kierunku TZiZC jest praktyka zawodowa. Metody
dydaktyczne w tracie realizacji praktyki zawodowej sg zwigzane ze specyfika instytucji, w ktdrych
odbywa sie praktyka, najczesciej obejmuja: zapoznanie z organizacjg pracy zaktadu, prace przy liniach
produkcyjnych, prace w laboratorium kontroli jakosci (np. mikrobiologiczne, chemiczne),
obserwowanie studenta w trakcie pracy oraz wspotprace przy wybranych czynnosciach, prace
w grupach i prace indywidualng przy realizacji powierzonych zadan.

Metody dydaktyczne stosowane w realizacji Seminarium inzynierskiego to m.in.: analiza tekstow
z dyskusjg, praca w grupach, przygotowanie zestawienia wynikdw badan, przygotowanie
i przedstawienie prezentacji z pracy inzynierskiej, dyskusja. Metody dydaktyczne stosowane do
realizacji seminarium dyplomowego (magisterskiego) obejmujg m.in.: analize tekstow z dyskusja,
prace w grupach, przygotowanie zestawienia wynikow badan, przygotowanie i przedstawienie
prezentacji z pracy inzynierskiej, dyskusja wynikéw badan wtasnych z Zzrodtami literaturowymi.
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Wazinym elementem ksztatcenia na studiach Il stopnia jest Pracownia magisterska (¢wiczenia
laboratoryjne), ktéra pozwala na poszerzenie wiedzy, oraz doskonalenie kompetencji w kategorii
umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Metody stosowane do realizacji Pracowni magisterskiej to:
wykonywanie doswiadczen, praca w grupach, dyskusja. W trakcie zaje¢ projektowych stosuje sie
opracowanie projektu (metode projektu), rozwigzywanie zadan, analiza i interpretacja tekstow
zrédtowych i literatury branzowej, analize przypadkéw, dyskusje, prace w zespole.

Metody ksztatcenia, ktére stanowig przygotowanie do dziatalnosci naukowej realizowane s3
w wiekszosci na zajeciach ¢wiczeniowe w ramach przedmiotéw powigzanych z dziatalnoscig naukowa
w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia (tabela 4 — Cze$¢ lll. Zatgcznik nr 1), ktére w wiekszosci
majg charakter zaje¢ praktycznych. Zajecia odbywajg sie w odpowiednio przygotowanych
laboratoriach, w ktdrych studenci wykonuja badania eksperymentalne, zadania analityczne
i pomiarowe, co umozliwia przygotowanie studentéw do dziatalnosci naukowej. W programie
studiéw | stopnia te metody ksztatcenia sg realizowane np. w ramach przedmiotu Analiza zywnosci
i przyczyniajg sie do nabycia efektéw uczenia sie w kategorii umiejetnosci, gdyz student potrafi
zaplanowac¢ czynnosci niezbedne do oceny jakosci zywnosci, zinterpretowaé uzyskane wyniki oraz
sformutowac¢ wnioski (K_U05) oraz wykona¢ podstawowe analizy zywnosci z wykorzystaniem
dostepnej aparatury i zastosowac procedury okreslone przez normy (K_U06).

W ramach metod ksztatcenia realizowanych na zajeciach dydaktycznych w programie studidow
Il stopnia powigzanych z dziatalnosciag naukowa stosowane wymienione metody ksztatcenia, ale
rowniez metody wykonywanie doswiadczen, projektowanie doswiadczen, projektowania metod.
Metody realizowane np. w ramach przedmiotu Analiza chromatograficzna i walidacja metod
pozwalajg s3 na osiggniecie efektéw uczenia sie, gdyz student potrafi wtasciwe zaplanowad
i wykona¢ proste analizy chromatograficzne o charakterze ilosciowym i jako$Sciowym (K_UO03)
i wtasciwie dobrac i zwalidowaé metody chromatograficzne do oceny jakosci surowcéw i produktow
zywnosciowych z wykorzystaniem witasciwych metod statystycznych (K_UO7) oraz Jest gotow
pogtebia¢ swojg wiedze w celu podnoszenia swoich kompetencji zawodowych i dazenia do
samodzielnego rozwigzywania postawionych zadan (K_K02).

Kompetencje w kategorii umiejetnosci i kompetencji spotecznych sg doskonalone w trakcie
realizacji Pracowni magisterskiej. Zastosowane metody ksztatcenia takie, jak wykonywanie
doswiadczen, praca w grupach, dyskusja pozwalajg na zrealizowanie efektow uczenia sie
przypisanych do zajeé, gdyz: student potrafi zaplanowad i przeprowadzi¢ zadania badawcze z zakresu
pracy magisterskiej, sfomutowac i testowac hipotezy badawcze oraz zastosowac¢ odpowiednie
metody statystyczne do analizy danych zebranych podczas przygotowywanej pracy magisterskiej,
kierowac pracg zespotu i wspoétpracowac w grupie realizujgc badania z zakresu technologii zywnosci
(K_U03, K_U06, K_U11). Student zapoznaje sie z literaturg naukowga i popularnonaukowg oraz
krytycznie ocenia odbierane tresci i posiadang wiedze (K_K01).

Nauczyciele akademiccy sg dostepni dla studentéw w godzinach konsultacji (dyzur dydaktyczny)
w okresie zaje¢ dydaktycznych i w sesji egzaminacyjnej w wymiarze nie mniejszym niz 2 godziny
tygodniowo (Regulamin pracy Uniwersytetu Rzeszowskiego, Zatgcznik nr 1 do Uchwaty 544/02/2020
Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego, Tekst jednolity z dnia 27 lutego 2020 r.), jak rdwniez czesto na
prosbe studenta zapewniajg dodatkowe godziny konsultacji, wspierajagc studentéw w zdobywaniu
pogtebionej wiedzy i doskonaleniu umiejetnosci np. w zakresie pracy w laboratorium, w tym takze
dotyczacych przygotowania do podjecia dziatalnosci naukowej.

Wsparciem dla studentéw w zdobywaniu wiedzy i umiejetnosci jest takze dziatalnosc
w studenckich kotach naukowych. Metody dydaktyczne stosowane przez nauczycieli/opiekundow
sekcji tematycznych dostosowane s3 do zainteresowar i potrzeb studentéw kierunku TZiZC,
aw wiekszosci sg to: badania eksperymentalne (projektowanie eksperymentu, formutowanie
hipotez, dokumentacja wynikéw badan), zadania analityczne i pomiarowe (dobdér wiasciwych metod
i technik laboratoryjnych, wykonanie badan laboratoryjnych), statystyczne opracowanie wynikow
oraz metody ksztatcgce umiejetnos¢ krytycznej oceny pracy wtasnej (analiza materiatéw zrédtowych,
dyskusja), prezentacji wynikow badan wtasnych (dyskusja, praca w grupie) oraz wystgpien
publicznych (dyskusja, praca w grupie).
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Nabywanie i doskonalenie kompetencji w zakresie technik informacyjno-komunikacyjnych jest
realizowane w ramach pracy w laboratorium komputerowym, jako praca indywidualna i praca
zespotowa, i obejmuje realizacje zadan praktycznych dotyczgcych wykorzystanie procesora tekstu do
integracji z lokalnymi i zdalnymi bazami danych: osadzanie, faczenie oraz tworzenie pdl
dynamicznych, koddéw pdl oraz wybranych polecen Visual Basic do integracji z bazami danych,
zastosowania operatoréw logicznych do przeszukiwania baz danych, zarzgdzania dokumentami
w otoczeniu spoteczno-biznesowym: przechowywanie, organizowanie i wyszukiwanie dokumentéw,
zapewnienie spojnosci dokumentdw, ochrona dokumentéw przed nieautoryzowanym dostepem,
obstuga proceséw biznesowych (obieg dokumentéw) z wykorzystaniem oprogramowania Office
SharePoint/Novell Vibe. Kompetencje w tym zakresie sg powigzane z kierunkowymi efektami
uczenia sie i student potrafi dobra¢ i stosowac¢ witasciwe metody i narzedzia wykorzystujgce
technologie informatyczne do pozyskiwania, przetwarzania i prezentacji danych z zakresu technologii
zywnosci (K_U02) i dokonac ich analizy i interpretacji (K_U01).

Zajecia dydaktyczne ktérych celem jest nabycie kompetencji jezykowych, czyli przedmioty ogdlne:
Jezyk angielski, Jezyk niemiecki (studia | i Il stopnia) sg realizowane w grupach — zaje¢ lektoratowych
z zastosowaniem nastepujgcych metod dydaktycznych: analiza tekstéw z dyskusjg, metoda projektéw
(projekt praktyczny), praca w grupach i indywidualna (rozwigzywanie zadan, dyskusja), gry
dydaktyczne. Metody dydaktyczne umozliwiajg nabycie kompetencji jezykowych na poziomie B2
(studia | stopnia) oraz B2+ (studia Il stopnia) Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego.

3. Zakres korzystania z metod i technik ksztatcenia na odlegtosc¢.

Na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka program studidw nie przewiduje
obowigzku prowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé (e-
learning), ale dopuszcza takg mozliwo$¢. W roku akademickim 2019/2020 zgodnie z Zarzadzeniem
Rektora nr 25/2018, UR realizowane byly szkolenia pracownikéw naukowo-dydaktycznych oraz
dydaktycznych z zakresu tworzenia materiatdw e-learningowych oraz prowadzenia zaje¢ takimi
metodami. Szkolenie zrealizowano w ramach projektu pt. Jednolity Program Zintegrowany
Uniwersytetu Rzeszowskiego — droga do wysokiej jakosci ksztatcenia. Zaktadanym efektem
realizowanego kursu jest teoretyczno-praktyczne przygotowanie do prowadzenia zajeé
dydaktycznych z wykorzystaniem metod i technik e-learningowych. Zajecia prowadzone byly przez
ekspertow wchodzacych w sktad Uniwersyteckiego Centrum Ksztatcenia na Odlegtos¢ powotanego
w celu wspierania nauczycieli akademickich w zakresie realizacji ksztatcenia zdalnego.

Kadra prowadzaca zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka niejednokrotnie
udostepnia internetowo materiaty dydaktyczne, a takie umozliwia kontakt e-mailowy. Ta
asynchroniczna forma kontaktu studentéw z prowadzacym zajecia pozwala nie tylko na wymiane
informacji o charakterze organizacyjnym, ale daje mozliwos¢ zadawania pytan i rozwigzywania
problemdéw merytorycznych. Zapotrzebowanie na tego rodzaju szkolenia znacznie wzrosto w zwigzku
z sytuacjg epidemiczna.

Od maja 2020 r. wszystkie zajecia w Uniwersytecie Rzeszowskim realizowane sg w formie zdalnej
na rekomendowanej przez uczelnie platformie MS Teams. W zwigzku z tym zostat wdrozony cykl
szkolen adresowanych do wszystkich nauczycieli akademickich z zakresu prowadzenia zaje¢ w formie
zdalnej. W trosce o zapewnienie nalezytej jakosci ksztatcenia w Uniwersytecie Rzeszowskim, ktére
aktualnie w wiekszosci odbywa sie w formie zdalnej ustalono zasady weryfikacji osiggnietych efektéw
uczenia sie okreslonych w programie studidw oraz przeprowadzania egzaminu dyplomowego przy
uzyciu Srodkéw komunikacji elektronicznej, ktére opublikowano w postaci Zarzadzeniu Rektora UR
(Zarzadzenie nr 8/2021 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 25 stycznia 2021 r.)

4. Dostosowanie procesu uczenia sie do zrézinicowanych potrzeb grupowych i indywidualnych
studentow, w tym potrzeb studentdw z niepetnosprawnoscia, jak rowniez mozliwosci
realizowania indywidualnych $ciezek ksztatcenia.
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Studenci majg mozliwos¢ profilowania swojej $ciezki ksztatcenia zgodnie z wtasnymi
zainteresowaniami poprzez wybdr przedmiotéw obieralnych lub specjalnosci oferowanych w ramach
programu studiow.

Student moze odbywaé studia w trybie indywidualnej organizacji studiow (I0S). Warunki
uzyskania przez studenta |0S oraz jego realizacji okresla Regulamin studidw na Uniwersytecie
Rzeszowskim. Podstawg ubiegania sie o studiowanie w trybie I0S jest: orzeczenie o stopniu
niepetnosprawnosci lub ciezka choroba, ktére utrudniajg uczeszczanie na zajecia dydaktyczne;
odbywanie czesci studiéw w uczelni krajowej lub zagranicznej; przyjecie na studia w trybie
potwierdzania efektdw uczenia sie; korzystanie z krétkoterminowego urlopu od zaje¢; cigza studentki
— na studiach stacjonarnych; niekorzystanie z urlopu, przez studenta studiéw stacjonarnych bedacego
rodzicem. Podstawg przyznania studentowi I0S moze by¢ takze: studiowanie réwnolegle na co
najmniej dwdch kierunkach w trybie stacjonarnym, wystgpienie przyczyn uzasadnionych specyfikg
kierunku, ktdre obiektywnie nie przemawiajg za ubieganiem sie studenta o udzielenie urlopu od zaje¢
lub zmiany formy studiéw na niestacjonarne; uczestniczenie w zawodach sportowych na poziomie
krajowym lub miedzynarodowym uniemozliwiajgce uczeszczanie na zajecia dydaktyczne; uzyskanie
wyrdzniajacych sie osiggnie¢ naukowych lub udziat w dziatalnosci badawczej prowadzonej przez UR
poza podstawowym programem studiow.

W roku akademickim 2019/2020 z I0S skorzystato 9 studentédw kierunku TZiZC w semestrze
zimowym oraz 11 studentéw w semestrze letnim. W biezgcym roku akademickim zgode na
indywidualng organizacje studidow otrzymato 10 studentdéw, zas w zwigzku z realizacjg zaje¢ w formie
zdalnej, ostatecznie skorzystato z tej formy 5 studentéw. Wymienione |0S byty przyznane w zwigzku
z rownolegtym studiowaniem na drugim kierunku studiow (6), opiekg nad dzieckiem (4), cigig
studentki (3), stanem zdrowia (1), trudng sytuacjg materialng i rodzinng (8) oraz przesunieciem
praktyki zawodowej na kolejny semestr (3).

I0S moze polegac w szczegdlnosci na: indywidualnym doborze zajeé lub grupy zaje¢, metod i form
ksztatcenia; modyfikacji zasad odbywania i zaliczania zaje¢ pod warunkiem osiggniecia zaktadanych
dla przedmiotu efektéw uczenia sie, modyfikacji tygodniowego harmonogramu zaje¢, w miare
mozliwosci, poprzez wyboér grupy zajeciowej i/lub godzin zaje¢ w sposéb umozliwiajgcy realizacje
obowigzujgcego programu studidow z dostosowaniem do mozliwosci czasowych studenta lub
zmianach termindw egzamindw i zaliczen w porozumieniu z prowadzgcym przedmiot lub zajecia.

Warunki studiowania studentéw z niepoprawnosciami opisane sg3 w Regulaminie studiow na
Uniwersytecie Rzeszowskim. Za zgodg dziekana studenci z niepetnosprawnosciami mogg korzystaé
W czasie zajec, zaliczen i egzamindw z pomocy asystenta oséb niepetnosprawnych a takze za zgoda
prowadzacego zajecia ze Srodkdéw technicznych w celu utrwalenia tresci przekazanych na zajeciach
w formie obrazu lub dZwieku. Ze wzgledu na dysfunkcje studenci mogg mie¢ zmienione formy zaje¢,
formy zaliczen lub egzamindw oraz przedtuzony czas trwania zaliczenia lub egzaminu.

5. Harmonogram realizacji studiow z uwzglednieniem: zaje¢ lub grup zaje¢ wymagajacych
bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i innych oséb prowadzacych zajecia oraz
studentow, zajec lub grup zajec zwigzanych z dziatalnoscig naukowg prowadzong w uczelni oraz
zajec lub grup zajeé rozwijajacych kompetencje jezykowe w zakresie znajomosci jezyka obcego,
jak réwniez zajec lub grup zaje¢ do wyboru.

Studia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka prowadzone sg na poziomie studiow
| stopnia w trybie studidow stacjonarnych i niestacjonarnych i trwajg 7 semestrow, a takze na
poziomie studiéw Il stopnia w trybie studidéw stacjonarnych i niestacjonarnych, ktdre trwajg
3 semestry.

Studia | stopnia, forma studiéw - stacjonarne

Zajecia wymagajgce bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i studentéw obejmuja:
2400 godzin, w tym 325 godzin przedmioty ksztatcenia ogdlnego, 230 godzin przedmioty
podstawowe, 1195 godzin przedmioty kierunkowe oraz po 650 godzin w kazdej z dwdch specjalnosci.
Dodatkowo studenci obowigzkowo realizujg praktyke zawodowg w wymiarze 160 godzin (po
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zakonczonych zajeciach semestru czwartego, w okresie wakacyjnym) oraz srednio korzystajg ze 131
godzin konsultacji. tacznie jest to 2691 godzin, co stanowi 51% wszystkich ECTS.

Przedmioty ksztatcenia ogdlnego i podstawowego realizowane sg w poczagtkowym etapie studiéw
(semestr 1 i 2). Przedmioty kierunkowe realizowane sg przez caty cykl ksztatcenia — od semestru 1 do
7. Umiejetnosci praktyczne gtéwnie ksztattowane sg podczas realizacji ¢wiczen, ¢wiczen
laboratoryjnych w grupie przedmiotéw kierunkowych i specjalnosciowych. Od pigtego semestru
studenci majg mozliwos¢ wyboru jednej z dwdch specjalnosci: technologia zywnosci i zywienie
cztowieka.

Liczbe godzin, punkty ECTS oraz procentowy rozkfad punktéw ECTS w poszczegdlnych grupach
zamieszczono w tabeli 2.1.

Tabela 2.1. Liczba godzin oraz punkty ECTS przypisane do poszczegdlnych grup zaje¢ (na podstawie
harmonogramu studiow cyklu 2020/2021-2023/2024)

Grupa zaieé Liczba Punkty | Udziat ECTS
pazaje godzin ECTS (%)

Przedmioty ksztatcenia ogdlnego 325 22 10,48

Przedmioty podstawowe 230 20 9,52

Przedmioty kierunkowe 1195 92 43,80

Przedmloty s'peqalrfo.sc]ow'e (speqalnsmu do wyboru: 650 70 33.34

Technologia zywnosci, Zywienie cztowieka)

Praktyka zawodowa 160 6 2,86

2400
RAZEM: +160 210 100

Kompetencje jezykowe ksztattowane sg gtéwnie w trakcie zajec z jezyka angielskiego (120 godz.),
ktory rozpoczyna sie od pierwszego semestru studidow. Dodatkowo, studenci przez caty okres studiow
na zajeciach korzystajg z réznych dokumentéw i opracowan w jezyku angielskim.

Ponadto w programie studidow sg przedmioty: z dziedziny nauk humanistycznych, przedmiot
ogdlnouczelniany oraz zajecia z wychowania fizycznego.

Grupa zaje¢ do wyboru, oprdécz specjalnosci w wymiarze 70 ECTS, obejmuje: przedmiot
ogdlnouczelniany (2 ECTS), Jezyk obcy (8 ECTS), Ekonomika i organizacja przedsiebiorstw
zywnosciowych lub Przedsiebiorczos¢ i zarzadzanie w przemysle spozywczym (2 ECTS), Elektyw
kierunkowy (w j. angielskim lub j. polskim) (1 ECTS), co stanowi 42% wszystkich ECTS w programie
studiow.

Studia Il stopnia, forma studiéw - stacjonarne

Zajecia wymagajace bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i studentéw obejmujg: 900
godzin, w tym 100 godzin przedmioty ksztatcenia podstawowego, 380 godzin przedmioty kierunkowe
oraz po 420 godzin w kazdej z trzech specjalnosci, a takze srednio studencki korzystajg z 245 godzin
konsultacji. tacznie jest to 1145 godzin, co stanowi 51% wszystkich ECTS.
Przedmioty ksztatcenia podstawowego realizowane sg w pierwszym roku studiow (semestr 1 i 2).
Przedmioty kierunkowe realizowane sg przez caty cykl ksztatcenia — od semestru 1 do 3. Umiejetnosci
praktyczne gtéwnie ksztattowane sg podczas realizacji ¢wiczen, ¢wiczen laboratoryjnych w grupie
przedmiotéw kierunkowych i specjalnosciowych. Od potowy pierwszego semestru studenci wybierajg
jedng z trzech specjalnosci: analiza zywnosci, zywienie cztowieka w gastronomii, zywnos¢
prozdrowotna oraz grupe seminaryjng, promotora pracy dyplomowej i temat pracy
Liczbe godzin, punkty ECTS oraz procentowy rozktad punktéw ECTS w poszczegdlnych grupach
zamieszczono w tabeli 1.
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Tabela 2.2. Liczba godzin oraz punkty ECTS przypisane do poszczegdlnych grup zaje¢ (na podstawie

harmonogramu studiéw cyklu 2020/2021-2021/2022)

Grupa zaieé Liczba Punkty Udziat
pazajq godzin | ECTS | ECTS (%)

Przedmioty podstawowe 100 7 7,78

Przedmioty kierunkowe 380 31 34,44

Przedmioty specjalnosciowe (specjalnosci do wyboru: Analiza

zywnosci, Zywienie cztowieka w gastronomii, Zywnos¢ 420 52 57,78

prozdrowotna)

Razem 900 90 100

Kompetencje jezykowe ksztattowane sg gtéwnie w trakcie zajec¢ z Jezyka obcego (60 godz.), ktéry
rozpoczyna sie od pierwszego semestru | roku studidéw. W trzecim semestrze studiow studenci
w ramach przedmiotu obieralnego zapisanego w harmonogramie studiéw jako Elektyw w jezyku
angielskim realizujg przedmiot do wyboru w ramach przedmiotéw kierunkowych. Dodatkowo,
studenci przez caty okres studiéw na zajeciach korzystajg z materiatéw Zrddtowych i opracowan
w jezyku angielskim. W ramach przedmiotdw specjalnosciowych w semestrze pierwszym studenci
realizujg przedmiot do wyboru.

Ponadto w programie studiow sg przedmioty: z dziedziny nauk humanistycznych, przedmiot
ogdlnouczelniany.

Grupa zaje¢ do wyboru obejmuje: przedmioty specjalnosciowe (54 ECTS), Jezyk obcy (4 ECTS),
Elektyw kierunkowy (w j. angielskim) (1 ECTS) oraz przedmiot ogdlnouczelniany (2 ECTS), co stanowi
68% wszystkich ECTS.

Studia I stopnia, forma studiow - niestacjonarne

Zajecia wymagajgce bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i studentéw obejmuja:
1440 godzin, w tym 165 godzin przedmioty ksztatcenia ogdlnego, 140 godzin przedmioty
podstawowe, 717 godzin przedmioty kierunkowe oraz po 418 godzin w kazdej z dwdch specjalnosci.
Dodatkowo studenci obowigzkowo realizowaliby praktyke zawodowg w wymiarze 160 godzin (po
zakonczonych zajeciach semestru czwartego, w okresie wakacyjnym).
Przedmioty ksztatcenia ogdlnego i podstawowego realizowane bytyby tak samo jak na studiach
stacjonarnych w poczgtkowym etapie studiow (semestr 1 i 2). Przedmioty kierunkowe realizowane
bytyby przez caty cykl ksztatcenia — od semestru 1 do 7. Umiejetnosci praktyczne gtéwnie
ksztattowane bytyby podczas realizacji ¢wiczen, ¢éwiczen laboratoryjnych w grupie przedmiotow
kierunkowych i specjalnosciowych. Od pigtego semestru studenci mieliby mozliwos¢ wyboru jednej
z dwéch specjalnosci: technologia zywnosci i zywienie cztowieka.
Liczbe godzin, punkty ECTS oraz procentowy rozktad punktéw ECTS w poszczegdlnych grupach
zamieszczono w tabeli 2.3.
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Tabela 2.3. Liczba godzin oraz punkty ECTS przypisane do poszczegdlnych grup zaje¢ (na podstawie
harmonogramu studiéw cyklu 2020/2021-2023/2024)

Grupa zaieé Liczba Punkty | Udziat ECTS
pazajq godzin ECTS (%)

Przedmioty ksztatcenia ogdlnego 165 22 10,48

Przedmioty podstawowe 140 20 9,52

Przedmioty kierunkowe 717 92 43,80

Przedmloty s.[:)eCJaIr]o.sc_lowg (§peCJaIn<?SC| do wyboru: 418 70 3334

Technologia zywnosci, Zywienie cztowieka)

Praktyka zawodowa 160 6 2,86

1440
RAZEM: +160 210 100

Kompetencje jezykowe ksztattowane bytyby gtdownie w trakcie zaje¢ z jezyka angielskiego (72
godz.), ktdry rozpoczynatby sie od pierwszego semestru studiow. Dodatkowo, studenci przez caty
okres studidw na zajeciach winni korzystac¢ z réznych dokumentéw i opracowan w jezyku angielskim.

Ponadto w programie studiéw znajdujg sie przedmioty: z dziedziny nauk humanistycznych
i przedmiot ogdlnouczelniany.

Grupa zaje¢ do wyboru, oprdcz specjalnosci w wymiarze 70 ECTS, obejmuje: przedmiot
ogdlnouczelniany (2 ECTS), Jezyk obcy (8 ECTS), Ekonomika i organizacja przedsiebiorstw
zywnosciowych lub Przedsiebiorczos¢ i zarzadzanie w przemysle spozywczym (2 ECTS), Elektyw
kierunkowy (w j. angielskim lub j. polskim) (1 ECTS), co stanowi 42% wszystkich ECTS w programie
studidw.

Studia Il stopnia, forma studiéw - niestacjonarne

Zajecia wymagajace bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i studentéw obejmujg: 540
godzin, w tym 59 godzin przedmioty ksztatcenia podstawowego, 210 godzin przedmioty kierunkowe
oraz po 271 godzin w kazdej z trzech specjalnosci.
Przedmioty ksztatcenia podstawowego realizowane bytyby w pierwszym roku studiow (semestr 1i 2).
Przedmioty kierunkowe realizowane bytyby przez studentéw w catym cyklu ksztatcenia — od semestru
1 do 3. Umiejetnosci praktyczne ksztattowane bytyby podczas realizacji ¢wiczen, cEwiczen
laboratoryjnych w grupie przedmiotow kierunkowych i specjalnosciowych. Od potowy pierwszego
semestru studenci wybieraliby jedng z trzech specjalnosci: analiza zywnosci, zywienie cztowieka
w gastronomii, zywnos¢ prozdrowotna oraz grupe seminaryjng, promotora pracy dyplomowej i temat
pracy wraz z pracownig dyplomowa
Liczbe godzin, punkty ECTS oraz procentowy rozkfad punktéow ECTS w poszczegdlnych grupach
zamieszczono w tabeli 2.4.
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Tabela 2.4. Liczba godzin oraz punkty ECTS przypisane do poszczegdlnych grup zaje¢ (na podstawie

harmonogramu studidow cyklu 2020/2021-2021/2022)

Grupa zaieé Liczba Punkty Udziat
pazaje godzin | ECTS | ECTS (%)

Przedmioty podstawowe 59 7 7,78

Przedmioty kierunkowe 210 31 34,44

Przedmioty specjalnosciowe (specjalnosci do wyboru: Analiza

zywnosci, Zywienie cztowieka w gastronomii, Zywnos¢ 271 52 57,78

prozdrowotna)

Razem 540 90 100

Kompetencje jezykowe ksztattowane sg gtéwnie w trakcie zaje¢ z jezyka angielskiego (36 godz.),
ktory rozpoczyna sie od pierwszego semestru roku pierwszego studidw. W trzecim semestrze
studiéw studenci w ramach przedmiotu obieralnego zapisanego w harmonogramie studidow jako
elektyw w jezyku angielskim realizujg przedmiot do wyboru w ramach przedmiotéw kierunkowych.
W ramach przedmiotéw specjalnosciowych w semestrze pierwszym studenci realizujg przedmiot do
wyboru.

Ponadto w programie studidow sg przedmioty: z dziedziny nauk humanistycznych, przedmiot
ogdlnouczelniany.

Grupa zaje¢ do wyboru obejmuje: przedmioty specjalnosciowe (54 ECTS), Jezyk obcy (4 ECTS),
Elektyw kierunkowy (w j. angielskim) (1 ECTS) oraz przedmiot ogdlnouczelniany (2 ECTS), co stanowi
68% wszystkich ECTS.

Wykaz zaje¢ dydaktycznych na kierunku TZiZC zwigzanych z prowadzong w uczelni dziatalnoscig
naukowa w dyscyplinie, do ktérej przyporzgdkowany jest kierunek studiéw przedstawiono w tabeli 4
(Czes¢ MlI. Zatacznik nr 1). W programie studiéw | stopnia stanowig 56,7% wszystkich ECTS,
a w programie studiow Il stopnia 83,3%.

6. Dobor form zaje¢, proporcji liczby godzin przypisanych poszczegélnym formom, a takie
liczebnosci grup studenckich oraz organizacji procesu ksztatcenia, ze szczegdlnym
uwzglednieniem harmonogramu zajec.

Zajecia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka realizowane sg na poziomie
studiéw | stopnia i Il stopnia w formie wyktadéw, ¢wiczen audytoryjnych, ¢wiczen laboratoryjnych
oraz seminarium. Liczbe godzin przypisanych do poszczegdlnych form zajeé¢ zamieszczono w tabelach:
5.5i 5.6 — studia stacjonarne oraz w tabelach: 5.7 i 5.8 — studia niestacjonarne.
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Tabela 5.5. Liczba godzin przypisana do poszczegdélnych form zaje¢ — studia | stopnia

Liczba godzin
Specjalnos¢ Razem — - — -
¢wiczenia ¢wiczenia I
wyktad . . seminarium
audytoryjne laboratoryjne
. . . 870 280 1190 60
Technologia zywnosci 2400 (36,25%) (11,67%) (49,58%) (2,50%)
. . 840 280 1220 60
Zywienie cztowieka 2400 (35,00%) (11,67%) (50,83%) (2,50%)
Tabela 5.6. Liczba godzin przypisana do poszczegdlnych form zajec — studia Il stopnia
Liczba godzin
Specjalnos¢ Razem — - — ;
¢wiczenia ¢wiczenia R
wyktad . ) seminarium
audytoryjne laboratoryjne
315 120 405 60
Analiza 3 -
naliza zywnosci 900 (35,00%) (13,33%) (45%) (6,67%)
Zywienie cztowieka 900 315 120 405 60
w gastronomii (35,00%) (13,33%) (45%) (6,67%)
Zywnos¢é 900 320 120 400 60
prozdrowotna (35,56%) (13,33%) (44,44%) (6,67%)

Zajecia na obu poziomach studidw stacjonarnych odbywajg sie od poniedziatku do pigtku
w formie zaje¢ w kontakcie bezposrednim, hybrydowym i zdalnym, zgodnie z harmonogramem zajec
dostepnym na stronie internetowej kierunku: https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-
przyrodniczych/student/kierunki/technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka/rozklady-zajec.
Wskazane formy zajec zostaty tak dobrane, aby maksymalizowaty skuteczno$¢ osiggania wszystkich
efektdw uczenia sie. Dlatego w przedmiotach ksztatcenia kierunkowego i specjalnosciowego
wystepuje gtdwnie forma: wyktad + ¢éwiczenia laboratoryjne. Na studiach | stopnia wymiar zajec
o charakterze ksztattujgcym umiejetnosci praktyczne (¢wiczenia audytoryjne, ¢wiczenia laboratoryjne
i seminarium) stanowi od 63,75% do 65,00% wszystkich zaje¢. Na studiach Il stopnia wymiar zajec
o charakterze ksztattujgcym umiejetnosci praktyczne (¢wiczenia audytoryjne, ¢wiczenia laboratoryjne
i seminarium) stanowi 65,00 % wszystkich zaje¢. Liczebnos¢ grup studentéw reguluje Uchwata Senatu
UR nr 141/05/2017 z 24 maja 2017 r. w sprawie okreslenia liczebnosci grup studenckich na UR.
Liczebno$¢ grup uzalezniona jest od charakteru i form zaje¢. Cwiczenia realizowane s3 w grupach
minimum 25-osobowych, zajecia laboratoryjne i seminaria min. od 10-15 osobowych.

Tabela 5.7. Liczba godzin przypisana do poszczegdlnych form zaje¢ — studia | stopnia niestacjonarne

Liczba godzin
Specjalnos¢ Razem — - . 5
¢wiczenia ¢wiczenia L
wyktad . . seminarium
audytoryjne laboratoryjne
.. . 548 132 724 36
Technologia zywnosci 1440 (38,05%) (9,17%) (50,28%) (2,50%)
. . 528 132 744 36
Zywienie cztowieka 1440 (36,66%) (9,17%) (51,67%) (2,50%)
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Tabela 5.8. Liczba godzin przypisana do poszczegdlnych form zaje¢ — studia Il stopnia niestacjonarne

Liczba godzin
Specjalnos¢ Razem — - — ;
¢wiczenia ¢wiczenia N
wyktad . . seminarium
audytoryjne laboratoryjne
e - 189 72 243 36
Analiza zywnosci >40 (34,99%) (13,34%) (45%) (6,67%)
Zywienie cztowieka 540 188 72 244 36
w gastronomii (34,81%) (13,34%) (45,18%) (6,67%)
Zywnos¢ 540 191 72 241 36
prozdrowotna (35,36%) (13,34%) (44,63%) (6,67%)

Zajecia na obu poziomach studidw niestacjonarnych zaplanowane byly na sobote i niedziele
w formie zaje¢ w kontakcie bezposrednim, hybrydowym i zdalnym.

7. Program i organizacja praktyk, w tym w szczegdlnosci ich wymiaru i terminu realizacji oraz
doboru instytucji, w ktérych odbywajq sie praktyki, a takze liczby miejsc praktyk.

Zgodnie z Regulaminem studiéw na Uniwersytecie Rzeszowskim, Rozdziat 7, §24 (Zatacznik do
Uchwaty nr 555/04/2020 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 23 kwietnia 2020 r. w sprawie
zatwierdzenia zmian i tekstu jednolitego Regulaminu studidw na Uniwersytecie Rzeszowskim),
praktyki programowe sg integralng czescia programu studiéw uchwalonego przez Senat UR.
Kierownik kierunku studidow koordynuje organizacja i przebiegiem programowych praktyk
zawodowych. Regulamin organizacji i odbywania programowych praktyk zawodowych oraz plan
praktyk programowych zatwierdza Dziekan i podaje do wiadomosci studentéw na 14 dni przed
rozpoczeciem roku akademickiego. Sprawowanie opieki dydaktyczno-organizacyjnej nad studentami
w czasie trwania roku akademickiego nalezy do kompetencji koordynatora praktyk, powotfanego
przez Prorektora ds. Studenckich i Ksztatcenia. Szczegdétowe zasady organizacji i odbywania
programowych praktyk zawodowych, w tym obowigzki koordynatorow praktyk, okresla Rektor
w drodze zarzadzenia. Zaliczenie programowych praktyk zawodowych odbywa sie na podstawie
Regulaminu studidéw na Uniwersytecie Rzeszowskim, z zastrzezeniem, ze praktyka moze by¢ zaliczona
takze na podstawie: 1) dokumentu potwierdzajgcego wykonywanie pracy zarobkowej lub
wolontariatu, stazu lub praktyki w tym réwniez za granica, jesli jej charakter spetnia wymagania
przewidziane w programie praktyki, chyba ze przepisy dotyczace ich realizacji stanowig inaczej; 2)
udziatu studenta w obozie naukowym. Zaliczenie studenckiej praktyki zawodowej jest jednym
z warunkdw zaliczenia semestru lub ukonczenia studidw.

Zgodnie z ww. Regulaminem studidow program organizacja praktyk zawodowych studentéw kierunku

TZiZC jest uregulowana przez:

e Zarzadzenie Nr 60/2019 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 01.10.2019 r. w sprawie:
organizacji programowych praktyk zawodowych

e Regulamin organizacji i odbywania programowych praktyk zawodowych dla kierunkéw studiéw
realizowanych w  Kolegium Nauk  Przyrodniczych Uniwersytetu Rzeszowskiego
(https://www.ur.edu.pl/storage/file/core files/2020/9/11/e0e61d08148b85e34fef5109d03463ad
/Regulamin_Praktyk KNP.pdf),

e sylabus dla przedmiotu: praktyka zawodowa (https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-
przyrodniczych/student/kierunki/technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka/sylabusy).
Programowa praktyka zawodowa studentéw kierunku TZiZC trwa 4 tygodnie (160 godzin) i jest

realizowana po zakonczeniu zaje¢ w 4. semestrze. Gtdwnym celem praktyki jest poszerzenie wiedzy

zdobytej na studiach, rozwijanie umiejetnosci jej wykorzystania oraz nabywanie doswiadczenia
zawodowego, a cele szczegétowe obejmuja: zapoznanie studenta z zasadami bezpieczenstwa, higieny
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oraz organizacja pracy zaktadow przemystowych, zaktadéw gastronomicznych lub jednostek
nadzorujacych i kontrolujgcych branze spozywczg, zapoznanie studentdw z podstawowymi
regulacjami prawnymi dotyczacymi produkcji i obrotu zywnoscig, doskonalenie umiejetnosci
rzetelnego i odpowiedzialnego wykonywania powierzonych zadan, poszerzenie wiedzy z dziedziny
objetych praktyka zawodowa. Zakres przedmiotowy praktyki zawodowej studentéw TZiZC obejmuje:
zapoznanie sie z wewnetrznymi przepisami (w tym BHP), regulaminem pracy oraz strukturg
organizacyjng zaktadu pracy przyjmujacego studenta na praktyke, poszerzenie i uporzgdkowanie
wiedzy w zakresie objetym programowg praktyka zawodowg, ksztattowanie i doskonalenie
umiejetnosci wykonywania powierzonych zadan w oparciu o wiedze teoretyczng, przygotowywanie
do samodzielnej pracy, do analizowania problemdw, wyrazania opinii i podejmowania decyzji
zwigzanych z realizacjg powierzonych zadan z zachowaniem zasad prawnych i etycznych,
doskonalenie umiejetnosci pracy zespotowej, systematyczne prowadzenie dziennika praktyk z opisem
wykonywanych czynnosci, zapoznanie sie z techniky oraz procesami technologicznymi w zakresie
produkcji zywnosci, nabycie praktycznych umiejetnosci z zakresu produkcji zywnosci, procesow
produkcyjnych i oceny jakosci surowcéw i produktdw zywnosciowych, praktyczne przygotowanie
studenta do pracy indywidualnej i zespotowej, opracowanie przez studenta sprawozdania
z wykonanej praktyki.

Do obowigzkéw koordynatora praktyk nalezy w szczegdlnosci: opracowanie programu praktyk
i przestanie go do akceptacji Dziekana w terminie 6 tygodni przed rozpoczeciem praktyk, organizacja
spotkan ze studentami w zakresie zasad organizacji praktyk. Spotkanie lub spotkania obejmujace
m.in. a) zapoznanie studentéw z celami praktyki, ramowym programem praktyki zawodowej
i organizacja praktyki zawodowej b) wskazanie zaktadéw, w ktérych istnieje mozliwos¢ odbycia
praktyki zgodnej kierunkiem ksztatcenia TZiZC, c) zapoznanie z obowigzkami studenta podczas
realizacji praktyki, d) poinformowanie studentéw o koniecznosci posiadania ubezpieczenia NNW na
okres trwania praktyki, e) zapoznanie studentéw z zasadami realizacji praktyki, obejmujgce sposdb
wyboru miejsca odbywania praktyki i warunki jej zaliczenia lub zwolnienia z ich odbycia.

Lista zalecanych miejsc realizacji praktyki zawodowej oraz wytyczne do ich poszukiwania sg
przedstawiane prze koordynatora praktyki na zebraniu organizacyjno-informacyjnym. Studenci mogg
skorzysta¢ z wsparcia koordynatora praktyki lub poszukujg miejsca praktyki we wiasnym zakresie,
przy czym w tym réwniez jest zagwarantowane wsparcie ze strony koordynatora praktyki. Dane
potencjalnego pracodawcy s3g zgtaszane do koordynatora praktyki w celu zweryfikowania zgodnosci
z kierunkiem ksztatcenia i mozliwosci osiggniecia efektdow uczenia sie przypisanych do praktyki
zawodowej. W przypadku stwierdzenia niezgodnosci, informacja jest przekazywana do studenta.
student ma mozliwosé dalszego poszukiwania miejsca praktyki. Przygotowanie wykazu studentéw
realizujgcych praktyki w danym roku akademickim wraz informacjami niezbednymi do przygotowania
porozumienia (zatgcznik nr 10 ww. Zarzadzenia) sg przekazywane do Dziekana przed rozpoczeciem
praktyk programowych przez studentow.

Koordynator praktyki weryfikuje przed rozpoczeciem praktyki posiadanie przez studenta
ubezpieczenia NNW na czas jej trwania (zgodnie z Zarzagdzeniem Nr 60/2019).

Miejsce realizacji praktyki musi zapewniac¢ realizacje ramowego planu praktyki zawodowej oraz
osiggniecie wszystkich przypisanych efektéw uczenia sie. Przyktady miejsc realizacji praktyki
zawodowej studentéw kierunku TZiZC: Spdtdzielnia Mleczarska Mlekovita Oddziat w Trzebownisku,
Okregowa Spétdzielnia Mleczarska Krasnystaw, Zaktad Miesny SMAK-GORNO Sp. z 0.0., "SOKOtOW"
Spoétka Akcyjna Oddziat w Jarostawiu, "Spotem" Powszechna Spétdzielnia Spozywcdw w Jarostawiu —
Piekarnia nr 2, P.P.H.I U.W BaMal Sp. z o.0., Hortino Zaktad Przetwdérstwa Owocowo-Warzywnego,
Lezajsk Sp. z 0.0, Zaktad Przetwdrstwa Owocowo-Warzywnego "ORZECH", VAN PUR S.A. — Oddziat
w Rakszawie, PPS "Polmos" w Warszawie S.A. Wytwodrnia Wodek w Stalowej Woli. Studenci kierunku
TZiZC odbywajg praktyke zawodowag w:

— zaktadach przemystu spozywczego i obejmuje ona m. in. charakterystyke ogdlng zaktadu

przemystowego, przepisy BHP oraz systemy zarzadzania jakoscig i bezpieczeAstwem
produkowanej zywnosci, normy jakosciowe surowcéw i produktéw gotowych, organizacje
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zaopatrzenia, magazynowania i transportu, metody kontroli jakosci poétproduktéw oraz
wyrobdéw gotowych, sporzadzanie raportéw z wykonanych zadan;

— zaktadach gastronomicznych lub innych jednostkach o takim profilu i obejmuje m.in:
charakterystyke ogdlng zaktadu gastronomicznego, przepisy BHP oraz systemy zarzadzania
jakoscig i bezpieczenstwem produkowanej zywnosci, normy jakosciowe surowcow i produktéw
gotowych, organizacje zaopatrzenia, magazynowania i transportu, zasady komponowania
jadtospiséw, przygotowywanie plandw zakupowych, sporzadzanie raportéw z wykonanych
zadan;

— jednostkach sprawujgcych nadzér nad jakoscig handlowg artykutéw rolno-spozywczych oraz
warunkami zdrowotnymi zywnosci i zywienia (WIJHARS, WSSE, PSSE) i obejmuje m.in.:
kontrole jakosci handlowej artykutdw rolno-spozywczych w produkcji i obrocie, kontrole
warunkéw sktadowania i transportu artykutdéw rolno-spozywczych, normy jakosciowe
surowcow i produktéw gotowych, metody kontroli jakosci surowcow, potproduktéw oraz
wyrobow gotowych (metody fizykochemiczne, mikrobiologiczne), przygotowanie protokotow
pobierania probek oraz raportéw z kontroli jakosci, sporzadzanie raportéw z wykonanych
zadan.

Regulamin dopuszcza réwniez realizacje praktyki zawodowej studentdw kierunku TZiZC w centrach

badawczych lub jednostkach Kolegium Nauk Przyrodniczych prowadzgcych badania naukowe

w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

Podstawg do odbywania praktyki zawodowej w wybranym miejscu jest porozumienie dotyczgce
organizacji praktyk programowych dla studentéw Uniwersytetu Rzeszowskiego zawarte pomiedzy UR
a podmiotem gospodarczym przyjmujgcym studenta na praktyke zawodowg sporzgdzane w dwéch
jednakowo brzmigcych egzemplarzach po jednym dla kazdej ze stron (egzemplarz dla Uczelni jest
przechowywany w Sekcji praktyk Dziekanatu Kolegium Nauk Przyrodniczych). Koordynator praktyki
przygotowuje i aktualizuje materiaty i tresci do opublikowana na stronie internetowej UR w zaktadce
»Praktyki programowe” w informacjach dla studentéw Kolegium Nauk Przyrodniczych
(https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/student/kierunki/technologia-
zywnosci-i-zywienie-czlowieka/praktyki-programowe). Wzory dokumentéw niezbednych do
zaliczenia praktyki zawodowej dla studentéw kierunku stanowig niniejsze zatgczniki (1-7), ktore
dostepne sg na stronie internetowej:

Zatgcznik 1 — ramowy plan programowej praktyki zawodowej,

Zatgcznik 2 — oswiadczenie zaktadu pracy o mozliwosci odbycia praktyki zawodowej,

Zatacznik 3 — dziennik programowej praktyki zawodowej,

Zatgcznik 3a - zalecenia do prowadzenia dziennika programowej praktyki zawodowej,

Zatacznik 4 — sprawozdanie z programowej praktyki zawodowe;j (strona tytutowa),

Zatgcznik 4a — zalecenia do sprawozdania z programowej praktyki zawodowej,

Zatacznik 5 — opinia zaktadowego opiekuna praktyki z przebiegu programowej praktyki

zawodowej.

Warunkiem zaliczenia praktyki zawodowej jest jej zrealizowanie, przedstawienie zakresu
realizowanych obowigzkéw i miejsca odbywania praktyki oraz przedtozenie stosownych dokumentéw
do 14 dni od zakoriczenia praktyki zawodowej. Warunkiem zaliczenia praktyki zawodowej na
podstawie wykonywanej pracy zawodowej jest przedstawienie zakresu realizowanych obowigzkéw
zawodowych oraz przedtozenie:

a. osSwiadczenia o wykonywanej pracy zawodowej wraz z zakresem obowigzkéw (Zatgcznik 6)
i zaswiadczenia o zatrudnieniu,

b. wniosku kierowanego do Dziekana Kolegium Nauk Przyrodniczych o zaliczenie pracy zawodowej
jako programowej praktyki zawodowej (Zatgcznik 7),

c. sporzgdzonego przez studenta sprawozdania zawierajgcego opis pracy, nabytych i doskonalonych
umiejetnosci oraz ocene wtasng przydatnosci wykonywanej pracy w nabywaniu kompetencji
zawodowych (Zatacznik 4).

Zgodnie z Zarzadzeniem nr 60/2019 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 01.10.2019 r.

w sprawie organizacji programowych praktyk zawodowych koordynator praktyki dokonuje wpisu
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zaliczenia z oceng w elektronicznym systemie Wirtualnej Uczelni. Zaliczenie praktyki zawodowej jest
potwierdzeniem uzyskania zatozonych efektéow uczenia sie. Obowigzkiem koordynatora praktyki jest
ztozenie do Dziekana pisemnego sprawozdania potwierdzajgcego odbycie i zaliczenie praktyki
studentéw kierunku TZiZC (zatacznik nr 11 do ww. Zarzadzenia). Dokumentacja zrealizowanych
praktyk zawodowych jest przechowywana przez koordynatora praktyki.

8. Dobor tresci i metod ksztatcenia, form, liczebnosci grup studenckich w odniesieniu do zaje¢ lub
grup zaje¢, na ktorych studenci osiggajg efekty uczenia sie prowadzace do uzyskania
kompetencji inzynierskich, w przypadku kierunku studiow korczgcych sie uzyskaniem tytutu
zawodowego inzyniera.

Na studiach | stopnia realizowanych w cyklu ksztatcenia 2017/2019-2020/2021 oraz 2018/2019-
2021/2022 zdefiniowano 39 efektéw kierunkowych w tym 15 prowadzacych do uzyskania
kompetencji inzynierskich — 5 w kategorii wiedzy, 8 w kategorii umiejetnosci i 2 w kategorii
kompetencji spotecznych (tabela 2), zas dla cyklu ksztatcenia rozpoczynajgcego sie od 2019/2020
i 2020/2021 zdefiniowano 8 efektow kierunkowych z odniesieniem charakterystyki efektéw
uczenia sie z czesci lll, w tym 2 w kategorii wiedzy, 6 w kategorii umiejetnosci (tabela 4).

Studenci nabywajg efekty uczenia sie prowadzace do uzyskania kompetencji inzynierskich dzieki
réznorodnym formom dydaktycznym, poprzez realizacje przedmiotdw, do ktdrych przypisano efekty
uczenia sie. Efekty te sg uzyskiwane: w kategorii wiedzy — gtéwnie na wyktadach (w grupach
studenckich wyktadowych obejmujacych studentéow catego roku), w kategorii umiejetnosci —
w trakcie zaje¢ ¢wiczeniowych w grupach studenckich o liczebnosci 16-18 oséb, max. 20
(laboratoryjnych, obliczeniowych, projektowych). Nabywanie i doskonalenie kompetencji
inzynierskich jest realizowane takze w trakcie praktyk zawodowych (realizowane indywidualnie we
wskazanym zaktadzie pracy), seminarium inzynierskiego (w grupie seminaryjnej) oraz realizacji pracy
dyplomowej inzynierskiej (realizowane indywidulanie pod opiekg promotora).

Metody ksztatcenia stuzgce nabywaniu kompetencji inzynierskich w kategorii wiedzy to wyktad
problemowy, w kategorii umiejetnosci — praca w laboratorium, wykonywanie doswiadczen, metoda
projektu, analiza przypadkdw, studiowanie i analiza materiatéw Zrédtowych, dyskusja.

Efekty uczenia sie w kategorii wiedzy (K_W12, K_W13) oraz umiejetnosci (K_U05, K_U06, K_U10,
K_U11) prowadzace do uzyskania kompetencji inzynierskich realizowane sg przez dobdr tresci
ksztatcenia zaje¢ kierunkowych: Maszynoznawstwo i aparatura przemystu spozywczego,
Projektowanie technologiczne zaktadéw przemystu spozywczego, Normalizacja w produkcji zywnosci,
Opracowanie  nowych  produktéw oraz Ekonomika i organizacja  przedsiebiorstw
zywnosciowych/Przedsiebiorczosc¢ i zarzgdzanie w przemysle spozywczym. Kolejne efekty uczenia sie
w kategorii umiejetnosci (K_U07, K_U09) prowadzace do uzyskania kompetencji inzynierskich
realizowane w zakresie zaje¢ specjalnosciowych, zaréwno w ramach zaje¢ specjalnosci technologia
zywnosci, jak specjalnosci zywienie cztowieka. Tresci merytoryczne zwigzane ze specjalnosciag
technologia zywnosci i sg to technologie szczegétowe (np. Technologia miesa, Technologia mleka,
Technologia owocéw i warzyw, Technologia przetwérstwa weglowodandw, Technologia drobiu i jaj),
Technologia gastronomiczna i Procesy przemystu fermentacyjnego. Tresci te s3 powigzane z efektami
uczenia sie: student potrafi krytycznie analizowac i dostrzegac aspekty etyczne wptywu technologii
stosowanych w produkgcji i przetwoérstwie zywnosci na stan srodowiska przyrodniczego oraz zdrowie
ludzi i zwierzat (K_UQ7) i rozwigzywac praktyczne zadania inzynierskie oraz dobiera¢ witasciwe
metody przetwarzania, pakowania i przechowywania produktéw spozywczych zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami (K_U09), ktdore prowadzg do nabycia kompetencji inzynierskich.
W planie studidw specjalnosci zywienie cztowieka tresci merytoryczne zaje¢ specjalnosciowych
dotyczg przetwdrstwa wybranych grup surowcéw (np. Przetwdrstwo miesa, Przetwdrstwo mleka,
Technologia drobiu i jaj, Przetwdrstwo weglowodandw i zbdz) oraz licznych tresci zwigzanych
z zywieniem cztowieka: Praktyczne aspekty zywienia, Ocena zywienia, Racjonalizacja zywienia,
Alternatywne zywienia, Zywno$¢é prozdrowotna i tresci te powigzane s3 z efektami uczenia sie:
student potrafi krytycznie analizowad i dostrzegac aspekty etyczne wptywu technologii stosowanych
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w produkcji i przetwdrstwie zywnosci na stan Srodowiska przyrodniczego oraz zdrowie ludzi
i zwierzat (K_UOQ7) i rozwigzywac praktyczne zadania inzynierskie oraz dobieraé¢ witasciwe metody
przetwarzania, pakowania i przechowywania produktéw spozywczych zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami (K_UQ9), ktére prowadzg do nabycia kompetencji inzynierskich.

Seminarium inzynierskie jest w programie studiéw kazdej z wymienionych specjalnosci i zwigzane
z kluczowym efektem uczenia sie (K_W12). Dobdr tresci przedmiotu Praktyka zawodowe zapewnia
realizacje efektdw uczenia sie w zakresie umiejetnosci takich, jak K_U05, K_U06, K_U07, ktére
prowadzg do nabycia kompetencji inzynierskich.

Przyktady rozwiniecia efektéw uczenia sie zaje¢ w powigzaniu do kierunkowych efektéw uczenia sie
przedstawiono ponizej:
1) W grypie zaje¢ kierunkowych na przyktadzie przedmiotu Maszynoznawstwo i aparatura przemystu
spozywczego:
w kategorii wiedzy:

e student definiuje podstawowe parametry pracy, wskazniki eksploatacyjno-ekonomiczne
w procesie uzytkowania maszyn (K_W12),

e student zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia maszyn, urzadzen,
obiektow oraz linii technologicznych przetwérstwa spozywczego (K_W12);

w kategorii umiejetnosci:

e student potrafi formutowaé, krytycznie analizowaé i rozwigzywaé problemy dotyczace
utrzymania urzadzen, maszyn i linii technologicznych stosowanych w przetwodrstwie
spozywczym (K_U11).

2)W grupie zaje¢ kierunkowych na przyktadzie przedmiotu Projektowanie technologiczne zaktaddow
przemystu spoZywczego:
w kategorii wiedzy student:

e student ma wiedze w zakresie czynnikéw decydujgcych o rozwoju branzy rolno — spozywczej
oraz standardéw, norm i wymagan obowigzujgcych w przemysle spozywczym (K_W11),

e student zna podstawowe pojecia z zakresu budowy i funkcjonowania maszyn, urzadzen,
obiektéw oraz linii technologicznych przetwérstwa spozywczego (K_W12);

w kategorii umiejetnosci:
e student potrafi wykona¢ projekt koncepcyjny zaktadu produkcyjnego oraz okreslic
uwarunkowania zewnetrzne inwestycji zgodnie ze specyfikg branzy (K_UO05).
3) W grupie zajec specjalnosciowych na przyktadzie przedmiotu Technologia miesa:
w kategorii wiedzy student:
¢ student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu technologie produkcji wybranych produktow
miesnych, wtagcznie z doborem maszyn i urzadzen (K_W11);
w kategorii umiejetnosci:
e potrafi krytycznie analizowad i dostrzegac aspekty etyczne wptywu technologii stosowanych
w technologii miesa na stan srodowiska przyrodniczego oraz zdrowie ludzi i zwierzat (K_U07),
e potrafi rozwigzywaé praktyczne zadania inzynierskie oraz dobiera¢ wtasciwe metody
przetwarzania, pakowania i przechowywania surowcéw i produktdw miesnych zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami (K_U09).
4) W grupie zajec specjalnosciowych na przyktadzie przedmiotu Przetwdrstwo miesa:
w kategorii wiedzy student:
¢ student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu technologie produkcji wybranych produktéw
miesnych, wtagcznie z doborem maszyn i urzadzen (K_W11);
w kategorii umiejetnosci:
e potrafi rozwigzywaé praktyczne zadania inzynierskie oraz dobiera¢ wtasciwe metody
przetwarzania, pakowania i przechowywania surowcow i produktow miesnych zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami (K_U07),
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e potrafi rozwigzywa¢ praktyczne zadania inzynierskie oraz dobiera¢ wtasciwe metody
przetwarzania, pakowania i przechowywania surowcéw i produktow miesnych zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami (K_U09).

9. spetnienia regut i wymagan w zakresie programu studiow i sposobu organizacji ksztatcenia,
zawartych w standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzadzeniach wydanych na podstawie
art. 68 ust. 3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce, w przypadku
kierunkéw studiow przygotowujacych do wykonywania zawodéw, o ktérych mowa w art. 68
ust. 1 powotanej ustawy. nie dotyczy

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie,
zaliczanie poszczegodlnych semestrow i lat oraz dyplomowanie

1. Wymagania stawiane kandydatom, warunki rekrutacji na studia oraz kryteria kwalifikacji
kandydatow na kazdy z poziomoéw studiow.

Uniwersytet Rzeszowski prowadzi rekrutacje na studia | i Il stopnia na kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka, zgodnie ze szczegdétowymi zasadami przyje¢ dla poszczegdlnych
kierunkdw studiéw okreslonymi stosowng uchwatg Senatu UR, przyjmowanej na rok przed
rozpoczeciem roku akademickiego, ktérego dotyczy ta rekrutacja. Za proces rekrutacji w latach 2015-
2019 na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka odpowiedzialny byt Dziekan Wydziatu
Biologiczno-Rolniczego, ktéry powotywat Wydziatowa Komisje Rekrutacyjng. W 2019 r., w zwigzku ze
zmianami strukturalnymi w Uniwersytecie Rzeszowskim, nadzér nad rekrutacjg powierzony zostat
Prorektorowi ds. Studenckich i Ksztatcenia, a za jej przeprowadzenie odpowiedzialna jest Centralna
Komisja Rekrutacyjna (CKR). W celu zabezpieczenia potrzeb organizacyjnych rekrutacji w Kolegiach,
Rektor powotuje Kolegialne Zespoty Rekrutacyjne.

Rekrutacja na studia na studia | stopnia na kierunku TZiZC rozpoczynajace sie od roku
akademickiego 2020/2021 odbywata sie zgodnie z Uchwatg nr 462/06/2019 Senatu Uniwersytetu
Rzeszowskiego z dnia 27 czerwca 2019 r. w sprawie warunkow, trybu oraz termindw rozpoczecia
i zakonczenia rekrutacji dla poszczegdlnych kierunkéw studidow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
i jednolitych studiéw magisterskich w roku akademickim 2020/2021 z uwzglednieniem zmian
wprowadzonych uchwatg nr 526/12/2019 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 19 grudnia
2019 r., uchwatg nr 548/02/2020 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 27 lutego 2020 r. oraz
uchwatg nr 562/05/2020 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 28 maja 2020 r.). Wedtug
wymienionego aktu prawnego przebiega obecnie rekrutacja studentéw na studia Il stopnia na
kierunku TZiZC. Zatem na studia pierwszego stopnia na kierunek technologia zywnosci i zywienie
cztowieka w roku akademickim 2020/2021 kandydaci byli rekrutowani wedtug zasad opisanych
w zatgczniku nr 1 do Uchwaty nr 462/06/2019. Przedmiotem obowigzkowym dla kandydatow
z ,,nowg matura”, branym pod uwage w postepowaniu rekrutacyjnym byt 1 przedmiot do wyboru
z takich jak chemia, fizyka z astronomig lub fizyka, matematyka, biologia na poziomie podstawowym
lub rozszerzonym. Z kolei dla kandydatéw ze ,starg maturg” 1 przedmiot sposrdd takich jak chemia,
fizyka, matematyka lub biologia. Wyniki procentowe uzyskane z egzaminu maturalnego (,nowa
matura”) przeliczane byty na punkty rekrutacyjne w nastepujgcy sposob:

e 1% punktdéw na poziomie podstawowym =1 punkt rekrutacyjny;

e 1% punktéw na poziomie rozszerzonym = 2 punkty rekrutacyjne.

Z kolei oceny tradycyjne uzyskane na egzaminie dojrzatosci (,stara matura”), przeliczane byty na
punkty rekrutacyjne zgodnie z zasadg:

Ocena (skala 1-6) punkty | Ocena skala (2-5) punkty
Dopuszczajacy/ mierny (2) 30 - -
Dopuszczajacy plus (2+) 45 - -
Dostateczny (3) 60 dostateczny (3) 50
Dostateczny plus (3+) 90 dostateczny plus (3+) 90
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Dobry (4) 120 | Dobry 140
Dobry plus (4+) 150 | dobry plus (4+) 170
Bardzo dobry (5) 180 | bardzo dobry (5) 200
Bardzo dobry plus (5+) 190 | - -
Celujacy (6) 200 |- -

Waga punktdéw z przedmiotu obowigzkowego wynosi 0,8. Przedmiotem dodatkowym branym pod
uwage w postepowaniu rekrutacyjnym byt jezyk obcy wskazany przez kandydata. Waga punktow za
jezyk obcy wynosita 0,5. Kryterium dodatkowym w przypadku, gdy liczba kandydatéw z tg samg liczbg
punktow przewyzszata limit wolnych miejsc na kierunek byt jezyk polski. Waga punktéw za jezyk
polski byta réwna 0,03.

Rekrutacja na studia | i Il stopnia na kierunek TZiZC, tak, jak w przypadku pozostatych 56
kierunkéw prowadzonych w Uniwersytecie Rzeszowskim, odbywata sie przy zastosowaniu
elektronicznego Serwisu Rekrutacyjnego Uniwersytetu Rzeszowskiego. W tym systemie kandydaci
dokonuja rejestracji na wybrany kierunek oraz forme studidow. Po kazdym etapie rekrutacji kandydaci
mogg weryfikowa¢ minimalne progi punktowe, ktére zapewniajg przyjecie na studia, liczbe
zakwalifikowanych oséb oraz liczbe wolnych miejsc. Kompendium informacji na temat oferty
rekrutacyjnej Uniwersytetu Rzeszowskiego stanowi strona internetowa UR oraz zaktadka ,Kandydat”
oraz ,,Rekrutacja 2020/2021” (https://www.ur.edu.pl/kandydat/rekrutacja-2020-2021). W zaktadce
tej kandydaci mogg znalez¢ m. in. dane kontaktowe do Kolegialnych Zespotéw Rekrutacyjnych, wykaz
wymaganych dokumentédw dla obywateli polskich, zasady rekrutacji na poszczegdlne kierunki
studiow, sylwetki absolwentéw, harmonogram rekrutacji, limity przyje¢, wysokos¢ opfat, informacije
o domach studenta, pomocy materialnej. Przygotowany zostat takze ,Poradnik dla kandydata”.
Poprzez te zaktadke na stronie internetowej dostepne jest wejscie do systemu rekrutacyjnego.
Kandydaci na studia wyzsze zobowigzani sg ztozy¢ w terminie i miejscu ustalonym przez Rektora,
komplet nastepujacych dokumentéw, czyli podanie o przyjecie na studia wraz z ankietg osobowg
(wydrukowane z systemu rekrutacyjnego), poswiadczong przez UR za zgodnos$¢ z oryginatem kopie
jednego z dokumentéw, o ktérych mowa wart. 69 ust. 2ustawy PSWIN ($wiadectwo) -
w przypadku kandydatéw ubiegajgcych sie o przyjecie na studia |stopnia lub studia jednolite
magisterskie lub dyplomu ukoniczenia studidw wyiszych -w przypadku kandydatow
ubiegajacych sie o przyjecie na studia Il stopnia. Inne niezbedne dokumenty to 2 aktualne fotografie
kandydata (zgodne z wymaganiami stosowanymi przy wydawaniu dowoddw osobistych) oraz 1
fotografia w wersji elektronicznej, zaswiadczenie lekarskie o braku przeciwwskazan do podjecia
studiéw wyzszych w przypadku rekrutacji na kierunek, na ktérym wystepujg czynniki szkodliwe,
ucigzliwe lub niebezpieczne dla zdrowia, oryginat petnomocnictwa poswiadczonego notarialnie,
w przypadku osoby wystepujgcej w imieniu kandydata, ttumaczenia sporzadzone przez polskiego
ttumacza przysiegtego albo przez zagranicznego ttumacza i poswiadczone przez witasciwego konsula
Rzeczypospolitej Polskiej dokumentdéw, ktére wydane sg w jezyku obcym, dokument potwierdzajgcy
znajomos¢ jezyka obcego (w przypadku studiow prowadzonych w jezyku obcym), inne dokumenty
okreslone w czesci szczegdtowej uchwaty rekrutacyjnej lub w odrebnych przepisach.

Rekrutacja na studia Il stopnia stacjonarne i niestacjonarne na kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka prowadzona jest w semestrze zimowym. Sposréd wymagan
wstepnych/kompetencji oczekiwanych od kandydata w 2020/2021 roku nalezy wymienic
dysponowanie podstawowg wiedzg z zakresu kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka lub
dyscyplin pokrewnych. Przyjmuje sie zasade, ze kandydat osiggnat wiekszos¢ efektéw ksztatcenia
przewidzianych dla studidéw | stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka.
Kryterium kwalifikacyjnym branym pod uwage w postepowaniu rekrutacyjnym jest ocena z dyplomu
ukonczenia studidw. Natomiast kryterium dodatkowym w przypadku, gdy liczba kandydatow z ta
samg liczbg punktéw przewyisza limit wolnych miejsc na kierunek jest srednia arytmetyczna
wszystkich ocen uzyskanych z egzamindw oraz przedmiotéw koriczacych sie zaliczeniem z oceng na
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studiach | stopnia. O przyjecie na studia mogg ubiegad sie absolwenci studidéw | stopnia posiadajacy
dyplom inzyniera, jednolitych studiéw magisterskich lub rownorzednych, uprawniajgcych do podjecia
studiow Il stopnia. Zaréwno dla obywateli polskich jak i cudzoziemcdw, stosowane sg zasady przyjec
obowigzujgce na UR, okreslone w uchwale Senatu. Ocena z dyplomu ukonczenia studiéw oraz
Srednia ocen z egzaminéw oraz zaliczen z oceng przeliczana jest na punkty rekrutacyjne wedtug
zasady:

e ocena na dyplomie studiéw | stopnia:

Dyplom z wyrdznieniem 60 pkt.
Ocena bardzo dobry (5) 50 pkt.
Ocena dobry plus (4+) 45 pkt.
Ocena dobra (4) 40 pkt.
Ocena dostateczny plus (3+) 35 pkt.
Ocena dostateczna (3) 30 pkt.

e Srednia ocen z toku studidw | stopnia:

5.0 50 pkt.
4.51-4.99 45 pkt.
4.0-4.50 40 pkt.
3.51-3.99 35 pkt.
3.0-3.50 30 pkt.

Z kolei, zasady rekrutacji na studia w roku akademickim 2021/2022 reguluje Uchwata nr
582/06/2020 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 25 czerwca 2020 r. w sprawie warunkow,
trybu oraz termindw rozpoczecia i zakonczenia rekrutacji dla poszczegdlnych kierunkéw studiow
pierwszego stopnia, drugiego stopnia i jednolitych studidw magisterskich w roku akademickim
2021/2022 oraz Zatagcznik nr 1 do Uchwaty. Informacje dostepne s3 pod adresem:
https://www.ur.edu.pl/kandydat/rekrutacja-/akty-prawne.

Poziom — | stopnia, studia stacjonarne/niestacjonarne:

e przedmiot obowigzkowy: 1 przedmiot sposrdd nastepujgcych: chemia, fizyka z astronomia
lub fizyka, matematyka, biologia na poziomie podstawowym lub rozszerzonym z czesci
pisemnej egzaminu maturalnego,

e przedmiot dodatkowy: jezyk obcy na poziomie podstawowym lub rozszerzonym z czesci
pisemnej egzaminu maturalnego;

e kryterium dodatkowe w przypadku, gdy liczba kandydatéow z tg samg liczbg punktow
przewyzsza limit wolnych miejsc na kierunek: jezyk polski na poziomie podstawowym lub
rozszerzonym z czesci pisemnej egzaminu maturalnego.

Przelicznik — poziom podstawowy 1% = 1 pkt; poziom rozszerzony 1% = 2 pkt;

Liste kandydatéw przyjetych na pierwszy rok studidw ustala sie na podstawie sumy uzyskanych
punktoéw, od najwyzszej, az do wyczerpania limitu miejsc.

Poziom Il stopnia studia stacjonarne/niestacjonarne:

e wymagania wstepne/kompetencje oczekiwane od kandydata: dyplom ukonczenia studidéw
| stopnia (co najmniej siedmiosemestralnych) lub jednolitych studiéw magisterskich takich
kierunkéw jak: technologia zywnosci i zywienie cztowieka, jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci,
towaroznawstwo, bezpieczenstwo i produkcja zywnosci, produkcja i bezpieczeristwo
zywnosci lub innych zwigzanych z dyscypling technologia zywnosci i zywienia. Ponadto
podstawowa wiedza i umiejetnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka,
a w szczegblnosci ogdlnej technologii zywnosci, inzynierii procesowej, podstaw Zzywienia
cztowieka oraz oceny jakosci zywnosci.
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e kryterium kwalifikacyjne brane pod uwage w postepowaniu rekrutacyjnym: ocena uzyskana
na dyplomie ukonczenia studidw dla absolwentéw kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka, jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci, towaroznawstwo, bezpieczenstwo i produkcja
zywnosci, produkcja i bezpieczedstwo zywnosci oraz innych zwigzanych z dyscypling
technologia zywnosci i zywienia. Pozytywny wynik rozmowy kwalifikacyjnej dla absolwentéw
innych kierunkédw studiéw niz wymienione, opartej na zagadnieniach kierunkowych do
egzaminu inzynierskiego dla kierunku technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka
prowadzonego przez UR,

e kryterium dodatkowe w przypadku, gdy liczba kandydatéow z t3 samg liczbg punktéw
przewyzsza limit wolnych miejsc na kierunek: srednia arytmetyczna ocen z toku studiéw dla
absolwentéw kierunkéw przyporzagdkowanych dyscyplinie wiodgcej technologia zywnosci
i zywienia.

O ile szczegétowe zasady przyje¢ na poszczegdlne kierunki studidw nie stanowig inaczej, na
kierunkach studiéw Il stopnia, oceny z rozmowy kwalifikacyjnej przeliczane sg na punkty rekrutacyjne
zgodnie z zasada:

Ocena bardzo dobry (5) 50 pkt.
Ocena dobry plus (4+) 45 pkt.
Ocena dobra (4) 40 pkt.
Ocena dostateczny plus (3+) 35 pkt.
Ocena dostateczna (3) 30 pkt.

O ile szczegétowe zasady przyje¢ na poszczegdlne kierunki studidw nie stanowig inaczej,
a kierunkach studiéw Il stopnia, Srednia ocen z toku studidow | stopnia przeliczana jest zgodnie
z zasadg:

5,0 50 pkt.
4,51-4,99 45 pkt.
4,0-4,50 40 pkt.
3,51-3,99 35 pkt.
3,0-3,50 30 pkt.

O ile szczegétowe zasady przyje¢ na poszczegdlne kierunki studiow nie stanowig inaczej, na
kierunkach studiéw Il stopnia, ocena na dyplomie studiéw | stopnia przeliczana jest na punkty
rekrutacyjne zgodnie z zasada:

Dyplom z wyrdznieniem 60 pkt.
Ocena bardzo dobry (5) 50 pkt.
Ocena dobry plus (4+) 45 pkt.
Ocena dobra (4) 40 pkt.
Ocena dostateczny plus (3+) 35 pkt.
Ocena dostateczna (3) 30 pkt.

Kandydat z orzeczong niepetnosprawnoscig, uniemozliwiajgcg mu udziat w postepowaniu
rekrutacyjnym, moze skorzystac¢ ze wsparcia oferowanego przez Biuro ds. Oséb Niepetnosprawnych
UR (np. transport pomiedzy budynkami UR, ttumacz jezyka migowego, osobisty asystent itp.). Inny
sposéb przeprowadzenia postepowania kwalifikacyjnego, na pisemny wniosek osoby
z niepetnosprawnoscia ustala Rektor UR. Wyniki postepowania rekrutacyjnego na studia sg jawne,
poprzez udostepnienie w systemie rekrutacyjnym list rankingowych osdéb biorgcych udziat
w postepowaniu kwalifikacyjnym (osobno przyjetych i nieprzyjetych) z podaniem numeréw
identyfikujgcych kandydatéw. Odmowa przyjecia na studia nastepuje w drodze decyzji
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administracyjnej. Od decyzji Centralnej Komisji Rekrutacyjnej (CRK) w sprawie nieprzyjecia na studia
kandydatowi przystuguje prawo wniesienia odwotfania do Rektora za posrednictwem CKR w terminie
14 dni od daty otrzymania decyzji.

2. Zasady, warunki i tryb uznawania efektéw uczenia sie i okresow ksztatcenia oraz kwalifikacji
uzyskanych w innej uczelni, w tym w uczelni zagranicznej.

Student moze przenies¢ sie na Uniwersytet Rzeszowski z innej uczelni, w tym z uczelni
zagranicznej, na ten sam lub inny kierunek studiéw. Warunki, tryb oraz zasady przeniesienia okresla
Uchwata nr 510/11/2019 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 28 listopada 2019 r. w sprawie:
przeniesienia studenta na Uniwersytet Rzeszowski z innej uczelni lub uczelni zagranicznej,
z pdzniejszymi zmianami. Wniosek sktada sie do Centralnej Komisji Rekrutacyjnej, a szczegétowe
informacje w tym zakresie mozna uzyska¢ w Dziale Rekrutacji i Karier Studenckich Uniwersytetu
Rzeszowskiego.

Zasady, warunki i tryb uznawania efektéw ksztatcenia i okreséw ksztatcenia oraz kwalifikacji
uzyskanych w innej uczelni okresla Regulamin studidw na Uniwersytecie Rzeszowskim, rozdziat 4.

Student moze przenie$é sie z innej uczelni, w tym takze z zagranicznej, na ten sam lub pokrewny
kierunek za zgodg dziekana nie wczesniej niz po zaliczeniu pierwszego semestru studidw.
Uwzgledniajgc etapy studidéw w innej uczelni oraz réznice programowe, dziekan podejmuje decyzje,
od ktérego semestru student zostanie przyjety. Warunkiem przeniesienia zaje¢ z innej uczelni jest
stwierdzenie zbieznosci efektdw uczenia sie. Zbieznos¢ efektédw opiniuje kierownik kierunku studiow
na podstawie przedstawionych przez studenta sylabuséw zaje¢ zrealizowanych na opuszczanej
uczelni.

Student podejmujacy jedno- lub dwusemestralne studia na innej uczelni krajowej lub zagranicznej
na kierunku, na ktérym studiuje na UR lub kierunku pokrewnym, po powrocie podejmuje studia na
kolejnym semestrze. Punkty ECTS uzyskane poza UR zostajg uznane przez dziekana w miejsce
punktow i przedmiotéw zawartych w programie studidw na macierzystym kierunku w przypadku
zbieznosci efektéw uczenia sie dla tych przedmiotéw i praktyk zawodowych w obydwu uczelniach.
Zbieznos¢ efektéw ocenia kierownik kierunku studidw. W przypadku, gdy na uczelni przyjmujgcej
program studiéw nie przewidywat przedmiotdw, na ktérych mozna byto osiggnac¢ efekty uczenia sie
przewidziane na danym etapie studidw, student zobowigzany jest w ciggu roku zaliczy¢ te
przedmioty, pod warunkiem uzyskania przez studenta wymaganej liczby punktéw ECTS na uczelni
przyjmujacej. Warunki zaliczenia przedmiotdw reguluje trdjstronne porozumienie, w taki sposdb, aby
zminimalizowac réznice programowe pomiedzy programami studiow w obu uczelniach. Jesli student
nie zrealizuje programu studiéw zawartego w tréjstronnym porozumieniu i nie uzyska wymaganej
liczby punktéw ECTS, dziekan moze odmowi¢ zaliczenia semestru, w czasie ktérego przebywat na
uczelni przyjmujacej. Podejmujac decyzje o odmowie zaliczenia semestru, dziekan moze skierowac
studenta na powtarzanie danego semestru lub roku albo wpisa¢ go warunkowo na kolejny semestr,
okreslajac termin uzupetnienia zalegtosci, jezeli uzna przyczyny niezrealizowania programu za
uzasadnione.

3. Zasady, warunki i trybu potwierdzania efektéw uczenia sie uzyskanych w procesie uczenia sie
poza systemem studidw.

Zasady i tryb potwierdzania efektéw uczenia sie uzyskanych poza systemem studiow na kierunku
technologia zywnos$ci i zywienia reguluje Uchwata nr 463/06/2019 Senatu Uniwersytetu
Rzeszowskiego z dnia 27 czerwca 2019 r. w sprawie okreslenia sposobu potwierdzania efektow
uczenia sie w Uniwersytecie Rzeszowskim. Procedura ta jest opisana na stronie internetowej UR
w zaktadce  ,Kandydat”  (https://www.ur.edu.pl/kandydat/potwierdzenie-efektow-uczenia-sie).
W Dziale Jakosci i Akredytacji Uniwersytetu Rzeszowskiego utworzony jest Punkt Informacyjny
w sprawach potwierdzania efektéw uczenia sie, do ktorego zadan nalezy w szczegdlnosci: udzielanie
zainteresowanym osobom informacji na temat procedury potwierdzania efektéw uczenia sie
w Uniwersytecie Rzeszowskim, podejmowanie dziatan majgcych na celu doskonalenie procesu
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potwierdzania efektéw uczenia sie w Uczelni, prowadzenie i aktualizacja strony internetowej Uczelni
w zakresie funkcjonowania procedury potwierdzania efektéw uczenia sie. Zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami Uczelnia posiada uprawnienia do przeprowadzania procedury potwierdzania efektow
uczenia sie na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, a wykaz przedmiotéw o uznanie
ktorych mogg ubiegac sie kandydaci w trybie potwierdzania efektéw uczenia sie dostepny jest pod
adresem: (https://www.ur.edu.pl/kandydat/potwierdzenie-efektow-uczenia-
sie/rekrutacja20202021/ kolegium-nauk-przyrodniczych).

Pod wzgledem formalnym kandydat powinien ztozy¢é wniosek wraz z dokumentami
potwierdzajgcymi osiggniecie efektéw uczenia sie oraz wymagany staz pracy zawodowej w terminie
do dnia:

e 30 kwietnia roku, w ktérym prowadzona jest rekrutacja, w przypadku ubiegania sie o przyjecie
na kierunki rozpoczynajace ksztatcenie w semestrze zimowym,

e 30 listopada, w przypadku ubiegania sie o przyjecie na kierunki rozpoczynajgce ksztatcenie
w semestrze letnim.

Whniosek nalezy ztozy¢ do Centralnej Komisji Rekrutacyjnej wraz z potwierdzeniem wniesienia
optaty za przeprowadzenie procedury potwierdzania efektéw uczenia sie oraz dokonac rejestracji
w Uczelnianym Systemie Rekrutacyjnym (w ciggu 14 dni od daty rozpoczecia ramowego terminu
rekrutacji na dany rok akademicki). W kolejnym etapie nastepuje formalna ocena wniosku
i ewentualne wezwanie do uzupetnienia. W nastepnym etapie jest przeprowadzana merytoryczna
ocena whniosku przez komisje weryfikujgcg ztozong z minimum trzech nauczycieli akademickich -
specjalistdw w obszarze tematycznym, ktdérego dotyczy wniosek zakoriczona sporzadzonym
protokotem i wydaniem zaswiadczenia. Postepowanie w sprawie potwierdzania efektéw uczenia sie
konczy sie wystawieniem oceny za kazdy przedmiot podlegajgcy potwierdzeniu, zgodnie
z obowigzujgcymi w kolegium kryteriami oceniania. Student otrzymuje za przedmiot zaliczony
w drodze potwierdzania efektéw uczenia sie odpowiednig dla danych zaje¢ liczbe punktéw ECTS.
Decyzje o przyjeciu na studia w trybie potwierdzania efektéw uczenia sie podejmuje Centralna
Komisja Rekrutacyjna na podstawie najlepszych wynikdw uzyskanych w procesie potwierdzania
efektdw uczenia sie, po spetnieniu warunkdow rekrutacji.

Pomimo podjetych dziatai na rzecz wdrozenia powyzszej procedury na kierunku studiéw TZiZC,
nie cieszy sie ona zainteresowaniem kandydatow.

4. Zasady, warunki i tryb dyplomowania na kazdym z poziomow studiow.

Proces dyplomowania (zasady, warunki, tryb) jest w petni zgodny z Regulaminem studidw na
Uniwersytecie Rzeszowskim, rozdziat 18 (UkoAczenie studidéw). Studenci kierunku TZiZC moga
zapoznaé sie z procedurg dyplomowania w roku akademickim 2020/2021 dostepng na stronie
internetowej Kolegium Nauk Przyrodniczych UR (https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-
przyrodniczych/student/praca-dyplomowa-i-egzamin-dyplomowy-20202021). W  zaktadce tej
dostepne sg informacje na temat wytycznych dotyczacych pisania pracy dyplomowej, wzoru strony
tytutowej, streszczenia pracy. Ponadto jest takze informacja na temat Procedury antyplagiatowej
(Zarzadzenie nr 61/2018 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 19 grudnia 2018 r. w sprawie
funkcjonowania procedury antyplagiatowej w Uniwersytecie Rzeszowskim) oraz informacje
dotyczace wytycznych przeprowadzenia egzaminu w formie zdalnej oraz w kontakcie bezposrednim,
w zwigzku z sytuacjg epidemiczng w kraju (Instrukcja przeprowadzania egzaminu dyplomowego
w semestrze zimowym 2020 2021). Zamieszono takze Zatgcznik nr 2 do zarzadzenia nr 8/2021
Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 25 stycznia 2021 r. w sprawie zasad weryfikacji
osiggnietych efektéw uczenia sie okreslonych w programie studidw oraz przeprowadzania egzaminu
dyplomowego przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej, bowiem w zwigzku z sytuacjg
pandemiczng, w wyjgtkowych sytuacjach na wniosek studenta lub cztonka komisji Rektor dopuszcza
mozliwos$¢ przeprowadzenia egzaminu dyplomowego zdalnie. Ponadto dla studentéw kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka Zespdt Programowy tego kierunku opracowat szczegétowe
wytyczne pisania pracy, obejmujgce miedzy innymi takie informacje jak objasnienie struktury pracy,
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sposobdw numerowania rozdziatéw, sposobu cytowania literatury. Wytyczne sg dostepne na stronie
internetowej Kolegium Nauk Przyrodniczych w informacjach dla studentéw kierunku TZiZC
w zaktadce »,Egzamin i prace dyplomowe” (www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-
przyrodniczych/student/kierunki/technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka/egzaminy-i-prace-
dyplomowe). Studenci TZiZC s3 zapoznawani z tymi wytycznymi na seminariach dyplomowych.
Ponadto promotorzy prac dyplomowych majg obowigzek zapoznaé studentéw ze wspomniang
procedura.

Procedura dyplomowania na kierunku TZiZC

Proces dyplomowania na kierunku TZiZC obejmuje realizacje przez studenta pracy dyplomowej
pod kierunkiem nauczyciela akademickiego, ocene pracy przez promotora i recenzenta w postaci
»,Formularza oceny promotora pracy dyplomowej” i ”“Formularza oceny recenzenta pracy
dyplomowej” oraz egzamin dyplomowy. Weryfikacja osiggania zaktadanych efektéw uczenia sie
odbywa sie poprzez realizacje pracy dyplomowej, w ramach seminarium dyplomowego na studiach
| (inzynierskiego) oraz Il stopnia (magisterskiego), obligatoryjng dla kazdego rodzaju pracy, procedure
antyplagiatowg z uzyciem Jednolitego Systemu Antyplagiatowego (JSA) oraz egzamin dyplomowy.
Uwzgledniajgc wygenerowane przez JSA raporty, promotorzy wypetniajg stosowne oswiadczenia
bedgce podstawg do dopuszczenia studenta do egzaminu dyplomowego.

Praca dyplomowa

Prace dyplomowsg, student wykonuje pod kierunkiem wybranego przez siebie nauczyciela
akademickiego — promotora, ktéry posiada co najmniej stopien doktora. Od roku akademickiego
2019/2020 kandydatéw na promotoréw prac dyplomowych na kierunku TZiZC zgtasza Rada Instytutu
Technologii Zywnoéci i Zywienia, a Rada Dydaktyczna Kolegium Nauk Przyrodniczych (KNP)
zatwierdza liste tych kandydatéw. W zakresie kompetencji Rady Dydaktycznej KNP jest takze
wyrazenie zgody na powierzenie prowadzenia prac dyplomowych studentéw kierunku TZiZC
nauczycielom zatrudnionym na stanowisku adiunkta. Zgodnie z Regulaminem studiow na UR,
w uzasadnionych przypadkach, na wniosek promotora pracy dyplomowej, Rada Dydaktyczna
Kolegium moze wyrazi¢ zgode na powotanie promotora pomocniczego. Promotorem pomocniczym
moze zosta¢ osoba takze spoza uczelni, w szczegdlnosci pochodzaca z otoczenia spoteczno-
gospodarczego, posiadajgca tytut zawodowy magistra oraz kompetencje i doswiadczenie w zakresie
obejmujgcym tematyke pracy dyplomowej.

Realizowane prace dyplomowe majg potwierdzi¢ nabycie przez studenta zatozonych efektow
uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Tematyka prac dyplomowych
jest zgodna ze specjalnoscig na studiach | i Il stopnia i jest powigzana z dorobkiem naukowo-
badawczym promotora. Na studiach | stopnia przygotowywana jest praca inzynierska, a na studiach
Il stopnia praca magisterska. W programie studiéw | stopnia od roku akademickiego 2020/2021
zapisano, ze praca inzynierska powinna mie¢ charakter pracy eksperymentalnej lub projektowej,
podczas, gdy w programie studiow Il stopnia od roku akademickiego 2019/2020 podkreslono, ze
praca magisterska ma mieé charakter pracy badawczej, opartej na krytycznym podejsciu do problemu
badawczego, znajomosci metod badawczych, ktére w potaczeniu z wiedzg i umiejetnosciami
studenta z toku studidw pomogg w opracowaniu tego zagadnienia. Student przygotowujgc prace
dyplomowa polega na wsparciu promotora pracy w ramach wielogodzinnych konsultacji oraz opieki
podczas prac laboratoryjnych.

Tematyka prac dyplomowych na kierunku TZiZC

Prace dyplomowe realizowane na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka sg zwigzane
z dziatalnoscig naukowo-badawczg nauczycieli akademickich i mieszczg sie w dyscyplinie technologia
zywnosci i zywienia. Zaréwno na studiach | i Il stopnia tematyka prac dyplomowych wigze sie
z problematyka specjalnosci jakg wybrali studenci.

Tematyka prac dyplomowych jest proponowana przez nauczycieli akademickich prowadzacych
dziatalno$¢ naukowo-badawczg w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Nastepnie zebrane
robocze tematy sg analizowane przez Zespdt Programowy (do 30.09.2019 przez Rade Programowsg).
Kierownik Zespotu Programowego kieruje poprawki/sugestie modyfikacji tematéw do ich autoréw.
Nastepnie po uzyskaniu informacji zwrotnej robocze tematy s3g zatwierdzane przez Zespdt
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Programowy. W kolejnym etapie tematy sg przekazywane do Opiekuna roku, ktéry zapoznaje
studentéw z tematami proponowanymi przez poszczegdlne Zaktady/Katedry. W przypadku, gdy kilku
studentéw deklaruje che¢ wyboru tego samego tematu pracy dyplomowej, kryterium premiujagcym
jest praca w kole naukowym lub srednia z dotychczasowego toku studiéw. Ostateczny wybér
tematéw przez studentdw nastepuje na pierwszym seminarium. Temat moze zosta¢ takze
zaproponowany/zmodyfikowany przez studenta. Jego ostateczne brzmienie ustalane jest
z promotorem pracy. Ostateczne tematy prac dyplomowych zatwierdza Rada instytutu.
Charakter prac dyplomowych na kierunku TZiZC

Praca inzynierska na kierunku TZiZC powinna mie¢ charakter eksperymentalny lub projektowy.
Praca eksperymentalna polega na rozwigzaniu problemu techniczno-technologicznego i powinna by¢
przygotowana w oparciu o doswiadczenia wtasne dyplomanta lub przeprowadzone z jego udziatem
w jednostce, w ktérej realizowana jest praca. Podstawg do wykonania pracy eksperymentalnej moga
by¢ tez wyniki doswiadczen udostepnione przez jednostki badawcze lub instytucje zwigzane
z dyscypling obejmujgcy zakres tematyczny pracy. Wyniki badaid powinny by¢ opracowane
i zinterpretowane z wykorzystaniem metod naukowych (w tym statystycznych) i skonfrontowane
z aktualng literaturg. Z kolei praca inzynierska projektowa powinna zawieraé charakterystyke
realizowanego projektu: technologicznego (elementy procesu technologicznego, maszyny,
urzadzenia i materiaty, warunki przebiegu procesu, czynnosci i kolejnos¢ ich wykonania, kontrola
ilosci i jakosci produktu itp.), technicznego (budowa, dziatanie, sterowanie i regulacja, obstuga,
konserwacja, przechowywanie itp.), organizacyjnego (struktura, zarzadzanie, powigzania z innymi
podmiotami, ekonomika itp.), uzytkowego (zakres zastosowania, sposéb wdrozenia, skutecznosc,
efektywnos¢ ekonomiczna, cechy produktu itp.). Natomiast praca magisterska na studiach Il stopnia
ma miec charakter pracy naukowej i powinna by¢ oparta na samodzielnie zebranym i opracowanym
materiale.

Studenci do przygotowania pracy dyplomowej powinni wykorzysta¢ aktualng literature naukowa
z uwzglednieniem obcojezycznej. Liczba pozycji bibliograficznych i dobdr pismiennictwa powinny
uwzgledniaé¢ najnowsze osiggniecia naukowe wigzgce sie z tematyka pracy. Liczbe podrecznikow
i stron internetowych nalezy ograniczy¢ do niezbednego minimum. Praca powinna by¢ zakoriczona
whnioskami Scisle wynikajgcymi z tresci pracy. Dyplomant pod kierunkiem promotora pracy
opracowuje wstep pracy, bedacy przeglagdem pismiennictwa na wybrany temat. Nastepnie formutuje
cel i zakres pracy oraz wykonuje doswiadczenia/badania/opracowania.
Procedura antyplagiatowa

Wszystkie prace dyplomowe (inzynierskie i magisterskie) podlegajg ocenie w Jednolitym Systemie
Antyplagiatowym zgodnie z Procedurg antyplagiatowg wprowadzang Zarzgdzeniem nr 61/2018
Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 19 grudnia 2018 r. w sprawie funkcjonowania procedury
antyplagiatowej w Uniwersytecie Rzeszowskim. Pozytywny wynik weryfikacji pracy umozliwia jej
zaakceptowanie przez promotora i jest rOwnowazne z dopuszczeniem pracy do obrony. Na tej
podstawie student ma takze zaliczane seminarium dyplomowe. Podpisany wydruk ogdlnego raportu
antyplagiatowego promotor dostarcza do Dziekanatu. Kolejnym warunkiem koniecznym do
dopuszczenia studenta do obrony jest pozytywna ocena pracy wystawiona przez promotora
i recenzenta oraz zaliczer wszystkich przedmiotéw przewidzianych w programie studiow, co oznacza
potwierdzenie realizacji wszystkich efektow ksztatcenia/uczenia sie przewidzianych w programie
studiéw i uzyskanie odpowiedniej liczby punktéw ECTS (210- studia | stopnia, 90-studia Il stopnia).
Ocena pracy przez promotora i recenzenta jest przygotowywana odpowiednio w postaci ,Formularza
oceny promotora pracy dyplomowej” oraz ,Formularza oceny recenzenta pracy dyplomowej”.
W ramach tego ocenia sie zgodnos$¢ tresci pracy z jej tematem zawartym w tytule, merytoryczny
poziom pracy, nowatorski charakter pracy, dobdr i wykorzystanie zrédet bibliograficznych, strone
formalng pracy (poprawnosc¢ jezyka, opanowanie techniki pisania pracy, spis rzeczy, odsytacze) oraz
sposéb wykorzystania pracy. Recenzje pracy dyplomowej sg jawne i udostepniane kazdej osobie,
ktora wystgpi z takim wnioskiem. Praca dyplomowa recenzowana jest przez nauczyciela
posiadajgcego tytut naukowy profesora albo stopierr naukowy doktora habilitowanego lub doktora.
W przypadku, gdy promotorem pracy magisterskiej jest nauczyciel posiadajgcy stopien naukowym
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doktora, to jej recenzentem jest nauczyciel posiadajgcy co najmniej stopien naukowy doktora
habilitowanego. Oceng koncowg pracy dyplomowej jest Srednia arytmetyczna ocen promotora
i recenzenta.

Egzamin dyplomowy

Zgodnie z Regulaminem studiéw Uniwersytetu Rzeszowskiego student zobowigzany jest
przystgpi¢ do egzaminu dyplomowego nie pdzniej niz do dnia 31 marca na studiach konczacych sie
w semestrze zimowym oraz do 30 wrzesnia na studiach korczgcych sie w semestrze letnim. Egzamin
dyplomowy jest egzaminem w formie ustnej i odbywa sie przed komisja ztozong z 3 osdb:
przewodniczacy, promotor, recenzent. Recenzenta wskazuje promotor pracy. Powinien to by¢
nauczyciel akademicki, ktéry prowadzi dziatalnos¢ dydaktyczng w dyscyplinie technologia zywnosci
i zywienia, specjalista z zakresu tematyki pracy. Podczas egzaminu dyplomowego student prezentuje
gtéwne zatozenia swojej pracy, uzyskane wyniki oraz wyciggniete wnioski. W drugiej cze$ci egzaminu
student odpowiada na pytania dotyczace losowo wybranych zagadnien kierunkowych oraz
specjalnosciowych. Zadawane jest takze pytanie odnosnie do pracy dyplomowej. Na studiach
| stopnia opracowano 50 zagadnien kierunkowych oraz po 30 zagadnien dotyczacych dwdch
specjalnosci (technologia zywnosci, zywienie cztowieka). Student odpowiada na 2 pytania dotyczace
zagadnien kierunkowych oraz 1 dotyczace zagadnienia specjalnosciowego. Na studiach Il stopnia
przygotowano 21 zagadnien kierunkowych i 21 zagadnien specjalnosciowych (22 na specjalnosci
Analiza zywnosci). Student losuje 1 zagadnienie kierunkowe i 2 specjalnosciowe. Pytania te sg
podane do wiadomosci studentdéw na stronie internetowej Kolegium Nauk Przyrodniczych w zaktadce
Student w informacjach dla wybranego kierunku TZiZC (https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-
nauk-przyrodniczych/student/kierunki/ technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka/egzaminy-i-prace-
dyplomowe) oraz takze na stronie Instytutu Technologii Zywnosci i Zywienia w informacjach dla
studentéw znajduje sie przekierowanie do informacji dla studentéw kierunku TZiZC. Warunkiem
zdania egzaminu dyplomowego jest uzyskanie przez studenta ocen pozytywnych z kazdego z czterech
pytan egzaminacyjnych. Z ocen wystawionych przez komisje z pytan egzaminacyjnych wyliczana jest
warto$¢ srednia z doktadnoscig do 2 miejsc po przecinku. Podobnie obliczana jest Srednia z oceny
pracy promotora i recenzenta. Przy ustaleniu oceny koricowej, wpisywanej na dyplomie ukonczenia
studiow, komisja bierze pod uwage sume s$rednich: 60% Sredniej arytmetycznej ocen z przebiegu
studiow; 20% sSredniej arytmetycznej ocen z pracy dyplomowej; 20% S$redniej arytmetycznej ocen
z odpowiedzi na egzaminie dyplomowym. Na podstawie sumy obliczonych wartosci ustalana jest
ocena koncowa na podstawie przedziatéw zawartych w Regulaminie studiéw zakreséw: do 3,25 —
dostateczny; od 3,26 do 3,75 — dostateczny plus; od 3,76 do 4,25 — dobry; od 4,26 do 4,75 — dobry
plus; od 4,76 — bardzo dobry. Na podstawie sumy obliczonych wartosci ustalana jest ocena koricowa
na podstawie podanych wyzej przedziatdw. O wyniku egzaminu dyplomowego student informowany
jest bezposrednio po jego zakonczeniu przez przewodniczacego komisji w obecnosci jej cztonkdw.

W przypadku, gdy student nie przystgpi lub nie ztozy egzaminu dyplomowego, Dziekan, na
whniosek studenta, wyznacza drugi termin egzaminu jako ostateczny, z zachowaniem termindéw
okreslonych w Regulaminie studidow. W przypadku otrzymania negatywnej oceny z egzaminu
dyplomowego, Dziekan wydaje decyzje o skresleniu z listy studentdw lub rozstrzygniecie
w przedmiocie powtarzania seminarium dyplomowego na wniosek studenta ztozony do 7 dni od daty
egzaminu dyplomowego.

Egzamin dyplomowy w formie zdalnej

Do czasu zagrozenia epidemicznego wywotanego koronawirusem SARS-CoV-2 w Polsce egzaminy
dyplomowe (inzynierskie, magisterskie) na kierunku TZiZC odbywaly sie w sposéb tradycyjny,
w kontakcie bezposrednim. Jednak w zwigzku z zaistniatg sytuacjg epidemiczng egzaminy konczace
Il stopien studidw w roku akademickim 2019/2020 odbywaty sie na zasadach okreslonych
w Zarzadzeniu nr 61/2020 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 29 maja 2020 roku w sprawie
zmian w organizacji roku akademickiego 2019/2020 na Uniwersytecie Rzeszowskim oraz ustalenia
szczegotowych zasad zakoriczenia semestru letniego 2019/2020. W Zatgczniku nr 1 do zarzadzenia
61 2020 z dnia 29.05.2020 r. (instrukcja przeprowadzania egzaminu dyplomowego w okresie
zawieszenia zaje¢ dydaktycznych w trybie tradycyjnym z powodu zagrozenia zakazeniem wirusem
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SARS-CoV-2 w semestrze letnim 2019/2020) podano szczegétowe wytyczne odnosnie procedury
ztozenia pracy dyplomowej oraz organizacji i przebiegu egzaminu dyplomowego z wykorzystaniem
technologii informatycznych zapewniajacych kontrole przebiegu weryfikacji osiggnietych efektéw
uczenia sie oraz jego rejestracje (w trybie zdalnym), jak réwniez organizacja i przebiegu egzaminu
dyplomowego w kontakcie bezposrednim. Egzaminy dyplomowe w kontakcie bezposrednim
odbywaty sie tylko za zgoda dziekana kolegium. Dziekan kolegium po ustaleniu harmonogramu
egzamindw dyplomowych przekazywat go do wiadomosci przewodniczagcych komisji
egzaminacyjnych, studentdw oraz administratora budynku. Egzaminy dyplomowe w kontakcie
bezposrednim przeprowadzano przy zachowaniu Srodkéw ostroznosci zalecanych w aktualnej
sytuacji epidemiologicznej. Egzamin odbywaty sie w sali o odpowiednim metrazu, przy zachowaniu
odpowiednich odlegtosci miedzy poszczegblnymi uczestnikami, obligatoryjnym zastanianiu ust i nosa
przez wszystkich uczestnikdw spotkania. Po zakoriczonym egzaminie kazdego studenta sala byita
przewietrzona, a powierzchnie zdezynfekowane. Studenci byli zaopatrzeni we wtasne artykuty
piSmiennicze (dtugopisy, kartki). Dotykane przez studentéw elementy takie jak klamka czy myszka od
komputera podlegaty dezynfekcji. Zrezygnowano takze z elementdw towarzyszacych egzaminom
dyplomowym (podziekowania, wreczenia kwiatow itp.). W przypadku, jesli student lub cztonek
komisji nie mogli uczestniczy¢ w egzaminie w formie kontaktu bezposredniego Dziekan wyrazat zgode
na forme zdalng. Komunikat Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 22 grudnia 2020 roku
mowit, ze egzaminy dyplomowe powinny by¢ przeprowadzone w formie kontaktu bezposredniego,
z zachowaniem rezimu sanitarnego. Na uzasadniony sytuacjg epidemiczng wniosek studenta lub
cztonka komisji egzaminacyjnej dopuszczalne jest przeprowadzenie egzaminu dyplomowego
z wykorzystaniem technologii informatycznych zapewniajgcych kontrole przebiegu weryfikacji
osiggnietych efektow uczenia sie oraz jego rejestracje. Zatem Zarzadzenie nr 8/2021 Rektora
Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 25 stycznia 2021 r. w sprawie zasad weryfikacji osiggnietych
efektéow uczenia sie okreslonych w programie studiéw oraz przeprowadzania egzaminu
dyplomowego przy uzyciu srodkdw komunikacji elektronicznej regulowato kwestie przeprowadzenia
egzaminéw dyplomowych dla studentdw VII semestru studidw | stopnia TZiZC. Zasady
przeprowadzenia egzaminu w kontakcie bezposrednim byty takie same jak to byto w przypadku
egzamindw dyplomowych koriczgcych studia Il stopnia w roku akademickim 2019/2020. W przypadku
uczestnictwa w tej formie egzaminu student jest zobowigzany ztozy¢ , Oswiadczenie Covid-19”.
Student na mocy tego dokumentu zaswiadcza, ze nie ma objawdw choroby Covid-19, nie miat
kontaktu z chorg osobg oraz nie przebywa w kwarantannie. Natomiast zatgcznik 1 do przytoczonego
Zarzadzenia Rektora wyszczegdlniat zasady obowigzujgce przy przeprowadzaniu egzaminéw
dyplomowych przy uzyciu $rodkéw komunikacji elektronicznej (w formie zdalnej). Do
przeprowadzania egzaminéw dyplomowych w formie zdalnej wykorzystuje sie wytgcznie aplikacje MS
Teams w ramach ustugi pakietu Office 365 udostepniong przez UR, zapewniajgcg transmisje
egzaminu dyplomowego w czasie rzeczywistym miedzy jego uczestnikami oraz wielostronng
komunikacje w czasie rzeczywistym, w ramach ktérej uczestnicy egzaminu dyplomowego moga
wypowiadad sie w jego toku, z zachowaniem niezbednych zasad bezpieczenstwa.
Weryfikacja procesu dyplomowania na kierunku TZiZC

Proces dyplomowania jest weryfikowany poprzez ocene pracy przez promotora oraz recenzenta,
a takze wienczacy go egzamin dyplomowy. Ponadto po zakonczeniu egzaminéw dyplomowych prace
dyplomowe wraz z ich recenzjami sa weryfikowane przez Zespét programowy kierunku TZiZC
w oparciu o dotychczasowa procedure ,Zatwierdzanie tematyki prac dyplomowych i ich weryfikacja”
(Wykaz zasad i procedur obowigzujgcych na Woydziale Biologiczno-Rolniczym — Procedura Nr
9/BR/2014). Na kazdym kierunku studiow | i Il stopnia, co najmniej 10% (jednak nie mniej niz 4)
losowo wybranych prac dyplomowych ukornczonych w danym roku akademickim podlega weryfikaciji.
Obecnie, do tego celu ma zastosowanie ,Procedura oceny jakosci prac dyplomowych oraz recenzji
prac na Uniwersytecie Rzeszowskim z dnia 14 stycznia 2021 roku”
(https://www.ur.edu.pl/storage/file/core files/ 2021/1/28/f199667d54e31d1660eed43e472f747d/
Procedura%20oceny%20prac.pdf). Procedura obejmuje ocene jakosci prac dyplomowych powstatych
w ramach procesu dyplomowania oraz recenzji tych prac i dotyczy wszystkich kierunkéw studiéw
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realizowanych na UR. Na potrzebe przeprowadzenia oceny jakoSciowej procesu dyplomowania,
Dziekan Kolegium powotuje dla kazdego kierunku lub grupy kierunkdw przypisanych do tej samej
dyscypliny minimum trzyosobowy Zesp6t ds. Oceny Jakosciowej Prac Dyplomowych (ZOJPD). Kazdego
roku ocenie podlega min. 5% prac dyplomowych powstatych na danym kierunku i poziomie studidw,
wybranych losowo przez dziekana kolegium wraz z kierownikiem kierunku studiéw. W przypadku,
gdy liczba obronionych na kierunku i poziomie prac jest mniejsza niz 40, ocenie podlega minimum
10% prac dyplomowych. Zaleca sie, aby ocenie podlegata przynajmniej jedna praca dyplomowa
napisana pod kierunkiem kazdego promotora sprawujgcego opieke nad pracami w danym roku.
Weryfikacje prac dyplomowych oraz recenzji prac przeprowadza sie na postawie Arkusza oceny
jakosci pracy dyplomowej, okreslonego w Zatgczniku nr 1 do niniejszej procedury. Po
przeprowadzeniu oceny, o ktdrej mowa w pkt. 3, przewodniczacy ZOJPD sporzadza zbiorcze
zestawienie z ocenionych prac wraz z uwagami i zaleceniami dotyczgcymi ich jakosci wg wzoru
okreslonego w Zafaczniku nr 2 do niniejszej procedury. Na podstawie analizy wynikdw ocen
dokonanych przez ZOJPD, dziekan kolegium przedktada na radzie dydaktycznej sprawozdanie z oceny
jakosci prac i ich recenzji na prowadzonych w kolegium kierunkach studiow

5. Sposéb oraz narzedzia monitorowania i oceny postepéw studentéw (np. liczby kandydatéw,
przyjetych na studia, odsiewu studentéw, liczby studentéw koriczacych studia w terminie) oraz
dziatan podejmowanych na podstawie tych informacji, jak rowniez sposobéw wykorzystania
analizy wynikéw nauczania w doskonaleniu procesu nauczania i uczenia sie studentow.

Monitoring liczby kandydatéw oraz oséb przyjetych na studia w Kolegium Nauk Przyrodniczych
dokonuje sie na podstawie przygotowywanych dla MNiSW corocznych sprawozdan z liczby
kandydatow oraz przyjetych na pierwszy rok studiéw (pierwszego oraz drugiego stopnia). Biezgca
analiza liczby studentéw oraz wynikow przez nich uzyskiwanych jest prowadzona z wykorzystaniem
elektronicznego systemu wspomagajgcego dokumentacje przebiegu studidw Uczelnia 10. Na tej
podstawie podejmowane sg dziatania dotyczgce modyfikacji liczby i liczebnosci grup studenckich.

Monitorowanie postepéw studentéw jest realizowane w sposéb cigglty przez nauczycieli
prowadzacych zajecia. Bardziej ogélne analizy wynikéw osiaganych przez studentéw kierunku TZiZC
na poszczegdlnych przedmiotach i wnioski z tych analiz systematycznie, do roku 2019 przeprowadzat
Wydziatowy Zespdt ds. Jakosci oraz Rada Programowa kierunku. Wyniki na poziomie Wydziatu
Biologiczno-Rolniczego byty prezentowane na Radzie Wydziatu i stanowity przedmiot dyskusji.

Od 2019 r. Zespdt programowy kierunku opracowuje dokument dotyczacy oceny kierunku —
Formularz oceny kierunku, ktéry nastepnie zatwierdza Rada Dydaktyczna Kolegium. W dokumencie
tym zawarta jest m. in. takze struktura ocen w sesji zimowej i letniej danego roku akademickiego oraz
whnioski ptyngce z jej analizy. Spostrzezenia, wnioski i zalecenia mogga by¢ przekazywane nauczycielom
podczas zebran jednostek (katedr/zaktadow), do ktérych nalezg. Nastepstwem takiego monitoringu
moga by¢ rozmowy wyjasniajace z niektérymi nauczycielami prowadzacymi przedmioty czy
modyfikacje tresci nauczania. Ponadto monitorowanie postepéw studentéw jest realizowane
w sposdb ciggly przez nauczycieli prowadzacych zajecia. Sposdb sprawdzania i oceniania stopnia
osiggania efektéw uczenia sie, uzyskanych w trakcie praktyki zawodowej jest okreslony przez
Regulamin praktyk. Nadzér dydaktyczno-organizacyjny nad praktyka sprawuje koordynator praktyk
dla danego kierunku, powotywany przez Prorektora ds. Studenckich i Ksztatcenia sposrdd nauczycieli
akademickich zatrudnionych w Uniwersytecie Rzeszowskim. Do obowigzkéw koordynatora praktyk
nalezy w szczegdlnosci: opracowanie programu praktyk, organizacja spotkan ze studentami
w zakresie zasad organizacji praktyk, obejmujgce m.in. zapoznanie studentéw z celami praktyki,
wskazanie zaktadéw, w ktdrych istnieje mozliwo$¢ odbycia praktyki, zapoznanie z obowigzkami
studenta podczas realizacji praktyki, poinformowanie studentdw o koniecznosci posiadania
ubezpieczenia NNW na okres trwania praktyki, zapoznanie studentéw z zasadami realizacji praktyki,
obejmujace sposdb wyboru miejsca odbywania praktyki i warunki jej zaliczenia lub zwolnienia z ich
odbycia.
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Na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka jest takze prowadzony monitoring zmiany
liczby studentdw w poszczegdlnych latach na studiach | i Il stopnia oraz liczby absolwentow.
Studenci, ktdrzy ukonczyli studia | stopnia stanowia:

— 74,43% (studia stacjonarne) i 63,15% (studia niestacjonarne) studentéw, ktorzy rozpoczeli studia

w roku akademickim 2015/2016 ukoriczyta studia,

— 57,41% (studia stacjonarne), 44,00% (studia niestacjonarne) studentdw, ktdrzy rozpoczeli studia

w roku akademickim 2016/2017 oraz
— liczba absolwentéw w poréwnaniu do liczby studentdw, ktdrzy rozpoczeli studia w roku

akademickim 2017/2018, w trakcie opracowania wynikajgcego z trwajgcych obron prac

inzynierskich przebiegajgcych réwnolegle z przygotowaniem raportu.
Studenci, ktdrzy ukonczyli studia Il stopnia stanowia:
— 88,23% (studia stacjonarne) i 100,00% (studia niestacjonarne) studentow, ktorzy rozpoczeli studia

w roku akademickim 2017/2018 ukoriczyta studia,

— 92,85% (studia stacjonarne), 95,65% (studia niestacjonarne) studentéw, ktérzy rozpoczeli studia

w roku akademickim 2018/2019.

W wiekszosci przyczyng ,,odsiewu” studentéw na poszczegdlnych latach jest rezygnacja studenta
lub nieuzyskanie zaliczenia lub pozytywnego wyniku egzaminu z przedmiotu objetego programem
studiow. Najwiekszy odsiew liczby studentéw nastepuje na lub po pierwszym roku studidéw, co moze
wynika¢ z trudnosci studentéw do zaadaptowania sie do warunkéw studiowania. Inng przyczyng
moze byc¢ takze zréznicowany poziom wiedzy, ktérg studenci wynoszg ze szkoty sredniej i zwigzane
ztym zalegtosci, szczegdlnie w zakresie przedmiotéw scistych (chemia, fizyka, matematyka).
W kolejnych latach studiowania inng przyczyna rezygnacji ze studiéw jest takze podjecie studiéw na
innym kierunku. Niemniej jednak w takich sytuacjach zgodnie z Regulaminem studidw na
Uniwersytecie Rzeszowskim student moze ubiegaé sie o przyznanie trybu Indywidualnej Organizacji
Studiow (l0S). Wtasnie jedng z podstaw ubiegania sie o 10S jest studiowanie rdwnolegle co najmniej
na dwodch kierunkach w trybie stacjonarnym, udokumentowane faktyczng kolizjg zaje¢ oraz
potwierdzone uzyskaniem wysokich wynikdw w nauce. 10S moze polega¢ w szczegdlnosci na
indywidualnym doborze zajec lub grupy zaje¢, metod i form ksztatcenia, modyfikacji zasad odbywania
i zaliczania zaje¢ pod warunkiem osiggniecia zaktadanych dla przedmiotu efektéw uczenia sie,
modyfikacji tygodniowego harmonogramu zaje¢, w miare mozliwosci, poprzez wybdr grupy
zajeciowej i/lub godzin zajeé w sposdb umozliwiajacy realizacje obowigzujgcego programu studiow
z dostosowaniem do mozliwosci czasowych studenta, zmianach terminéw egzamindéw i zaliczen
w porozumieniu z prowadzgcym przedmiot lub zajecia. Student uzyskujgc zgode na I0S odktada
swojg ewentualng decyzje o rezygnacji ze studidw. Ponadto w przypadku studentdw borykajgcych sie
z trudnosciami podczas realizacji poszczegdlnych przedmiotdw mogg korzystaé¢ z konsultacji
z nauczycielami akademickimi w czasie dyzuréw dydaktycznych, nie tylko w czasie wyznaczonych
konsultacji, ale takze np. drogg mailowa. Jedng z przyczyn nieukoriczenia studiow przez studentéw na
I'i Il stopniu jest takze nie ztozenie pracy dyplomowej, a w efekcie uniemozliwia to przystapienie do
egzaminu dyplomowego. Przyczyng tego stanu jest na ogdt sytuacja osobista studenta, zwigzana
z podjeciem zatrudnienia lub zatozeniem rodziny. W takiej sytuacji na wniosek studenta Dziekan
moze wydac¢ decyzje o powtarzaniu seminarium dyplomowego, bez koniecznosci powtarzania
wszystkich przedmiotéw z danego etapu studiow.

6. Ogolne zasady sprawdzania i oceniania stopnia osiggania efektéw uczenia sie.

Zasady ogdlne sprawdzania i oceniania stopnia osiggania efektdw uczenia sie okresla Regulamin
studiéw na Uniwersytecie Rzeszowskim zamieszczony na stronie internetowej
(https://www.ur.edu.pl/student/regulamin-studiow), w ktérym opisano prawa i obowigzki studenta
zwigzane z zaliczeniem przedmiotéw, zdawaniem egzamindw, zaliczaniem poszczegdlnych etapow
studiéw i zakonczeniem danego procesu ksztatcenia. Zapisy zawarte w cytowanym Regulaminie
okreslajg rowniez ramy organizacyjne dla procesu weryfikacji osiggnie¢ studenta, formutujg
uprawnienia odwotawcze i okreslajg konsekwencje braku zaliczenia przedmiotu lub ukorczenia
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studidow. Za sprawdzanie i ocene stopnia osiggania efektow ksztatcenia/uczenia sie odpowiada
nauczyciel prowadzgcy przedmiot. Nauczyciel akademicki na pierwszych zajeciach jest zobowigzany
przedstawic¢ sylabus przedmiotu ze szczegdlnym uwzglednieniem efektédw uczenia sie dla przedmiotu,
tresci merytorycznych, metod weryfikacji ich osiggniecia oraz zasad oceniania. W sylabusie jest takze
wykaz literatury podstawowej i uzupetniajacej. Podczas egzamindw i zaliczenn nauczyciele stosujg
nastepujgce oceny oraz odpowiadajgce im oceny w systemie ECTS (Europejski System Transferu
i Akumulacji Punktéw): bardzo dobry (5,0/A), dobry plus (4,5/B), dobry (4,0/C), dostateczny plus
(3,5/D), dostateczny (3,0/E) i niedostateczny (2,0/F/FX). Po zakonczonym procesie
zaliczeniowym/egzaminacyjnym kazdy nauczyciel prowadzacy zajecia dydaktyczne wypetnia protokot
zamieszczony w systemie elektronicznym Wirtualna Uczelnia (WU). Po ostatecznym wypetnieniu
protokotu zaliczenia przedmiotu, podpisane protokoty sg przekazywane do Dziekanatu do Sekc;ji toku
studiow. Student ma prawo do dwukrotnego przystgpienia do zaliczenia i/lub egzaminu,
z zastrzezeniem, ze w przypadku niewykorzystania przez studenta dwéch terminéw w sesji
egzaminacyjnej z wyjgtkowo waznych przyczyn, na jego uzasadniony wniosek, Dziekan moze wyrazi¢
zgode na przywrdcenie terminu egzaminu i/lub zaliczenia z wpisem warunkowym na kolejny semestr
jednak nie dtuzej niz: do 31 marca w semestrze zimowym oraz do 30 wrze$nia w semestrze letnim.
Egzamin poprawkowy w celu poprawienia oceny pozytywnej jest niedopuszczalny. Regulamin
studidw na Uniwersytecie Rzeszowskim reguluje takze kwestie egzamindw komisyjnych
przeprowadzanych na m.in. na wniosek studenta, ktéry nie uzyskat wymaganego zaliczenia zajec
dydaktycznych lub otrzymat ocene niedostateczng z egzaminu poprawkowego oraz ma podejrzenia
co do prawidtowosci przeprowadzania procesu zaliczenia. Egzamin komisyjny lub zaliczenie
komisyjne moze sie odby¢ takze z inicjatywy Dziekana lub organu samorzadu studentéw Kolegium.
Whiosek o komisyjne sprawdzenie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych, student powinien
ztozy¢ w dziekanacie w ciggu 7 dni od daty ogtoszenia wyniku egzaminu poprawkowego lub odmowy
udzielenia zaliczenia. Egzaminy komisyjne odbywajg sie w terminach: do 31 marca w semestrze
zimowym oraz do 30 wrzesnia w semestrze letnim. Egzamin komisyjny lub zaliczenie komisyjne
odbywa sie w formie pisemnej lub ustnej przed komisjg, w sktad ktérej wchodzg: Dziekan lub
upowazniony przez niego nauczyciel posiadajgcy co najmniej stopien naukowy doktora jako
przewodniczacy, egzaminator przeprowadzajgcy poprzedni egzamin lub nauczyciel, ktéry prowadzit
zajecia, z ktérych student nie otrzymat zaliczenia, badz inny nauczyciel — specjalista z zakresu
objetego egzaminem lub zaliczeniem, wyznaczony przez Dziekana w wyjgtkowych wypadkach oraz
drugi nauczyciel — specjalista z zakresu objetego egzaminem lub zaliczeniem albo specjalista
z przedmiotu pokrewnego badZ wyznaczony przez Dziekana nauczyciel, posiadajgcy co najmniej
stopien naukowy doktora. Student we wniosku o egzamin komisyjny lub zaliczenie komisyjne moze
wskaza¢ obserwatora sposréd cztonkéw Samorzadu Studentédw UR. Niestawiennictwo obserwatora
na egzamin nie wstrzymuje przeprowadzenia egzaminu. Komisja moze odmowi¢ dopuszczenia
obserwatora, jesli jego zachowanie w trakcie egzaminu lub zaliczenia w sposdéb obiektywny
uniemozliwia prawidiowe jego przeprowadzenie. Student w takim wypadku nie ma mozliwosci
wskazania kolejnego obserwatora. Z przebiegu egzaminu komisyjnego sporzadzany jest protokof,
a ocena z egzaminu komisyjnego jest ostateczna. Ponadto zgodnie z Regulaminem studidw na UR, na
whniosek studenta z niepetnosprawnoscig, Dziekan moze wyrazi¢ zgode na zmiane formy egzaminu
lub zaliczenia. Student w terminie do 14 dni przed wyznaczonym terminem zaliczenia przedmiotu lub
innej formy zajec sktada wniosek do Dziekana, wskazujgc proponowang inng forme egzaminu lub
zaliczenia lub wydtuzenie czasu ich trwania, ze wzgledu na posiadang dysfunkcje. Na wniosek
studenta z niepetnosprawnoscia, w porozumieniu z Dziekanem, w Uczelni mogg zostac
zorganizowane dodatkowe zajecia wspierajgce studentdw z niepetnosprawnoscig, biorgc pod uwage
dysfunkcje studenta, rodzaj zaje¢ jakie nalezy zorganizowaé, a takze posiadane $rodki finansowe
pozwalajgce pokryc¢ koszty tych zajed.

7. Dobdér metod sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz
kompetencji spotecznych osigganych przez studentéw w trakcie i na zakonczenie procesu
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ksztatcenia (dyplomowania), w tym metod sprawdzania efektow uczenia sie osigganych na
praktykach zawodowych (o ile praktyki zawodowe s3 uwzglednione w programie studidw),
z ukazaniem przyktadowych powigzan metod sprawdzania i oceniania z efektami uczenia sie
odnoszgcymi sie do dziatalnosci naukowej w zakresie dyscypliny, do ktdrej kierunek jest
przyporzadkowany, stosowania wtasciwych metod i narzedzi, w tym zaawansowanych technik
informacyjno-komunikacyjnych, jak réwniez kompetencji jezykowych w zakresie znajomosci
jezyka obcego.

Regulamin studidw na Uniwersytecie Rzeszowskim obejmuje warunki jakie powinien spetnié
student, aby uzyskaé zaliczenie danego przedmiotu. Do 30.10.2019 r. obowigzywata procedura
»Zasady oceniania studentéw” (Procedura Nr 14/BR/2014, Zasady i procedury obowigzujgce na
Wydziale Biologiczno-Rolniczym), ktdrg utworzyta dziatajgca przy Wydziale Biologiczno-Rolniczym
(prowadzacym kierunek TZiZC) Uniwersytetu Rzeszowskiego Wydzialowa Komisja ds. Jakosci
Ksztatcenia. W dokumencie tym podkreslono, ze:

e Zasady oceniania i weryfikacji osigganych efektdw ksztatcenia sg integralng czescig programoéw

ksztatcenia i s3 zamieszczone w sylabusach poszczegdlnych przedmiotéw.

e Wymagany zakres wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych objetych zaliczeniem badz
egzaminem ma by¢ zgodny z efektami ksztatcenia wskazanymi w sylabusie.

e Decyzje o wyborze metod weryfikacji efektow ksztatcenia podejmuje prowadzacy zajecia lub
koordynator, przy wspoétudziale pozostatych osdb przewidzianych do prowadzenia zajec
z danego przedmiotu. W ich kompetencjach jest rowniez okreslenie szczegdétowych zasad
i kryteridw oceniania studentow.

e W pierwszym tygodniu prowadzenia zajg¢ dydaktycznych z danego przedmiotu nauczyciel
akademicki zobowigzany jest do zapoznania studentéw z trescig sylabusu, w tym z zasadami
oceniania i terminarzem zaliczen.

e Zmiany zasad i kryteridw oceniania, wynikajgce z doskonalenia programu ksztatcenia, nie moga
by¢ dokonywane w trakcie realizacji kursu, natomiast powinny by¢ wprowadzane w nowym
cyklu ksztatcenia.

e QOcenianie powinno by¢ prowadzone w sposéb merytoryczny, obiektywny, z poszanowaniem
godnosci studentéw iprzy stosowaniu jasnych, przejrzystych iznanych od poczatku zajec
kryteriow.

e Zaliczanie przedmiotu nie moze odbywac sie wytgcznie na podstawie obecnosci na zajeciach.

e Prowadzacy zajecia, na prosbe studenta, jest zobowigzany w ciggu dwdch tygodni od
ogtoszeniu wynikow kolokwium badZz egzaminu do okazania pracy iustnego uzasadnienia
oceny.

Po zmianach struktury w Uniwersytecie Rzeszowskim od 01.10.2019 r. stosowane metody
weryfikacji efektow ksztatcenia/uczenia sie wynikajg z sylabusa przedmiotu, a ich katalog jest
zestandaryzowany. Nauczyciel na pierwszych zajeciach jest zobowigzany do prezentacji studentom
tego dokumentu oraz objasnienia sposobu weryfikacji efektow uczenia sie. Obowigzujgcy od roku
akademickiego 2019/2020 w Uniwersytecie Rzeszowskim wzdr sylabusa okresla Zatgcznik nr 1.5 do
Zarzadzenie nr 12/2019 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 7 marca 2019 r. sprawie
okreslenia szczegétowych zasad dotyczacych projektowania programoéw studiéw pierwszego,
drugiego stopnia i jednolitych studidow magisterskich oraz sporzadzania ich dokumentacji
w Uniwersytecie Rzeszowskim. W tym przykladowym sylabusie wymieniono metody weryfikacji
efektdw uczenia sie okredlonych w ramach wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych.
Najczesciej stosowanym przez nauczycieli prowadzgcych zajecia dydaktyczne na UR metodami
weryfikacji efektéw ksztatcenia/uczenia sie sg: egzamin pisemny (testowe lub z pytaniami
otwartymi), kolokwia, prezentacje, projekty, obserwacje podczas zaje¢ (dotyczy zajeé praktycznych),
sprawozdania z ¢éwiczen. Sposobem dokumentowania efektdw uczenia sie osiggnietych przez
studentéw sg m.in.: testy, prace egzaminacyjne, pisemne prace srédsemestralne, kolokwia, zadania
wykonane przez studentéw, projekty i prezentacje zrealizowane przez studentéw, wypetnione
dzienniki praktyk, sprawozdania z praktyki zawodowej. Tematyka tych prac jest $cisle zwigzana
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z tresciami ksztatcenia zawartymi w sylabusach do poszczegdlnych przedmiotéw. Studenci nabywajg
umiejetnos$ci poprzez aktywne uczestnictwo w ¢wiczeniach laboratoryjnych, komputerowych
(technologia informacyjna), projektowych, a takze podczas praktyki zawodowej zaplanowane] na
studiach | stopnia. Ponadto umiejetnosci w zakresie planowania/prowadzenia badan naukowych sg
nabywane w ramach realizacji pracy dyplomowe] i uczestnictwa w seminariach dyplomowych,
atakze podczas pracy w laboratorium zwigzanej z rozwijaniem zainteresowan, w ramach
przynalezenia do két naukowych. Dziatalnos¢ w ramach két naukowych niejednokrotnie wigze sie
z prezentacjg swoich wynikéw badan na zagranicznych konferencjach. Dzieki temu studenci majg
takze mozliwosé ksztattowania swoich umiejetnosci jezykowych. Efekty uczenia sie sg weryfikowane
poprzez prace dyplomowe (inzynierskie, magisterskie), recenzje tych praz oraz egzaminy dyplomowe.
Efekty uczenia sie zdobywane przez studenta w ramach praktyk zawodowych sg weryfikowane przez
koordynatora praktyki. Weryfikacja dokonywana jest na podstawie dziennika praktyk, sprawozdania
z praktyki zawodowej oraz opinii i oceny wystawionej przez zaktadowego opiekuna praktyki
(w miejscu jej realizacji).

Zaliczenie kazdej formy zaje¢ danego przedmiotu w programie studidow kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka, jest dokumentowane przez prowadzgcego nauczyciela akademickiego
w protokole zaliczenia przedmiotu - elektronicznym i jego wydrukowanej wersji, ktéra z podpisem
nauczyciela dostarczana jest do dziekanatu.

Proces sprawdzania i oceniania efektéw uczenia sie osigganych na zakoriczenie procesu
ksztatcenia obejmuje przygotowanie i ocene pracy dyplomowej oraz egzamin dyplomowy. Prace
dyplomowe inzynierskie i magisterskie zmierzajg do weryfikacji postawionych celéw badawczych
z wykorzystaniem literatury, a takze badan laboratoryjnych.

8. Dobor metod sprawdzania i oceniania efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz
kompetencji spotecznych prowadzacych do uzyskania kompetencji inzynierskich, z ukazaniem
przyktadowych powigzan tych metod z efektami uczenia sie, w przypadku kierunku studiéw
konczacych sie uzyskaniem tytutu zawodowego inzyniera.

Efekty uczenia sie dla studiow | stopnia z uwzglednieniem odniesienia do charakterystyk drugiego
stopnia efektéow uczenia sie dla kwalifikacji na poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji umozliwiajgcych
uzyskanie kompetencji inzynierskich (tabela 5) sg nabywane poprzez dobdr odpowiednich
przedmiotéw realizowanych w trakcie studiow (Czes¢ Ill. Zatgcznik nr 1. Tabela 5). Metody
sprawdzania efektéw uczenia sie to: egzamin pisemny, kolokwium pisemne, sprawozdanie,
prezentacja na zadany temat, obserwacja w trakcie zajeé, projekt technologicznych, projekt nowego
produktu.

Przyktady rozwiniecia na poziomie wybranych zajeé przedstawiono ponizej:

Przypisane efekty uczenia sie umozliwiajacych uzyskanie kompetencji inzynierskich na przyktadzie
przedmiotu Maszynoznawstwo i aparatura przemystu spozywczego:
w kategorii wiedza student:
e student zna i rozumie pojecia i zasady dziatania wybranych maszyn i urzadzen w przetwérstwie
spozywczym (K_W11),
e student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu technologie produktéw spozywczych
wskazujgc mozliwosci wykorzystania maszyn i urzadzen w procesach produkcyjnych
w przetwérstwie spozywczym (K_W11),
e student definiuje podstawowe parametry pracy, wskazniki eksploatacyjno-ekonomiczne
w procesie uzytkowania maszyn (K_W12),
e student zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia maszyn, urzadzen,
obiektéw oraz linii technologicznych przetwérstwa spozywczego (K_W12);
metodg oceny efektu uczenia sie jest egzamin pisemny, kolokwium, sprawozdanie;
w kategorii umiejetnosci:
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e student potrafi formutowaé, krytycznie analizowac¢ i rozwigzywac problemy dotyczgce
utrzymania urzadzen, maszyn i linii technologicznych stosowanych w przetwodrstwie
spozywczym (K_U11),

metodg oceny efektu uczenia sie jest kolokwium, dyskusja, sprawozdanie.

W grupie przedmiotéw specjalnosciowych przypisane efekty uczenia sie umozliwiajgcych uzyskanie
kompetencji inzynierskich na przyktadzie przedmiotu Technologia miesa:
w kategorii wiedza student:
¢ student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu technologie produkcji wybranych produktéw
miesnych, wtgcznie z doborem maszyn i urzadzen (K_W11);
metoda oceny efektu uczenia sie jest egzamin pisemny, kolokwium;
w kategorii umiejetnosci:
e potrafi krytycznie analizowad i dostrzegac aspekty etyczne wptywu technologii stosowanych
w technologii miesa na stan Srodowiska przyrodniczego oraz zdrowie ludzi i zwierzat (K_U07),
e potrafi rozwigzywaé praktyczne zadania inzynierskie oraz dobiera¢ wtasciwe metody
przetwarzania, pakowania i przechowywania surowcéw i produktow miesnych zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami (K_U09),
metodg oceny efektu uczenia sie jest egzamin pisemny, kolokwium, obserwacja w trakcie zajeé.

9. spetnienia regut i wymagan w zakresie metod sprawdzania i oceniania efektdw uczenia sie,
zawartych w standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzgdzeniach wydanych na podstawie
art. 68 ust. 3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyiszym i nauce, w przypadku
kierunkéw studiow przygotowujacych do wykonywania zawodéw, o ktérych mowa w art. 68
ust. 1 powotanej ustawy. nie dotyczy

Dodatkowe informacje dla I i Il stopnia studidw:
1. Rodzaje, tematyka i metodyka prac etapowych i egzaminacyjnych, projektow.

Na kierunku TZiZC na studiach | stopnia tematyka tych prac dotyczy przede wszystkim zagadnien
z chemii, biochemii, toksykologii oraz metod analiz chemicznych, fizykochemicznych,
instrumentalnych i mikrobiologicznych stosowanych w przemysle spozywczym. Ponadto zagadnien
zwigzanych z ogdlng technologia zywnosci oraz metodami jej utrwalania, przechowalnictwem
surowcow i produktédw, zmian natury fizycznej, chemicznej i mikrobiologicznej zachodzacych
w produktach, zagadnien technologii specjalistycznych (weglowodanéw, owocéw i warzyw, mleka,
miesa), przemystu fermentacyjnego, przetworstwa zbdz i piekarstwa, gastronomii, maszyn i urzadzen
wykorzystywanych w przemysle spozywczym, oceny jakosci surowcow i produktéow roslinnych
i zwierzecych, wymagan prawnych i innych.

Na studiach Il stopnia tematyka prac zalezy od wyboru specjalnosci, ale w zakresie przedmiotéw
kierunkowych dotyczy proceséw enzymatycznych, trendéw w inzynierii przemystu spozywczego,
kierunkdw w analizie Zzywnosci, zywnosci ekologicznej czy metodologii badan naukowych.
W przypadku specjalnosci Analiza Zywnosci tematyka prac etapowych dotyczy metod
chromatograficznych, metod fizycznych w analizie zywnosci, walidacji metod, analizy zafatszowan
zywnosci i innych. W przypadku specjalnosci Zywnos¢ prozdrowotna prace etapowe dotycza
zagadnien zywnosci wzbogaconej, probiotycznej, bioaktywnej, zywnosci prozdrowotnej z drobiu i jaj
czy tez zasad projektowania produktu prozdrowotnego i innych. Prace etapowe w przypadku wyboru
specjalnosci Zywienie czfowieka w gastronomii dotyczg m. in. technologii gastronomicznej, zywnosci
dietetycznej, wyposazenia i projektowania zaktadéw gastronomicznych.

Dobdr metodyki stosowanej przy konstruowaniu prac etapowych, zaliczeniowych i projektow
pozostaje w gestii nauczyciela akademickiego odpowiedzialnego za dany przedmiot i stuzy nabyciu
efektow uczenia sie przypisanych do przedmiotu.
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2. Rodzaje, tematyka i metodyka prac dyplomowych, ze szczegélnym uwzglednieniem nabywania
i weryfikacji osiggniecia przez studentéw kompetencji zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci
naukowej oraz kompetencji inzynierskich.

Praca inzynierska eksperymentalna polega na rozwigzaniu problemu techniczno-technologicznego
i powinna by¢ przygotowana w oparciu o doswiadczenia wtasne dyplomanta lub przeprowadzone
zjego udziatem w jednostce, w ktérej realizowana jest praca. Podstawg do wykonania pracy
eksperymentalnej mogg by¢ tez wyniki doswiadczen udostepnione przez jednostki badawcze lub
instytucje zwigzane z dyscypling obejmujgcg zakres tematyczny pracy. Wyniki badan powinny by¢
opracowane i zinterpretowane z wykorzystaniem metod naukowych (w tym statystycznych)
i skonfrontowane z aktualng literaturg. Z kolei praca inzynierska projektowa powinna zawierac
charakterystyke realizowanego projektu: technologicznego (elementy procesu technologicznego,
maszyny, urzadzenia i materiaty, warunki przebiegu procesu, czynnosci i kolejnos¢ ich wykonania,
kontrola ilosci i jakosci produktu itp.), technicznego (budowa, dziatanie, sterowanie i regulacja,
obstuga, konserwacja, przechowywanie itp.), organizacyjnego (struktura, zarzadzanie, powigzania
zinnymi podmiotami, ekonomika itp.), uzytkowego (zakres zastosowania, sposdb wdrozenia,
skutecznosé, efektywnosé ekonomiczna, cechy produktu itp.). Praca magisterska na studiach
Il stopnia ma miec¢ charakter pracy naukowej i powinna byé oparta na samodzielnie zebranym
i opracowanym materiale do badan.

Studenci do przygotowania pracy dyplomowej powinni wykorzysta¢ aktualng literature naukowg
z uwzglednieniem literatury obcojezycznej. Liczba pozycji bibliograficznych i dobdr pismiennictwa
powinny uwzglednia¢ najnowsze osiggniecia naukowe wigzgce sie z tematyka pracy. Liczbe
podrecznikow i stron internetowych nalezy ograniczyé do niezbednego minimum. Praca powinna by¢
zakonczona wnioskami $cisle wynikajgcymi z tresci pracy i zawieraé streszczenie. Dyplomant pod
kierunkiem promotora pracy opracowuje wstep pracy, bedacy przeglagdem piSmiennictwa na
wybrany temat. Nastepnie formutuje cel i zakres pracy oraz wykonuje doswiadczenia, badania
i opracowania.

Prace inzynierskie polegajagce na opracowaniu produktu wigzg sie z ustaleniem sktadu
recepturowego oraz schematu technologicznego produkcji. Otrzymany produkt badany jest pod
katem jakosci, w tym oceny sensorycznej. Realizowane sg takze prace inzynierskie w zakresie oceny
jakosci produktéw spozywczych. Prace projektowe dotyczg m.in. opracowania projektu zaktadu
gastronomicznego. Dokumentacjg osigganych przez studenta efektow ksztatcenia/uczenia sie
w zakresie prac dyplomowych jest pisemna praca inzynierska oraz dwie recenzje, wykonane przez
promotora i recenzenta pracy. Tematy prac inzynierskich zrealizowanych i obronionych w latach 2018
i 2019 na omawianym kierunku na studiach | stopnia stacjonarnych i niestacjonarnych podano
w Zataczniku 1.7 — w tabeli 7a (Czesc . Zatacznik 2. Materiaty uzupetniajgce: Czesé 1).

Praca magisterska powinna mie¢ charakter naukowy i dotyczy¢ zagadnienia naukowego, ktérego
opracowaniu stuzg samodzielnie wykonane badania. W pracy powinien by¢ precyzyjnie
sformutowany cel i zakres pracy. Analizowany problem powinien byé przedstawiony w oparciu
o aktualng literature naukowa. Konieczny jest opis materiatu i przyjetych przez autora metod
badawczych. Student powinien wykazaé sie umiejetnoscig stosowania metod naukowych (w tym
technik analitycznych i metod statystycznych) do opracowania zebranego materiatu i interpretacji
otrzymanych wynikéw. Wyniki badan witasnych powinny by¢ skonfrontowane z aktualng literatura,
z uwzglednieniem literatury obcojezycznej. Prace powinny wienczy¢ spdjne z postawionym celem
pracy wnioski oraz sumaryczne streszczenie. Stosowanymi metodami dydaktycznymi w pracy
magisterskiej sg dyskusja, wykonywanie doswiadczen, dyskusja, analiza i interpretacja wynikow
badan, analiza i interpretacja literatury zrédtowej oraz konsultacje. Dokumentacje osiggnietych
efektow uczenia sie stanowi praca magisterska oraz dwie recenzje (od promotora i od recenzenta.).

Przyktadowe tematy prac magisterskich zrealizowanych i obronionych w latach 2019 i 2020 na
omawianym kierunku na studiach Il stopnia stacjonarnych i niestacjonarnych podano w Zatgczniku 1.7
— w tabeli 7b (Czes¢ lll. Zatgcznik 2. Materiaty uzupetniajgce: Czesé 1).
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3. Sposoby dokumentowania efektéw uczenia sie osiggnietych przez studentéw (np. testy, prace
egzaminacyjne, pisemne prace etapowe, raporty, zadania wykonane przez studentéw, projekty
zrealizowane przez studentéw, wypetnione dzienniki praktyk, prace dyplomowe, protokoty
egzaminow dyplomowych).

Dokumentacja osiggania efektéw uczenia sie (listy obecnosci, testy, pisemne prace etapowe,
prace egzaminacyjne, zadania wykonane przez studentdéw, sprawozdania) nabywanych podczas
zrealizowanych zaje¢ dydaktycznych na kierunku TZiZC oraz sylabus przedmiotu przechowywana jest
przez osoby prowadzgce zajecia.

Dokumentowanie odbycia programowych praktyk zawodowych oraz osiggniecie przez studenta
efektdw uczenia sie wynikajgce z odbycia praktyki zawodowej obejmuje: porozumienie dotyczace
organizacji praktyk programowych dla studentéw Uniwersytetu Rzeszowskiego zawarte pomiedzy
UR a podmiotem gospodarczym przyjmujgcym studenta na praktyke zawodowg, oswiadczenie
pracodawcy o mozliwosci realizacji praktyki zawodowej, dziennik praktyki zawodowej, sprawozdanie
z praktyk zawodowej, opinia zaktadowego opiekuna praktyki zawodowej. Zgodnie z Zarzgdzeniem nr
60/2019 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 01.10.2019 r. w sprawie organizacji
programowych praktyk zawodowych koordynator praktyki dokonuje wpisu zaliczenia z ocenag
w elektronicznym systemie Wirtualnej Uczelni oraz sporzadza sprawozdanie z programowej praktyki
zawodowej studentéw kierunku TZiZC. Zaliczenie praktyki zawodowej jest potwierdzeniem uzyskania
zatozonych efektdw uczenia sie. Dokumentacja jest przechowywana przez koordynatora praktyki.

Dokumentacje procesu dyplomowania, ktérg stanowig takie dokumenty jak praca dyplomowa,
raport z Jednolitego Systemu Antyplagiatowego (JSA), formularz oceny promotora/recenzenta pracy
dyplomowej oraz protokét egzaminu dyplomowego podpisywany przez cztonkédw komisji
egzaminacyjnej i sg przechowywane w teczce studenta w dziekanacie, a nastepnie w Archiwum UR.

4. Wyniki monitoringu loséw absolwentéw ukazujgce stopien przydatnosci na rynku pracy
efektow uczenia sie osiggnietych na ocenianym kierunku oraz luki kompetencyjne, jak rowniez
informacje dotyczace kontynuowania ksztatcenia przez absolwentéw ocenianego kierunku.

Monitoring losow zawodowych absolwentéw Uniwersytetu Rzeszowskiego prowadzony jest na
poziomie uczelni (https://biurokarier.ur.edu.pl/badanie losow zawodowych absolwentow.html).
Do przedmiotowego dziatania upowaznione jest Biuro Karier Uniwersytetu Rzeszowskiego na
podstawie § 9 Zarzgdzenia nr 8/2020 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 29 stycznia 2020 r.
w sprawie realizacji badan ankietowych w ramach Wewnetrznego Systemu Zapewnienia Jakosci
Ksztatcenia i analizy ich wynikdw. Gtéwnym celem badania jest dostarczenie informacji o potrzebach
dostosowania kierunkéw studiéw i programoéw do wymogdéw rynku pracy. Badanie obejmuje
absolwentéw kazdego rocznika od 2010 roku. Sytuacja zawodowa badana jest po roku, trzech oraz
pieciu latach od ztozenia egzaminu dyplomowego. Whnioski z badan prezentowane sg na
organizowanym w Uczelni spotkaniu z udziatem przedstawicieli Wojewddzkiego Urzedu Pracy, ktérzy
przedstawiajg rowniez wyniki badan dotyczacych rynku pracodawcéw w woj. podkarpackim.
Niezaleznie, Zesp6t programowy kierunku TZiZC monitoruje Ogdlnopolski system monitorowania
Ekonomicznych Loséw Absolwentéw (ELA) szkot wyzszych oparte na danych Zaktadu Ubezpieczen
Spotecznych i systemu POL-on (https://ela.nauka.gov.pl/pl).

Wiedza o losach zawodowych absolwentéw na rynku pracy jest cennym Zrédtem informacji
wykorzystywanych w tworzeniu atrakcyjnej i spdjnej z zapotrzebowaniem pracodawcow oferty
edukacyjnej, stuzg podniesieniu wiedzy studentow, dziatalnosci naukowo-wdrozeniowej Kolegium,
a takze realizacji badan naukowych na mozliwie najwyzszym poziomie.

Cennych informacji na temat losow absolwentow dostarczajg dane z projektéw
wspoffinansowanych ze $rodkdw UE, w ktdrych uczestniczyli studenci kierunku TZiZC. Zapisy
projektu wymagaty monitorowania loséw uczestnikdw projektu w okresie 6 miesiecy od
zakonczenia stazu.
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Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebno$¢ kadry prowadzgcej ksztatcenie
oraz rozwoj i doskonalenie kadry

1. Liczba, struktura kwalifikacji oraz dorobku naukowego nauczycieli akademickich oraz innych
os6b prowadzacych zajecia ze studentami na ocenianym kierunku, jak rowniez ich kompetencji
dydaktycznych (z uwzglednieniem przygotowania do prowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem
metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ oraz w jezykach obcych).

W biezgcym roku akademickim 2020/2021 zajecia dydaktyczne z przedmiotéw podstawowych,
kierunkowych oraz specjalnosciowych na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
prowadzito 57 nauczycieli akademickich. Ws$réd nich byli pracownicy takich jednostek
organizacyjnych jak Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia, Instytut Nauk Rolniczych, Ochrony
i Ksztattowania Srodowiska, Centrum Dydaktycznego Nauk Techniczno-Przyrodniczych, Studium
Jezykdw Obcych, Instytutu Nauk Prawnych oraz Studium Wychowania Fizycznego i Rekreacji.
W grupie prowadzacych jest takze 3 nauczycieli zatrudnionych w Uniwersytecie Rzeszowskim na
podstawie umowy cywilno-prawnej. W grupie nauczyciele akademiccy pracujacy w ITZiZ stanowig
66%. W grupie nauczycieli akademickich prowadzgcych zajecia na ocenianym kierunku 5 posiada
tytut profesora, 11 doktora habilitowanego (profesora Uczelni), 7 doktora, 24 doktora inzyniera,
4 magistra, 6 tytut zawodowy magistra inzyniera. Ponadto w grupie nauczycieli prowadzgcych zajecia
dydaktyczne na kierunku TZiZC w roku akademickim 2020/2021 42 prowadzi badania naukowe
w dziedzinie nauk rolniczych oraz dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, 4 w dziedzinie nauk
rolniczych oraz dyscyplinie rolnictwo i ogrodnictwo, a 11 o0séb reprezentuje inne dziedziny
i dyscypliny naukowe. Badania prowadzone przez nauczycieli dotycza tematyki zwigzanej z wptywem
czynnikéw biotycznych i abiotycznych na cechy jakosciowe zywnosci, identyfikacjg oraz oznaczeniem
poziomu zawartosci skfadnikdéw bioaktywnych surowcéw pochodzenia roslinnego zwierzecego,
zagadnien dotyczacych projektowania zywnosci bioaktywnej.

Szczegdétowe dane potwierdzajgce stopien naukowy, dorobek naukowych i kompetencje
dydaktyczne kadry ksztatcacej na kierunku TZiZC wskazane sg w kartach charakteryzujgcych
pracownikéw (Zatacznik nr 2. Materiaty uzupetniajace: Czesc |, Zatacznik 1.4). W tym miejscu nalezy
podkresli¢, ze nauczyciele akademiccy stale podnoszg swoje kwalifikacje poprzez zdobywanie
kolejnych stopni naukowych. W latach 2015-2020 3 nauczycieli uzyskato tytut naukowy profesora,
5 stopien doktora habilitowanego, a 8 stopient doktora. Nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia
na ocenianym kierunku sg autorami/wspétautorami licznych publikacji naukowych z listy JCR, spoza
listy JCR, monografii naukowych, rozdziatbw w monografiach mieszczacych sie w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia. Szczegétowy wykaz dorobku naukowego w latach 2015-2020
zestawiono w Zataczniku 4.1. Ponadto wsérdd osdb ksztatcgcych na ocenianym kierunku, znajduja sie
krajowi eksperci oraz specjalisci z zakresu technologii zywnosci i zywienia, ktorzy kierujg lub kierowali
projektami finansowanymi przez takie instytucje jak NCN (Miniatura, Preludium, Sonata, Opus),
NCBiR, MRiRW, PROW, MNiSW (Regionalna Inicjatywa Doskonatosci). Dodatkowo mtodzi pracownicy
do 2018 roku kierowali projektami badawczymi finansowanymi w ramach dotacji celowej
Uniwersytetu Rzeszowskiego na prowadzenie badan naukowych przez mtodych naukowcéw. Na
uwage zastuguje takze aktywnosé pracownikdéw ITZiZ we wspdtpracy z otoczeniem gospodarczym
poprzez realizacje projektéow wdrozeniowych w B+R. W latach 2018-2021 byty realizowane projekty
finansowane przez Program Operacyjny Inteligentny Rozwdj, Wsparcie otoczenia i potencjatu
przedsiebiorstw do prowadzenia dziatalnosci B+R+l, 2.3 Proinnowacyjne ustugi dla przedsiebiorstw,
2.3.2 Bony na innowacje dla MSP. Pracownicy Instytutu kontynuuja dziatalnoé¢ badawczo-
wdrozeniowg czego efektem jest zdobycie w ostatniej edycji konkursu na projekty grantowe
»Podkarpackiego Centrum Innowacji” finansowania na 3 projekty w konkursie. Program grantowy na
prace B+R jednostek naukowych jest realizowany w ramach projektu pt. ,Podkarpackie Centrum
Innowacji” wspoétfinansowanego z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Osi
Priorytetowej nr | "Konkurencyjna i innowacyjna gospodarka" z Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Podkarpackiego na lata 2014-2020. Nalezy podkresli¢, ze na pierwszym
miejscu na liscie rankingowej grantéw z Uniwersytetu Rzeszowskiego znalazt sie projekt dr. Tomasza
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Cebulaka pt. ,Batony na bazie biatka roslinnego o wifasciwosciach immunomodulacyjnych”.
Szczegdtowy wykaz projektow realizowanych przez nauczycieli prowadzgcych zajecia na ocenianym
kierunku zamieszczono w Zataczniku 4.2.

Aktywnos¢ naukowa nauczycieli prowadzacych zajecia dydaktyczne na ocenianym kierunku
przejawia sie takze w zgtoszeniach patentowych oraz wynalazkach, gdyz 10 pracownikéw ITZiZ
legitymuje sie patentami lub zgtoszeniami patentowymi. Szczegétowy wykaz patentéw jakie
posiadajg pracownicy ITZiZ znajduje sie w Zatgczniku 4.3.

Zadawalajagcy poziom naukowy kadry prowadzacej zajecia dydaktyczne na kierunku TZiZC
potwierdzajg tez nagrody krajowe/miedzynarodowe za osiggniecia naukowe, ze szczegdlnym
uwzglednieniem osiggnie¢ odnoszgcych sie do ocenianego kierunku i prowadzonych na nim zajec¢. Od
2015 r. pracownicy ITZiZ uzyskali rézne nagrody i wyrdznienia. Wérdd najczestszych odznaczen nalezy
wymienic Srebrne i Brgzowe Krzyze Zastugi, Medale Komisji Edukacji Narodowej. W 2020 r. Profesor
zatrudniony w ITZiZ otrzymat Krzyz kawalerski Orderu Odrodzenia Polski za wybitne zastugi w pracy
naukowo-badawczej i dydaktycznej oraz za popularyzowanie polskiej mysli naukowej na Swiecie
Nagroda Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego. W tym samym czasie pracownik samodzielny ITZiZ
otrzymat nagrode ,Lider Uniwersytetu Rzeszowskiego w dziedzinie: nauki $ciste, przyrodnicze,
inzynieryjno-techniczne i rolnicze”, a w 2019 r. Ztoty Laur Wydziatu Biologiczno-Rolniczego UR za
wybitne osiggniecia publikacyjne. Ponadto pracownicy byli doceniani nagrodami indywidualnymi lub
zespotowymi Rektora UR za swojg dziatalno$¢ naukowa. Nauczycieli akademiccy byli takze laureatami
Nagrod dla Mtodych Badaczy (Young Investigator Award), Nagréd Miedzynarodowego Towarzystwa
Badan Wolnych Rodnikéw oraz wielu innych nagrdd. Szczegétowy wykaz nagréd zdobytych przez
kadre badawczo-dydaktyczng i dydaktyczng prowadzacy zajecia na ocenianym kierunku podano
w Zataczniku 4.4.

Nauczyciele akademiccy zdobywali takze nagrody i wyrdznienia za doniesienia na konferencjach
krajowych i miedzynarodowych. Wykaz najwazniejszych wyrdznien za referaty oraz postery na
konferencjach zamieszczono w Zataczniku 4.5.

Aktywno$¢ naukowa nauczycieli jest takze dostrzegana przez zagraniczne wydawnictwa naukowe.
Pracownicy ITZiZ wchodzg w sktad komitetéw redakcyjnych czasopism naukowych lub s3
Redaktorami Goscinnymi (Guest Editor) w takich czasopismach jak ,Acta Biochemica Polonica”,
»Antioxidants”, ,,Applied Sciences”, ,,Dairy”, ,,Molecules”, ,,Polymers”, ,, Journal of Apicultural Science”.
Nauczyciele sg cztonkami prestizowego Podkarpackiego Oddziatu Polskiego Towarzystwa
Technologéw Zywnosci, ktéry powstat w 2014 r.

Istotnym czynnikiem ksztattujacym doswiadczenie dydaktyczne oraz kompetencje naukowe
nauczycieli sg takze wyjazdy zagraniczne, zwiekszajace stopiern mobilnosci zawodowej. W ramach
programu ERASMUS+ od roku akademickiego 2014/2015 pracownicy zatrudnieni na Wydziale
Biologiczno-Rolniczym, a obecnie czesciowo w Instytucie Technologii Zywnosci i Zywienia skorzystali
z 33 wyjazddéw zagranicznych, gtéwnie do Hiszpanii, Wioch, Rumunii, Chorwacji.

Dyscyplina technologia zywnosci i zywienia, w ramach ktdrej umieszczony jest opisywany kierunek
studiéw bedzie podlega¢ procesowi ewaluacji w przysztosci. Niemniej jednak podczas ewaluacji
prowadzonej w 2017 r. Wydziat Biologiczno-Rolniczy realizujacy kierunek technologia zywnosci
i zywienia otrzymat kategorie B.

Pracownicy Instytutu Technologii Zywnoéci i Zywienia s3 takze autorami/wspétautorami
podrecznikow, rozdziatéw w podrecznikach oraz skryptéw akademickich, z ktérych moga korzystac
studenci (Zatacznik 4.6).

Nauczyciele prowadzacy zajecia na TZiZC posiadaja kompetencje w zakresie metod ksztatcenia na
odlegto$é. Kwestia ta jest regulowana Zarzadzeniem Nr 25/2018 Rektora Uniwersytetu
Rzeszowskiego z dnia 3 lipca 2018 r. w sprawie szkolen dla nauczycieli akademickich UR z zakresu
tworzenia kurséw i prowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosc.
Specjalistyczne szkolenie byto prowadzone przez Uniwersyteckie Centrum Ksztatcenia na Odlegtosc.
Szkolenia w ramach projektu ,Jednolity Program Zintegrowany Uniwersytetu Rzeszowskiego — droga
do wysokiej jakosci ksztatcenia” trwaty od pazdziernika 2018 roku i byty obowigzkowe dla nauczycieli
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akademickich ze stopniem: adiunkta, asystenta, wykfadowcy, starszego wyktadowcy, lektora
i instruktora.

Ponadto wszyscy nauczyciele akademiccy przygotowujg oraz aktualizujg materiaty dydaktyczne
dla studentéw oraz tresci wyktadowe.

Wazne sg takze dziatania popularyzujgce nauke oraz dydaktyke. W ramach tego nauczyciele biorg
takze udziat w promowaniu nauki o zywnosci w ramach Dni Otwartych Wydziatu Biologiczno-
Rolniczego (2016 i 2017 r.), Dni Otwartych Uniwersytetu Rzeszowskiego, targéw organizowanych
w szkotach $rednich, targdw edukacyjnych m.in. w Zespole Szkét Gospodarczych w Rzeszowie,
Zespole Szkét nr 1 w tancucie, Zespole Szkét Zawodowych w Przeworsku, podczas Nocy Biologéw,
Festiwalu Nauki, Salonu Maturzysty. W ramach wymienionych aktywnosci odbyly sie warsztaty
i wyktady o atrakcyjnej tematyce dotyczacej zdrowej diety, produktéw prozdrowotnych, kuchni
molekularnej i analizy zywnosci, w tym analizy sensorycznej, aspektéw zafatszowan zywnosci.
Ciekawostka dla zwiedzajgcych byty warsztaty dotyczace proceséw technologicznych, m. in. wazenie
piwa w skali laboratoryjnej i wypiek ciastek. W zwigzku z sytuacjg epidemiczng Dni Otwarte
Uniwersytetu Rzeszowskiego w 2020 r. odbyty sie w formie zdalnej, a wydarzenie cieszyto sie duzym
zainteresowaniem przysztych kandydatéw na studia. W 2020 r. po raz kolejny zostata zorganizowana
i zrealizowana miedzynarodowa Szkofa letnia w ramach programu CEPPUS. Kolejnym przejawem
dziatalnosci popularyzatorskiej sa artykuty popularnonaukowe autorstwa pracownikéw ITZiZ,

2

publikowane w takich czasopismach jak ,Laboratorium. Przeglgd Ogdlnopolski”, ,Piekarstwo

7 2

i Cukiernictwo”, ,Porady na zdrowie”, , Recepta.pl. Czasopismo PGF SA”, ,Panacea”, ,Biuletyn

2

Informacyjny Kierownika Apteki”, ,Recipe”, ,Naturalnie Zdrowi”, ,Agro Podkarpacie”, ,,Ekonatura”,
»Manager Apteki”, ,Farmacja Krakowska”, ,,Gtos Seniora”, ,,Aptekarz Polski”.

Pracownicy Instytutu Technologii Zywnosci i Zywienia w 2020 roku ztozyli aplikacje grantowe
w takich miedzynarodowych projektach jak:

1. COST (European Cooperation in Science and Technology) Action Proposal 0C-2020-1-24671 "
Sustainable Network for agrofood loss and waste prevention, management, quantification and
valorisation",

2. COST (European Cooperation in Science and Technology) Action Proposal OC-2020-1-24863 "
Waste biorefinery technologies for accelerating sustainable energy processes ",

3. ERASMUS K2 Project 2020-1-PT01-KA203-061041 - Waste Biorefinary.

4. SUSFOOD2 and CORE Organic Cofunds Joint Call “Towards sustainable and organic food systems”
(Pre-proposal Acronym: FORTDRINKS Pre-proposal ID: 33).

Na uwage zastuguje takze aplikacja grantowa w ramach Programu SPINAKER — intensywne
miedzynarodowe programy ksztatcenia pod tytutem ,Jakos¢ zywnosci a srodowisko naturalne, czyli
intensywne kursy specjalistyczne w zakresie oceny i ksztattowania jakosci zywnosci”. Program ten
zaktada organizacje i przeprowadzenie dla studentéw zagranicznych i polskich intensywnego kursu
specjalistycznego z zakresu zagadnien zwigzanych z technologia zywnosci i Srodowiskiem naturalnym.

2. Obsada zaje¢, ze szczegdlnym uwzglednieniem zaje¢, ktore prowadzg do osiggania przez
studentéw kompetencji zawigzanych z prowadzeniem dziatalnos$ci naukowej oraz inzynierskich.

Wykorzystujac kompetencje dydaktyczne i wiedze pracownikow Uniwersytetu Rzeszowskiego,
w tym ITZiZ ustalono obsade zajeé, tak aby w procesie ksztatcenia realizowane byly wszystkie
kierunkowe i przedmiotowe efekty ksztatcenia/uczenia sie. W przypadku niektérych zajec
dydaktycznych zaszta koniecznos$é zatrudnienia w ramach umowy cywilno-prawnej oséb majgcych
odpowiednie kompetencje do prowadzenia tych zajeé. Zespét programowy kierunku TZiZC przykfada
duzg wage do powierzania pracownikom zaje¢ adekwatnie do ich kompetencji zawodowych.

Zgodnie z Regulaminem studidow na Uniwersytecie Rzeszowskim wyktady prowadzg nauczyciele
akademiccy z tytutem naukowym profesora, stopniem doktora habilitowanego lub stopniem doktora
posiadajgcy odpowiednie doswiadczenie i wiedze z zakresu danego przedmiotu. W przypadku
koniecznosci powierzenia wyktadu nauczycielowi posiadajgcemu jedynie tytut zawodowy magistra,
musi na to wyrazi¢ zgode Rada Dydaktyczna Kolegium Nauk Przyrodniczych. Jednak na kierunku TZiZC
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nie byto takich przypadkdéw. Obsade zaje¢ dydaktycznych proponuje Zesp6t Programowy do kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka, ktdrego pracami kieruje Kierownik kierunku. Dokonujgc
obsady zaje¢ dydaktycznych Zespdt Programowy kieruje sie dorobkiem naukowym nauczyciela oraz
jego doswiadczeniem dydaktycznym. Zatem zajecia prowadzone sg przez nauczycieli
specjalizujgcych sie w danych zagadnieniach. Przedmioty kierunkowe i specjalnosciowe prowadzone
sg przez nauczycieli specjalizujgcych sie w dyscyplinie odpowiadajgcej realizowanym przedmiotom.
Podobnie, odpowiedni dorobek naukowy jest kryterium jest takze powigzanie dziatalnosci
dydaktycznej nauczyciela z jego dorobkiem naukowym. W zwigzku z tym przedmioty kierunkowe lub
specjalnosciowe na ocenianym kierunku realizuja na ogét pracownicy ITZiZ, ktérzy wskazali
dyscypline technologia zywnosci i zywienia jako te w ktérej prowadzg dziatalnos¢ naukowa. Przydziat
czynnosci nauczyciela akademickiego zatwierdza Dziekan Kolegium Nauk Przyrodniczych, Dyrektor
Instytutu oraz Prorektor ds. Studenckich i Ksztatcenia. W trosce o utrzymanie wysokiego poziomu
zaje¢ dydaktycznych na ocenianym kierunku seminaria inzynierskie i magisterskie powierzane sg
jedynie nauczycielom akademickim o znaczacym dorobku naukowym, posiadajagcym co najmniej
stopien doktora habilitowanego. W przypadku powierzania prowadzenia zaje¢ dydaktycznych
w ramach przedmiotéw kierunkdéw kierunkowych stosowane jest to kryterium, bowiem np. wyktady
z Ogdlnej technologii zywnosci prowadzi nauczyciel akademicki z tytutem profesora, o uznanym
dorobu naukowym i dydaktycznym w zakresie technologii zywnosci i zywienia. Podobnie, to
kryterium jest stosowane w przypadku innych przedmiotéw kierunkowych takich, jak Chemia
zywnosci, Mikrobiologia zywnosci, Zywienia cztowieka Analiza zywnoéci, Bioprocesy w technologii
zywnosci, Organizmy modelowe w badaniach zywnosci.

Wyktady i ¢wiczenia z przedmiotdéw specjalnosciowych, réwniez powierzane sg nauczycielom
akademickim wykazujgcym sie znaczacym dorobkiem w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
W celu wzmocnienia procesu dydaktycznego w zakresie mikrobiologii, higieny i bezpieczenstwa
zywnosci zatrudniono Profesora z zagranicznej uczelni o znaczgcym dorobku publikacyjnym.
Wzmocnienie to objawia sie rdwniez mozliwoscig pracy naszych studentéw na unikatowym sprzecie
MALDI TOF MS Biotyper podczas zagranicznych stazy w ramach programu ERASMUS+ oraz CEEPUS.
Czes¢ zaje¢ dydaktycznych (wyktadow) z przedmiotu Maszynoznawstwo i aparatura przemystu
spozywczego, prowadzi nauczyciel akademicki z dtugoletnim doswiadczeniem dydaktycznym
i bogatym dorobkiem naukowym, ktéry koncentruje sie wokét oceny wtasciwosci mechanicznych
i chemicznych wybranych warzyw i owocéw miekkich w aspekcie ich wtasciwosci prozdrowotnych
oraz oceny strat w trakcie ich przechowywania. Zajecia z Inzynierii procesowej w przemysle
spozywczym oraz Maszynoznawstwa i aparatury w przemysle spozywczym prowadzg nauczyciele
specjalizujacy sie w zagadnieniach inzynierskich. Wyktad oraz cze$¢ ¢wiczen z przedmiotu Inzynieria
procesowa W przemysle spozywczym oraz cze$s¢ wyktaddw z Maszynoznawstwa i aparatury
w przemysle spozywczym prowadzi nauczyciel akademicki, ktéry prowadzi badania naukowe
w zakresie technologii zywnosci, biotechnologii zywnosci, chemii zywnosci, inzynierii zywnosci i oceny
jakosci zywnosci, a szczegdélnie w zakresie technologii owocéw i warzyw oraz wykorzystania
tradycyjnych i innowacyjnych technik w przetwdrstwie zywnosci. W jego dorobku naukowym
znajduja sie publikacje z zakresu m.in. techniki wysokich cisnien, niskotemperaturowej pasteryzacji.
Wymieniony nauczyciel prowadzi takze cze$¢ zaje¢ z przedmiotu Wspdtczesne trendy w inzynierii
przemystu spozywczego (studia Il stopnia). Cwiczenia z tego przedmiotu powierzono nauczycielowi
akademickiemu, ktory specjalizuje sie m.in. w technologii ozonowania, a dziatalnos¢ ta
udokumentowana jest wdrozonymi patentami. Podobnie zajecia dydaktyczne dotyczace technik
chromatograficznych (Analiza chromatograficzna i walidacja metod) prowadzg nauczyciele
specjalizujgcy sie w tym kierunku badan.

Do przeprowadzenia wyktadéw z przedmiotu Biochemia zywnos$ci w semestrze letnim 2019/2020
i 2020/2021 zatrudniono specjaliste — pracownika samodzielnego z UP w Lublinie, posiadajgcego
znaczny dorobek naukowy i dydaktyczny. W procesie dydaktycznym na kierunku TZiZC uczestnicza
takze osoby z praktyki, w tym jednostek Urzedowej Kontroli Jakosci jak np. laboratorium Analizy
zywnosci Wojewaddzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Rzeszowie, ktérej zlecono przedmioty
Wspotczesne kierunki w analizie zywnosci i Analiza zagrozen zdrowotnych zywnosci.
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3. taczenie przez nauczycieli akademickich i inne osoby prowadzace zajecia dziatalnosci
dydaktycznej z dziatalnoscig naukowg oraz wiaczania studentéw w prowadzenie dziatalnosci
naukowe;j.

Jednym z podstawowych kryteriéw wyboru przedmiotéw zlecanych poszczegdlnym pracownikom
jest zgodno$é tematyki zaje¢ dydaktycznych z zakresem prac badawczych, zainteresowaniami
naukowymi oraz umiejetno$ciami dydaktycznymi tych pracownikéw. Doswiadczenie nauczycieli
pozwala na przekazywanie studentom aktualnej wiedzy zwigzanej z najnowszymi osiggnieciami
techniki dotyczgcymi inzynierii produkcji spozywcze;.

Zdecydowana wiekszos¢ nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia z przedmiotéw
kierunkowych i specjalnosciowych na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka, tgczy
dziatalno$¢ dydaktyczng z dziatalnoscia naukowsg, czego wyrazem s3g publikacje naukowe
indeksowane w czasopismach indeksowanych w Journal Citation Reports w zakresie tresci
realizowanych na prowadzonych przedmiotach (Zatacznik 4.1). Dorobek znacznej czes$ci nauczycieli
koncentruje sie wokét zagadnien zwigzanych z analizg sktadnikéw bioaktywnych oraz otrzymywaniem
zywnosci prozdrowotnej zawierajgcej te sktadniki. Modelowanie jakosci tego typu produktow jest
wazne wptywu parametrow procesu technologicznego na wtasciwosci takich produktéw. Nauczyciele
w swoim dorobku majg szereg prac zwigzanych w analizg surowcow prozdrowotnych, wtasciwosciami
zywnosci fortyfikowanej oraz procesem je otrzymywania. Stad tez powotano na Il stopniu studidow
powotano specjalnosé ,,Zywnosé prozdrowotna”, w programie ktérej znajduja sie zajecia dydaktyczne
stricte powigzane z prowadzonymi badaniami naukowymi w tym kierunku. Podobna sytuacja dotyczy
inne specjalnosci, a mianowicie ,Analiza zywnosci”. W tym przypadku takze wystepuje wyrazne
potaczenie dziatalnosci naukowej z prowadzonymi zajeciami dydaktycznymi. W dorobku nauczycieli
sg liczne prace naukowe dotyczace identyfikacji i analiza zawartosci sktadnikéw bioaktywnych
w surowcach i zywnosci, gtéwnie z uzyciem nowoczesnych technik chromatograficznych, wptywu
nowoczesnych procesdw utrwalania na jakos$¢ zywnosci, identyfikowania zagrozen zdrowotnych
zywnosci czy tez zafatszowan zywnosci. Ponadto w dorobku nauczycieli akademickich sg prace
naukowe dotyczace aspektdw zywienia cztowieka takich jak zywienie réznych grup ludnosci, ocena
sposobu zywienia, proceséw kulinarnych i ich wptywu na jakos¢ produktéw i innych. Wpisuje sie to
w tematyke zaje¢ na kolejnej specjalnosci na studiach Il stopnia, czyli ,Zywienie cztowieka
w gastronomii”. Podobna sytuacja ma miejsce w przypadku studidw | stopnia, gdzie takze
prowadzone badania przez nauczycieli wpisujg sie w szerokorozumiang technologie zywnosci oraz
zywienie cztowieka. Oprécz publikacji naukowych pracownicy ITZiZ sg takze autorami licznych
doniesien konferencyjnych (referatéw, posterow, e-posteréw) na konferencjach naukowych
krajowych i  zagranicznych, rozdziatbw w  monografiach, artykutdw  czasopismach
popularnonaukowych, ktérych tematyka takze S$cisle wigze sie z prowadzonymi zajeciami
dydaktycznymi. Podobnie wielu nauczycieli posiada w swoim dorobku inne formy dziatalnosci
zawodowej takie jak udziat w projektach badawczych i badawczo-wdrozeniowych. Nauczyciele
wykonujg takze ekspertyzy na potrzeby przemystu spozywczego oraz prowadzg specjalistyczne kursy
i szkolenia.

Studenci studiéw | i Il stopnia sg czesto wigczani w prowadzenie dziatalnosci naukowe] przez
nauczycieli akademickich. Osoby te na ogdét petnia takze funkcje promotora w pracach dyplomowych
(inzynierskich, magisterskich). Prace te na ogot dotyczg zaprojektowania/ opracowania produktu
spozywczego, technologii wytwarzania czy tez linii technologicznej. Natomiast prace magisterskie
majg charakter badawczy i dotyczg konkretnego problemu naukowego. Zazwyczaj prace dyplomowe
szczegdlnie na studiach Il stopnia sg zwigzane z dziatalnoscia naukowa promotoréw, a niektore sg
zwigzane z prowadzonymi projektami badawczymi i badawczo-wdrozeniowymi. W przypadku
projektéw badawczych studenci uczestniczyli w badaniach w ramach projektéw Miniatura,
finansowanych przez NCN. Badania dotyczyty m. in. wtasciwosci reologicznych uktadéw skrobiowych,
wptywu olejkéw eterycznych na stabilno$é mikrobiologiczng zywnosci. Jednym z przyktadéw tego
typu dziatania jest zaawansowana wspotpraca ze sSrodowiskiem winiarzy z regionu podkarpacia, ktéra

Profil Ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport Samooceny | pka.edu.pl 87



zaowocowata licznymi pracami dyplomowymi, czy tez wspotpraca z firmami z branzy piekarskiej czy
innych branz specjalistycznych. Studenci w ramach tej wspodtpracy uczestniczyli i nadal uczestniczg
w badaniach naukowych, ktére s3 pomocne w modyfikowaniu technologii wytwarzania wina.
Studenci wykonujg pod okiem promotora badania naukowe, ktérych wyniki s3 poddawane analizie
statystycznej, a nastepnie opisywane i dyskutowane z literaturg przedmiotu. Studenci przy tym
uczg sie formutowania wnioskéw, ktére korespondujg z postawionym celem badawczym lub hipoteza
badawczg. Podkresli¢ nalezy, ze wyniki badan naukowych opisanych w pracach dyplomowych,
otrzymanych we wspétpracy z nauczycielem, ale takze wykonanych w ramach wtasnej dziatalnosci
naukowej studentdw s3g publikowane w czasopismach naukowych, monografiach lub sg
prezentowane na konferencjach. W okresie od 2015 roku studenci lub absolwenci kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka byli wspétautorami w sumie 264 prac naukowych lub
popularnonaukowych, z czego 13 przypada na publikacje w czasopismach z listy JCR, 67 to publikacje
w czasopismach spoza listy JCR, 99 na doniesienia konferencyjne, 85 na rozdziaty w monografiach
(zatacznik 4.7).

4. Zatoienia, cele i skuteczno$¢ prowadzonej polityki kadrowej, z uwzglednieniem metod
i kryteriow doboru oraz rekrutacji kadry, sposobdéw, zasad i kryteriow oceny jakosci kadry oraz
udziatu w tej ocenie réinych grup interesariuszy, w tym studentéw, a takie wykorzystania
wynikéw oceny w rozwoju i doskonaleniu kadry.

Dnia 21.01.2021 r. Zarzadzeniem Rektora nr 6/2021 zostat powotany Zespdét ds. rankingow
i budowania akademickiego wizerunku Uniwersytetu Rzeszowskiego. Zespét ten rozpoczat prace nad
wdrozeniem w UR logo HR EXCELLENCE IN RESEARCH. Przyznawanie logo jest jednym z dziatan
Komisji Europejskiej (KE) w ramach strategii Human Resources Strategy for Researchers,
nakierowanej na zwiekszanie atrakcyjnosci warunkéw pracy naukowcéw w UE. Dziatania te maja
przyczyni¢ sie do zwiekszania liczby pracownikdéw naukowych instytucji europejskich. KE wspiera
instytucje wdrazajgce zasady Europejskiej Karty i Kodeksu organizujgc spotkania i dyskusje z udziatem
zaangazowanych instytucji. A ponadto promuje takie instytucje wsréd miedzynarodowych organizacji
i naukowcow jako te, ktére zapewniajg naukowcom najlepsze warunki pracy i rozwoju.

Zgodnie z zapisami w Statucie Uniwersytetu Rzeszowskiego (Statut - Tekst jednolity z dnia
9 kwietnia 2020 r.) nawigzanie pierwszego stosunku pracy w UR z nauczycielem akademickim na czas
nieokreslony lub okreslony dtuzszy niz 3 miesigce w wymiarze przewyzszajgcym potowe petnego
wymiaru czasu pracy nastepuje po przeprowadzeniu otwartego konkursu. Stosunek pracy
z nauczycielem akademickim zawiera sie na podstawie umowy o prace. Stosunek pracy
z nauczycielem akademickim nawigzuje i rozwigzuje Rektor na wniosek Prorektora ds. Kolegium albo
z wiasnej inicjatywy, po uzgodnieniu z Prorektorem ds. Kolegium. Kryteria dla oséb kandydujacych do
zatrudnienia w grupach pracownikéw badawczych, badawczo-dydaktycznych, dydaktycznych okresla
Statut. Na stanowisku profesora moze by¢ zatrudniona osoba posiadajaca tytut profesora; profesora
UR osoba posiadajaca co najmniej stopien doktora i znaczace osiggniecia: naukowe lub artystyczne —
w przypadku pracownikéw badawczych; naukowe, artystyczne lub dydaktyczne — w przypadku
pracownikéw badawczo-dydaktycznych; dydaktyczne, organizacyjne lub zawodowe — w przypadku
pracownikéw dydaktycznych; adiunkta osoba posiadajgca co najmniej stopierr doktora; asystenta —
moze by¢ zatrudniona osoba posiadajgca co najmniej tytut zawodowy magistra, magistra inzyniera
albo réwnorzedny; lektora osoba posiadajgca co najmniej tytut zawodowy magistra filologii albo
rownorzedny lub dokumenty potwierdzajgca biegta znajomosé jezyka obcego i potwierdzone
kwalifikacje pedagogiczne; instruktora osoba posiadajgca co najmniej tytut zawodowy magistra,
magistra inzyniera albo rownorzedny i potwierdzone kwalifikacje pedagogiczne. Nauczyciel
akademicki zatrudniony na stanowisku badawczym prowadzi aktywng dziatalnos¢ naukowg,
uczestniczy w ksztatceniu doktorantow i bierze udziat w pracach organizacyjnych na rzecz UR
W wymiarze godzin nie mniejszym niz pensum profesora oraz stale podnosi kompetencje zawodowe.
Z kolei nauczyciel akademicki zatrudniony na stanowisku badawczo-dydaktycznym prowadzi
dziatalno$¢ naukows, ksztatci i wychowuje studentéw i doktorantéw oraz bierze udziat w pracach
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organizacyjnych na rzecz UR w wymiarze godzin nie mniejszym niz pensum dydaktyczne oraz stale
podnosi kompetencje zawodowe. Nauczyciel akademicki zatrudniony na stanowisku dydaktycznym
ksztatci i wychowuje studentéw i doktorantdw, przygotowuje publikacje i materiaty dydaktyczne,
bierze udziat w pracach organizacyjnych na rzecz UR w wymiarze godzin nie mniejszym niz pensum
dydaktyczne oraz stale podnosi kompetencje zawodowe.

Zatrudnienia pracownikéw na UR odbywajg sie w oparciu o standardowe postepowanie
konkursowe. Pracownicy podlegajg kompleksowej ocenie co 2 lata, ocenie dydaktycznej podczas
hospitacji zaje¢ oraz przez studentéow (ankiety studenckie po kazdym przedmiocie). Przed zmiang
struktury Uczelni okresowej oceny nauczycieli akademickich dokonywata Wydziatowa Komisja ds.
Oceny Nauczycieli, zgodnie z ustaleniami przyjetymi w Statucie UR oraz na podstawie Zarzadzenia nr
70/2017 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 25.10.2017 r. w sprawie: okresowej oceny
nauczycieli akademickich. W przypadku uzyskania oceny negatywnej, pracownik moze zostaé
upomniany lub nawet zwolniony (po drugiej lub nawet pierwszej negatywnej ocenie).

W nawigzaniu do powyzszego statemu doskonaleniu procesu dydaktycznego oraz prowadzonej
dziatalno$ci naukowej stuzy ocena okresowa nauczyciela akademickiego. Aktualnie nauczyciele
akademiccy w UR co dwa lata poddawani sg ocenie, ktorg reguluje Zarzadzenie Rektora nr 80/2020
oraz zatgcznik 1 tego Zarzadzenia. Oceny nauczyciela akademickiego dokonywana jest na podstawie
wypetnionej i ztozonej przez pracownika ,Karty oceny nauczyciela akademickiego”. Nauczyciel
akademicki wypetnia arkusz oceny samodzielnie, z wytagczeniem pdl przeznaczonych do wypetnienia
przez bezposredniego przetozonego i wtasciwg komisje oceniajgcg. W ankiecie nauczyciel akademicki
ma prawo uwzgledni¢ wyfacznie osiggniecia naukowe, dydaktyczne i organizacyjne uzyskane
w ocenianym okresie, w ktdrych wystepuje jako pracownik Uczelni. Ewaluacji podlega dziatalnos¢
naukowa, organizacyjna, dydaktyczna oraz przestrzeganie praw autorskich i pokrewnych, wtasnosci
przemystowe] oraz obyczaju akademickiego. Pracownik moze réwniez przedstawi¢ inne osiggniecia
istotne dla oceny, uzyskane w ocenianym okresie, ktdre nie sg ujete w ankiecie. W ramach
dziatalno$ci naukowej ocenie podlegajg publikacje naukowe, udziat w kolegiach redakcyjnych
czasopism naukowych, recenzowanie prac naukowych (dr, hab., postepowania o tytut, dr h. causa),
aktywne uczestnictwo w konferencjach naukowych, cztonkostwo i funkcje petnione w krajowych
i miedzynarodowych organizacjach i towarzystwach naukowych lub artystycznych oraz w UR,
nagrody i wyrdznienia instytucji i towarzystw naukowych, ksztatcenie mtodej kadry naukowej
(petnione funkcje promotora lub promotora pomocniczego w zakonczonych przewodach
doktorskich), patenty udzielone na rzecz UR, czynny udziat w grantach badawczych jako
kierownik/wykonawca, patenty, wdrozenia, uzyskanie tytutu lub stopnia naukowego.

W ramach oceny nauczyciela akademickiego oceniany jest poziom prowadzonych zajec
dydaktycznych na podstawie wynikow ankiet studenckich, autorstwo skryptéw, podrecznikéw
iinnych pomocy dydaktycznych, nagrody i wyrdznienia za dziatalno$é¢ dydaktyczng, dziatalnosé
w zakresie tworzenia (opracowywanie) i doskonalenia programoéw studiéw, sylabuséw i innych
dziatan dydaktycznych. Dodatkowo ocenie podlega opieka nad studentami i doktorantami, w tym
programowymi praktykami, prowadzenie cykliczne zaje¢ w ramach MUR i TUR, recenzowanie prac
dyplomowych. Zatem nauczyciel wykazujgcy sie szczegdlng dziatalnoscig dydaktyczng moga zdoby¢
wyzszg ocene. W zakresie dziatalnosci organizacyjnej punktowana jest praca w komisjach
uczelnianych, organizacja spotkan naukowych i dydaktycznych, prowadzenie sprawozdawczosci
naukowej oraz dydaktycznej, opieka nad organizacjami studenckimi i doktoranckimi, udziat
w rekrutacji na studia i promocji kierunkéw studidw, organizacja studiow podyplomowych i innych
form ksztatcenia oraz udziat w pozyskiwaniu Srodkéw pozabudzetowych na dziatalno$¢ badawcza
oraz dydaktyczng. Arkusz oceny okresowej pracownika dydaktycznego opiniowany byt przez
kierownika Katedry/Zaktadu i przekazywany do sekretariatu Instytutu. Nastepnie ocena jest
przeprowadzana przez Komisje ds. oceny nauczycieli. Na posiedzeniu Komisji ankieta kazdego
nauczyciela byta poddawana analizie, w wyniku ktorej dokonywano oceny dziatalnosci wydajac
w kazdym obszarze ocene pozytywng, negatywng lub brak oceny. Ogdlna ocena pozytywna jest
mozliwa tylko w przypadku uzyskania za kazdg forme dziatalnosci oceny pozytywnej. Ponadto
warunki konieczne uzyskania przez pracownika pozytywnej indywidualnej oceny okresowej

Profil Ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport Samooceny | pka.edu.pl 89



w zakresie dziatalnosci badawczej lub artystycznej (punkt 1A i B) okreslone zostaly w tabeli
minimalnych wymagan do uzyskania pozytywnej oceny w zakresie dorobku naukowego, wedtug
Rozporzadzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 22 lutego 2019 w sprawie ewaluacji
jakosci dziatalnosci naukowej. Z opinig komisji zapoznaje sie pracownik, ktéry w przypadku
odrzucenia oceny moze odwotaé sie do Uczelnianej Komisji. Wyniki oceny okresowej mogg mieé
wptyw na przedtuzenie zatrudnienia na zajmowanym stanowisku, wysoko$¢ uposazenia, awanse
i wyréznienia, powierzanie stanowisk kierowniczych. Ostateczne wyniki oceny przekazywane sg
Rektorowi. Ze wzgledu na sytuacje zwigzang z epidemig wirusa SARS COV-2 ocena okresowa
nauczycieli majaca by¢ przeprowadzona w 2021 roku zostata odtozona w czasie.

Nauczyciele akademiccy co semestralnie sg takze oceniani przez studentéw w anonimowych
ankietach odnosnie sposobu prowadzenia zaje¢ dydaktycznych. Wyniki sg analizowane przez Dziat
Jakosci i Akredytacji UR i w formie zbiorczego raportu przekazywane Dziekanowi kolegium. Dziekan
kolegium zapoznaje cztonkéw Rady Dydaktycznej Kolegium z uogdlnionymi wynikami z ankiet, ktére
sg takze udostepniane na stronie internetowej Dziekanatu (https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-
ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wyniki-
badan). Na kierunku TZiZC wyniki ankiet s3 waznym elementem branym pod uwage przy doborze
obsady zaje¢ dydaktycznym w kolejnym roku akademickim, jednakze dotychczas nie odnotowano
niepojacych informacji zwrotnych od studentéw dotyczacych zajeé¢ dydaktycznych. Dodatkowym
elementem branym pod uwage przy dokonywaniu obsady zaje¢ dydaktycznych sg wnioski ptynace
z hospitacje  zaje¢  dydaktycznych, przeprowadzanych  wedtug obowigzujgcych  zasad
(https://www.ur.edu.pl/storage/file/core files/2020/3/11/a8ef4c5cd43775c289c406e16bfa233e/zas
ady%20przeprowadzania%20hospitacji 14.11.2019.pdf). Pod uwage mogg by¢ brane takze, jesli sg
zgtaszane, uwagi studentdw dotyczace zaje¢ dydaktycznych przekazywane za posrednictwem
opiekuna roku. Dotychczas nie byto niepokojgcych sygnatéw ptynacych z ww. Zrédet dotyczgcych
zaje¢ dydaktycznych prowadzonych na kierunku TZiZC.

5. System wspierania i motywowania kadry do rozwoju naukowego lub artystycznego oraz
podnoszenia kompetencji dydaktycznych. W tym kontekscie warto przedstawi¢ awanse
naukowe kadry zwigzanej z ocenianym kierunkiem studidw.

Polityka kadrowa Uniwersytetu Rzeszowskiego skoncentrowana jest na zapewnieniu
wysokokwalifikowanego zespotu kadrowego niezbednego do realizacji procesu dydaktycznego na
kierunku technologia zywnosci i Zywienia cztowieka oraz realizacji badan naukowych na wysokim
poziomie. Uczelnia wspiera dziatania pracownikdw prowadzgce do ich rozwoju zawodowego
i naukowego poprzez udzielanie zgody i finansowanie stazéw krajowych i zagranicznych, udziatu
w konferencjach i szkoleniach. W Zataczniku 4.7 wymieniono niektére z konferencji, w ktérych
uczestniczyli pracownicy. W latach 2015-2020 nauczyciele akademiccy prowadzacy zajecia na
ocenianym kierunku brali udziat w stazach w nastepujacych instytucjach: University of Liege,
AGROBIOTECH Gembloux (Belgia) , Slovak University of Agriculture in Nitra, (Stowacja), Universitat
Politecnica de Valencia (Hiszpana), University of Granada (Hiszpania), Josip Juraj Strossmayer
University of Osijek (Chorwacja), University of Zagreb (Chorwacja), Swedish University of Agricultural
Sciences in Uppsala (Szwecja), University of Lund (Szwecja), BOKU University of Natural Resources
and Life Sciences Vienna (Austria), University of Oradea (Rumunia), Stefan cel Mare University in
Suceava, Grecja: University of Novi Sad (Serbia), University of Kragujevac (Serbia), Universidade do
Porto (Portugalia), Instituto Politecnico de Portalegre (Portugalia), University of Debrecen (Wegry),
Wageningen University & Research (Holandia), Ivan Franko National University of Lviv, Institute of
Cell Biology in Lviv (Ukraina), National University of Food Technology in Kiev (Ukraina), Univeristy of
Cambrige, University of Oxford (Wielka Brytania). Dziatania pracownikéw prowadzgcych zajecia na
ocenianym kierunku ukierunkowane na samorozwdj zaowocowaty licznymi awansami. Od 2015 r.
5 nauczycieli uzyskato stopien naukowy doktora, 5 stopien naukowy doktora habilitowanego,
a 3 tytut profesora. Obecnie w Instytucie 3 nauczycieli ma otwarty przewdd doktorski, u jednego
pracownika zostato wszczete postepowanie habilitacyjne oraz jeden pracownik ztozyt dokumenty
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niezbedne do postepowania profesorskiego. Uniwersytet Rzeszowski w przypadku dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia posiada jedynie prawa doktoryzowania uzyskane w 2018 roku.
Dlatego pracownicy, chcgcy awansowac¢ naukowo muszg wybieraé inne osrodki akademickie jako
podmioty do przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego. W mysl Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r.
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. 2018 r., poz. 1668) od dnia 1 pazdziernika 2019 r.,
stopien doktora habilitowanego jest nadawany w drodze postepowania habilitacyjnego, wszczetego
na wniosek sktadany do podmiotu habilitujgcego za posrednictwem Rady Doskonatosci Naukowej.

W Uniwersytecie Rzeszowskim istotnym czynnikiem premiujgcym oraz motywujgcym do
dziatalnos$ci naukowej jest dodatek projakosciowy, w formie pienieznej przyznawany na podstawie
przede wszystkim aktywnosci publikacyjnej. O naliczenie wynagrodzenia projakosciowego moze
ubiegac sie kazdy zatrudniony w UR jako podstawowym miejscu pracy, niezaleznie od zajmowanego
stanowiska. Dodatek finansowy jest wyliczany na podstawie analizy ankiet obrazujgcych dorobek
naukowy za ostatnie dwa lata przed rokiem sktadania wniosku. W kazdym instytucie, w tym tez
w Instytucie Technologii Zywnosci i Zywienia przeprowadzana jest analiza tych ankiet, a na jej
podstawie tworzona jest lista rankingowa. Dyrektor Instytutu w porozumieniu z Prorektorem ds.
Kolegium podejmuje decyzje o naliczeniu kwoty dodatku projakosciowego proporcjonalnie do
miejsca zajmowanego na liscie rankingowe;j.

Dziatalnos¢ naukowa, dydaktyczna oraz organizatorska nauczycieli moze by¢ takze doceniana
przez Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego poprzez przyznawanie nagréd. Kwestie te reguluje
Zarzadzenie nr 21/2020 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 28 lutego 2020 r. w sprawie:
wprowadzenia Regulaminu przyznawania nagréd Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego. Wedle tego
w Uniwersytecie Rzeszowskim przyznawane sg nastepujace nagrody za dziatalno$¢ naukowsa,
dydaktyczng, artystyczng i organizacyjng takie jak Naukowy Laur Uniwersytetu Rzeszowskiego,
Dydaktyczny Laur Uniwersytetu Rzeszowskiego, Lider Uniwersytetu Rzeszowskiego, Nagroda Rektora
| stopnia, Nagroda Rektora Il stopnia, Nagroda Rektora Ill stopnia oraz Nagroda Rektora w formie
listu gratulacyjnego. Naukowy Laur Uniwersytetu Rzeszowskiego, honorujacy osoby o wybitnych
osiggnieciach naukowych w okresie ostatnich 4 lat przyznaje Kapituta powotana przez Rektora.
Dydaktyczny Laur Uniwersytetu Rzeszowskiego, honorujacy osoby o wybitnych osiggnieciach
dydaktycznych za dorobek z ostatnich 4 lat przyznaje Kapituta powotana przez Rektora. Szczegétowy
wykaz niektorych nagréd i wyrdznien przedstawiono w Zataczniku 4.4.

Programem motywujacym miodych pracownikéw do dziatalnosci naukowej, a przez to takze
rozwoju w dziatalnosci dydaktycznej jest system grantowy Uniwersytetu Rzeszowskiego dla mtodych
naukowcow. W latach 2019-2020 roku mtodzi naukowcy prowadzacy takze zajecia dydaktyczne na
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka moga sktada¢ wnioski w ramach konkursu na
finansowanie uczelnianych grantéw dla mtodych naukowcoéw. Aplikacje grantowe podpisane przez
Dyrektora odpowiedniego Instytutu moga sktada¢ mtodzi naukowcy, ktérzy na dzien sktadania
whniosku nie ukonczyli 35 roku zycia. W 2020 roku pula pieniedzy przeznaczona przez Uniwersytet
Rzeszowski wynosita 150 000 zt, a wnioskowana kwota nie powinna przekroczy¢ 10 000 zi.
W poprzednich latach (przed 2019 rokiem) mtodzi naukowcy mogli staraé sie o dofinansowanie na
prowadzenie badan naukowych stuzgcych rozwojowi miodych naukowcdédw z dotacji celowej UR
stuzacej rozwojowi mtodych naukowcow.

Innym narzedziem wsparcia i podnoszenia kompetencji dydaktycznych pracownikéw naukowo-
dydaktycznych jest program Erasmus+ oraz program CEEPUS. Pracownicy Instytutu chetnie korzystajg
z mozliwosci wyjazddw na zagraniczne uczelnie w celu wygtaszania wyktadéw, udziatu w szkoleniach
oraz zapoznania sie z systemem ksztatcenia obowigzujagcym w zagranicznej jednostce. W ramach
programu ERASMUS+ od roku akademickiego 2014/2015 pracownicy zatrudnieni na Wydziale
Biologiczno-Rolniczym, a obecnie cze$ciowo w Instytucie Technologii Zywnoéci i Zywienia skorzystali
z 33 wyjazddw zagranicznych, gtdwnie do Hiszpanii, Witoch, Rumunii, Chorwacji. Jest to takze sSwietna
okazja do nawigzania wspotpracy takie na polu naukowo-badawczym. Przyktadem moze byc
aplikacja grantowa COST (European Cooperation in Science and Technology) Action Proposal OC-
2020-1-24671 "Sustainable Network for agrofood loss and waste prevention, management,
quantification and valorisation") ztozona w 2020 roku z partnerami z University of Oradea (Rumunia).
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Uniwersytet Rzeszowski organizuje takze szereg szkolen dla pracownikéw stuzgcych rozwojowi
kompetencji dydaktycznych. Przyktadem moze by¢ obowigzkowe szkolenie z umiejetnosci ksztatcenia
na odlegtos$¢ (e-learning). W Uniwersytecie realizowany jest projekt ,Jednolity Program Zintegrowany
Uniwersytetu Rzeszowskiego - droga do wysokiej jakosci ksztatcenia”. Jednym z celéw tego projektu
jest realizacja szkolen i kurséw dla kadry UR, przyczyniajacych sie do podniesienia jakosci ksztatcenia
i zarzadzania na UR oraz wdrozenie informatycznych narzedzi, wspierajgcych zarzadzanie UR, w tym
zarzadzanie informacjami w celu doskonalenia jakosci ksztatcenia oraz narzedzi, wykorzystywanych
w procesie ksztatcenia, ukierunkowanych na wyposazenie studentdw w praktyczne umiejetnosci.
Okres realizacji projektu: 01.03.2018 r. — 28.02.2022 r.

6. spetnienia regut i wymagan w zakresie doboru nauczycieli akademickich i innych oséb
prowadzacych zajecia oraz obsady zaje¢, zawartych w standardach ksztatcenia okreslonych w
rozporzadzeniach wydanych na podstawie art. 68 ust. 3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo
o szkolnictwie wyiszym i nauce, w przypadku kierunkéw studiow przygotowujacych do
wykonywania zawodéw, o ktorych mowa w art. 68 ust. 1 powotanej ustawy. nie dotyczy

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiow
oraz ich doskonalenie

1. Stan, nowoczesno$¢, rozmiary i kompleksowo$é bazy dydaktycznej i naukowej stuzacej realizacji
zajec oraz dziatalnosci naukowej na ocenianym kierunku w dyscyplinie, do ktérej kierunek jest
przyporzadkowany.

Kolegium Nauk Przyrodniczych Uniwersytetu Rzeszowskiego swojg dziatalnos¢ naukowa
i dydaktyczng prowadzi miedzy innymi w ramach swoich dwdéch gtéwnych Kampuséw; Kampusu
Zalesie oraz Kampusu potozonego przy ulicy Pigonia, gdzie znajduje sie centralna administracja
Kolegium. W Kampusie Zalesie funkcjonuje Instytut Technologii Zywnoéci i Zywienia (ITZiZ), w ktédrym
prowadzone s3 zajecia z kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. W Kampusie Zalesie
swojg siedzibe ma takze Instytut Nauk Rolniczych, Ochrony i Ksztattowania Srodowiska, ktéry
w ramach swojej dziatalnosci dydaktycznej prowadzi ksztatcenie na szesciu kierunkach studiéw,
zwigzanych z dziedzing nauk rolniczych. Niektdrzy Pracownicy wymienionego Instytutu prowadzg
zajecia na kierunku TZiZC. Nalezy zauwazyé, ze Kampus Zalesie zastuguje na wyrdznienie, pod
wzgledem nowoczesnosci, funkcjonalnosci oraz przyjaznosci dla studentow. W 2008 roku
Uniwersytet Rzeszowski rozpoczat realizacje projektu pt. ,Uruchomienie kompleksu naukowo-
dydaktycznego ZALESIE - Regionalne centra innowacji i transferu technologii produkcji, przetwarzania
oraz marketingu w sektorze rolno-spozywczym”, finansowanego w ramach naboru prowadzonego
w trybie konkursowym do dziatania 1.1 ,Infrastruktura uczelni” Programu Operacyjnego Rozwdj
Polski Wschodniej. Efektem tego projektu jest powstanie nowoczesnej bazy badawczo-dydaktycznej,
na ktorg sktadaja sie funkcjonalne budynki, zawierajagce nowoczesne sale wyktadowe, sale
dydaktyczne, hale technologiczne oraz laboratoria badawcze wyposazone w sprzet oraz aparature
badawczg wysokiej klasy. Od czasu zakonczenia realizacji projektu wysitkiem wtadz uczelni oraz
pracownikéw infrastruktura badawczo-dydaktyczna ulega statemu doskonaleniu oraz doposazaniu
w miare dysponowanych srodkéw finansowych. W ramach Kampusu Zalesie funkcjonujg obiekty
dedykowane studentom takie jak czytelnia Kampusu Zalesie, akademiki, obiekty sportowe
Uniwersytetu Rzeszowskiego oraz pomieszczenia wykorzystane przez studentéw zrzeszonych
w kotach naukowych. Ponadto w Kampusie Zalesie ma swojg lokalizacje nowoczesne Centrum
Konferencyjno-Naukowe, w ktdrym organizowane sg konferencje naukowe, z czynnym udziatem nie
tylko pracownikéw badawczo-dydaktycznych, ale takze studentdw oraz gosci z kraju i zagranicy.

Instytut Technologii Zywnoéci i Zywienia dysponuje odpowiednig infrastrukturg na potrzeby
procesu dydaktycznego oraz réwnie waznym takze w aspekcie dydaktycznym zapleczem badawczo-
naukowym, ktdore umozliwiajg realizacje procesu ksztatcenia i programu studiéw | i Il stopnia na
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wysokim poziomie, a przez to osiggniecie przez studentéw zamierzonych efektéw uczenia sie.
Przewazajaca wiekszos¢ przedmiotdw przewidzianych programem studiéw | i Il stopnia na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka prowadzona jest w budynkach Instytutu Technologii
Zywnoéci i Zywienia potozonych przy ulicy M. Cwiklinskiej (budynek D3) oraz przy ulicy Zelwerowicza
(budynek D9, D10). W proces ksztatcenia studentéw zaangazowane sg jednostki organizacyjne
funkcjonujace w ramach ITZiZ: Katedra Bioenergetyki, Analizy Zywnosci i Mikrobiologii (budynek D9,
D10), Zaktad Ogdlnej Technologii Zywnosci i Zywienia Cztowieka (budynek D9, D10), Zaktad Chemii
i Toksykologii Zywnosci (budynek D3), Zaktad Produkcji Zwierzecej i Oceny Produktéw Drobiarskich
(budynek D9), Zaktad Przetwodrstwa i Towaroznawstwa Rolniczego (budynek D9, D10), Zakfad
Technologii Mleczarstwa (budynek D9, D10), Pracownia Biochemii Analitycznej (budynek D9).
Ponadto w ksztatcenie studentéw na opisywanym kierunku studiéw aktywnie zaangazowani sg takze
nauczyciele akademiccy z innych jednostek organizacyjnych Uniwersytetu Rzeszowskiego takich jak
Centrum Dydaktyczne Nauk Techniczno-Przyrodniczych, Instytut Nauk Rolniczych, Ochrony
i Ksztattowania Srodowiska (budynek D3, D7, D9, D10) (Zaktad Inzynierii Produkcji Rolno-Spozywczej,
Zaktad Produkcji Roélinnej, Pracownia Polityki Regionalnej i Gospodarki Zywnosciowej), Studium
Jezykow Obcych (budynek D9) oraz Studium Wychowania Fizycznego i Rekreacji (budynek D1).
Wynika z tego, ze studenci kierunku TZiZC realizuja poza Kampusem Zalesie jedynie zajecia
przedmiotu ogdlnouczelnianego.

W ramach programu ksztatcenia studenci odbywajg wyktady, seminaria oraz ¢wiczenia. Wyktady
mogg odbywac sie w ogdlnouczelnianej auli (sala 108, budynek D9) bedacej pod nadzorem centralnej
administracji Uniwersytetu Rzeszowskiego, ale takie w salach wyktadowych oraz seminaryjnych
funkcjonujacych w ramach Kolegium Nauk Przyrodniczych/Instytutu Technologii Zywnosci i Zywienia.
Sale wyktadowe oraz seminaryjne majg rdozing powierzchnie uzytkowg, a przy planowaniu ich
wykorzystania na cele wyktadowe brana jest pod uwage liczebnos¢ rocznika studentéw lub grupy
studentéw. Na wyposazeniu wszystkich sal wyktadowych i seminaryjnych/audytoryjnych wystepuje
wymagany dla procesu dydaktycznego sprzet taki jak projektory/rzutniki, mikrofony i gtosniki oraz
ekran umozliwiajacy odtworzenie prezentacji multimedialnej. Ponadto w wiekszosci sal wyktadowych
i seminaryjnych znajduje sie przenosny sprzet komputerowy posiadajgcy podstawowe
oprogramowanie komputerowe oraz dostep do sieci internetowej, co daje mozliwos¢ skorzystania
z zasobow Internetu w czasie zajec¢. Aula, czyli najwieksza sala wyktadowa w Kampusie Zalesie
mieszczgca 200 oséb wyposazona jest dodatkowo w oswietlenie o regulowanym natezeniu oraz
klimatyzacje. Mniejsze sale wyktadowe (128, 129, 131/D9) réwniez sg klimatyzowane, a okna
posiadajg rolety. W salach seminaryjnych réwniez zamontowane sg rolety. Wszystkie sale wykfadowe
i seminaryjne przystosowane sg do potrzeb oséb z niepetnosprawnoscig. Nalezy zaznaczy¢, ze w roku
akademickim 2020/2021, w zwigzku z globalng sytuacjg epidemicznga, a co za tym idzie koniecznoscia
wdrozenia nauki zdalnej Kolegium Nauk Przyrodniczych przekazato do Kampusu Zalesie piec
laptopow. Komputery te sg wsparciem dla nauczycieli akademickich prowadzacych zajecia w formie
zdalnej. Laptopy sg wyposazone w podstawowe oprogramowanie (MS Office) oraz maja dostep do
sieci internetowej. Zostaty rozmieszczone w wybranych salach w budynkach Kampusu Zalesie (sala
0.38/D3; 109/D7; 336, 337/D9; 219/D10). Cwiczenia odbywaja sie w salach
seminaryjnych/audytoryjnych (8 sal, D3, D9, D10 mieszczgcych 20-40 osdb) oraz w laboratoriach
Katedr i Zaktadéw posiadajgcych infrastrukture i sprzet laboratoryjny niezbedny do realizacji ¢wiczen.
Zajecia z Technologii informacyjnej oraz czesciowo z Zywienia cztowieka odbywajg sie w salach
komputerowych w budynku (D9) wyposazonych w 18 (sala 132, 133) lub 23 (sala 113, 126) stanowisk
komputerowych. Infrastruktura wszystkich sal wykorzystywanych w procesie dydaktycznym na
opisywanym kierunku oraz same pomieszczenia spetniajg standardy gwarantujgce wiasciwg
i bezpieczng realizacje procesu ksztatcenia oraz zdobycie ujetych w programie studiow efektow
uczenia sie/ksztatcenia rdwniez przez studentéw z niepetnosprawnoscia.

Zajecia z jezyka obcego prowadzone sg przez lektorow pracujacych w Studium Jezykdw Obcych
bedacych Jednostka pozakolegialng Uniwersytetu Rzeszowskiego. Zajecia prowadzone sg w salach
audytoryjnych/seminaryjnych (125, 336, 337) w budynku D9 wyposazonych miedzy innymi w sprzet
audiowizualny. Zadaniem Studium Jezykdw Obcych jest zagwarantowanie wysokiego poziomu
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nauczania jezyka obcego ogdlnego i jezyka specjalistycznego wiasciwego dla danego kierunku
studidw w tym technologii zywnosci i zywienia cztowieka, promowanie rozwoju kompetencji
komunikacyjnych i naukowych studentéw oraz wspieranie umiejetnosci samodzielnego zdobywania
wiedzy podczas studidw i przez cate zycie. Umiejetnosci jezykowe nabyte przez studentéw sa
pomocne w podejmowaniu decyzji o wyjezdzie w ramach projektéw miedzynarodowej wymiany
studentéw (np. ERASMUSH).

Na pierwszym roku studiéw | stopnia studenci studiéw stacjonarnych odbywajg obowigzkowe
zajecia z wychowania fizycznego. Zajecia te prowadzone sg przez Studium Wychowania Fizycznego
i Rekreacji (SWFiR) bedace Jednostka pozakolegialng Uniwersytetu Rzeszowskiego. Baza sportowo-
rekreacyjna Studium obejmuje hale sportowe (ul. Kasprowicza 1, ul. Cwiklinskiej 2, Budynek D1),
sitownie, saune fifiska, sale taneczna, sale rehabilitacji (ul. Cwiklinskiej 2, Budynek D1), $cianke
wspinaczkowg (ul. Kasprowicza 1) oraz ptywalnie. Oferta SWFiR zaktada ¢wiczenia w réznych
specjalizacjach sportowych. W ramach tej infrastruktury studenci mogg uczestniczyé w grach
zespotowych, zajeciach gimnastycznych, tanecznych, sitowych czy rehabilitacyjnych. Student ma
mozliwosé wyboru profilu zajec.

Oprécz wyktaddéw ksztattujgcych efekty w zakresie wiedzy, studenci odbywajg ¢wiczenia
ksztattujgce umiejetnosci oraz kompetencje spoteczne. Kluczowg kwestig dla osiggniecia wszystkich
zatozonych efektow ksztatcenia/uczenia sie jest wtasciwa infrastruktura laboratoryjna oraz
odpowiednie pracownie. Sale ¢éwiczeniowe oraz laboratoria i linie technologiczne wszystkich
Zaktadéw i Katedr realizujgcych proces dydaktyczny na opisywanym kierunku studiéw sg wyposazone
w aparature umozliwiajgcy realizacje zaje¢ dydaktycznych oraz osiggniecie zamierzonych efektdow.
Nalezy podkresli¢, ze ¢éwiczenia w ramach przedmiotéw specjalistycznych na opisywanym kierunku
w duzej mierze realizowane sg w Centrum Innowacji i Wdrozen Technologii w Przemysle Spozywczym
(D10). Strukture Centrum Innowacji i Wdrozen Technologii w Przemysle Spozywczym tworzg hale
technologiczne, na ktdre sktadajg sie Linie technologiczne przetwarzania miesa, Laboratorium analiz
przetwordw miesnych, Linie technologiczne przetwarzania mleka, Laboratorium analiz mleka, Linie
technologiczne przetwarzania ziarna, Laboratorium analiz wyrobdw piekarniczych, Linie
technologiczne przetwarzania owocéw i warzyw, Laboratorium analiz przetworéw owocowo-
warzywnych, Laboratorium analiz instrumentalnych sktadnik éw zywnosciowych, Laboratorium
mikrobiologiczne, Laboratorium pomiardw tekstury, reologii i wytrzymatosci materiatu, Laboratorium
biotechnologii oraz Laboratorium oceny sensorycznej. Rodzaj i charakter sprzetu laboratoryjnego
i aparatury w poszczegdlnych jednostkach ITZiZ jest dostosowany do prowadzonej tam problematyki
badawczej. Zaktady i Katedry s bardzo dobrze wyposazone w niezbedny, podstawowy, drobny
sprzet laboratoryjny, ktéry umozliwia studentom studidw | i Il stopnia realizacje ¢wiczen
praktycznych zgodnie z zatozeniami zawartymi w sylabusie do przedmiotu. Oprdécz wyposazenia
podstawowego Jednostki ITZiZ dysponujg specjalistyczng aparaturg naukowo-badawczg
umozliwiajagcg wykonywanie badan na wysokim poziomie merytorycznym. Dzieki temu pracownicy
ITZiZ mogy publikowaé wyniki swoich badan w miedzynarodowych czasopismach naukowych
z wysokim wspétczynnikiem Impact Factor. Z aparatury specjalistycznej studenci korzystajg na ogét
podczas realizacji zaje¢ specjalizacyjnych przewidzianych w programie studidow, podczas realizacji
badan na potrzeby prac inzynierskich (I stopien studiéw) oraz prac magisterskich (Il stopien studiow),
a takie w przypadku podejmowania dziatan badawczych w ramach dziatalno$ci w kotach
naukowych. Ponadto studenci w czasie studidw pierwszego stopnia mogg realizowaé praktyke
zawodowg w ramach Centréw badawczych Uniwersytetu Rzeszowskiego, w tym ITZiZ. Woéwczas
mogg pomagaé nauczycielom akademickim w wykonywaniu badan naukowych, uczac sie przy tym
obstugi specjalistycznej aparatury. Wymiernym owocem tej wspodtpracy sg publikacje naukowe,
ktorych wspdtautorami sg studenci (Zatacznik 4.7). Nalezy podkreslié, ze wysitki pracownikow
Instytutu Technologii Zywnosci i Zywienia koncentruja sie na stalym unowoczeénianiu istniejacej bazy
naukowo-dydaktycznej. Wyposazenie poszczegdlnych jednostek ITZiZ jest dostosowane do specyfiki
prowadzonych zaje¢ dydaktycznych oraz realizowanych prac dyplomowych (Zatacznik 1.6.A, Zatgcznik
nr 2. Cze$é 1). W zwigzku z tym Katedra Bioenergetyki, Analizy Zywnosci i Mikrobiologii posiada
6 laboratoriéw stuzgcych realizacji zaje¢ dydaktycznych w ramach kierunkowych i specjalnosciowych
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przedmiotow z zakresu analizy 2zywnosci, mikrobiologii Zywnosci, proceséw przemystu
fermentacyjnego, bioprocesow w technologii zywnosci, organizméw modelowych w badaniach
aktywnosci biologicznej zywnosci, metod fizycznych w analizie Zzywnosci czy projektowania
technologicznego zaktadow przemystu spozywczego. W Katedrze prowadzone s3 takze prace
dyplomowe obejmujgce tematyke pozostatosci pestycyddw i koncentracji pierwiastkéw szkodliwych,
substancji nieodzywczych, ocene zdrowotnosci produktow spozywczych, jakosci surowcéw w oparciu
o analize instrumentalng profilu cukréw, kwaséw organicznych, witamin, antyutleniaczy,
aminokwaséw, amin biogennych, biatek i profilu kwaséw ttuszczowych oraz zastosowania
innowacyjnych metod utrwalania zywnosci. Do realizacji wymienionych zaje¢ dydaktycznych Katedra
dysponuje miedzy innymi takg specjalistyczng aparaturg jak chromatograf gazowy, analizator
rteciowy, analizator termograwimetryczny, rozdzielacz drobnoobrotowy RSD 5.1, chromatograf
cieczowy, kwadrpolowy spektrometr ICP MS, analizator separacyjny ttuszczéow, spektrometr
emisyjny z plazmg ind., gestosciomierz, polarymetr, piec wysokotemperaturowy, suszarka na
podczerwien, automatyczny analizator aminokwasdéw, analizator separacyjny ttuszczow,
automatyczny analizator fluoru i chloru, zautomatyzowany ekstraktor ttuszczu, Real Time PCR.

Z kolei Zaktad Ogélnej Technologii Zywnosci i Zywienia Cztowieka (ZOTZiZC) dysponuje 2 halami
technologicznymi, w ktérych znajdujg sie Linie technologiczne przetwarzania zbdz (32/D10) oraz
Linie technologiczna przetwarzania owocow i warzyw (21/D10). W wymienionych halach
technologicznych prowadzone sg zajecia dydaktyczne z zakresu m.in. technologii owocéw i warzyw
oraz technologii piekarstwa i ciastkarstwa. Ponadto w hali technologicznego przetwarzania zbdz
znajduje sie takze niezbedny sprzet gastronomiczny umozliwiajgcy prowadzenie zaje¢ z zakresu
technologii gastronomicznej. Studenci takze w tej hali realizujg projekty praktyczne w ramach takich
przedmiotéw jak opracowania nowych produktéw, projektowanie produktu prozdrowotnego czy
zywno$¢ wzbogacona. W Zaktadzie takze funkcjonuje laboratorium analiz wyrobow piekarskich
(8/D10), laboratorium analiz  przetworéw owocowo-warzywnych, laboratorium analiz
instrumentalnych zywnosci (101/D10) oraz laboratorium biotechnologiczne (7/D10). W laboratorium
analiz instrumentalnych zywnosci prowadzone sg zajecia z zakresu analizy sktadnikéw biologicznie
aktywnych w zywnosci, analizy chromatograficznej i walidacji metod oraz analizy zafatszowan
zywnosci. Zajecia dydaktyczne prowadzone sg takze w laboratoriach znajdujgcych w budynku D9
(247, 248). W pomieszczeniach tych prowadzone s3 zajecia z ogdlnej technologii i utrwalania
zywnosci, oceny jakosci surowcow i produktow roslinnych, technologii przetwérstwa weglowodandéw
czy zywnoéci dietetycznej. W pomieszczeniach (ZOTZiZC) realizowane s3 takie zajecia z zywienia
cztowieka oraz zywienia cztowieka we wspdtczesnym $wiecie. Ponadto (ZOTZiZC) posiada takze
laboratoria wykorzystywane przez pracownikéw na potrzeby badan naukowych oraz przez studentéw
podczas wykonywania badan do prac dyplomowych (239, 241/D9). Zajecia seminaryjne prowadzone
sg w sali seminaryjnej mieszczacej 21 oséb (254/D9). W ramach dziatalnosci badawczej i dydaktycznej
Zaktad dysponuje miedzy innymi zestawem do wysokosprawnej chromatografii cieczcowej UPLC wraz
z sprzetem komputerowym, spektrofotometrem mas Waters TQD, aparatem do oznaczania
zawartosci ttuszczu metodg Soxhleta, Soxtec 2050, farinografem, spectrofotometrem UltraScan VIS
z wyposazeniem, liofilizatorem, analizatorem do oznaczenia btonnika pokarmowego z mtynkiem
Zarnowym wraz z wyposazeniem, fermentografem z komputerem, aparatem do badania objetosci
pieczywa, automatycznym aparatem do oznaczania aktywnosci alfa-amylazy Filling Number 1900,
zestawem urzadzen do oznaczania iloSci mokrego glutenu Glutomatic 2200, zestawem do obrdbki
ultradzwiekowej owocéw i warzyw, teskturometr SHIMADZU EZ-TEST-LX 1000N, zestawem do
oznaczania SO, w winie, spectrofotometrem Nicolet Evolution 300 PC z wyposazeniem.

Zaktad Chemii i Toksykologii Zywnosci (ZChiTZ) dysponuje 1 salg seminaryjng, 4 laboratoriami
przeznaczonymi do celéw dydaktycznych oraz 7 laboratoriami przeznaczonymi gtéwnie na cele
badawcze. Zaplecze laboratoryjne (ZChiTZ) pozwala na realizacje zaje¢ dydaktycznych z zakresu
miedzy innymi chemii, chemii zywnosci, biochemii zywnosci, analizy zywnosci, toksykologii zywnosci,
procesow enzymatycznych w produkcji zywnosci, wspotczesnych kierunkéw w analizie zywnosci,
analizy chromatograficznej i walidacji metod, analizy sktadnikéw biologicznie aktywnych w zywnosci.
Realizacja badan naukowych, zaje¢ dydaktycznych oraz prac dyplomowych w (ZChiTZ) jest mozliwa za
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sprawg drobnego sprzetu laboratoryjnego oraz specjalistycznej aparatury badawczej, ktérg
dysponuje ta Jednostka. Wszystkie pracownie wyposazone s w podstawowy sprzet laboratoryjny
(spektrofotometry, wagi, pH-metry, konduktometry, taznie wodne, polarymetry, refraktometry,
wiréwki, biurety pétautomatyczne i cyfrowe), ktédry umozliwia prowadzenie zaje¢ w grupach 2-3
osobowych. Zajecia dydaktyczne prowadzone sg réwniez z wykorzystaniem specjalistycznej aparatury
badawczej zlokalizowanej w laboratoriach badawczych Zaktadu, np. chromatograf gazowy,
Photochem automatyczny analizator antyoksydantéw, spektrofotometr Nicolet iS10 FT-IR, reaktor
fluidalny, czytnik mikroptytek.

Zaktad Technologii Mleczarstwa (ZTM) dysponuje linig technologiczng przetwarzania mleka
(D10/14) oraz laboratorium analiz mleka (D10/1). Zatem dziatalno$¢ dydaktyczna dotyczy takich
przedmiotéw jak technologia mleka, zywnos¢ probiotyczna, zywnos$¢ ekologiczna, oceny jakosci
surowcow i produktéw zwierzecych, normalizacjia w produkcji zywnosci. Zajecia z analizy
sensorycznej zywnosci prowadzone sg w laboratorium oceny sensorycznej. W Zaktadzie Technologii
Mleczarstwa odbywa sie takze czes¢ c¢wiczen z maszynoznawstwa i aparatury przemystu
spozywczego. Realizacja badan naukowych, zaje¢ dydaktycznych oraz prac dyplomowych w ZTM jest
mozliwa za sprawg drobnego sprzetu laboratoryjnego oraz specjalistycznej aparatury badawczej,
ktorg dysponuje ta Jednostka. W ramach tego mozna wymieni¢ miedzy innymi analizator skfadu
mleka i przetworéw Bentley B150 (Bentley Instruments) oraz pétautomatyczny licznik bakterii
i komdrek somatycznych w mleku IBCm/scc z wyposazeniem.

Zaklad Przetwodrstwa i Towaroznawstwa Rolniczego ma na potrzeby procesu badawczo-
dydaktycznego 2 laboratoria, w ktérych prowadzone s3 zajecia dydaktyczne i badania naukowe.
W ramach ZPiTR funkcjonuje takze Linie przetwarzanie przetwarzania miesa (D10/11) oraz
laboratorium analiz przetworéw miesnych (D10/2). Dziatalno$¢ dydaktyczna ZPiTR dotyczy oceny
jakosci surowcéw i produktow zwierzecych, technologii miesa, opakowan zywnosci, systemoéw
zarzadzania jakoscig w przemysle spozywczym oraz polityki wyzywienia ludnosci. Realizacja badan
naukowych, zaje¢ dydaktycznych oraz prac dyplomowych jest mozliwa za sprawg drobnego sprzetu
laboratoryjnego oraz specjalistycznej aparatury badawczej, ktérg dysponuje ta Jednostka. W ramach
tego mozna wymieni¢ miedzy innymi analizator tekstury CT3, analizator sktadu chemicznego
Foodcheck (NIR), spektrofotometr UV-VIS Spekol 2000, kolorymetr 20NRX.

Pracownia Biochemii Analitycznej dysponuje laboratorium stuzagcym do celéw badawczych
i dydaktycznych. Drobny sprzet laboratoryjny oraz specjalistyczna aparatura naukowa obejmujaca
miedzy innymi spektrofotometr UVB 1002 E, spektrofluorymetr F 2500, mikroskop konfokalny
z wyposazeniem, wytrzasarka z automatycznym pomiarem turbidancji. Aparatura badawcza oraz
dorobek naukowy pracownikéw PBA umozliwia prowadzenie zaje¢ dydaktycznych z zakresu
bioproceséw w technologii zywnosci oraz organizméw modelowych w badaniach aktywnosci
biologicznej zywnosci.

Dziatalnos¢ naukowo-dydaktyczna prowadzona jest takze przez kolejng Jednostke Instytutu, czyli
Zaktad Produkcji Zwierzecej i Oceny Produktow Drobiarskich. Wymieniona jednostka dysponuje
1salg seminaryjng oraz 1 salg audytoryjna. Cwiczenia praktyczne z takich przedmiotéw jak
technologia drobiu i jaj, zywno$¢ regionalna i tradycyjna, prozdrowotna zywnos$¢ z drobiu i jaj
prowadzone sg w laboratoriach Zaktadu. Wsrdd specjalistycznego sprzetu jakim dysponuje Jednostka
nalezy wymieni¢ m.in. zestaw do oceny barwy miesa i skorup jaj Konica Minolta CR-400; CR 410,
zestaw do oceny jakosci jaj EQM, system do badan wytrzymatosciowych Zwick Roell.

Zajecia z zakresu maszynoznawstwa i aparatury przemystu spozywczego prowadzone sg czesciowo
w Zaktadzie Inzynierii Produkcji Rolno-Spoiywczej Instytutu Nauk Rolniczych, Ochrony
i Ksztattowania Srodowiska. Na potrzeby zaje¢ dydaktycznych oraz realizacji prac dyplomowych.
Zaktad dysponuje miedzy innymi takg aparaturg jak Maszyna wytrzymatos$ciowa ZWICK/Roell ProLine
Z010, Maszyna wytrzymatosciowa ZWICK/Roell 1425, Analizator tekstury Brookfield CT3.

Bardziej szczegdtowy opis wyposazenie Katedr i Zaktaddw Instytutu TZiZ przedstawiono w punkcie
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Nowoczesna aparatura jednostek uczestniczacych w procesie dydaktycznym daje gwarancje
zdobycia przez studentéw wiedzy oraz umiejetnosci na odpowiednim poziomie, umozliwiajacej
podjecie pracy zawodowej np. w nowoczesnych firmach branzy spozywczej.

Infrastruktura i wyposazenie laboratoriow naukowo-badawczych i sal dydaktycznych
poszczegdlnych Jednostek Instytutu Technologii Zywnosci i Zywienia dostepne sg dla studentéw nie
tylko w czasie realizacji zaje¢ dydaktycznych objetych programem studiéw, ale takze podczas
realizacji badan wtasnych zwigzanych z przygotowaniem prac dyplomowych
(inzynierskich/magisterskich), wspétuczestnictwem w badaniach naukowych pracownikéw oraz
realizacjg projektéw badawczych przez cztonkéw két naukowych.

Studenci ocenianego kierunku podczas zaje¢ dydaktycznych zapoznajg sie oraz korzystajg ze
oprogramowania takiego jak Microsoft Office (tworzenie i edycja tekstdw, arkusz kalkulacyjny,
program do przygotowania prezentacji multimedialnych), Statistica (oprogramowanie niezbedne do
analizy statystycznej wynikéw badan) oraz programu Aliant. Kalkulator dietetyczny Aliant, firmy
Cambridge Diagnostics, umozliwia petng analize sposobu zywienia, czesSciowg analize stanu
odzywienia oraz zaplanowanie zmiany sposobu zywienia lub utozenia nowej diety, dzieki mozliwosci
wprowadzenia danych osobowych, wprowadzenia aktualnego jadtospisu, z podziatem na dni i positki,
zaznaczenia wszystkich nietolerancji pokarmowych i produktdw nielubianych, korekty istniejgcego
jadtospisu, utozenia nowej diety. Program zawiera baze kilku tysiecy produktéw i potraw,
z wyszczegllnieniem tych alergizujacych i niepozadanych w diecie. Do bazy danych mozna
wprowadzi¢ catkowicie nowg potrawe, wraz z jej wartoscig odzywczg. Oprocz danych o zawartosci
w produkcie makro i mikroskfadnikéw, jest informacja o indeksie i tadunku glikemicznym. Program
ma wbudowane obowigzujgce polskie normy zywienia, wiec mozna poréwnaé/odnie$é¢ spozycie do
indywidualnego zapotrzebowania oraz obliczy¢ zapotrzebowanie energetyczne. WSszystkie dane
mozna wyeksportowaé¢ do arkusza kalkulacyjnego i wydrukowac lub przesta¢ mailem. Biegta
znajomos¢ programu MS Office oraz Statistica sg przydatne studentom w opracowaniu prac
dyplomowych. Najnowsza wersja programu Statistica ver. 13.3 jest bezptatnie dostepna dla
studentéw. Kolejnym bezptatnym systemem jest Office 365 zawierajacg takie programy, jak Word,
Excel, PowerPoint, Outlook, Share Point, Teams.

W Kampusie Zalesie znajduje sie bistro ,Food craft”, w ktdrym studenci mogg zjes¢ ciepty positek,
przekaske lub kupié cos do picia. W przerwie miedzy zajeciami dydaktycznymi mogg odpoczaé w holu
w budynku D9, gdzie znajdujg sie wygodne kanapy.

Wazinym elementem infrastruktury studenckiej s3 domy studenckie. Uniwersytet Rzeszowski
oferuje zakwaterowanie studentom w domach studenta (akademikach), potozonych gtéwnie
w Kampusie Zalesie. Uniwersytet Rzeszowski dysponuje miejscami 2205 miejscami w szesciu domach
studenckich, wtym pokojami jednoosobowymi oraz matzeriskimi. Miejsce w domu studenta
przyznaje Komisja ds. Doméw Studenta) na pisemny wniosek studenta Pierwszeristwo w przyznaniu
miejsca w domu studenckim przystuguje studentom, ktérym codzienny dojazd do uczelni
uniemozliwiatby lub w znacznym stopniu utrudniat studiowanie iktérzy znajduja sie w trudnej
sytuacji materialnej. Do dyspozycji studentéw jest Dom Studencki "Laura" (ul. Cicha 2), Dom
Studencki "Filon" (ul. Cicha 4) oraz domy studenta w Kampusie Zalesie potozone przy ulicy
Cwikilrskiej (,Merkury”, ,Hilton”). Z domu studenta ,Merkury” (297 miejsc) oraz ,Hilton” (276
miejsc) najczesciej korzystajg studenci kierunku TZiZC. Uktad mieszkan w tych domach studenta jest
w systemie segmentowym. Dwa pokoje w DS.-ie tworzy segment. Kazdy segment posiada aneks
kuchenny, tazienke z prysznicem i osobnym WC. W kazdym pokoju jest dostep do sieci internetowej.
Na kazdym pietrze DS.-u znajduje sie kuchnia zkuchenkami gazowymi oraz piekarnikiem
elektrycznym. Studenci w naszym Kampusie majg dostep do pralni, sali cichej nauki, sali telewizyjne;j,
sali z bilardem. DS. Merkury iDS. Hilton sg budynkami 4 pietrowymi. Przed DS-ami znajduje sie
boisko do koszykéwki, obiekty s3 monitorowane systemem kamer. Obok domoéw studenta jest duzy
parking z oznakowanymi miejscami postojowymi dla samochoddéw, z ktorych korzystajg osoby
z niepetnosprawnoscig, miejsce do odpoczynku z tawkami oraz sitownia na wolnym powietrzu.
W niedalekiej odlegtosci od budynkéw kampusu Zalesie jest petla autobusowa, postdj taxi, sklep
spozyweczy, sklep wielobranzowy, punkt ksero, apteka, fryzjer i kosmetyczka, ekspres krawiecki, dwa
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bankomaty restauracja/pizzeria oraz koscidt. W bliskiej odlegtosci Kampusu Zalesie znajduje sie takze
Centrum Medyczne ,,Medyk” oraz gabinet stomatologiczny.

Studenci kierunku TZiZC w ramach wyszukiwania niezbednych materiatéw dydaktycznych moga
korzysta¢ stacjonarnie z biblioteki Uniwersytetu Rzeszowskiego, ktéra jest najwiekszg ksigznicg
w regionie Polski potudniowo-wschodniej o uniwersalnym charakterze kolekcji. Obiekty biblioteki
dostosowane sg do potrzeb oséb z niepetnosprawnosciami. W strukturze Biblioteki Uniwersytetu
Rzeszowskiego wystepuje Czytelnia Kampus Zalesie zlokalizowana w budynku D9. Czytelnia ta jest
przystosowana na potrzeby oséb z niepetnosprawnosciami.

2. Infrastruktura i wyposazenie instytucji, w ktérych prowadzone sg zajecia poza uczelnig oraz
praktyki zawodowe.

Program studiéw na kierunku TZiZC, zaréwno studiéw | i |l stopnia nie obejmuje zajeé terenowych
i zaje¢ prowadzonych poza siedzibg uczelni. W programie studidw | stopnia jest uwzgledniona
obowigzkowa programowa praktyka zawodowa, realizowana jako przedmiot , Praktyka zawodowa”
po 4. semestrze, w okresie wakacyjnym, tj. od lipca do wrzesnia. Regulamin organizacji i odbywania
programowych praktyk zawodowych dla kierunkéw studiéw realizowanych w Kolegium Nauk
Przyrodniczych Uniwersytetu Rzeszowskiego stanowi, iz programowe praktyki zawodowe moga
odbywac sie zaktadach pracy wtasciwych dla danego kierunku, w przedsiebiorstwach i instytucjach
sektora panstwowego, zaréwno w kraju jak i za granica.

Nadzér dydaktyczno-organizacyjny nad realizacja praktyki zawodowe] studentéw kierunku TZiZC
prowadzi koordynator praktyki powotany przez Prorektora ds. Studenckich i Ksztatcenia. Przy
wyborze miejsca praktyk student uwzglednia zalecenia i wytyczne w ww. Regulaminie oraz Wytyczne
do programowej praktyki zawodowej okreslone dla kierunku TZiZC publikowane w informacja dla
studenta na stronie internetowej Kolegium. Praktyka zawodowa studentéw realizowana jest na mocy
porozumienia zawieranego pomiedzy Uczelnia a pracodawcy. Opiekunem praktyki ze strony zaktadu
pracy powinna by¢ osoba z co najmniej 3-letnim doswiadczeniem na stanowiskach powigzanych
z kierunkiem TZiZC.

Miejsca realizacji praktyki zawodowe]j studentéw kierunku TZiZC to m. in.: zaktady przemystu
spozywczego, w tym zaktady miesne, zaktady przetwdrstwa owocow i/lub warzyw, miyny zbozowe,
piekarnie. Wykaz wybranych miejsc, w ktérych praktyka zawodowa byta realizowana w latach 2015-
2020 (Zatacznik 5.1). W wymienionych firmach studenci majg mozliwos¢ zapoznania sie z organizacjg
procesu produkcyjnego oraz uczestniczenia w nim w zakresie przewidzianym przez pracodawce.
Praktyk zawodowa realizowana w duzych firmach branzy spozywczej stanowi bardzo wazny element
ksztatcenia przysztych inzynieréw, gdyz pozwala na zapoznanie sie z urzadzeniami, aparatami, liniami
technologicznych majacymi zastosowanie w produkcji zywnosci. Réwnoczesnie w wiekszosci
realizowanych praktyk zawodowych plan praktyki obejmuje réwniez zapoznanie z wyposazeniem
i zakresem dziafalnosci laboratoriéw kontroli jakosci zlokalizowanych na terenie zakfadow
produkcyjnych.  Znaczny udziat w strukturze miejsc realizacji praktyk zawodowych corocznie
stanowig takze zaktady gastronomiczne, restauracje, zaréwno jako indywidualne firmy typu puby,
pizzerie, jak réwniez restauracje hotelowe, stotéwki i kuchnie szkolne, przedszkolne. Studenci
wybierajg na miejsce realizacji praktyki takze firmy zajmujgce sie produkcja positkéw na wynos oraz
ustugami kateringowymi. Realizacja praktyki zawodowej w zaktadach gastronomicznych jest
zwigzana z zainteresowaniami studenta, checig rozwoju zawodowego, ale stanowi réwnoczesnie
cenng sposobnos¢ do zapoznania sie z specyfikg wyposazenia zaktadéw gastronomicznych, w tym
z urzagdzeniami do przechowywania surowcéw, obrobki wstepnej surowcéw, urzadzen do
przygotowania potproduktéw do przygotowania potraw jak i gotowych potraw. W czasie praktyk ww.
zaktadach studenci zapoznajg sie takze z wyposazeniem zwigzanym z zapewnieniem bezpieczenstwa
produkcji potraw, wtasciwego ich przygotowania do podania lub pakowania i zabezpieczeniami
potrzeby transportu. Duze zainteresowanie wsrdd studentéw kierunku TZiZC budzi takze mozliwos¢
realizacji praktyki w jednostkach sprawujgcych nadzér nad jakoscig handlowg artykutéw rolno-
spozywczych oraz bezpieczeristwem zywnosci i zywienia (WIJHARS, WSSE, PSSE). Zakres praktyki
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zawodowej realizowanej w takich jednostkach dotyczy najczesciej pobierania probek, wykonania
analiz laboratoryjnych. Praktyka zawodowa pozwala na zapoznanie sie z wyposazeniem
laboratoryjnym, zasadami dziatania oraz obstugi urzadzen i aparatéw stanowigcych wyposazenie
laboratorium.

W przypadku kierunku TZiZC (profil ogdlnoakademicki) dopuszczono mozliwoéé realizacji
studenckich programowych praktyk zawodowych w centrach badawczych lub innych jednostkach
Kolegium Nauk Przyrodniczych realizujgcych badania w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
Poza udziatem studentéw w Studenckich Kotach Naukowych dziatajgcych w Instytucie Technologii
Zywnosci i Zywienia, takze realizacja praktyki zawodowe]j w laboratoriach Uczelni pozwala na szersze
zapoznanie sie z wyposazeniem laboratoryjnym, zasadami dziatania oraz obstugi urzadzen i aparatéow
stanowigcych wyposazenie laboratorium. Jest to mozliwos¢é na poszerzenie wiedzy zdobytej w trakcie
dotychczasowego ksztatcenia, a takze zdobycie umiejetnosci, ktére w przysztosci mogg stanowic
o wysokich kompetencjach do pracy laboratoryjnej absolwenta kierunku.

3. Dostep do technologii informacyjno-komunikacyjnej oraz stopien jej wykorzystania w procesie
nauczania i uczenia sie studentéw oraz w dziatalnosci i komunikacji naukowe;j.

W Uniwersytecie Rzeszowskim dziata Uniwersyteckie Centrum Informatyzacji (UCI), realizujgce
cele w zakresie informatyzacji i komputeryzacji. Na stronie internetowej UCI
(https://www.ur.edu.pl/uniwersytet/jednostki/administracja/uniwersyteckie-centruminformatyzacji)
studenci kierunku TZiZC moga znalezé niezbedne informacje odnosnie dostepu do infrastruktury
informatycznej UR czy bezptatnych programéw. Dostepna jest takze instrukcja odnosnie
aktywowania Elektronicznej Legitymacji Studenckiej UR, dostepu do programu Statistica,
TeamViewer oraz ustug komunikacyjnych w ramach programu Microsoft Office 365. Dodatkowo,
w ramach programu firmy Microsoft skierowanego do uczelni istnieje dostep do legalnego
i bezptatnego oprogramowania z serii Microsoft w ramach subskrypcji (Microsoft Imagine-
OnTheHub-Azure for Education). Oprécz strony internetowej UCI, takze na stronie internetowej UR
w zaktadce ,Student” sg zawarte informacje odnosnie dostepu do Microsoft Office 365, Eduroam,
Statistica (https://www.ur.edu.pl/student/office365w-tym-teams-eduroam-statistica).

Na stronie internetowej Uniwersytetu Rzeszowskiego oraz strone Kolegium Nauk Przyrodniczych
poprzez zaktadke ,Student” mozliwy jest dostep elektronicznego systemu Wirtualna Uczelnia
(https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/student). Studenci korzystajac z tego
systemu mogg na biezgco sprawdzaé swoje oceny w systemie, kontaktowaé sie z nauczycielem
akademickim. Co wiecej, w ramach Wirtualnej Uczelni studenci otrzymujg kanatami elektronicznymi
petny dostep do informacji o procesie ksztatcenia i procedurach zwigzanych z tokiem studiowania.
Wirtualna Uczelnia posiada wbudowane repozytorium plikdéw dzieki czemu istnieje mozliwosc
umieszczania materiatéw dydaktycznych do pobrania/odczytu dla studentéw. Ponadto, w zaleznosci
od potrzeb pracownicy mogg publikowa¢ na Wirtualnej Uczelni ogtoszenia (np. zarzadzenia,
regulaminy i inne dokumenty organizacyjne), ktére bedg widoczne dla studenta na stronie gtéwnej,
od razu po zalogowaniu. Zaréwno studenci, jak i nauczyciele akademiccy majg dostep do
wbudowanych narzedzi komunikacyjnych (wysytanie powiadomien e-mail i SMS, chat i Akademickie
Forum Dyskusyjne), ktére mogg stanowi¢ doskonate uzupetnienie tradycyjnych form ksztatcenia.

W Wirtualnej Uczelni studenci moga tez zapisywaé sie na wyktady ogdlnouczelniane oraz
sprawdzaé na biezgco wpisywane zaliczenia z ¢wiczen i wyktadéw. W ramach systemu ankietyzacji
z wykorzystaniem Wirtualnej Uczelni, w ankiecie oceny prowadzacego przedmiot oraz w ankiecie
oceny dziekanatu studenci majg mozliwo$¢ wypowiedzenia sie na temat jakosci systemu ksztatcenia.
Ponadto studenci idoktoranci Uniwersytetu Rzeszowskiego posiadajagcy legitymacje
studencka/doktoranckg oraz pracownicy UR majgcy aktywng legitymacje pracowniczg moga
korzysta¢ z sieci Eduroam, z wykorzystaniem osobistego sprzetu komputerowo-mobilnego.
Obowigzkowe na pierwszym roku studiéw szkolenie BHP oraz szkolenie biblioteczne takze jest
przeprowadzane zdalnie. Szkolenie biblioteczne jest dostepne w Internecie na stronie:
http://szkoleniebur.ur.edu.pl/. Ponadto po zalogowaniu sie do uczelnianej sieci internetowej, za
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posrednictwem Biblioteki Uniwersytetu Rzeszowskiego (BUR) studenci majg mozliwos¢ wyszukiwania
niezbednych materiatéw dydaktycznych lub naukowych, poprzez bezptatne bazy danych i publikacji.
Biblioteka UR umozliwia dostep do Wirtualnej Biblioteki Nauki, a w jej ramach do platform Springer,
Elsevier, EBSCO, Medline, Willey-Blackwell, AIP/APS, I0OP Science, JSTOR.

Rowniez efektywnie wspierany przez modut Wirtualna Uczelnia jest proces dyplomowania
studentéw rozumiany jako wybdér promotora, ztozenie pracy, mozliwos¢ wykonania kontroli
antyplagiatowej oraz przygotowanie protokotéw z obrony. Ponadto w budynkach Uczelni zostaty
stworzone stanowiska informatyczne z dostepem dla studentéw, takze dla studentéw
z niepetnosprawnosciami.

W strukturze Uniwersytetu Rzeszowskiego dziata takze Uniwersyteckie Centrum Ksztatcenia na
Odlegtos¢, ktére wdrozyto w Uniwersytecie Rzeszowskim ustuge Microsoft Teams. W zwigzku
z sytuacjg pandemiczng panujacg na Swiecie oraz koniecznoscig realizacji procesu dydaktycznego
w formie zdalnej, Uniwersytet Rzeszowski udostepnit dla pracownikéw i studentéw ustuge
informatyczng Office 365. Program ten zawiera takie programy, jak Word, Excel, PowerPoint,
Outlook, Share Point, Teams. W programie MS Teams od maja 2020 roku s prowadzone na
Uniwersytecie Rzeszowskim zajecia w formie zdalnej. Uniwersytet Rzeszowski zapewnit szkolenia,
majgce na celu zdobycie wiedzy i umiejetnosci z zakresu wykorzystywania platformy MS Teams
w procesie ksztaftcenia, materiaty i filmy instruktazowe. Ponadto do wiadomosci publicznej podano
informacje o wyznaczeniu kolegialnych koordynatoréw pakietu MS Teams, ktdrzy stuzg radg w razie
probleméw z obstugg oprogramowania. Poprzez program MS Teams prowadzone sg wyktady, zajecia
seminaryjne oraz ¢wiczenia. Prowadzacy zajecia przekazujg studentom materiaty dydaktyczne, ktore
zamieszczajg na platformie. Wyktady prowadzone sg z uzyciem prezentacji multimedialnej. Na
potrzeby c¢wiczen prowadzacy dodatkowo nagrywajg filmy oraz wykonujg zdjecia. Zaliczenia
i egzaminy, za zgodg Dziekana prowadzone sg zdalnie w programie MS Teams. Na platformie MS
Teams prowadzone s3 takze konsultacje z nauczycielami akademickimi, a studenci mogg przesytaé
swoje prace czy sprawozdania z ¢wiczen.

Uniwersytet Rzeszowski nieustannie podejmuje dziatania majace na celu analize uwarunkowan,
skutecznosci czy probleméw zwigzanych ze zdalnym nauczaniem. Wyrazem tego byta debata
w ramach | Seminarium naukowo-dydaktyczne pt. "Kompetencje nauczycieli w ksztatceniu zdalnym
w czasie pandemii" zorganizowane w ramach projektu pt. "Jednolity Program Zintegrowany
Uniwersytetu Rzeszowskiego - droga do wysokiej jakosci ksztatcenia" (21.01.2021). W ramach
seminarium dyskutowano nad problemami metodycznymi, perspektywami czy narzedziami do
weryfikacji efektéw uczenia sie. Ponadto studenci réwniez mieli mozliwos¢ wyrazenia swojej opinii na
temat zdalnego nauczania w postaci wypetnienia ankiety.

4. Udogodnienia w zakresie infrastruktury i wyposazenia dostosowanych do potrzeb studentéow
z niepetnosprawnoscia.

W Uniwersytecie Rzeszowskim, w tym réwniez w Instytucie Technologii Zywnosci i Zywienia osoby
z niepetnosprawnoscia maja zapewnione dobre warunki ksztatcenia, wsparcie dydaktyczne
i naukowe.

Nowoczesne budynki dydaktyczne (D3, D7, D9, D10, D12) znajdujgce sie w Kampusie Zalesie
wyposazone sg W rozwigzania architektoniczne umozliwiajagce sprawne funkcjonowanie o0s6b
z dysfunkcjami. Budynki wyposazone sg w windy, schodotazy, platformy, drzwi i toalety dostosowane
do potrzeb osdb z niepetnosprawnosciami oraz podjazdy i miejsca parkingowe. W strukturze Uczelni
dziata Biuro ds. Oséb Niepetnosprawnych UR podejmujgce dziatania zwigzane ze stwarzaniem
studentom niepetnosprawnym, warunkdow do petnego udziatu w procesie ksztatcenia i badaniach
naukowych, w tym: likwidacje barier transportowych; zapewnienie ttumaczy jezyka migowego,
asystentow osob niewidomych, z niepetnosprawnoscig ruchowg; udostepnienie wypozyczalni
specjalistycznego sprzetu utatwiajgcego ksztatcenie studentom z niepetnosprawnoscig; zapewnienie
odpowiednich rozwigzan technicznych (np. stanowisk komputerowych, programéw komputerowych)
oraz na whniosek studenta odpowiednig organizacje planowanych i dodatkowych zajec
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dydaktycznych. Na Uczelni znajdujg sie réwniez budynki wyposazone w systemy wspomagajgce
styszenie (petle indukcyjne, systemy FM), tablice interaktywne z systemem E-beam realizujace tresc
zapisang w formie cyfrowej.

Domy studenta znajdujace sie na terenie Kampusu Zalesie planowane do modernizacji, niemniej
jednak obecnie nie sg dostosowane do potrzeb oséb z dysfunkcjami ruchowymi. Uniwersytet
Rzeszowski posiada pokoje w akademiku , Filon” (ul. Cicha 4) z petnym dotowaniem do potrzeb oséb
z niepetnosprawnosciami (windy, platforma, wyposazenie pokoi i tazienek).

Obiekty sportowe na terenie kampusu Zalesie sig dostosowane do potrzeb o0séb
z niepetnoprawnoscig. Studenci niepetnosprawni s objeci fachowg opieka mgr rehabilitacji,
fizjoterapeuty oraz specjalisty kinezyterapii ruchowej. Na terenie budynku D1 znajdujg sie dwie sale
do ¢éwiczen (parter i pietro) dla oséb z dysfunkcjami niepetnosprawnosci. W budynku znajduje sie
schodotaz, obecnie montowana jest winda.

Budynek Biblioteki Uniwersytetu Rzeszowskiego (ul. Pigonia 8) wyposazony jest w rozwigzania
architektoniczne umozliwiajgce sprawne funkcjonowanie oséb z niepetnosprawnosciami (winda,
drzwi dostosowane do wdzkéw inwalidzkich do wszystkich pomieszczen bibliotecznych, toalety oraz
podjazdy i miejsca parkingowe). Na terenie biblioteki znajduje sie sfinansowana przez Biuro ds. Osdb
niepetnosprawnych wypozyczalnia specjalistycznego sprzetu wspomagajgcego proces uczenia sie,
gdzie do dyspozycji studentdéw sg: systemy wspomagajgce styszenie (Oticon Amgo FM), programy
komputerowe powiekszajgco-udzwiekawiajgce tekst (ZoomText), specjalne myszki komputerowe
i klawiatury (jednoreczne i brajlowskie), notesy moéwigce (BraillePen), powiekszalniki telewizyjne,
lupy elektroniczne, syntezatory mowy polskiej, drukarki etykiet brajlowskich, odtwarzacze
audiobookow.

Na terenie Kampusu Zalesie znajduje sie czytelnia dostosowania do potrzeb oséb z dysfunkcjami
ruchowymi (miejsca parkingowe, podjazd, winda, drzwi, schodotfaz, indywidualne stanowiska
komputerowe).

W ramach konkursu ogtoszonego przez Narodowe Centrum Badan i Rozwoju z Programu
Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj 2014-2020 ,Uczelnia dostepna” dofinansowanie otrzymat
Uniwersytet Rzeszowski na projekt pt.: ,Przyjazny nURt” — rozwdj dostepnosci UR (realizacja od
01.10.20 do 01.10.2023 r). W projekcie UR zaplanowano miedzy innymi poprawe dostepnosci
infrastrukturalnej, oznaczenia tyflograficzne, beacony — systemy wspomagajgce przemieszczanie sie
w budynkach uczelni, dostosowanie serwisdw internetowych do obowigzujgcych standardéw WCAG
2.1 AA, stworzenie wirtualnego asystenta studenta w Biurze Karier, szkolenia dla pracownikéw
i studentéw zwiekszajgce Swiadomos¢é probleméw oséb ze specjalnymi potrzebami, spotkania
eksperckie, budowe platformy e-learnigowej, majgcej stanowi¢ baze wiedzy dla nauczycieli
akademickich w jaki sposéb pracowac z osobg z dang niepetnosprawnoscia oraz prowadzone sg
szkolenia swiadomosciowe dla pracownikéw.

Aktualnie prowadzone dziatania BON w zakresie wsparcia osdéb z niepetnosprawnoscig to:
wypozyczalnia sprzetu specjalistycznego i sprzetu sportowo rekreacyjnego, organizacja transportu
miedzy budynkami UR, zapewnienie osobistych asystentéw dla o0séb niewidomych oraz
niesamodzielnych oraz ttumaczy jezyka migowego, organizacja konsultacji psychologicznych
i logopedycznych, specjalistycznych kurséw i szkolen,, wspdtorganizacja konferencji naukowych,
warsztatow ktdre sg ogdlnodostepne dla studentéw UR.

W Kampusie Zalesie w grudniu 2020 r powstata sitownia integracyjna, ktéra jest obecnie
doposazania. W domach akademickich Merkury i Hilton planowane sg 2 pokoje wyciszen dla
studentéw oraz w DS. Hilton platforma/podjazd i mieszkanie dostosowane dla o0s6b
z niepetnosprawnosciami. W budynku D1 zaplanowano poprawe dostepnosci infrastrukturalnej
(montaz windy).

W ramach konkursu ogtoszonego przez Narodowe Centrum Badan i Rozwoju z Programu
Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj 2014-2020 w wyniku konkursu ,Uczelnia dostepna”
dofinansowanie otrzymat rowniez Uniwersytet Rzeszowski na projekt pt.: ,Przyjazny nURt” — rozwdj
dostepnosci UR, w kwocie 10 843 174,70. Zakwalifikowato do dofinansowania 85 projektéw na taczng
kwote ponad 300 min zt, UR znalazt sie w gronie 8 uczelni w kraju, ktére na swoje projekty dotyczace
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zwiekszenia dostepnosci dla osdb z dysfunkcjami uzyskaty ponad 10 min ztotych, aplikujgc w tzw.
sciezce MAXI, gdzie o fundusze mogly staraé sie jedynie najbardziej przyjazne osobom
z niepetnosprawnoscia uczelnie w Polsce.

W projekcie Uniwersytetu Rzeszowskiego ,, Przyjazny nURt” — rozwdj dostepnosci UR zaplanowano
miedzy innymi poprawe dostepnosci infrastrukturalnej — windy (1 winda w Kolegium Medycznym),
oznaczenia tyflograficzne, beacony — systemy wspomagajgce przemieszczanie sie w budynkach
uczelni, dostosowanie serwiséw internetowych do obowigzujgcych standardow WCAG 2.1 AA,
stworzenie wirtualnego asystenta studenta w Biurze Karier, szkolenia dla pracownikéw i studentéw
zwiekszajgce Swiadomosé problemoéw oséb ze specjalnymi potrzebami, spotkania eksperckie czy
budowe platformy e-learningowej, majacej stanowic baze wiedzy dla nauczycieli akademickich w jaki
sposéb pracowac z osobg z dang niepetnosprawnoscia.

Projekt przygotowato Biuro ds. Osdb Niepetnosprawnych UR, ktdre bedzie koordynowac realizacjg
catosci zaplanowanych zadan, a aplikacje przygotowano we wspdtpracy z Biurem Projektéw UR.
Realizacja projektu: od stycznia 2020 r. do pazdziernika 2023 r.

5. Dostepnos¢ infrastruktury, w tym aparatury naukowej, oprogramowania specjalistycznego
i materiatow dydaktycznych, w celu wykonywania przez studentéw zadan wynikajacych
z programu studiow w ramach pracy wtasne;j.

Stan infrastruktury badawczej wptywa na jakos¢ prowadzonych badan naukowych oraz poziom
realizacji procesu dydaktycznego. Zatem dla studentéw ocenianego kierunku sg do dyspozycji liczne
laboratoria oraz pracownie wyposazone nie tylko w drobnych, podreczny sprzet laboratoryjny, ale
takze w nowoczesng aparature naukowg na Swiatowym poziomie. Ponadto Instytut Technologii
Zywnosci i Zywienia w ramach Centrum Innowacji i Wdrozed w Przemyéle Spozywczym dysponuje
czterema Liniami technologicznego przetwarzania miesa, mleka, owocéw i warzyw oraz ziarna.
Infrastruktura ta jest wykorzystywania do prowadzenia zaje¢ dydaktycznych, wykonywania badan do
prac dyplomowych, prowadzenia badan przez studentdw w ramach swojej dziatalnosci w kotach
naukowych. Studenci moga by¢ wiaczaniu w prace badawcze pracownikéw [TZiZ. Efektem tego sg
publikacje naukowe, rozdziaty w monografiach lub doniesienia na konferencjach. Nowoczesnos¢
dostepnej aparatury naukowej oraz nieustanne wysitki w dalszym jej unowoczesnianiu znajduja
odzwierciedlenie w licznych publikacjach naukowych o zasiegu sSwiatowym, liczne przyktady
wspdtpracy z innymi krajowymi lub zagranicznymi os$rodkami akademickim/badawczymi. Ponadto
pracownicy Instytutu TZiZ wspétpracuja takze z partnerami z przemystu spozywczego w ramach
takich projektéw jak ,Bony na innowacje”. Specjalistyczna aparatura naukowo-badawcza jest na ogét
umieszczona w innych laboratoriach niz te dedykowane do zaje¢ dydaktycznych, ale nie tylko.
Studenci kierunku TZiZC mogg korzystac z tej aparatury w ramach pracy wtasnej, po wcze$niejszym
przeszkoleniu i wytgcznie pod opieka pracownikdw inzynieryjno-technicznych, naukowo-technicznych
lub badawczo-dydaktycznych. W Jednostkach funkcjonujg laboratoria dedykowane gtéwnie pracy
magistrantéw lub inzynierantéw. Prace dyplomowe studentéw ocenianego kierunku realizowane s3
pod kierunkiem promotoréw majgcych odpowiednie kompetencje oraz dorobek naukowy. Postepy
w przygotowaniu prac dyplomowych sg na biezgco weryfikowane przez promotoréw oraz nauczycieli
akademickich prowadzacych seminaria inzynierskie/magisterskie. Zatem analizujagc wyposazenie
laboratoridw oraz dostepnos¢ nowoczesnej aparatury naukowej stworzone sg odpowiednie warunki,
ktore sprzyjajg studentom do samodzielnej aktywnosci naukowej w ramach przedmiotéw objetych
programem studidw oraz aktywnoséciag w ramach két naukowych. Wszystkie Jednostki w ITZiZ
posiadajg laptopy oraz sprzet audiowizualny (projektory, rzutniki).

Poszczegdlne Katedry i Zakfady ITZiZ dysponuja nastepujaca aparaturg naukowo-badawczg
stuzgcg pracy wtasnej studentdw w ramach realizacji prac dyplomowych czy rozwijania wtasnych
zainteresowan w ramach dziatalnosci w kotach naukowych. Opis dostepnej takze dla studentéw
aparatury i sprzetu laboratoryjnego przedstawiono ponize;j.

Zaktad Przetwdrstwa i Towaroznawstwa Rolniczego takze dla dziatalnosci studentéw dysponuje
Linig przetwarzania miesa, w ktérej mozna wyrdznié¢ taki sprzet jak: stét rozbiorowy Servotech,
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nastrzykiwarka Rewi pok, waga do miesa Rad Wag, wilk do miesa Servotech, kuter Servotech,
masownica prézniowa Servotech, nadziewarka prézniowa Frey, klipsownica dwurzedowa Maga,
komora wedzarnicza Stein, kociot do parzenia Stein, piekarnik konwektorowo-parowy, skérowaczka
Maja, mieszatka prdézniowa Servotech, pita rozbiorowa Efa, pakowaczka prdzniowa Inauen, pita
taSmowa do obrdébki, noze z ostrzatkg, zamykarka do konserw Tiso, autoklaw do konserw Salvis,
homogenizator T25 easy clean. Ponadto Zaktad posiada takze podstawowy sprzet laboratoryjny taki
jak pH-metry, wagi laboratoryjnej o réznym zakresie pomiarowym, suszarki laboratoryjne, taznie
wodne, wiréwki pipety automatyczne. itd. W ramach specjalistycznej aparatury badawczej mozna
wyrézni¢ cieczowy licznik scyntylacyjny 7602, kruchosciomierz, modut centralny pomiarowy
Bruins/Instruments, spektrofotometr Spekol 2000, teksturometr CT3 TA, modut automatycznego
liczenia ptytek synbiosis, aparatura do badania aktywnosci wody Lab, kolorymetr NR20XE
z wyposazeniem. Dyplomanci oraz studenci kota naukowego ,Kabanosik” na ogét korzystajg z tego
sprzetu.

Zaktad Produkcji Zwierzecej i Oceny Produktéw Drobiarskich dla pracy wtasnej studentow obok
drobnego sprzetu laboratoryjnego takiego jak pipety automatyczne, wagi laboratoryjne, pH-metry,
homogenizator, taznia wodna, Zaktad posiada takze takg aparature specjalistyczng jak zestaw do
oceny barwy miesa i skorup, przyrzad do oceny jakosci jaj, system do badan wytrzymatosciowych,
miernik wielogazowy GasHunter, Zestaw do pomiaru wycieku miesa, mikroskop Axio Scope Al,
mikrotom rotacyjny Hyrax M25, spektrometr bliskiej podczerwieni FT-10.

Zaktad Chemii i Toksykologii Zywnosci takie dla pracy wtasnej studentéw dysponuje
podstawowym sprzetem laboratoryjnym takim jak m.in. wagi laboratoryjne, refraktometry,
polarymetr, myjka ultradzwiekowa, fainie wodne, suszarki laboratoryjne, homogenizator
laboratoryjny, mikroskopy, pehametry, zestaw pipet automatycznych, mieszadta, wirdwki czy
wytrzagsarka. W kolei wsrdéd specjalistycznej aparatury, ktérg posiada Zaktad jest m. in.
Spektrofotometr CE 3040, demineralizator HLP 10 P, system GC-MS do analiz toksykologicznych,
zestaw spektofluorymetru, homogenizator do tkanek, zamrazarka niskotemperaturowa, spektrometr
w podczerwieni, analizator antyoksydantéow, wyparka obrotowa z pompa prdézniowg, reaktor
okresowy z mieszaniem, reaktor fluidalny, jednokanatowy spektrofotometr mikroptytkowy,
koncentrator wirdwkowy, liofilizator. Z aparatury tej mogg korzysta¢ studenci dziatajgcych w ramach
Studenckiego Kota Naukowego ,FERMENT”, a ich dziatalnos$¢ jest licznie nagradzana na konferencjach
o zasiegu krajowym i miedzynarodowym.

Pracownia Biochemii Analitycznej takze dla pracy wtasnej studentéw posiada podstawowy sprzet
laboratoryjny oraz specjalistyczng aparature taka jak spektrofotometr UVB 1002 E, spektrofluorymetr
F 2500, mikroskop konfokalny z wyposazeniem, wytrzasarka z automatycznym pomiarem turbidancji,
Komora laminarna BioTectum z wyposazeniem, inkubator z regulowanym doptywem tlenu,
wytrzasarka z automatycznym pomiarem turbidancji. Zaktad posiada takze specjalistyczny program
do analizy obrazu. Badania prowadzone wraz ze studentami kierunku TZiZC owocuja publikacjami
naukowymi.

W sktad aparatury naukowo-badawczej wykorzystywanej przez Katedre Ogdlnej Technologii
Zywnosci i Zywienia Cztowieka takze do pracy wtasnej studentéw wchodzg demineralizator HLP 10 P,
homogenizator ultradZzwiekowy Sonopuls, miernik pH/lon/Cond WTW z wyposazeniem, przeptywowy
sterylizator mikrofalowy, zestaw do chromatografii cieczowej. Do dyspozycji studentow
i pracownikéw jest takze podstawowy sprzet laboratoryjny taki jak min. pehametr, refraktometry,
wagi laboratoryjne, prasa do ttoczenia oleju Gorenje OP650W, loddwki, zamrazalki, wytrzgsarka
Vortex, wiréwki laboratoryjne, myjka ultradzwiekowa, faznie wodne, zestawy pipet automatycznych,
homogenizator mechaniczny H-500, wytrzgsarka z tazniag wodng, aparat do oznaczania zawartosci
ttuszczu, aparat do oznaczania azotu ogdlnego, mineralizator 8-stanowiskowy z gtowicg,
spektrofotometr UltraScan VIS, spektrometr Nicolet Evolution 300 PC, analizator antyoksydantéw,
zestaw do odparowywania pod prdznig, laboratoryjny oraz szybki ekstraktor, zestaw do filtracji
ruchomej HPLC, liofilizator, mikroskop biologiczny, piec laboratoryjny do spopielania,
metnosciomierz 2100 QIS, demineralizator HLP 10, analizator do oznaczania btonnika, urzgdzenie do
oznaczania liczby opadania, urzadzenie do oznaczania wskaZznika sedymentacji, zestaw do
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chromatografii kolumnowej, analizator bliskiej podczerwieni, Spektrometr MAS, miernik do
oznaczania bieli maki, aparat do oceny ziarna, Bioreaktor BioFlo 415, urzadzenie do okreslania
wtasciwosci reologicznych, teksturometr Shimadzu EZ-TEST-LX1000N. Katedra dysponuje takze Linig
przetwarzania ziarna oraz Linig przetwarzania owocéw i warzyw. Linia przetwarzania ziarna jest
wyposazona min. w pilotazowy mtyn laboratoryjny, fermentograf do badania i rejestracji, miesiarka
laboratoryjna, aparat do badania objetosci pieczywa, Mieszarka planetarna z napedem, modutowy
piec cukierniczy z komorg, watkownica stotowa, licznik ziaren, aparat do badania objetosci pieczywa,
fermentograf do badania i rejestracji. Z kolei Linia przetwarzania owocéw i warzyw posiada zestaw
do obrébki ultradzwiekowej, uniwersalna ptuczka owocdéw, Sortownik obrotowy, blanszownik
wannowy/ podgrzewacz, blanszownik $limakowy, krajalnica uniwersalna, prasa do owocéw, mtynek
koloidalny, mtynek do owocdéw, autoklaw, ekstruder laboratoryjny, ,suszarnia fluidyzacyjno-
rozpytowa cieczy, wielofunkcyjny mikro ekstraktor-zageszczarka, nalewarka prézniowa, schtadzarka
szokowa, generator pary, ukfad filtracji aseptycznej, zestaw zbiornikéw cisnieniowych, pasteryzator
rurowy, hydrauliczna prasa do owocéw i warzyw, wiréwka samoczyszczaca, suszarka prézniowo-
mikrofalowa, prasa (ttocznia) hydrauliczna, waga platformowa. W ramach Laboratorium
biotechnologicznego wystepuje min. zestaw destylacyjno-rektyfikacyjny, Analizator do oznaczania
parametréw jakosci win i moszczow, zestaw do oznaczania SO, w winie.

Do badan naukowych oraz zaje¢ dydaktycznych z zakresu zywienia cztowieka Katedra ma do
dyspozycji analizator sktadu ciata TANITA DC430 MAS oraz oprogramowanie Aliant.

Zaktad Technologii Mleczarstwa (ZTM) prowadzi badania naukowe, realizuje zajecia dydaktyczne
oraz prace dyplomowe z zakresu technologii mleka. W pomieszczeniach ZTM znajduje sie Linia
przetwarzania mleka, ktdra sktada sie min. ze zbiornika pionowego mleka surowego, pasteryzatora
mleka, pasteryzator smietanki, wiréwki do mleka, zbiornika na mleko pasteryzowane, zbiornika na
Smietanke pasteryzowang, prasy wozkowej do seréw z formami kpl, zbiornika procesowego do
produkcji napojéw mlecznych, wanny serowarskiej, pompy nabiatowej do transportu mleka, pompy
do gestwy twarogowej i mas, stacji mycia chemicznego, wytwornicy wody lodowej, szafy do
sezonowania serow. Ponadto wsréd wazniejszej aparatury naukowo-badawczej ZTM nalezy wymienic
aparat pomiarowy Bentley, komora do PCR UVT-S-AR, Kolorymetr nr 145, licznik kolonii bakterii
z podswietlang, autoklaw Extended Plus, wiréwka laboratoryjna.

W skiad wazniejszej aparatury badawczo-dydaktycznej wykorzystywanej w Katedrze
Bioenergetyki, Analizy Zywnosci i Mikrobiologii do celéw badawczych i dydaktycznych oraz
dziatalnosci wtasnej studentdw wchodzg: autosampler wraz z akcesoriami do spektrofotometru,
kalorymetr Leco ACS500, analizator termograwimetryczny Leco, spektrometr emisyjny z plazma
indukcyjng, polarymetr laboratoryjny z oprzyrzagdowaniem, gestos$ciomierz laboratoryjny
z oprzyrzagdowaniem, reaktor przeptywowy z nagrzewnicg powietrzg, analizator automatyczny
aminokwasow z wyposazeniem, analizator separacyjny ttuszczu z modutem, chromatograf cieczowy
z wyposazeniem, chromatograf gazowy z wyposazeniem, kwadrupolowy spektrometr ICP MS,
wyposazenie do separacji biatek i analiz, spektrofotometr UV-VIS, automatyczny analizator chloru
i fluoru, aparat do namnazania i inkubacji DNA, komory laminarne, aparat do automatycznego
barwienia preparatéw, aparat do automatycznego liczenia kolonii Scanl, zestaw Prime Pro48 Real
Time PCR System, system do hodowli fermentacyjnych (bioreaktor). Z aparatury tej mogg korzystaé
studenci dziatajgcych w ramach SKN ,FERMENT”, a ich dziatalnos$¢ jest licznie nagradzana na
konferencjach o zasiegu krajowym i miedzynarodowym.

Ponadto Katedra do badan naukowych i zaje¢ dydaktycznych ma do dyspozycji: miernik
laboratoryjny pH, suszarka mikrofalowa SHARP, myjke ultradZzwiekowg ULTRON U-507, refraktometr
cyfrowy kieszonkowy PAL, wiréwka laboratoryjna Slim X CL20, zestawy pipet automatycznych,
cieplarka laboratoryjna Q-Cell, taznia wodna z wytrzgsaniem.

Wszystkie prace dyplomowe powstajg z wykorzystaniem aparatury badawczej, co uzupetnia
ksztatcenie studentéw w zakresie obstugi specjalistycznego sprzetu.

Nalezy w tym miejscu zaznaczy¢, ze w ITZiZ dziatajag dwa kota naukowe takie jak ,FERMENT”
i ,Kabanosik”. Studenci w ramach pacy mogg poszerza¢ swoje umiejetnosci, pogtebia¢ wtasne
zainteresowania naukowe oraz rozwija¢ umiejetnosci organizatorskie. Wymiernym efektem
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zaangazowania studentéw w dziatalno$¢ naukowg w ramach két naukowych sg liczne doniesienia
konferencyjne na krajowych i miedzynarodowych konferencjach studenckich, czesto nagradzane
i wyrdzniane nagrody i wyrdznienia (Zatacznik 8.1).

6. System biblioteczno-informacyjny uczelni, w tym dostep do aktualnych zasobéw informacji
naukowej w formie tradycyjnej i elektronicznej, o zasiegu miedzynarodowym oraz zakres
dostosowany do potrzeb wynikajagcych z procesu nauczania i uczenia sie na ocenianym
kierunku, a takze dziatalnosci naukowej w zakresie dyscypliny, do ktérej przyporzadkowany jest
kierunek, w tym w szczegdlnosci dostepu do pismiennictwa zalecanego w sylabusach.

Biblioteka Uniwersytetu Rzeszowskiego (BUR) wraz z bibliotekami instytutowymi tworzy system
biblioteczno-informacyjny Uniwersytetu Rzeszowskiego. Gromadzi zbiory i e-zbiory o tematyce
odpowiadajgcej kierunkom studiéw w Uniwersytecie Rzeszowskim. W strukturze Biblioteki mozna
wyréznic  Wypozyczalnie, Czytelnie matematyczno-przyrodnicza, Pracownie polonistyczng
"Pigonianum", Czytelnie nauk humanistycznych i prawnych, Pracownie Zbioréw Specjalnych,
Informacje Naukowg, Oddziat Czasopism i Wydawnictw Ciggtych, Czytelnie Czasopism Naukowych,
Wypozyczalnie Miedzybiblioteczng, Oddziat Gromadzenia i Opracowania Drukéw Zwartych,
Pracownie Digitalizacyjng, Pracownie Introligatorskg, Czytelnie Kampus Zalesie oraz Czytelnie
Muzyczna.

Zbiory Biblioteki to: ponad 770 tys. woluminéw ksigzek, prawie 117 tys. wolumindw czasopism
oraz ok. 24 tys. jednostek inwentarzowych zbioréw specjalnych (wg stanu na dzier 31.12.2020 r.).

KSIEGOZBIéR 1 ZASOBY ELEKTRONICZNE BIBLIOTEKI UNIWERSYTETU
RZESZOWSKIEGO

Druki zwarte 771 286 wolumindéw
Czasopisma 116 837 woluminéw
Zbiory Specjalne 24 070 jednostek inwentarzowych
Petnotekstowe, faktograficzne i 35 baz
bibliograficzne bazy danych

Czasopisma elektroniczne ok. 21 000 tytutow
E-booki ok. 251 000 tytutéow

Biblioteka organizuje dostep do zagranicznych czasopism elektronicznych dajgc sSrodowisku
uniwersyteckiemu mozliwo$¢ korzystania z najnowszych osiggnie¢ i badan naukowych na sSwiecie.
Zapewniony jest dostep do Wirtualnej Biblioteki Nauki oraz do Zrdodet cyfrowych zakupionych
w ramach indywidualnej subskrypcji. Korzystanie z zasobdw elektronicznych odbywa sie za
posrednictwem komputerowej sieci uniwersyteckiej, a takie zdalnie dla zweryfikowanych
uzytkownikdéw poprzez serwer Proxy.

Biblioteka UR oferuje dostep do okoto 21 tys. tytutéw zagranicznych czasopism w wers;ji
elektronicznej, a takze do baz bibliograficznych i abstraktowych (m. in. Springer, Elsevier - Science
Direct, bazy EBSCO, Willey-Blackwell, Medline, AIP/IPS, IOP Science, Web of Knowledge, Scopus,
EMIS, Lex, Polska Bibliografia Lekarska, Polska Bibliografia Prawnicza — tgcznie 35 baz). Od 2016 r.
Biblioteka ma dostep do wybranych kolekcji bazy JSTOR. Caty czas rozbudowywana jest réwniez
kolekcja ebookéw: Biblioteka UR posiada dostep do czytelni polskich ksigzek elektronicznych PWN
ibuk.pl, NASBI.pl, a takze do kolekcji e-bookédw na platformie Springer oraz do bazy ksigzek
elektronicznych EBSCO. tacznie oferuje dostep do ponad 250 tys. tytutéw ksigzek elektronicznych.

Biblioteka Uniwersytetu Rzeszowskiego otwarta jest dla czytelnikéw przez 6 dni w tygodniu.
Nowoczesny budynek przy ul. Prof. Stanistawa Pigonia 8 dysponuje ok. 300 miejscami w 6
czytelniach, w ktérych ksiegozbiér oferowany jest w wolnym dostepie do potek. We wszystkich
czytelniach i holu gtéwnym dostepna jest strefa bezprzewodowego Internetu Wi-Fi. Procesy
biblioteczne sg catkowicie skomputeryzowane i zautomatyzowane. Biblioteka pracuje
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w zintegrowanym systemie bibliotecznym Prolib, a do transportu ksigzek z magazynéw wykorzystuje
specjalny system wdzkédw podsufitowych TELE-LIFT. Dzieki temu czas realizacji zaméwienia jest
bardzo krétki i nie przekracza 30 minut. Budynek przystosowany jest do potrzeb oséb
z niepetnosprawnosciami i dysponuje podjazdem dla wézkéw inwalidzkich oraz windg. W Czytelniach
zamontowane s3 réwniez specjalne drzwi, ktérych szerokos¢ umozliwia bezproblemowe
poruszanie sie na wozku inwalidzkim.

Biblioteka UR swiadczy ustugi w rzeczywistos$ci wirtualnej. Katalog zasobdw bibliotecznych ksigzek
i czasopism wraz z informacjg o lokalizacji tych dokumentéw i ich dostepnosci jest udostepniony on-
line (https://opac.ur.edu.pl). Czytelnicy mogg ksigzki zamawiaé poprzez internet. Indywidualne konto
czytelnika zawiera informacje o wypozyczonych i udostepnianych na miejscu materiatach, a takze
informacje o terminie zwrotu ksigzek, mozliwosci prolongaty i rezerwacji ksigzek. Strona www
Biblioteki (https://bur.ur.edu.pl) zawiera niezbedne informacje o ustugach biblioteczno-
informacyjnych oraz zasadach korzystania z BUR. lJest réwniez narzedziem komunikacji
z bibliotekarzami — umozliwiaja to specjalne formularze, komunikator GG oraz poczta e-mailowa ze
wszystkimi agendami. Jest ona réwniez przyjazna osobom niepetnosprawnym.

W budynku Biblioteki znajduje sie infokiosk wraz ze specjalistycznym oprogramowaniem
przystosowanych dla oséb z niepetnosprawnosciami, ktéry udostepnia m. in. informacje dotyczace
form wsparcia oséb niepetnosprawnych. Kiosk ten posiada nastepujgce funkcje: lektor czytajacy
tekst, powiekszanie tekstu, zmiana wielkosci czcionki, zmiana kontrastu, wspomaganie stuchu — petla
indukcyjna.

Publikacje (ksigzki i artykuty), ktére nie znajdujg sie w zbiorach Biblioteki UR, a ktdre sg niezbedne
do prowadzenia badan i przygotowania prac dyplomowych, sprowadzane sg w ramach Wypozyczalni
Miedzybibliotecznej z innych bibliotek w kraju i z zagranicy. W 2020 r. zrealizowano ponad 650
zamoéwien czytelnikbw BUR, sprowadzajgc niezbedne materialty z kilkudziesieciu bibliotek
partnerskich z kraju i zagranicy.

W ramach prac dokumentacyjnych Pracownicy Oddziatu Informacji Naukowej BUR opracowujg
baze bibliograficzno-bibliometryczng ,,Bibliografia publikacji pracownikéw naukowych UR 2000-...”,
ktéra dostepna jest w internecie pod adresem http://bibliografia.ur.edu.pl/new/01/ i zawiera
obecnie ponad 53 tysiecy rekordédw. Baza rejestruje dorobek naukowy pracownikéw UR
zatrudnionych na pierwszym etacie oraz umozliwia sporzadzenie analizy bibliometrycznej
pracownikéw oraz Jednostek Uczelni.

W 2020 r. zostat powotany Petnomocnik Dyrektora Biblioteki UR ds. Wspdtpracy ze Srodowiskiem
Akademickim, do ktérego obowigzkéw nalezy miedzy innymi reprezentowanie Biblioteki UR
w kontaktach z pracownikami naukowymi Uczelni, wspodtpraca z samorzagdem studenckim
i samorzagdem doktorantéw oraz prowadzenie cyklicznych badan satysfakcji i potrzeb uzytkownikéw
Biblioteki UR.

Dla o0s6b rozpoczynajgcych studiowanie w Uniwersytecie Rzeszowskim przygotowano
interaktywne szkolenie e-learningowe dostepne pod adresem http://szkoleniebur.ur.edu.pl.

Biblioteka UR jest wspotzatozycielem konsorcjum Podkarpacka Biblioteka Cyfrowa
(www.pbc.rzeszow.pl). Do elektronicznych zasobéw PBC wprowadzany jest digitalizowany we
wtasnej pracowni ksiegozbiér z tzw. domeny publicznej, a takze publikacje autoréw wspétczesnych,
ktorzy podpisza licencje i wyrazg zgode na udostepnianie swych publikacji w internecie. Obecnie
w zasobach PBC znajduje sie prawie 19 tys. obiektéw cyfrowych, a kolekcja , Materiaty naukowe
i dydaktyczne” liczy kilkadziesigt pozycji.

Od kilku lat przy Bibliotece UR dziata ponadto Repozytorium bedace cyfrowym archiwum
rejestrujgcym dorobek naukowy i dydaktyczny $rodowiska akademickiego UR. Na koniec 2020 r.
znajdowato sie w nim ponad 5 tys. publikacji.

W Bibliotece UR jest obecnie zatrudnionych 63 osoby. Jest to wykwalifikowana kadra - 85%
pracownikdw posiada wyzsze wyksztatcenie, z czego blisko 70% posiada kwalifikacje z zakresu
bibliotekoznawstwa i informacji naukowej zdobyte za studiach kierunkowych lub podyplomowych.
Pracownicy Biblioteki UR caty czas podwyzszajg swoje umiejetnosci uczestniczgc w szkoleniach,
kursach i konferencjach naukowych, publikujagc artykuty naukowe, a takze odbywajgc staze
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zawodowe w bibliotekach polskich i zagranicznych. Biblioteka UR wydaje rdwniez naukowe
czasopismo elektroniczne pt. Podkarpackie Studia Biblioteczne (http://psb.ur.edu.pl), ktére jest
pierwszym naukowym czasopismem w Polsce posiadajgcym rowniez wersje na e-czytniki (format
MOBI i ePub).

Zasoby biblioteczne z zakresu technologii Zzywnosci i Zzywienia cztowieka

Ksiegozbidr z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka udostepniany jest prezencyjnie
w Czytelni Matematyczno-Przyrodniczej, Czytelni Kampus Zalesie oraz Czytelni Czasopism
Naukowych, a takze w ramach wypozyczen miejscowych i miedzybibliotecznych.

KSIEGOZBIOR | ZBIORY ELEKTRONICZNE Z ZAKRESU
technologii Zzywnosci i Zywienia cztowieka
(LICZBA TYTULOW)

Ksigzki tradycyjne 2882
Ksigzki elektroniczne 1105
Czasopisma tradycyjne 34

Czasopisma elektroniczne 258

Liczba ksigzek tradycyjnych z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oferowanych
studentom i pracownikom Uniwersytetu Rzeszowskiego w BUR wynosi obecnie prawie 2900 tytutéw
(Zatacznik 1.6.1). Dzieki platformom: Springer, Science Direct, EBSCO, Wiley Online Library, JSTOR
uzytkownicy Biblioteki UR moga korzysta¢ z ponad 1100 tytutow e-bookéw w jezyku angielskim
(Zatacznik 1.6.2) oraz majg dostep do prawie 260 tytutéw czasopism elektronicznych z omawianej
tematyki. Wykaz ww. czasopism zawiera Zatacznik 1.6.3 (Zatacznik nr 2. Cz. 1).

Wszystkie zasoby elektroniczne dostepne sg w catej sieci komputerowej UR, a co za tym idzie, na
wszystkich komputerach przeznaczonych dla czytelnikdow w Bibliotece UR. Dla zweryfikowanych
uzytkownikéw mozliwy jest rowniez zdalny dostep z komputerdw spoza sieci poprzez serwer proxy.

Biblioteka Uniwersytetu Rzeszowskiego prenumeruje ponadto 34 tytuly polskich czasopism
tradycyjnych z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka, ktdre udostepniane sg w Czytelni
Czasopism Naukowych oraz Czytelni Kampus Zalesie (zatacznik 1.6.4).

Nauczyciele prowadzacy zajecia na kierunku TZiZC weryfikuja dostepno$¢ w bibliotece literatury
przedmiotu wymienianej w sylabusie. W przypadku braku danej pozycji mozina zgtosié
zapotrzebowanie poprzez zaktadke ,,zaproponuj do zbioréw”.

Dostepnos¢ wypozyczalni i czytelni BUR

Do dyspozycji studentéw kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka jest, takze Czytelnia
Kampusu Zalesie. W Czytelni zgromadzonych jest ponad 29 tys. wolumindw ksigzek, z czego 2,5 tys.
oferowanych jest w wolnym dostepie oraz blisko 24 tys. wolumindw czasopism. Tematyka
ksiegozbioru dotyczy zaréwno nauk ekonomicznych i pokrewnych (ekonomia, prawo, turystyka,
handel, marketing, rachunkowos¢, bankowos¢, matematyka, statystyka, informatyka) jak i nauk
biologiczno-rolniczych (chemia, gleboznawstwo, uprawa roli i roslin, nasiennictwo, genetyka roslin
i zwierzat, zoologia, zootechnika, botanika, ochrona S$rodowiska, ekologia, towaroznawstwo,
przetwdrstwo, przetwdrstwo zywnosci). Do dyspozycji czytelnikdw jest czternascie stanowisk
komputerowych.

7. Sposoby, czestosé i zakresu monitorowania, oceny i doskonalenia bazy dydaktycznej i naukowej
oraz systemu biblioteczno-informacyjnego, a takie udzialu w ocenie réinych grup
interesariuszy, w tym studentéw.

W UR w listopadzie 2017 roku wdrozono Procedure monitorowania i przeglgdu zasobow
materialnych, w tym infrastruktury dydaktycznej i naukowej, ktéra w lutym 2020 r. zostata
dostosowania do nowej struktury organizacyjnej Uczelni. Celem jej jest zapewnienie prawidtowego
stanu zasobow materialnych stuzgcych do realizacji procesu ksztatcenia oraz wspierania badan
naukowych prowadzonych z udziatem studentéw, w kontekscie zapewnienia realizacji efektow
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uczenia sie. Procedura dostepna na  stronie:  https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-
ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-ksztalcenia. Procedura realizowana jest poprzez
dostosowanie zasobéw materialnych, w tym wyposazenia sal dydaktycznych oraz biblioteki do zadan
zwigzanych z procesem dydaktycznym, dostosowanie infrastruktury do potrzeb oséb
z niepetnosprawnosciami, modernizacje i odnawianie zasobdéw materialnych wspomagajgcych
prowadzenie badan naukowych z udziatem studentéw. Procedura okresla takze tryb postepowania
zwigzanego z przeprowadzaniem oceny dostosowania bazy dydaktycznej do potrzeb procesu
ksztatcenia, wsparcia prowadzenia badan przez studentéw oraz prawidtowej organizacji procesu
uczenia sie. Procedura dotyczy monitorowania stanu uzytkowania wszystkich pomieszczen, ktére sg
wykorzystywane w procesie dydaktycznym oraz zasobdw bibliotecznych. Nauczyciele akademiccy,
pracownicy inzynieryjno-techniczni i naukowo-techniczni zobowigzani s3 do dbatosci o biezacy stan
techniczny i prawidtowe uzytkowanie infrastruktury dydaktycznej i naukowej jednostki jak réwniez
biezgcego zgtaszania Dyrektorowi Instytutu za posrednictwem kierownika kierunku studiow
zapotrzebowania na pomoce dydaktyczne oraz inne S$rodki niezbedne do realizacji zajec
i koniecznosci przeprowadzenia niezbednych napraw, remontéw. Zgodnie z procedurg studenci maja
prawo do zgtaszania potrzeb w zakresie zasobéw materialnych i infrastruktury dydaktycznej
bezposrednio u prowadzacych zajecia dydaktyczne badz w trakcie spotkan z opiekunami rocznikéw
lub przedstawicielami wtadz dziekanskich kolegium. Wtadze dziekanskie kolegium zobowigzane sg do
zorganizowania co najmniej raz w roku akademickim spotkania otwartego dla studentédw, w trakcie
ktdrego studenci mogg zgtasza¢ uwagi i sugestie dotyczagce wyposazenie obiektow, w ktérych
odbywajg sie zajecia dydaktyczne oraz zasobdéw bibliotecznych Uczelni. Oceny infrastruktury
i zasobow materialnych (zgodnie ze wzorem okresSlonym w zatgczniku do niniejszej procedury)
dokonuje powotany przez Dziekana zespdt, w sktad ktdérego powinni wchodzi¢ w szczegélnosci:
kierownik kierunku, opiekunowie rocznikéw, opiekun praktyk, przedstawiciel samorzadu studentéw,
pracownik inzynieryjno-techniczny, administrator budynku. Ocena infrastruktury i zasobodw
materialnych odbywa sie raz na dwa lata, a sprawozdanie z przeprowadzonej oceny przekazywane
jest do sekcji jakosci ksztatcenia i akredytacji w Dziekanacie Kolegium, w terminie do konca kwietnia
roku, w ktérym prowadzona jest ocena. Sekcja jakos$ci ksztatcenia i akredytacji dziekanatu
opracowuje zbiorcze sprawozdanie dotyczgce oceny infrastruktury i zasobéw materialnych kolegium,
ktore przekazuje dziekanowi kolegium. Dziekan Kolegium przedstawia sprawozdanie Radzie
Dydaktycznej, ktdra formutuje rekomendacje na rzecz poprawy infrastruktury i zasobow
materialnych. Na podstawie rekomendacji Witadze kolegium podejmujg stosowne dziatania
korygujace w celu zapewnienia optymalnego poziomu zasobéw materialnych w kolegium. Wyniki
z przeprowadzonego badania uwzgledniane sg w formularzu oceny kolegium.

8. spetnienia regut i wymagan w zakresie infrastruktury dydaktycznej i naukowej, zawartych
w standardach ksztatcenia okreslonych w rozporzadzeniach wydanych na podstawie art. 68 ust. 3
ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyiszym i nauce, w przypadku kierunkéw
studiow przygotowujgcych do wykonywania zawoddéw, o ktérych mowa w art. 68 ust. 1 powotanej
ustawy. nie dotyczy

Kryterium 6. Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw na rozwdj kierunku

1. Zakres i formy wspotpracy uczelni z instytucjami otoczenia spoteczno-gospodarczego, w tym
z pracodawcami oraz jej wptywu na koncepcje ksztatcenia, efekty uczenia sie, program studiow
i jego realizacje, w tym realizacje praktyk zawodowych.

Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia wspdtpracuje z instytucjami z otoczenia spoteczno-
gospodarczego (firmy z branzy rolno-spozywczej, szkoty, instytucje administracji publicznej)
w zakresie opiniowania przez przedstawicieli tego $Srodowiska programoéw studidw, kreowaniu
odpowiedniego profilu absolwenta kierunku TZiZC, organizacji programéw stazowych, miejsc do
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realizacji praktyk zawodowych. Inna ptaszczyzna wspdtpracy z partnerami z otoczenia spoteczno-
gospodarczego wigze sie z realizacjg wspdlnych projektéw badawczych, wdrozeniowych czy tez
specjalistycznych szkolen. W 2021 r. Uniwersytet Rzeszowski otrzymat nagrode Symbol Synergii
Nauki i Biznesu 2020. Jest to nagroda Redakcji ,Monitora Biznesu”, niezaleznego dodatku do
»Rzeczpospolitej” i ,Monitora Rynkowego”, niezaleznego dodatku do ,Dziennika Gazety Prawnej”
w za wysitek wktadany w rozwdj réznorodnych sfer aktywnosci biznesowej i naukowej.

W okresie przed zmianami struktury Uczelni (do 01.10.2019 r.) wspdtpraca z otoczeniem
spoteczno-gospodarczym, majgca na celu prawidiowe prowadzenie procesu ksztatcenia lezata
w gestii Dziekana Wydziatu Biologiczno-Rolniczego. Dlatego w celu wypetnienia tego obowigzku
Decyzjg Rady Wydziatu w dniu 22 wrzesnia 2016 roku powotfana zostata Rada Spoteczno-
Gospodarcza (Rada S-G) przy Wydziale Biologiczno-Rolniczym, ktéra byta spotecznym organem
wspierajgcym dziatania Wydziatu w obszarze dydaktyki, nauki i wspotpracy z otoczeniem. Gtéwnym
celem dziatania Rady S-G byta ocena programéw studiow i jakosci ksztatcenia na Wydziale, ocena
nabytych w trakcie studidow kompetencji przez studentéw, tworzenie platformy wspotpracy
srodowiska naukowego, dydaktycznego, szkét, gospodarki, samorzadu oraz instytucji otoczenia
biznesu, podejmowanie wspdlnych inicjatyw wspierajgcych rozwdj Wydziatu na rzecz wspédtpracy
z otoczeniem. Natomiast do gtéwnych kompetencji Rady S-G nalezato opiniowanie kierunkéw
rozwoju Wydziatu w obszarze wspotpracy z otoczeniem, a takze opiniowanie planéw i programow
ksztatcenia z punktu widzenia ich powigzania z potrzebami gospodarki oraz oczekiwaniami
przedsiebiorcow regionu. Rada Spoteczno-Gospodarcza w toku swojej dziatalnosci inicjowata takze
dziatania majace na celu wspdtprace z przedsiebiorstwami i instytucjami dotyczacej organizowania
praktyk zawodowych, stazy, prac dyplomowych, przeprowadzania wspdlnych szkolen, zajeé
dydaktycznych, seminaridw. Inicjowano takze wspotprace badawczo-naukowg z przedsiebiorstwami
dotyczacej wykonania badan, ekspertyz, opracowan. Czyniono takze kroki majgce na celu
pozyskiwania $rodkéw finansowych i rzeczowych w ramach realizacji projektéw badawczych,
rozwojowych. Cztonkami Rady S-G oprécz Dziekana, wiadz dziekanskich byli takze min. Cztonkowie
Zarzadu Wojewddztwa Podkarpackiego, Dyrektor Wojewddzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w Rzeszowie, Regionalny Dyrektor Ochrony Srodowiska w Rzeszowie, Dyrektor Podkarpackiego
Oddziatu Agencji Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa (ARIMR), Dyrektorowie Parkéw
Narodowych, przedstawiciele zaproszonych firm i instytucji otoczenia biznesu, przedstawiciele wtadz
szkét srednich oraz Przewodniczagcy Wydziatowego Samorzadu Studenckiego. Z kolei partnerami
z branzy rolno-spozywczej byli m. in. VIANAT Sp. z 0.0. Sp. k., Mtyn Frysztak Sp. z 0.0., Zaktad Miesny
SMAK GORNO Sp. z 0.0., Zaktad Przetwdrstwa Owocdw i Warzyw HORTINO Lezajsk Sp. z 0.0., Zaktad
Przetwdrstwa Owocoéw iWarzyw VORTUMNUS Sp. zo.o, Sldzucker Polska S.A. "Cukrownia
Ropczyce", a z instytucji spotecznych i samorzadowych min. Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju
i Promocji Podkarpacia PRO CARPATHIA, Stowarzyszenie na rzecz Innowacyjnosci i Transferu
Technologii HORYZONTY oraz Regionalne Towarzystwo Rolno-Przemystowe "Dolina Strugu".
Z partnerami tymi zostaty zawarte umowy o wspdtpracy, niejednokrotnie na czas nieokreslony. Rada
Spoteczno-Gospodarcza obradowata na 4 posiedzeniach, a ostatnie z nich miato miejsce 22.11.2019r.

W Kolegium Nauk Przyrodniczych jest kontynuowana szeroka i wieloptaszczyznowa wspétpraca
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, w ramach ktérej pracownicy ITZZ angazujg sie takze w rézne
aktywnosci dydaktyczne skierowane do odbiorcéw zewnetrznych. Przyktadem takiej wspdtpracy jest
szkolenia dla pszczelarzy organizowane przez organizacje pszczelarskie w regionie (woj.
podkarpackie, lubelskie, swietokrzyskie i dolnoslgskie). W ramach wyktadéw (14 spotkan w okresie
2016-2020), przekazywano wiedze nt. wtasciwosci biologicznej miodéw i laboratoryjnej oceny ich
jakosci pszczelarzom. W ramach pozyskanych projektéw finansowanych ze srodkéw UE projektow
Pracownicy Zaktadu Chemii zorganizowali 2 szkolenia dla pszczelarzy podkarpackich: w 2016 r. —
Innowacje w produkcji i promocji miodéw podkarpackich (80 uczestnikow i w 2020 r. szkolenie on-
line , Apifitoterapia — korzysci z potgczenia miodu i ziét” (132 uczestnikéw).

Od kilku lat ma miejsce wspotpraca srodowiska winiarzy z Regionu Podkarpacia z wczesniej
Wydziatem Biologiczno-Rolniczym przy wsparciu Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa
Podkarpackiego. Obecnie wspétprace te kontynuuje Instytut Technologii Zywnoéci i Zywienia.
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Wymiernym efektem tej wspodtpracy jest rozprawa habilitacyjna pracownika Instytutu pt.
»Wiasciwosci fizykochemiczne winogron oraz win produkowanych w pofudniowo-wschodniej
Polsce”. W ramach ww. wspotpracy kadry naukowo-dydaktycznej z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym zostaty zrealizowane 3-semestralne studia podyplomowe Enologia oraz 3-semestralny
kurs doksztatcajgcy Podstawy enologii (2015/2016 i 2016/2017), ktorych celem byto podniesienie
kwalifikacji stuchaczy poprzez uzupetnienie, usystematyzowanie i poszerzenie wiedzy
z uwzglednieniem najnowszych osiggnie¢ naukowych oraz ksztattowanie i doskonalenie umiejetnosci
praktycznych z zakresu enologii.

We wspbtpracy z przedsiebiorcami z branzy spozywczej zrealizowano projekty badawczo-
wdrozeniowe dotyczagce opracowania technologii produkcji innowacyjnych produktéw, takze
o walorach prozdrowotnych, przyktadem moze by¢ wspdtpraca z firmg Vianat Sp. z o0.0. oraz
Cukiernia ,Sadecka”.

Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym zaowocowata mozliwoscig realizacji prac
dyplomowych studentéw kierunku TZiZC we wspdtpracy z przedsiebiorcami (Zatacznik 6.1).

W zwigzku z zmiang struktury Uniwersytetu Rzeszowskiego aktualnie finalizowane sg bardzo
intensywne prace zmierzajgce do powotania Rady Spoteczno-Gospodarczej (Rady S-G) Kolegium
Nauk Przyrodniczych Uniwersytetu Rzeszowskiego. Rada S-G bedzie spotecznym organem
wspierajgcym dziatania Kolegium w obszarze nauki, dydaktyki i wspotpracy z otoczeniem. Rada
bedzie miata na celu podejmowanie dziatan integrujgcych przedstawicieli przedsiebiorstw, instytucji
i Srodowisk spotecznych z pracownikami naukowo-dydaktycznymi Uniwersytetu Rzeszowskiego,
utworzenie ptaszczyzny wspodtdziatania i wymiany doswiadczen ukierunkowanych na rozwdj
gospodarki opartej na wiedzy i bedzie mie¢ charakter opiniodawczy, doradczy i inicjatywny. Celem
dziatania Rady bedzie tworzenie platformy wspdtpracy srodowiska naukowego, dydaktycznego,
gospodarki, samorzadu oraz instytucji otoczenia biznesu, podejmowanie wspdlnych inicjatyw
wspierajgcych rozwdj Kolegium na rzecz wspodtpracy z otoczeniem, ocena programéw studidw
i jakosci ksztatcenia w Kolegium, ocena (na podstawie dokumentacji kierunkéw) uzyskanej przez
studentéw w trakcie studiow wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych. Do kompetencji
Rady S-G bedzie nalezato miedzy innymi podejmowanie inicjatywy w zakresie nawigzywania
wspotpracy z przedsiebiorstwami i instytucjami dotyczacej organizowania praktyk zawodowych,
stazy, prac dyplomowych, doktoratéw wdrozeniowych, przeprowadzania wspdlnych szkolen, zajec
dydaktycznych, seminariow czy opiniowanie plandw i programéw ksztatcenia z punktu widzenia ich
powigzania z potrzebami gospodarki oraz oczekiwaniami przedsiebiorcdw regionu. Inauguracyjne
posiedzenie Rady Spoteczno-Gospodarczej Kolegium Nauk Przyrodniczych planowane jest na
poczatku Il kwartatu 2021 roku.

Niemniej jednak Zespdt programowy kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka oraz
nauczyciele prowadzacy zajecia dydaktyczne na tym kierunku TZiZC doktadajg wszelkich staran, aby
podtrzymac wspétprace z otoczeniem spoteczno-gospodarczym. W zakresie prac B+R jak i aktywnosci
dydaktycznych skierowanych do odbiorcéw zewnetrznych. Przyktadem jest szkolenie skierowane do
pszczelarzy, producentéw zidt i przetwdrcéw miodu z Podkarpacia pt. ,Apifitoterapia - korzysci
z potgczenia miodu i ziét”. Wydarzenie to zostato zrealizowane przez pracownikéw Zaktadu Chemii
i Toksykologii Zywnosci ITZiZ w ramach projektu ,Miody wzbogacone dodatkiem ziét i owocéw jako
nowy produkt dla przetwdrstwa miodu na Podkarpaciu” finansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej
w ramach Schematu Il Pomocy Technicznej ,Krajowa Sie¢ Obszaréw Wiejskich” Program Rozwoju
Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020. W szkoleniu uczestniczyto 140 osdb z Podkarpacia i innych
regionow.

W wyniku podjetych dziatan od wrzesnia 2020 r. zawarto kolejnych 18 porozumien o wspotpracy
w zakresie realizowanego przez Kolegium procesu dydaktycznego z interesariuszami zewnetrznymi.
Wz6r porozumienia miedzy Uniwersytetem Rzeszowskim a interesariuszami zewnetrznymi
zamieszczono na stronie internetowej UR (https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-ksztalcenia/pliki-
do-pobrania). Do wspodtpracy przystgpili m. in: Wojewddzki Zwigzek Pszczelarzy w Rzeszowie,
Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju i Promocji Podkarpacia "Pro Carpathia”, HORTINO Zaktad
Przetwdrstwa Owocowo-Warzywnego Lezajsk Sp. z o.0., Zaktad Przetwdrstwa Owocow i Warzyw

Profil Ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport Samooceny | pka.edu.pl 110


https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-ksztalcenia/pliki-do-pobrania
https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-ksztalcenia/pliki-do-pobrania

VORTUMNUS Sp. z o.0., Zaktad Miesny SMAK-GORNO Sp. z 0.0., Miyn Frysztak Sp. z o.0., Zaktad
Przetwodrstwa Zbozowego , Tuszyma” tukasz Skowronski, Vianat Spétka z o.0., Olimp Laboratories Sp.
z 0.0. Rezultatem tej wspodtpracy sg takze pisemne opinie na temat programu studiéw | i Il stopnia,
ktore wystawiajg nasi partnerzy. Opinie te sg nastepnie dyskutowane na posiedzeniach Zespotu
Programowego kierunku TZiZC oraz zawierane w Formularzu oceny kierunku, czyli corocznego
sprawozdania z dziatalnosci Zespotu Programowego. Nawigzanie tego typu porozumienia jest takze
gwarancjg przyjecia studentéw ocenianego kierunku na praktyki zawodowe do takiego zaktadu
przemystu spozywczego.

Przedstawiciele otoczenia spoteczno-gospodarczego wtaczani sg do procesu dydaktycznego.
W ostaniem roku wyktad z przedmiotu Wspétczesne kierunki w analizie zywnosci i Analize zagrozen
zdrowotnych zywnosci zlecono pracownikowi w stopniu doktora z Laboratorium analizy zywnosci
Wojewddzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Rzeszowie.

Kolejnym interesujgcym efektem wspétpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, przy
czynnym udziale studentéw ocenianego kierunku jest realizacja prac dyplomowych w porozumieniu
z interesariuszami zewnetrznymi. W latach 2015-2020 studenci TZiZC wykonali 25 prac inzynierskich
oraz 35 prac magisterskich, ktérych opracowane koncepcje/wyniki/wnioski mogg by¢ przydatne dla
partneréw spotfeczno-gospodarczych, z ktdrymi na ogoét wspodtpracujg nauczyciele akademiccy
promujacy te prace. Szczegdétowy wykaz tych prac zebrano w Zataczniku 6.1.

Organizacja praktyki zawodowej studentéw kierunku, poprzez komunikacje na linii koordynator
praktyki ze strony Uczelni — zaktadowy opiekun praktyki ze strony firmy jest takie mozliwoscig
nawigzania wspotpracy z otoczeniem gospodarczym. Stanowi to mozliwos¢ do dyskusji na temat
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych oczekiwanych na rynku pracy.

Bardzo wazne z punktu widzenia naukowo-dydaktycznego sg rowniez formy wspotpracy, ktore
byty lub s3 realizowane w ramach projektéw wspétfinansowanych przez Unie Europejska
W ostatnim czasie studenci ocenianego kierunku mieli mozliwosé uczestnictwa w trzech projektach:
,Rozwdj kluczowych kompetencji oczekiwanych przez pracodawcéw u studentdéw i studentek WBR
UR”, Rozwdj kompetencji zawodowych studentéow Uniwersytetu Rzeszowskiego w obszarze
technologii Zywnosci i Zywienia cztowieka”, ,Jednolity Program Zintegrowany Uniwersytetu
Rzeszowskiego — droga do wysokiej jakosci ksztatcenia”. Szczegdlne znaczenie dla procesu
dydaktycznego na ocenianym kierunku miata realizacja projektu pt. ,Rozwdj kompetencji
zawodowych studentéw Uniwersytetu Rzeszowskiego w obszarze technologii zywnosci i zywienia
cztowieka”, w ktérym studenci skorzystali z szkolen, warsztatéw z pracodawcami, wizyt studyjnych
oraz studenckich stazy wysokiej jakosci. Wymierng korzyscig dla ksztatcenia na ocenianym kierunku
byto nawigzanie wspoétpracy z 18 zaktadami dziatajagcymi w branzy spozywczej w regionie, w tym
wiodacymi zaktadami przetwdrczymi (Spétdzielnia Mleczarska Mlekovita/ Oddziat w Trzebownisku,
Hortino Zaktad Przetwdérstwa Owocowo-Warzywnego Lezajsk sp. z 0.0. Zakfad Przetwdérstwa Owocow
i Warzyw Vortumnus sp. z 0.0., PPHU "AWB" Alina Becla, Makarony Polskie S.A./Zaktad Produkcyjny
W Rzeszowie), nowoczesnymi zaktadami produkcyjnymi z rozwinietg dziatalnoscig B+R (Nestlé Polska
S.A. Mondelez Polska Production Sp. z 0.0., Vianat Sp. z 0.0. Sp. K., Olimp Laboratories Sp. z 0.0.),
o jednostkach Urzedowej Kontroli Jakosci Zywnosci (Wojewddzka Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna
W Rzeszowie, Wojewddzki Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
W Rzeszowie). Wspétpraca z przedstawicielami otoczenia gospodarczego, ktérzy byli zaangazowani
w realizacje warsztatéw z pracodawcyg (odbywaty sie w UR), wizyt studyjnych w zaktadach
przemystowych lub instytucjach zwigzanych z kontrolg bezpieczenstwa i monitorowaniem jakosci
zywnosci (zdrowotnej, handlowej) oraz studenckie staze wysokiej jakosci, w ktérych pracownik UR -
koordynator ds. stazy studenckich pozostawat w kontakcie z opiekunem stazu ze strony
firmy/pracodawcy. Wymiana opinii nt. organizacji form wsparcia w projekcie, mozliwosci wigczenia
niektérych z nich do programu studiéw kierunku TZiZC, mozliwo$¢ oceny posiadanej wiedzy
i umiejetnoéci nabytych w trakcie doczasowego ksztalcenia na kierunku TZiZC w kontekscie
kompetencji przysztych pracownikéw byly niezwykle przydatne i cenne dla dalszej dyskus;ji
i celowanych dziatan zmierzajgcych do doskonalenia jakosci ksztatcenia na kierunku. W ramach
projektu pt. ,Jednolity Program Zintegrowany Uniwersytetu Rzeszowskiego — droga do wysokiej

Profil Ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport Samooceny | pka.edu.pl 111



jakosci  ksztatcenia” studenci mogg skorzystaé z stazy studenckich realizowanych
w przedsiebiorstwach branzy spozywczej z regionu. Korzyscig tej formy wspétpracy jest doskonalenie
kompetencji zawodowych studentéw, jak rowniez stanowi ona cenny przyczynek do dalszej
wspotpracy UR z otoczeniem gospodarczym. Realizacja stazy studenckich jest dla pracodawcéw
okazjg do dyskusji na temat ptaszczyzn wspédtpracy z Uniwersytetem Rzeszowskim, za$ wymiernym
efektem dla kierunku TZiZC jest zwiekszenie liczby firm, w ktérych studenci kierunku moga realizowac
praktyke zawodowa. Szczegdtowy opis ww. form wsparcia studentéw w ramach projektéw zawarto
w Kryterium 8, punkt 3c.

Nauczyciele prowadzacy zajecia dydaktyczne na kierunku TZiZC w ramach wspétpracy ze szkotami
oferujg szereg zaje¢ wyktadowych/warsztatowych z zakresu tematyki technologii produkcji zywnosci,
waloréw zdrowotnych zywnosci, zywienia cztowieka. Wykaz tematdow zajeé skierowanych do uczniéw
szkdt, wraz z ich krétkim opisem jest dostepny na stronie internetowej Kolegium Nauk Przyrodniczych
(https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/kolegium/wspolpraca/wspolpraca-
ze-szkolami). Pracownicy Zaktadu Chemii i Toksykologii Zywnosci uczestniczyli jako wykonawcy
w projekcie ,Szkota profesjonalnych kompetencji praktycznych” dla ucznidw Zespotu Szkoét
w Sokotowie Matopolskim, wspoétfinansowanego ze $srodkdw Europejskiego Funduszu Spotecznego
w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Podkarpackiego na lata 2014-2020.
W ramach projektu przeprowadzono kurs przygotowujgcy na studia wyzsze nt. Zwigzki organiczne
w zywnosci (2017) oraz zajecia warsztatowe z chemii zywnosci ,,0d eksperymentu do wiedzy” (2017,
2018 2019).

Nauczyciele akademiccy ITZiZ maja $wiadomo$¢ naglacej potrzeby edukacji spoteczernstwa
w zakresie zywnosci wysokiej jakosci i zdrowego odzywiania sie, podejmujg dziatania obejmujace
liczne grupy spoteczne. Zmiana nawykow zywieniowych, ktéra ma przynies¢ poprawe sytuacji
zdrowotnej wymaga intensywnej edukacji zywieniowej dzieci, dlatego w ramach: ,Dni Otwartych
Wydziatu”, Festiwalu Nauki, ,Dni Otwartych Uniwersytetu Rzeszowskiego”, ,Nocy Biologéw”,
»Skrzydlatorium” i warsztatdw organizowanych w oparciu o umowy z ze szkotami uczniowie
lokalnych szkét mogg skorzystaé¢ z wiedzy i doswiadczenia nauczycieli akademickich Instytutu.
W wszystkie dziatania chetnie wtgczajg sie studenci-cztonkowie két naukowych SKN ,,FERMENT oraz
SKN ,Kabanosik”, ktérzy wraz z nauczycielami akademickimi przygotowujg dla swoich mtodszych
kolegéw ciekawe zajecia i pokazy (np. kuchni molekularnej, produkcji soku jabtkowego, wypieku
ciasteczek cieszgce sie niesamowitym zainteresowaniem mitodziezy). Wymienione cykliczne
wydarzenia, w ktérych biorg udziat nauczyciele i studenci kierunku TZiZC sg kierowane nie tylko do
najmtodszych odbiorcédw, a takie do dorostych odbiorcéw, gdyz szeroka oferta przygotowanych
aktywnosci, ekspozycji czy pokazéw jest dostosowana do réznych grup wiekowych. Przyktadem takiej
wspotpracy moze by¢ udziat w cyklicznej konferencji naukowej organizowanej w Il LO w tancucie.

Z inicjatywy Zarzadu Podkarpackiego Oddziatu Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci,
w 2014 r. rozpoczeto organizacje cyklu wyktadéw ,Jakosé zywnosci — Swiadome odzywianie”,
ktorego celem jest popularyzacja wiedzy nt. jakos$ci zywnosci i jej znaczenia dla zdrowia cztowieka.
Tematyka wyktadéw jest bardzo zrdinicowana, dotyczy zagadnied produkcji surowcéw dla
przetwdrstwa spozywczego, oceny jakos$ci zywnosci oraz wptywu diety na zdrowie. W latach 2014-
2020 zaproszeni wyktadowcy z uczelni partnerskich, w tym zagranicznych oraz pracownicy ITZZ,
zaprezentowali 44 wyktady, w ostatnim czasie sg to wyktady on-line z wykorzystaniem platformy
Zoom. Do prezentowania réznych zagadnien technologicznych zapraszani sg prelegenci z otoczenia
spoteczno-gospodarczego, ktdérzy prezentujg aktualne trendy i wyzwania z jakimi mierzy sie przemyst
spozywczy. Grono stuchaczy obejmuje studentdw Uniwersytetu Rzeszowskiego, ucznidw
z zaprzyjaznionych szkét, pracownikow Instytutu, Kolegium i UR oraz osoby spoza spotecznosci
akademickiej.

Wsparciem dla kierunku TZiZC w ramach nawigzywania wspoétpracy z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym jest Kolegialny Zespét ds. Promocji dziatajgcy w Kolegium Nauk Przyrodniczych UR.
W kazdym z Instytutéw wchodzacych w sktad Kolegium Nauk Przyrodniczych funkcjonujg Zespoty ds.
Promocji scisle wspodtpracujgce z Zespotem Kolegialnym w ramach kreowania spdjnego wizerunku
Uniwersytetu Rzeszowskiego. W omawianym zakresie wspotpracy z otoczeniem spoteczno-
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gospodarczym sg zdaniem Kolegialnego Zespotu ds. Promocji s3: dbanie o pozytywny wizerunek
Kolegium Nauk Przyrodniczych zaréwno w ramach srodowiska uczelni jak i poza nig oraz kreowanie
i umacnianie wiarygodnego obrazu Kolegium Nauk Przyrodniczych wsréd podmiotow
wspotpracujgcych.

2. Sposoby, czestosé i zakresu monitorowania, oceny i doskonalenia form wspétpracy i wptywu jej
rezultatéw na program studiow i doskonalenie jego realizacji.

Statut Uniwersytetu Rzeszowskiego, Dziat Ill, §51 (Zatgcznik nr 1 do Uchwaty nr 551/04/2020
Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego Tekst jednolity z dnia 9 kwietnia 2020 r.) stanowi, iz do zdan
zespotu programowego kierunku studiéw nalezy ksztattowanie witasciwego dla kierunku studidow
profilu absolwenta, z uwzglednieniem zapotrzebowania rynku pracy. Zespét programowy dokonuje
cyklicznego, co najmniej raz w semestrze, monitorowania, oceny i doskonalenia wspdtpracy
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym. Jednym ze sposobdw jest okresowy przegladu programu
studiéw i konfrontowania ich z opiniami interesariuszy zewnetrznych. Opinie nt. programu studiow
kierunku TZiZC s3 przygotowane przez przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego na mocy
porozumienia o wspotpracy z interesariuszami zewnetrznymi lub na prosbe Kierownika i Zespotu
programowego kierunku TZiZC. Zebrane opinie nt. programu studidw s3 analizowane na zebraniu
Zespotu programowego kierunku i przyktadowo obecnie jest analizowana mozliwos¢ utworzenia
specjalnosci zwigzanej z systemami zarzadzania jakoscig na studiach Il stopnia. Waznym sposobem
weryfikacji programéw studiéw sg konsultacje koordynatoréw praktyk programowych studentéw
kierunku TZiZC z przedstawicielami pracodawcéw przyjmujacych studenta na praktyke, a majg one
miejsce w trakcie rozmoéw dotyczacych zasad i organizacji praktyki, obowigzkéw pracodawcy
i oczekiwan wobec studenta-praktykanta lub w czasie trwania praktyki zawodowej oraz po jej
zakonczeniu jako wnioski lub spostrzezenia. W tym zakresie monitorowane sg tresci dziennika
praktyk, sprawozdan z praktyki zawodowej i opinii zaktadowych opiekunéw praktyki, a uogdlnione
whnioski sg przekazywane do Zespotu programowego kierunku. Realizacja stazy studenckich jest
cenng sposobnoscig do wymiany opinii na linii koordynator ds. stazy — przedsiebiorca dotyczacych
zrealizowanych organizacji form wsparcia w projekcie, mozliwosci wigczenia niektérych z nich do
programu studidw kierunku TZiZC, mozliwo$¢ oceny posiadanej wiedzy i umiejetnoéci nabytych
w trakcie doczasowego ksztatcenia na kierunku TZiZC w kontekscie kompetencji przyszitych
pracownikéw i sg podstaw dziatan zmierzajgcych do doskonalenia jakosci ksztatcenia na kierunku.

Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 6:

Staze zrealizowane w ramach projektu pt. ,Rozwéj kompetencji zawodowych studentéw
Uniwersytetu Rzeszowskiego w obszarze technologii zywnosci i zywienia cztowieka”, stworzyty
unikatowg mozliwos$¢ zweryfikowania kompetencji nabywanych przez studentéw w procesie
ksztatcenia, zgodnie z wymogami projektu staz rozpoczynat sie i konczyt testem kompetencji
organizowanym przez instytucje organizujacg staz. Pracodawcy wysoko ocenili stan wiedzy
teoretycznej z zakresu analizy zywnosci, czynnikdow ksztattujacych jakos¢ zywnosci, ogodlnej
technologii zywnosci, systemdw jakosci oraz maszynoznawstwa. Réwnoczesnie podkreslali brak
umiejetnosci powigzania posiadanej wiedzy w praktyce przemystowej, Sledzenia nowych aktéw
prawnych i akredytacji metod badawczych. Po zakoriczeniu stazu Pracodawcy potwierdzili zdobycie
nowych kompetencji i w wielu przypadkach przygotowanie do pracy na stanowisku technologa
zywnosci, w 97% staze zakonczyty sie z oceng bardzo dobra. Nalezy podkresli¢, ze w opiniach na
zakonczenie stazu - wysoko oceniono rzetelnos$¢, sprawnos$¢ manualng, zaangazowanie i kulture
osobistg, co rdwniez nalezy uznac za sukces ksztatcenia na kierunku.

W sprawozdaniach z praktyki zawodowej studentéw kierunku TZiZC znajduja sie ocena praktyki
pod katem jej przydatnosci w poszerzaniu zdobytej na studiach wiedzy, rozwijaniu i doskonaleniu
umiejetnosci oraz nabyciu doswiadczenia zawodowego.
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Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

1. Rola umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia w koncepcji ksztatcenia i planach rozwoju
kierunku oraz aspekty programu studiow i jego realizacji, ktére stuzg umiedzynarodowieniu,
ze szczegdlnym uwzglednieniem ksztatcenia w jezykach obcych

Umiedzynarodowienie i wspétpraca zagraniczna sg priorytetowym dziataniem wpisujagcym sie
w strategie rozwoju Kolegium Nauk Przyrodniczych (KNP) UR, a przede wszystkim Instytutu
Technologii Zywnosci i Zywienia (ITZiZ). W 2020 r. Uniwersytet Rzeszowski zostat nagrodzony przez
Jossip Strosmayer University of Osijek (Chorwacja) za najlepszg wspodtprace miedzynarodowa
w historii uczelni. Poczatki wspdtpracy siegajg 2017 roku, kiedy jeszcze istniat Wydziat Biologiczno-
Rolniczy. Intensywna wspoétpraca miata miejsce juz w Kolegium Nauk Przyrodniczych UR, gdyz 35
pracownikéw oraz 25 studentdw Uniwersytetu w Osjeku odbyto staze i praktyki w ramach programu
CEEPUS, a 12 oséb w ramach Erasmus+ program. Natomiast ze strony Uniwersytetu Rzeszowskiego
15 pracownikow i 10 studentéw odwiedzito Uniwersytet w Osjeku.

Pracownik ITZiZ dr Maciej Kluz od 2016 r. petnit funkcje Pethomocnika Dziekana ds. Erasmusa
i Studidw w Jezyku Angielskim, a po zmianie struktury uczelni od 2019 r. jest Petnomocnikiem
Rektora ds. Projektdw NAWA, a takze Koordynatorem ds. Wymiany i Wspdtpracy Miedzynarodowej
Studentdéw i Nauczycieli Akademickich w Kolegium Nauk Przyrodniczych, co znaczgco przyczynito sie
do intensyfikacji umiedzynarodowienia w ITZiZ. Proces ksztafcenia studentéw w ITZiZ zaktada
przygotowanie absolwentéw do potrzeb wspdtczesnego rynku pracy funkcjonujgcego w Srodowisku
miedzynarodowym. Stuzg temu dziatania podejmowane w ITZIZ tj. cykliczne miedzynarodowe
studenckie konferencje naukowe: ,,Human — Nutrition — Environment” oraz ,,International Meeting of
Young Food Technologists”, udziat studentéw gtéwnie z SKN ,FERMENT” w licznych konferencjach
miedzynarodowych, gdzie czesto zajmujg najwyzsze nagrody za prezentowane badania naukowe
i prezentacje, wizyty studyjne, zimowe i letnie miedzynarodowe szkoty w ramach programu CEEPUS,
wyjazdy w ramach programu ERASMUS+, a takze ze Srodkéw uczelni (granty dla két naukowych oraz
fundusz JM Rektora), udziat zagranicznych nauczycieli w procesie ksztatcenia i inne.

Strategia umiedzynarodowienia zakfada, ze absolwenci bedg przygotowani do pracy w zespotach
miedzynarodowych, a znajomos$¢ jezyka obcego gtdwnie angielskiego bedzie u nich na wysokim
poziomie. Rozwdj i doskonalenie takich umiejetnosci wspierane sg procesem umiedzynarodowienia
ksztatcenia w Instytucie. Umiedzynarodowienie ksztatcenia na kierunku TZiZC przejawia sie
wtgczeniem studentéw oraz kadry naukowo-dydaktycznej w miedzynarodowg wymiane akademicka
w ramach dostepnych programoéw stypendialnych i szkoleniowych. Takie podejscie umozliwia
przeptyw najnowszej wiedzy, zdobywanie doswiadczen, wspierajgc tym samym doskonalenie badan
naukowych oraz podnoszgc poziom merytoryczny oferty dydaktycznej. Instytut stara sie prowadzi¢
nowoczesne badania naukowe, wspierajagc proces umiedzynarodowienia realizacja pobytéw
badawczych naukowcdw z zagranicy oraz studentéw realizujgcych projekty naukowe, co omdéwiono
w pkt 3. Kadra naukowo-dydaktyczna ITZiZ podnosi swoje kwalifikacje uczestniczac w réznych
formach wymiany i wspétpracy miedzynarodowej (opis w pkt 3). W proces ksztatcenia studentéow
w Instytucie wigczani sg profesorowie wizytujacy w ramach pobytéw krotko- i dtugoterminowych.
Goscie zagraniczni realizujg zajecia dydaktyczne w formie wyktaddw, éwiczen i warsztatéw, co
doktadniej opisano w pkt 4. Instytut stara sie prowadzi¢ nowoczesne badania naukowe, wspierajgc
proces umiedzynarodowienia realizacjg pobytow badawczych naukowcéw 1z zagranicy oraz
studentdéw realizujgcych projekty naukowe, co oméwiono w pkt 3. Kadra naukowo-dydaktyczna ITZiZ
podnosi swoje kwalifikacje uczestniczgc w réznych formach wymiany i wspotpracy miedzynarodowe;j
(opis w pkt 3).

Aktywnos$¢ miedzynarodowa pracownikdow Instytutu przyczynia sie do promocji Instytutu
i Kolegium poza granicami kraju, co zwieksza zainteresowanie przyjazdem do Instytutu studentow,
doktorantéw oraz kadry naukowo-dydaktycznej z zagranicy w ramach programoéw wspierajgcych
mobilno$¢ miedzynarodowg. Umiedzynarodowieniu procesu ksztatcenia na kierunku w pierwszej
kolejnosci stuzy obowigzkowy kurs jezykdw obcych ujety w programie studiow | i Il stopnia na
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ocenianym kierunku. Ponadto dla studentow przyjezdzajagcych w ramach rézinych programoéw
wymiany (ERASMUS+ oraz CEEPUS) oferowanych jest 19 przedmiotéw w jezyku angielskim: Food
chemistry, Food microbiology, Food Hygiene, Food storage and preservation, Genetic engineering,
Dietetic cakes and confectionery products, Contemporary trends of fruit and vegetables technology,
Fermentation processes, Basic statistics, Food biotechnology, Food toxicology, Analitical methods in
food products, Pro-health meat products, Statistic methods in food science, Dairy technology,
Technology of processing of root crops and special crops, Brewering and malting, Chees production.
Ponadto przedmioty: Food storage and preservation, Dairy technology, Cheese production mogg by¢
prowadzone réwniez w jezyku hiszpanskim. Nalezy podkresli¢, ze w ciggu ostatnich 5 lat liczba
przedmiotéw w jezyku angielskim wzrosta z 5 do 19 co swiadczy o rozwoju kadry i wptywowi wymian
zagranicznych na proces umiedzynarodowienia Instytutu. Przedmioty te sg réwnocze$nie oferowane
studentom kierunku TZiZC realizujgcym program studiéw w UR. Podstawowe metody dydaktyczne
wykorzystywane w realizacji przedmiotéw w jezyku angielskim to wyktad z wykorzystaniem
komputerowych prezentacji multimedialnych, wykorzystanie krétkich filméw w jezyku angielskim
odnoszacych sie do tematyki wyktadéow. W trakcie zajeé praktycznych w jezyku angielskim studenci
przygotowujg wtasne prezentacje na zadany temat w tym jezyku, m.in. na podstawie analizy tekstow
specjalistycznych. W odniesieniu do przedstawionych prezentacji prowadzacy zajecia moderuje
krétka dyskusje zwigzang z jej tematem, aby zaktywizowac studentdw do postugiwania sie jezykiem
angielskim. Prezentacje oceniane sg przez prowadzacego na podstawie poprawnosci jezykowej,
doboru stownictwa branzowego, samodzielnosci wypowiedzi (wspieranie sie zapiskami lub
wypowiedZ swobodna), umiejetnosci odpowiedzi na zadawane pytania. Podczas zaje¢ praktycznych
studenci korzystajg a anglojezycznych skryptéw i podreczniké4w samodzielnie wykonujgc analizy czy
realizujgc ¢wiczenia laboratoryjne. Zaliczenie przedmiotu odbywa sie takze na podstawie egzaminu
pisemnego w jezyku angielskim. Przedmioty w jezyku angielskim realizowane sg w grupach taczonych
(studenci kierunku TZiZC i studenci zagraniczni), co sprzyja doskonaleniu znajomosci jezyka,
nawigzywaniu kontaktéw, wymianie poglagdéw i doswiadczen oraz stanowi wsparcie w pokonywaniu
barier miedzykulturowych. Moze by¢ formg inspiracji studentow do podjecia mobilnosci
miedzynarodowej.  Umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia kiedy$ na Wydziale, a teraz
w Instytucie wspierane jest przez programy: , Rozwdj kluczowych kompetencji oczekiwanych przez
pracodawcéw u studentéw i studentek Wydziatu Biologiczno-Rolniczego Uniwersytetu
Rzeszowskiego” Numer projektu: POWR.03.01.00-00-K072/16 a takze ,Rozwdj kompetencii
zawodowych studentéw Uniwersytetu Rzeszowskiego w obszarze technologii zywnosci i zywienia
cztowieka” Numer projektu: POWR.03.01.00-00-0009/17. Gtéwnym celem projektéw jest
podniesienie kompetencji oczekiwanych przez pracodawcéw na rynku pracy: zawodowych,
komunikacyjnych, jezykowych, oraz w zakresie przedsiebiorczosci. Podczas realizacji tych projektow
studenci odbyli specjalistyczne kursy z jezyka angielskiego zwigzane z problematyka nauk o zywnosci
oraz praktycznym stownictwem branzy spozywczej.

Instytut realizuje wazne i unikatowe w skali kraju przedsiewziecie jakimi sg miedzynarodowe
szkoty letnie realizowane w ramach grantéw pozyskiwanych z programu CEEPUS (edycja 2018, 2019
i 2020). Szkoty te wptywajg znaczaco na stopien umiedzynarodowienia Instytutu, a takze zwiekszenia
oferty dydaktycznej dla polskich studentéw, ktérzy aktywnie uczestniczg w zajeciach i pomagaja
w realizacji programu szkét letnich. Do tej pory odbyly sie juz trzy edycje takich szkét i ztozono
whniosek o finansowanie czwartej edycji a takze intensywnych kurséw specjalistycznych (zdalnie)
w marcu br. Gtéwnym celem projektu jakim jest letnia szkota jest wzajemne zapoznanie uczestnikéw
z tradycyjng kuchnig narodowg poszczegdlnych krajéw CEEPUS. Studenci uczestniczg w cyklu
wyktadéw, warsztatéw, laboratoridw majacych na celu przygotowanie i analize jakosciowa
i sensoryczng réznych produktdw spozywczych a takze ugotowanych potraw tradycyjnych. Ponadto
prezentowane jest bogactwo polskiej kultury, literatury, historii i wiedzy o Polsce wspdtczesnej.
Wymiernym efektem letnich szkét jest wzmocnienie umiedzynarodowienia naszego Instytutu oraz
mobilnosci akademickiej, nawigzanie wspdtpracy miedzynarodowej i promocja UR, Kolegium oraz
Instytutu na arenie miedzynarodowej. Pierwsza miedzynarodowa szkota letnia pt. ,Zakochaj sie
w polskiej zywnosci” odbyta sie w terminie 28.06-9.07.2018 r.. W szkole uczestniczyto 36 oséb (10
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nauczycieli i 26 studentéw) z nastepujgcych krajéw: Chorwacja (7), Stowacja (8), Rumunia (12)
i Polska (9). Program szkoty nastawiony byt na warsztaty, wyktady i wycieczki przemystowe podczas
ktorych uczestnicy zapoznali sie z polska kulturg nie tylko kulinarng. Codzienne warsztaty i wyktady
obejmowaty tematyke zwigzang z produkcjg tradycyjnej zywnosci tj. produkty miesne, wyroby
mleczarskie, wypieki etc. Takze zagraniczni uczestnicy przygotowali dania regionalne z swoich krajow.
W ramach warsztatu , Wszystko o miodzie” odbyta sie rdwniez wizyta w pasiece, gdzie uczestnicy
zapoznali sie z hodowlg pszczét i produkcji miodéow oraz innych produktédw pszczelich. Odbyty sie
rowniez wizyty studyjne w zaktadach przemystowych tj.: OSM Jasienica Rosielna, Browar w Lezajsku
S.A., Fabryka Sokéw Maurera. Podczas wizyty w Zakopanem uczestnicy szkoty odbyli zajecia
w bacéwece, gdzie odkrywali tajniki produkcji oscypkdéw. Szkota ta zostata uznana za najlepsza w kraju
przez NAWA, ktéra obecnie koordynuje programem CEEPUS w Polsce, a dr Maciej Kluz
pomystodawca szkoty w dniu 15 pazdziernika 2018 na zaproszenie NAWA w siedzibie Narodowej
Agencji Wymiany Akademickiej podczas Il spotkania Partneréw i Koordynatoréw Programu CEEPUS
wygtosit prezentacje ,Doswiadczenia i rekomendacje na przyktadzie szkoty letniej CEEPUS
realizowanej przez Uniwersytet Rzeszowski”. W dniach 17-30.06. 2019 roku na Wydziale Biologiczno
- Rolniczym i w Miedzynarodowym Centrum Edukacji Ekologicznej w Iwoniczu Uniwersytetu
Rzeszowskiego odbyta sie druga edycja miedzynarodowej szkoty letniej pt. ,,Co jemy w krajach
CEEPUS?. Narodowa zywnos¢ tradycyjna” w ramach projektu zgtoszonego do Narodowej Agencji
Wymiany Akademickiej. Uczestnikami szkoty byli wyktadowcy i studenci z 5 uczelni i 4 krajéw:
z University in Osijek (Chorwacja), University in Suceava (Rumunia), University of Oradea (Rumunia),
University — Bitola (Macedonia) oraz Uniwersytet Rzeszowski w sumie 28 osdb. Uczestnicy poznawali
piekno Rzeszowa i naszego regionu poprzez zwiedzanie miasta i trasy podziemnej, czy Zamku
w tancucie. Odbyty sie rowniez warsztaty o miodzie i tradycyjnych produktach mleczarskich. Kolejna
cze$¢ szkoty odbyta sie w MCEE UR w Iwoniczu. Codziennie odbywaty sie tematyczne spotkania
prezentujgce kraje i kuchnie regionalne uczestnikdw. Odbyty sie réwniez warsztaty z zakresu
negocjacji i pracy w grupie przeprowadzone przez studentéw z SKN Ekonomistéw INTERKREATOR.
Uczestnicy mieli réwniez okazje do poznania polskiej historii i kultury podczas wycieczki do Krakowa
i Zakopanego. Uczestniczyli rowniez w warsztatach mleczarskich w OSM Jasienica Rosielna. Trzecia
edycja letniej szkoty odbyta sie w terminie 31.08. do 11.09. br. w Kolegium Nauk Przyrodniczych UR
w ramach grantu NAWA/CEEPUS pt. ,Co ma biologia z zywnosci, a zywno$¢ z biologii
Interdyscyplinarna miedzynarodowa letnia szkota CEEPUS”. Uczestnikami szkoty byli wyktadowcy
i studenci z 5 uczelni i 5 krajéw: University in Osijek (Chorwacja), University of Oradea (Rumunia),
University of Debrecen (Wegry), University of Kosovo (Kosowo) oraz Uniwersytet Rzeszowski w sumie
29 os6b. Szkota podzielona byta na dwie czesci pierwszy tydzien zajecia odbywaty sie w UR,
natomiast druga cze$¢ odbyta sie w Zakopanem. Celem szkoty byta integracja mtodych naukowcow,
zapoznanie sie z nowoczesnymi metodami badawczymi, a takze promocja Polski oraz polskiej kultury
i tradycji. Otwarcia szkoty dokonata Pani Prorektor ds. Kolegium Nauk Przyrodniczych, ktéra réwniez
merytorycznie wigczyta sie e realizacje szkoty przeprowadzajgc warsztaty oraz wykfady. Zostat
wygtoszony wyktad inauguracyjny potaczony z zajeciami terenowymi. Podczas pobytu w Rzeszowie
codziennie odbywaty sie warsztaty tematyczne jak i ¢wiczenia terenowe, podczas ktérych uczestnicy
realizowali bogaty program szkoty letniej. Tematy zaje¢: ,Ustugi ekosystemowe obszaréw
zurbanizowanych”, ,Polskie, tradycyjne przetwory owocowe”, ,Biologiczne i chemiczne
zanieczyszczenia powietrza”, ,Tradycyjne, polskie wyroby piekarnicze”, ,Wptyw substancji
chemicznych na $rodowisko przyrodnicze”. Podczas przejazdu do Zakopanego uczestnicy zwiedzili
Krakéw. W Zakopanem odbyta sie druga cze$¢ zaje¢ terenowych: ,Rdéznorodnos$¢ srodowiska
geograficznego Dolin Tatrzanskich”, wyprawa turystyczna na Morskie Oko pt. ,Przyroda
Tatrzanskiego Parku Narodowego”. Ponadto uczestnicy wzieli udziat w pokazie produkcji oscypkow
podczas warsztatow w bacodwce w Dolinie Chochotowskiej — ,Siwa polana” — kulturowy wypas owiec
i wyroby pasterskie, odwiedzili takze zaktad OSM Mlekovita. Uczestnicy zapoznali sie z kulturg
Podhala odwiedzajgc liczne muzea i zabytki architektoniczne. Dodatkowg atrakcjg byt wyjazd na
Kasprowy Wierch. Oprdcz tylu zajeé uczestnicy przygotowali rowniez potrawy regionalne pochodzace
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z poszczegdblnych krajow, ktére wszyscy ze smakiem degustowali. Uczestnicy rowniez wzieli udziat
w audycji Polskiego Radia Rzeszéw — , Tu i teraz”.

W 2016 roku Wydziat Biologiczno-Rolniczy podjat probe utworzenia specjalnosci w jezyku
angielskim , Master Degree Program in Food Technology” na studiach Il stopnia na kierunku TZiZC we
wspotpracy z Wydziatem Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Stowackiego Rolniczego Uniwersytetu
w Nitrze. Rada éwczesnego Wydziatu Biologiczno-Rolniczego zatwierdzita nowa specjalnos¢, jednak
wymogi formalne postawione przez strone stowackg doprowadzity nie mogty zostaé spetnione i nie
uruchomiono tej specjalnosci. Problem dotyczyt réznicy w liczbie semestrow na studiach
magisterskich w Polsce to trzy, a Stowacji cztery semestry. Mimo podjetych préb zniwelowania
réznicy, wymogi Prawa o Szkolnictwie Wyzszym w Stowacji nie pozwolity na otwarcie anglojezycznej
specjalnosci realizowanej we wspdtpracy miedzynarodowej. Jednak obecny Zesp6t Programowy
kierunku TZiZC powrdcit do tej idei i rozpoczat dziatania majgce na celu utworzenie kierunku studiéw
w jezyku angielskim. Pierwszym krokiem do opracowania takiego programu studiow byto
przygotowanie wniosku do Narodowej Agencji Wymiany Akademickiej w ramach programu SPINAKER
- intensywne miedzynarodowe programy ksztatcenia 2020, w ktérym przygotowano 7 intensywnych
kurséw z dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Obecnie wniosek przeszedt pozytywnie ocene
formalng i jest na etapie oceny merytorycznej. Zgtoszono réwniez wniosek na organizacje
intensywnych kurséw specjalistycznych z dyscypliny technologia zywnosci i zywienia w ramach
programu CEEPUS, ktére odbeda sie w marcu br. w sposéb zdalny. Wydziat Biologiczno-Rolniczy
a obecnie ITZiZ prowadzi wspétprace miedzynarodowg z nastepujacymi uczelniami Swiata: Wtochy:
University of Bologna, University of Foggia, Hiszpania: Universitat Politecnica de Valencia, University
of Granada, University of Zaragoza, Francja: Institut National Polytechnique de Toluouse, Chorwacja:
Josip Juraj Strossmayer University of Osijek, University of Zagreb, Belgia: Gembloux Agro-Bio Tech -
University of Liege, Ghent University, Szwecja: Swedish University of Agricultural Sciences in Uppsala,
University of Lund Austria: BOKU University of Natural Resources and Life Sciences, Vienna, Rumunia:
University of Oradea, Stefan cel Mare University in Suceava, Grecja: Alexander Technological
Educational Institute of Thessaloniki , Stowacja: Slovak University of Agriculture in Nitra, University of
Presov, Czechy: Czech University of Life Sciences Prague, University of Ostrava, Tomas Bata
University in Zlin, Niemcy: Georg — August Universitat Gottingen, Litwa: Klaipeda State College,
Serbia: University of Novi Sad, University of Kragujevac, Portugalia: Universidade do Porto, Instituto
Politecnico de Portalegre, Wegry: University of Debrecen, University of Godelle, Rosja: Lomonosov
Moscow State University, Holandia: Wageningen University & Research, Turcja: Izmir Institute of
Technology, USA: Drake University, Chiny: Guangdong Polytecnic Normal University, Beijing Institute
of Technology, Martimere College, Taicin Ukraina: lvan Franko National University of Lviv, Institute of
Cell Biology in Lviv, National University of Food Technology in Kiev, Malta: Malta College of Arts,
Science And Technology, Macedonia: St. Kliment Ohridski University — Bitola. Studenci sg zachecani
do korzystania z programéw mobilnosci akademickiej jako formy rozwoju indywidualnego. Istnieje
jednak konieczno$¢ wykazania mozliwosci uzyskania efektéw uczenia sie zatozonych w programie
studiéw na takiej wymianie. W celu petnej przejrzystosci programéw studidw, utatwienia wymiany
studenckiej oraz uznawania okresu studidw za granicg Kolegium i Instytut stosuje system transferu
i akumulacji punktéw (ECTS). Przyjete w UR dokumenty ECTS (Learning Agrement, Karta poréwnania
przedmiotow realizowanych w ramach wymiany z przedmiotami zgodnymi z planem studiéw w UR,
Karta uzgodnien, Transcript of Records) umozliwiajg weryfikacje zaplanowanego przez studenta
programu studidéw za granicg na etapie przygotowywania dokumentéw wymaganych w ramach
wymiany, a po powrocie zaliczenie czesci studiow odbytych za granicg. Wymiana moze trwac jeden
lub dwa semestry w trakcie jednego roku akademickiego zgodnie z kalendarzem akademickim uczelni
goszczacej. Wyjazdy studentéw odbywajg sie z programu edukacyjnego Erasmus+, ktéry w Kolegium
jest wiodgcym we wspieraniu umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia. Oprdcz odbycia czesci
studiéw za granicg studentom program ten umozliwia réwniez odbycie zagranicznej praktyki
zawodowej, promuje mobilno$¢ pracownikéw Instytutu, stwarza liczne mozliwosci udziatu
w projektach we wspdtpracy z partnerami zagranicznymi, co omowiono w podpunkcie 3 i 4
niniejszego kryterium. Studenci mogg korzysta¢ réwniez z programéw wymiany, takich jak: CEEPUS,
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Visegrad Scholarship Program (wymiana akademicka w uczelniach wyiszych w Czechach, na
Wegrzech i Stowacji) oraz wybranych krajach spoza UE). W strukturze UR dziataniami wspierajgcymi
umiedzynarodowienie zajmowat sie Dziat Wspdtpracy z Zagranicg, a po zmianie struktury uczelni
Dziat Ksztatcenia, Sekcja Wymiany Akademickiej i Studentéw Zagranicznych podlegajace
Prorektorowi ds. Studenckich i Ksztatcenia. Dziat wspiera, promuje, koordynuje i obstuguje
miedzynarodowg wymiane akademicky studentéw i pracownikdw UR, organizuje zagraniczne
zawodowe praktyki studenckie, realizuje programy pobytu na uczelni gosci zagranicznych, promuje
oferte dydaktyczng UR za zagranicg. Sekcja Wymiany Akademickiej i Studentédw Zagranicznych
organizuje m.in. spotkania informacyjne ,Erasmus Day” dla studentéw zainteresowanych wyjazdem
na studia semestralne, roczne lub praktyki oraz ,Orientation Day” dla studentéw przyjezdzajacych
z zagranicy rozpoczynajgcych nauke w UR. W Kolegium Nauk Przyrodniczych powofany jest
Koordynator ds. Wymiany i Wspdtpracy Miedzynarodowej Studentdw i Nauczycieli Akademickich,
ktory Scisle wspoétpracuje z Dziatem Ksztatcenia i Sekcja Wymiany Akademickiej i Studentow
Zagranicznych. Jak wyzej wspomniano funkcje ta petni pracownik ITZiZ, ktéry rowniez odpowiada za
umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka.
Rolg koordynatora jest wspieranie studentéw i pracownikow w umiedzynarodowieniu procesu
ksztatcenia. Koordynator przeprowadza wsrdod studentéw kierunku nabdér na studia wymienne
w ramach programu Erasmus+, CEEPUS oraz nabdr ciggty na wyjazd na praktyke zagraniczng, pomaga
studentom utozy¢ program studidw na uczelni partnerskiej, znajduje opiekuna naukowego dla
studentdw z zagranicy chcacych przyjecha¢ do Kolegium KNP w ramach praktyki, pomaga znalezé
opiekuna naukowego dla doktorantéw przyjezdzajagcych w ramach programu PROM. Koordynator
KNP pomaga réwniez pracownikom dydaktycznym prowadzacym zajecia na kierunku TZiZC, ktérzy
chcg wyjechaé na uczelnie partnerskie w ramach programéw dydaktycznych. Koordynator KNP
organizuje pobyt nauczycieli akademickich przyjezdzajgcych w ramach ,,Staff mobility for teaching”
(aranzuje wykfady, prelekcje, seminaria, spotkania ze studentami na kierunku TZiZC) oraz organizuje
pobyt oficjalnych delegacji zagranicznych przybywajgcych z wizytg w UR. Koordynator KNP wraz
z Dziekanem Kolegium organizuje spotkania ze studentami, podczas ktérych stara sie zachecaé
studentéw do korzystania z oferty wyjazdéw zagranicznych. Rekrutacja odbywa sie sposréd
studentéw, ktérzy zgtosili Koordynatorowi chec¢ wyjazdu na uczelnie partnerskg w nastepnym roku
akademickim. Kandydaci dostarczajg do Sekcji Wymiany Akademickiej i Studentéw Zagranicznych
certyfikat jezykowy o znajomosci jezyka obcego lub zaswiadczenie od lektora jezyka o poziomie
znajomosci jezyka obcego. O ostatecznym zakwalifikowaniu sie studenta na studia zagraniczne lub
praktyke decyduje oprécz znajomosci jezyka obcego, réwniez Srednia za caly okres studidw,
zaangazowanie kandydata w dziatalnos$¢ organizacyjng w Kolegium (kota naukowe, udziat w akcjach
promocyjnych, festiwalu nauki, etc.). Na koniec rekrutacji przygotowywany jest protokot
z postepowania kwalifikacyjnego. Finalnie kandydaci zostajg poinformowani przez Sekcje Wymiany
Akademickiej i Studentdw Zagranicznych o przydziale miejsca w uczelni partnerskiej. Jesli na
uczelniach partnerskich pozostang niewykorzystane miejsca, organizowana jest rekrutacja
uzupetniajgca. Nabor uzupetniajacy ogtaszany jest z reguty we wrzesniu i pazdzierniku. Nabor ten
odbywa sie na podobnych zasadach co rekrutacja podstawowa, z tym, ze mozna aplikowa¢ na wyjazd
tylko na semestr letni w nastepnym roku akademickim. W ramach umiedzynarodowienia procesu
ksztatcenia studenci mogg odby¢ zagraniczng praktyke zawodowa wspierang programem Erasmus+,
co stanowi bardzo cenne przygotowanie do efektywnego wejscia na rynek pracy. Praktyka musi by¢
zwigzana z kierunkiem studidow — moze by¢ realizowana jako obowigzkowa w ramach programu
studiéw lub nieobowigzkowa — ponadprogramowa, zaliczana do indywidualnych osiggnie¢ studenta
wpisywanych do suplementu dyplomu. Na etapie rekrutacji student powinien otrzymac¢ wstepne
potwierdzenie od wybrane] przez siebie instytucji przyjmujgcej o akceptacji przyjecia kandydata na
praktyke. Studenci mogag uczestniczy¢ w miedzynarodowych szkotach letnich i zimowych
organizowanych w ramach programu CEEPUS, a takze wspieranych przez JM Rektora UR. W dniach
12-24 lipca 2020 roku pracownicy i studenci Instytutu uczestniczyli w miedzynarodowej szkole letniej
zorganizowanej przez Uniwersytet im. Jossipa Strosmayera w Osjeku (Chorwacja) pt. ,International
Summer School Tradition and Agriculture of Slavonia”. Podczas szkoty brali udziat w warsztatach
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tematycznych, zwiedzali region Slavonii, a takze uczestniczyli w licznych wyktadach i zajeciach
laboratoryjnych. Od 2016 roku do czaséw pandemii COVID-19 w lutym w Instytucie Winiarstwa
w Vinnickach (stowacka czes¢ regionu Tokaj) odbywa sie miedzynarodowa szkotfa winiarska, podczas
ktorej studenci z UR, Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu, University of Oradea (Rumunia),
a takze Slovak University of Agriculture in Nitra (Stowacja) uczestniczg w 5 dniowym kursie majgcym
na celu zapoznanie ich z produkcjg win, gtéwnie tokajskich. Uczestniczg w wizytach studyjnych
w réznych winiarniach i winnicach w Stowacji i na Wegrzech, poznajgc jak w sposéb naturalny lub
przemystowy produkowane jest wino. Podczas zaje¢ praktycznych uczestniczag w rozlewie wina,
okreslaniu stanu fermentacji win tokajskich a takze odbywajg praktyki w tokajskich piwnicach. Udziat
w takiej szkole winiarskiej pozwala ugruntowaé znajomos¢ materiatu jaki studenci przyswajajg
podczas studiéw na przedmiotach kierunkowych, a takze w sposdb praktyczny zapoznac sie z gatezig
przemystu spozywczego wielce istotng dla regionu Podkarpacia. Uczestnictwo w takich kursach
umozliwia zdobycie punktéw ECTS. Wymiana miedzynarodowa doktorantéw i pracownikow
naukowo-dydaktycznych UR jest wspierana finansowo, oprdcz programu Erasmus+, takze ze sSrodkéw
JM Rektora, programu PROM - Narodowej Agencji Wymiany Akademickiej, CEEPUS i innych.
Nawigzywanie wspodtpracy miedzynarodowej w procesie ksztatcenia daje Instytutowi mozliwosé
poznawania sposobdéw realizacji procesu dydaktycznego na kierunkach o podobnym profilu
dydaktycznym i czerpania najlepszych wzorcéw w doskonaleniu programéw isposobu ksztatcenia.
Waznym wzmocnieniem procesu ksztatcenia i umiedzynarodowienia kierunku TZiZC jest dziatalno$é
studentéw w kotach naukowych oraz udziat w miedzynarodowych konferencjach. Cyklicznie studenci
kierunku TZiZC zrzeszeni w SKN Technologdéw Zywnosci ,FERMENT” uczestnicza w nastepujacych
konferencjach: Innovativa - University of Oradea (Rumunia), International Scientific Conference of
Bachelor and Master Degree Students — Slovak University of Agriculture in Nitra (Stowacja), Students
in Bucovina Stefan cel Mare University in Suceava (Rumunia), International Scientific Conference for
Students and PhD Students “YOUTH AND PROGRESS OF BIOLOGY” Ivan Franko Lviv National
University (Ukraina). Podczas tych konferencji studenci nie raz zajmowali czotowe miejsca np. w 2020
roku podczas miedzynarodowej konferencji "Student in Bucovina", ktdra odbyta sie 18 grudnia drugie
miejsca w swoich sekcjach zajeli studenci z Uniwersytetu Rzeszowskiego pod opiekg dra Macieja
Kluza, a podczas konferencji ,Innovativa” 10th Edition student z kierunku TZiZC zajat | miejsce,
rowniez opiekunem byt dr Maciej Kluz, a w kategorii debiut wyrdznienie otrzymata studentka
z ocenianego kierunku przy wsparciu opiekuna kota. Umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia
odbywa sie réwniez poprzez wigczanie studentdw w organizacje miedzynarodowych konferencji
naukowych, a takze ich czynny udziat z referatami czy posterami np. podczas miedzynarodowe;j
konferencji AgroFood, ktéra odbyta sie 19.11.2020 r. w sposéb zdalny na 283 uczestnikdéw grupe 102
0s6b stanowili sami studenci kierunku TZiZC.

2. Stopien przygotowania studentéw do uczenia sie w jezykach obcych i sposobéw weryfikacji
osiggania przez studentéw wymaganych kompetencji jezykowych oraz ich oceny.

Uczelnia stwarza studentom mozliwosci poszerzania kompetencji jezykowych w ramach
Uniwersyteckiego Studium Jezykéw Obcych (SJO). Studium zajmuje sie nauczaniem jezykow obcych,
m.in. studentdw kierunku TZiZC. Na kierunku TZiZC realizowane sg lektoraty z jezyka angielskiego
i niemieckiego kornczace sie uzyskaniem kompetencji jezykowych na poziomie B2 (studia | stopnia)
oraz B2+ (studia Il stopnia). Nauka jezyk obcego obejmuje na studiach | stopnia 120 godz. (60+60),
ana studiach Il stopnia 60 godz. Studenci kierunku TZiZC studiéw doskonalg znajomos$¢ jezyka
obcego w zakresie przedmiotow w jezyku angielskim. W ofercie dydaktycznej studiéw | -stopnia
przewidziane sg dwa elektywy w jezyku angielskim: How molecular kitchen works? oraz Home-made
bread production, Home-made fruit wines and liqueurs production, Culinary savoir-vivre, Science of
taste. Oferta studiow Il stopnia zawiera cztery elektywy w jezyku angielskim: GMO in food, Food
additives, Physical properties of food, Food processing. Lektoraty z jezykdow obcych, zaréwno na
pierwszym jak i drugim stopniu studiéw odbywajg sie w formie C(wiczen audytoryjnych.
Wykorzystywane metody dydaktyczne to: ¢wiczenia wykonywane w parach i grupach, dyskusja,
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symulacja, rozwigzywanie problemu, studium przypadku. W zwigzku z realizacjg przez Uniwersytet
Rzeszowski projektu pt. ,Jednolity Program Zintegrowany Uniwersytetu Rzeszowskiego — droga do
wysokiej jakosci ksztatcenia”, wspoffinansowanego ze Srodkéw UE, do programéw studidw
wprowadzono obowigzkowe zajecia z przedmiotu: immersyjna nauka jezyka angielskiego
w wirtualnej rzeczywistosci (40 godzin). Dotyczy to studentow studidow | stopnia, cykl ksztatcenia
rozpoczety od roku akademickiego 2019/2020 oraz studidw Il stopnia, cykl ksztatcenia
rozpoczynajacy sie od roku akademickiego 2021/2022 (Uchwata Senatu nr 13/09/2020 Senatu UR
z dnia 24.09.2020r.).

Niezaleznie od tego stosowane sg rdézine formy aktywizujace studentdw do samodzielnego
rozwijania kompetencji jezykowych. Nalezg do nich: zachecanie lub wymaganie od studentéw
zapoznawania sie z literaturg angielskojezyczng, zapraszanie nauczycieli z uczelni zagranicznych do
przeprowadzenia wyktadéw skierowanych do studentéw (w ramach planu lub poza nim), wtaczanie
studentéw w organizacje miedzynarodowych konferencji oraz projektdw miedzynarodowych
realizowanych przez Instytut. Na zajeciach z jezykdw obcych studenci rozwijajg cztery rodzaje
sprawnosci jezykowych w ramach ksztatcenia kompetencji komunikacyjnej na poziomie B2/B2+.
Podnoszg swoje kompetencje jezykowe poprzez prace nad poprawnoscig gramatyczng wypowiedzi
ustnych i pisemnych, utrwalajg stownictwo ogdlne oraz poszerzajg stownictwo specjalistyczne,
branzowe. Czytajg literature specjalistyczng. Praca weryfikowana jest poprzez ciggta obserwacje
w czasie zajeé, testy pisemne, wypowiedzi ustne, ttumaczenia tekstéw specjalistycznych, tworzenie
tekstéw fachowych zaréwno w jezyku obcym, jak i polskim. Przygotowujg takze fachowe prezentacje,
ktdre nastepnie prezentujg na forum grupy. W ramach zaje¢ biorg udziat w specjalistycznych
dyskusjach dotyczgcych tematyki zawodowej. Uniwersyteckie Studium Jezykéw Obcych UR
we wspotpracy z Instytutem systematycznie weryfikuje i ocenia stopien osiggania przez studentéw
wymaganych kompetencji jezykowych poprzez przeprowadzanie egzamindw/zaliczen jezykowych.
SJO we wspétpracy z Instytutem przeprowadza réwniez ptatne egzaminy TELC, TOLES, Goethe Test-
Pro, DaF, CILS.

3. Skala i zasieg mobilnosci i wymiany miedzynarodowej studentéw i kadry.

Studenci kierunku TZiZC wykazuja aktywno$¢ w korzystaniu z mozliwosci umiedzynarodowienia
swojego procesu ksztatcenia i przez to podnoszenia swoich kompetencji w zakresie wiedzy
i umiejetnosci. W Zataczniku 7.1 oraz Zatgczniku 7.2 przedstawiono dane liczbowe dotyczace
studentéw kierunku TZiZC, ktérzy skorzystali z oferty mobilnosci zagranicznej w celach
dydaktycznych. Jak dotad studenci korzystajg z dwdch programdédw wymiany miedzynarodowe;j
najczesciej z programu Erasmus+, a takze programu CEEPUS (Srodkowoeuropejski Program Wymiany
Uniwersyteckiej). Udziat studentéw w wizytach studyjnych oraz konferencjach zagranicznych
pokrywany jest z funduszu dla két naukowych JM Rektora UR oraz srodkéw wtasnych. W latach
2015/2016 do 2020/2021 w ramach programu Erasmus+ wyjechato 24 studentéw, w ramach
programu CEEPUS — 8 studentéw, w Miedzynarodowe] Szkole Winiarskiej w 3 edycjach uczestniczyto
71 studentéw, natomiast w konferencjach zagranicznych i wizytach studyjnych uczestniczyto 127
studentdw. Liczba takich wyjazddw na przestrzeni lat wzrasta. Studenci odbywaja studia za granicg w:
University of Foggia (Wtochy), University of Bologna (Wtochy), University of Zagreb (Chorwacja),
Slovak University of Agriculture in Nitra (Stowacja), University of Oradea (Rumunia). Duza
popularnoscig cieszg sie Miedzynarodowe Kursy Winiarstwa ,Szkota Winiarska” realizowane
w ramach zimowej szkoty we wspdtpracy ze Stowackim Uniwersytetem Rolniczym w Nitrze, a takze
Instytutem Winiarstwa we Vinnickach (Stowacja, Tokaj). Ponadto studenci uczestniczg w cyklicznych
miedzynarodowych konferencjach naukowych najczesciej w University of Oradea (Rumunia), Stefan
cel Mare University in Suceava (Rumunia), Slovak University of Agriculture in Nitra (Stowacja).
Studenci uczestniczg réwniez w miedzynarodowych szkotach letnich, czy wizytach studyjnych.
Przyjazdy studentéw na studia czgstkowe odbywajg sie gtdéwnie w ramach programu ERASMUS+.
W latach 2016-2021 studia w ITZiZ odbyto 20 studentéw gtéwnie z: Universidad Politecnica de
Valencia (Hiszpania), University of Zagaroza (Hiszpania), Slovak University of Agriculture in Nitra
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(Stowacja), Stefan cel Mare University of Suceava (Rumunia), University of Presov (Stowacja),
Alexander Technological Educational Institute of Thessaloniki (Grecja) (Zatacznik 7.3 oraz Zatacznik
7.4). Nalezy jednak podkresli¢, ze liczba studentéow odbywajgcych krétkie formy ksztatcenia t;j.
miedzynarodowe szkoty letnie w ramach programu CEEPUS znaczgco zwieksza ogdélng liczbe
zagranicznych studentdw w ITZiZ. Podczas 3. edycji miedzynarodowych szkét letnich w latach 2018-
2020 uczestniczyto 49 studentéw. W latach 2016 — 2021 pracownicy ITZiZ odbyli 25 dydaktycznych
wyjazddéw zagranicznych w ramach programu ERASMUS + oraz 5 szkoleniowych. W ramach programu
CEEPUS byto to 26 wyjazdéw w celach dydaktycznych. Oprécz wyjazdéw dydaktycznych kadra
uczestniczyta w miedzynarodowych konferencjach naukowych. Wyjazdy kadry ITZiZ odbywaty sie
rowniez w ramach miedzynarodowych programéw: W latach 2010 — 2016 realizowany byt program
wspotpracy miedzynarodowej Szwecja — Polska — Ukraina VISBY; wymiana studentdw, wymiana
pracownikéw, staze naukowe, wspdlne badania naukowe, wspdlne publikacje, organizacja
konferencji i warsztatdw naukowych. Partnerzy: Swedish University of Agricultural Sciences
(Szwecja), University of Lund (Szwecja), Institute of Cell Biology in Lviv (Ukraina). Czterech
pracownikéw jeszcze WBR uczestniczyto w 3 miesiecznych stazach naukowych w University of Lund
oraz Swedish University of Agricultural Sciences (Szwecja). Natomiast w latach 2015 — 2016 Program
wspotpracy polsko — waloniskiej- wymiana studentéw, wymiana pracownikdw, staze naukowe,
wspdlne badania naukowe, wspdlne publikacje, organizacja konferencji i warsztatéw naukowych we
wspotpracy z Gembloux Agro-Bio Tech - University of Liege (Belgia), gdzie jeden pracownik odbyt
dwumiesieczny staz naukowy w laboratorium bioproceséw. Ponadto pracownicy Instytutu sktadajg
miedzynarodowe projekty naukowe, ktdre znaczaco mogg zwiekszyé réwniez doswiadczenie
I mobilno$¢ kadry w roku 2020 byty to: COST (European Cooperation in Science and Technology)
Action Proposal 0C-2020-1-24671 " Sustainable Network for agrofood loss and waste prevention,
management, quantification and valorisation "; COST (European Cooperation in Science and
Technology) Action Proposal OC-2020-1-24863 " Waste biorefinery technologies for accelerating
sustainable energy processes "; ERASMUS K2 Project 2020-1-PT01-KA203-061041 - Waste
Biorefinary; SUSFOOD2 and CORE Organic Cofunds Joint Call “Towards sustainable and organic food
systems” (Pre-proposal Acronym: FORTDRINKS Pre-proposal ID: 33). W latach 2016-2021
Wydziat/Kolegium/Instytut goscit 42 pracownikéw/doktorantéw z zagranicy. Przyjazdy odbywaty sie
gtéwnie w ramach programu Erasmus+ oraz CEEPUS. Goscie prowadzili wyktady oraz zajecia
praktyczne dla studentéw, a takze prowadzili badania naukowe. Waznym wydarzeniem, ktére miato
wptyw na zwiekszenie mobilnosci studentdw i kadry Wydziatu/Kolegium/Instytutu byto
miedzynarodowe spotkanie Mobility Coordinators’ Meeting of Life Science Universities/Faculties
w dniach 24-25 kwietnia 2019 roku. W spotkaniu uczestniczyli koordynatorzy programu Erasmus+
z nastepujacych uniwersytetéw: Universitat Politecnica de Valencia (Hiszpania), Institut National
Polytechnique de Toluouse (Francja), University of Zaragoza (Hiszpania), Czech University of Life
Sciences Prague (Czechy), Ghent University (Belgia), Georg — August Universitat Gottingen (Niemcy),
Josip Juraj Strossmayer University of Osijek (Chorwacja) oraz przedstawiciele Uniwersytetu
Rzeszowskiego JM Rektor, Prorektor ds. Nauki i Wspotpracy Zagranicznej i Dziekan Wydziatu
Biologiczno-Rolniczego. Podczas obrad uczestniczy dzielili sie swoimi doswiadczeniami zwigzanymi
z wymiang miedzynarodowg, omawiano problemy zwigzane z funkcjonowaniem programu Erasmus+,
a takze omawiano mozliwosci wspotpracy, czy tworzenia wspdlnych programoéw studiow w jezyku
angielskim. Wazng czescig spotkania byto zapoznanie sie z bazg naukowa naszego Kolegium.
Koordynatorzy zaprezentowali réwniez oferte swoich uniwersytetéw podczas spotkania z kadra
naukowa i studentami.

4. Udziatu wyktadowcow z zagranicy w prowadzeniu zaje¢ na ocenianym kierunku.

Studenci aktywnie uczestniczg w rdznych seminariach prowadzonych przez zagranicznych
wyktadowcow, ktére odbywajg sie m.in. w ramach cyklu wyktadéw otwartych PTTZ O/Podkarpacki
,Jako$¢ zywnosci, $wiadome odzywianie”. Na kierunku TZiZC obecnie uczy jeden zagraniczny profesor
tytularny, a za czaséw WBR byto ich troje. Obecnie w ITZiZ ztozono wniosek w konkursie NAWA
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Spinaker - Intensywne Miedzynarodowe Programy Ksztatcenia, wieksza cze$¢ zaje¢ bedzie
prowadzona przez zagranicznych wyktadowcdéw, a w kursie beda uczestniczyli réwniez studenci ITZiZ.
Nauczyciele, ktérzy przyjezdzajg w celach dydaktycznych w ramach wymiany Erasmus+ oraz CEEPUS
prowadzg zajecia dydaktyczne dla studentéw ITZiZ. Instytut realizuje réwniez program NAWA PROM -
Miedzynarodowa wymiana stypendialna doktorantéw i kadry akademickiej do tej pory trzech
zagranicznych profesoréw goscito w ITZiZ, prowadzili oni wyktady i seminaria dla studentéw kierunku
TZiZC, przez pandemie przyjazdy zostaly wstrzymane i jeszcze kolejnych troje wyktadowcow
przyjedzie do Instytutu.

5. Sposoby, czestos¢ i zakresu monitorowania i oceny umiedzynarodowienia procesu
ksztatcenia oraz doskonalenia warunkéw sprzyjajacych podnoszeniu jego stopnia, jak
rowniez wptywu rezultatéw umiedzynarodowienia na program studidw i jego realizacje.

Instytut prowadzi ciggly nadzér i monitoring umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia.
Dokumentacje w tym zakresie gromadzi Koordynator ds. Wymiany i Wspotpracy Miedzynarodowej
Studentdéw i Nauczycieli Akademickich w Kolegium Nauk Przyrodniczych, Dziekanat i Sekcja Wymiany
Akademickiej i Studentédw Zagranicznych UR. Ocena umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia oraz
doskonalenia warunkéw sprzyjajgcych podnoszeniu stopnia tego zakresu, jak réwniez wptywu
rezultatdw umiedzynarodowienia na program studidow i jego realizacje odbywa sie raz w roku.
Weryfikacji dokonywat Dziekan Wydziatu/Kolegium na podstawie rocznych sprawozdan z dziatalnosci
miedzynarodowej dydaktycznej i badawczej Instytutu przygotowywanych przez Koordynatora ds.
Wymiany i Wspodtpracy Miedzynarodowej Studentdw i Nauczycieli Akademickich w Kolegium Nauk
Przyrodniczych. Takie sprawozdania byty przedstawiane i dyskutowane podczas obrad Rady
Wydziatu, a w obecnej sytuacji organizacyjnej podczas Rady Instytutu oraz Rady Dydaktycznej
Kolegium.

Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 7:

1. W Kolegium/Instytucie dziata sie¢ Programu CEEPUS (Srodkowoeuropejski Program Wymiany
Uniwersyteckiej) — numer sieci ClII-SK-1018-03-1718 od 2017 roku. Uczelnianym
Koordynatorem programu CEEPUS jest pracownik naszego Instytutu.

2. Dwoje pracownikéw ITZiZ posiada doktoraty uzyskane na uczelniach zagranicznych:

- Magdalena Buniowska, Preventive Medicine Public Health Food Sciencs Toxicology Forensic
Medicine Department, Universidad de Valencia, Hiszpania; tytut rozprawy: Efecto del
tratamento de altas presiones hidrostaticas sobre los compuestos bioactivos de preparados
a base de frutas y alimentos liquidos. Promotorzy: prof. M.J Esteve, prof. A. Frigola, dr hab.
inz. A.Znamirowska, prof. UR,

- Monika Tomczyk, Slovak University of Agriculture in Nitra, Faculty of Biotechnology and
Food Sciences, Slovakia; tytut rozprawy: indicators of bioactivity of varietal honeys and
honey powders. Promotor: dr hab. inz. Matgorzata Dzugan, prof. UR.

3. W Instytucie realizowany jest program PROM - Miedzynarodowa wymiana stypendialna
doktorantéw i kadry akademickiej oraz ztozono wniosek do NAWA w ramach programu
Spinaker - Intensywne Miedzynarodowe Programy Ksztatcenia (obecnie przeszedt pozytywnie
ocene formalng).

4. Na bazie przygotowanej specjalnosci ,Food Technology” w jezyku angielskim na kierunku
Technologia zywnosci i zywienie cztowieka, Il stopien, powstaje obecnie program studiéw
w jezyku angielskim.

5. Udziat pracownikéw ITZiZ w radach redakcyjnych zagranicznych czasopism:

- Kapusta |., Pycia K. Applied Science; Special Issue "Antibacterial Activity Compounds in Plant-
Based Food",

- Pycia K., Kapusta |, Kaszuba J., Adamczyk G. Polymers; Special Issue "Advance in Shaping
Rheological and Functional Properties of Systems Based on Cereal Biopolymers",
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- Marszatek K., Shuyi L, Kapusta I., Lorenzo J.M. Molecules; Special Issue "Bioactive Compounds
of Fruits, Vegetables and Mushrooms",

- Swieca M., Kapusta |. Antioxidants; Special Issue "Fortification of Food Products with
Antioxidant-Rich Materials",

- Dzugan M. Natural Resources and Sustainable Development (University of Oradea and
University of Debrecen), cztonek Rady Naukowej,

- Znamirowska A. Dairy, cztonek Rady Redakcyjnej.

Kryterium 8. Wsparcie studentéw w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwoéj i doskonalenie form wsparcia

1. Dostosowanie systemu wsparcia do potrzeb réinych grup studentéw, w tym potrzeb studentéw
z niepetnosprawnoscia.

Studenci kierunku TZiZC mogg liczyé na wsparcie Uczelni w zakresie naukowym, dydaktycznym,
socjalnym, bytowym i administracyjnym (https://www.ur.edu.pl/student/stypendia-domy-studenta-
kredyty-studenckie-ubezpie). Ponadto, studenci kierunku mogg skorzystac¢ z bezptatnych konsultacji
psychologicznych (https://www.ur.edu.pl/student/aktualnosci/bezplatne-konsultacje-
psychologiczne-dla-studentow,25635).

Studenci majg mozliwosé profilowania swojej s$ciezki ksztatcenia zgodnie z wiasnymi
zainteresowaniami poprzez wybdr przedmiotéw obieralnych lub specjalnosci oferowanych w ramach
programu studiow.

Student, w sytuacji wymagajacej wparcia uczelni, moze odbywa¢ studia w trybie indywidualnej
organizacji studidw (I0S). Warunki uzyskania przez studenta I0S oraz jego realizacji okresla
Regulamin studiéw na Uniwersytecie Rzeszowskim. Wsparcie studentéw w postaci przyznania 10S
moze by¢ podyktowane m. in. studiowaniem réwnolegle na co najmniej dwéch kierunkach w trybie
stacjonarnym, wystgpienie przyczyn uzasadnionych specyfikg kierunku, ktére obiektywnie nie
przemawiajg za ubieganiem sie studenta o udzielenie urlopu od zajeé¢ lub zmiany formy studiéw na
niestacjonarne. Podstawg ubiegania sie o studiowanie w trybie 10S jest takze: orzeczenie o stopniu
niepetnosprawnosci lub ciezka choroba, ktére utrudniajg uczeszczanie na zajecia dydaktyczne,
odbywanie czesci studidw w uczelni krajowej lub zagranicznej, przyjecie na studia w trybie
potwierdzania efektdw uczenia sie, korzystanie z krétkoterminowego urlopu od zaje¢, cigza studentki
— na studiach stacjonarnych, niekorzystanie z urlopu, przez studenta studiéw stacjonarnych bedacego
rodzicem.

W Uniwersytecie Rzeszowskim dziata Biuro ds. Oséb Niepetnosprawnych (BON). Od 2011 r.
funkcje petnomocnika Rektora ds. Oséb Niepetnosprawnych Uniwersytetu Rzeszowskiego petni dr
hab. lwona Tabaczek-Bejster, prof. UR. Konsultantem Instytutowym ds. Oséb Niepetnosprawnych
w Instytucie Technologii Zywnosci i Zywienia jest dr inz. Anna Augustyriska-Prejsnar. Konsultanta ds.
Osdb Niepetnosprawnych udzielania informacji studentom | roku w czasie Dni Adaptacyjnych
o ofercie szkoled i zaje¢ praktycznych kierowanych dla studentéw 2z niepetnosprawnoscig
i wolontariuszy oraz o mozliwosciach pomocy ze strony Uczelni, koordynacji dziatar zgodnie z celami
i zadaniami proponowanymi przez Biuro ds. Osdb Niepetnosprawnych UR. Ponadto, monitoruje
potrzeby, udziela konsultacji i doraznej pomocy w zakresie rozwigzywania biezgcych problemoéw
studentéw z niepetnosprawnoscia. Konsultant utrzymuje Scistg wspotprace z BON, uczestniczy
w spotkaniach i warsztatach organizowanych przez BON oraz podnosi kompetencje i umiejetnosci
praktyczne poprzez udziat w szkoleniach: ,Asystent osoby niepetnosprawnej”, ,Aktywna
rehabilitacja”, ,Praca ze studentami z zaburzeniami psychicznymi”. Od 01.01.2020 r. konsultant
bierze udziat w projekcie ,Przyjazny nURt”— rozwdj dostepnosci UR w ramach Programu
Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj 2014-2020 ,,Uczelnia dostepna” POWR.03.05.00-00-A007/19.
Celem szkolenia jest przedstawienie codziennych problemdéw oséb z dysfunkcjami wzroku, stuchu,
ograniczeniami ruchowymi, zaburzeniami psychicznymi, zwiekszenie kompetencji kadry
akademickiej, administracji i obstugi Uczelni w zakresie organizacji i realizacji procesu ksztatcenia
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studentéw i doktorantéw z niepetnosprawnoscig oraz wzrost Swiadomosci spotecznosci akademickiej
na temat potrzeb oséb z niepetnosprawnoscia, ze szczegdlnym uwzglednieniem podnoszenia
umiejetnosci pracy z osobami z réznego typu niepetnosprawnoscia.

Studenci kierunku TZiZC posiadajacy aktualne orzeczenie o niepetnosprawnoéci moga korzystac
z pomocy materialnej (stypendium) i objeci sg wsparciem Biura ds. Osdb Niepetnosprawnych. BON
min. prowadzi specjalistyczne konsultacje psychologiczne i logopedyczne, zapewnia pomoc ttumacza
migowego, osobistego asystenta osoby niewidomej, niedowidzacej i z dysfunkcjami ruchu, organizuje
bezptatne przewozy busem pomiedzy budynkami, organizuje liczne szkolenia i kursy praktyczne (np.
nauka ptywania, kursy jezykowe, informatyczne, jezyka migowego, kompetencji miekkich) oraz
spotkania i obozy szkoleniowe.

Do korzystania z pomocy BON Uniwersytetu Rzeszowskiego uprawnieni sg studenci i doktoranci
z niepetnosprawnoscia w rozumieniu Ustawy o Rehabilitacji Zawodowe] i Spotecznej oraz
Zatrudnianiu Osdéb Niepetnosprawnych z 27 sierpnia 1997 r. (Dz. U. z 1997 r. Nr 123, poz. 776 z pdzin.
zm.) oraz przewlekle chorzy nieposiadajgcy orzeczonego stopnia niepetnosprawnosci oraz Ci, ktérych
niezdolnos¢ do petnego uczestnictwa w zajeciach spowodowana jest nagtg chorobg lub utrata
sprawnosci z powodu wypadku, ale charakter tej niezdolnos$ci jest czasowy

Do korzystania z pomocy materialnej (stypendium specjalne) uprawnione s3 osoby posiadajgce
orzeczenie o niepetnosprawnosci, wydane przez wtasciwe organy. Na kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka ze stypendiéw specjalnych dla oséb niepetnosprawnych korzystato: w roku
akademickim 2014/2015 — 14 studentéw; 2015/2016 — 16 studentéw; 2016/2017 — 15 studentdw;
2017/2018 — 15 studentdéw; 2018/2019 — 13 studentéw; 2019/2020 — 12 studentdw.

W Uniwersytecie Rzeszowskim, w tym réwniez w Instytucie Technologii Zywnosci i Zywienia osoby
z niepetnosprawnoscig majg zapewnione dobre warunki ksztatcenia, wsparcie dydaktyczne, naukowe
i materialne. Nowoczesne budynki dydaktyczne wyposazone sg w rozwigzania architektoniczne
przyjazne osobom niepetnosprawnym. Biuro ds. Osdb Niepetnosprawnych podejmuje dziatania
zwigzane ze stwarzaniem studentom i doktorantom z niepetnosprawnosciami warunkéw do petnego
udziatu w procesie ksztatcenia i badaniach naukowych, w tym: likwidacje barier architektonicznych
i transportowych, zapewnienie ttumaczy jezyka migowego, asystentéw os6b niewidomych,
z niepetnosprawnoscia  ruchowg, udostepnienie  wypozyczalni  specjalistycznego  sprzetu
utatwiajgcego ksztatcenie studentom z niepetnosprawnoscia, zapewnienie odpowiednich rozwigzan
technicznych, organizacje szkolen i warsztatéw podnoszacych kompetencje
i umiejetnosci studentdw z niepetnosprawnoscig oraz obozéw integracyjno-szkoleniowych; na
whiosek studenta odpowiednig organizacje planowanych i dodatkowych zaje¢ dydaktycznych.

2. Zakres i formy wspierania studentéw w procesie uczenia sie.

Wsparcie studentdw w procesie uczenia sie jest wieloptaszczyznowe, przybiera rézne formy,
adekwatne do efektdw ksztatcenia, uwzglednia zréznicowane potrzeby studentéw, sprzyja rozwojowi
naukowemu, spofecznemu i zawodowemu studentéw, poprzez m.in.:

a) zapewnienie dostepnosci nauczycieli akademickich i pomocy w procesie uczenia sie i osigganiu
efektow, poprzez cotygodniowe dyzury dydaktyczne/konsultacje (2 godz. tygodniowo), podczas
b) pandemii sa one realizowane on-line poprzez MS Teams

(https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-spolecznych/student/konsultacje-pracownikow).
c) wyznaczenie pracownikéw sposrdd nauczycieli akademickich petnigcych funkcje:

v opiekuna roku (https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-
przyrodniczych/student/kierunki/technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka/opiekunowie-
rocznikow),

v" koordynatora  praktyk  programowych  (https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-
przyrodniczych/student/kierunki/technologia-zywnosci-i-zywienie-czlowieka/praktyki-
programowe),
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v opiekundéw kot naukowych, umozliwiajacych rozwijanie zainteresowarn badawczych w ramach
(https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/jednostki-naukowe/inst-
techno-zywnosci-i-zywienia/studenckie-kola-naukowe),

v" wydzielonych sekcji, prowadzonych przez nauczycieli specjalizujgcych sie w okreslonej
problematyce badawczej,

v koordynatora kierunkowego Programu Erasmus+,

v" Koordynator ds. Wymiany i Wspdtpracy Miedzynarodowej Studentéw i Nauczycieli
Akademickich w Kolegium Nauk Przyrodniczych,

d) mozliwosé uzyskania pomocy ze strony Prodziekana, Dyrektora Instytutu oraz kierownika
kierunku,
e) mozliwosé korzystania z zasobéw biblioteki w czasie pandemii mozna zamawiaé skany publikacji

(https://bur.ur.edu.pl/zamawianie-skanow),

f) dostep do publikacji naukowych pracownikéw Instytutu, poprzez linki zatgczone przy wykazach
g) publikacji oraz indywidualne udostepnianie nie zamieszczonych w sieci pozycji naukowych,
h) mozliwos¢ korzystania z bezptatnej sieci WiFi na terenie Kampusu Zalesie, w ktdrym miesci sie

Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia.

3. Form wsparcia:
a. krajowej i miedzynarodowej mobilno$é studentéow

Studenci kierunku, majg mozliwos¢ udzialu w krajowych i miedzynarodowych wymianach
studenckich w ramach programéw ERASMUS+, CEEPUS, i MOST
https://www.ur.edu.pl/student/programy-wymiany-studenckiej

Studentom, ktérzy na uczelni partnerskiej nie majg mozliwosci osiggniecia wszystkich efektéw
przewidzianych w programie studiow dla danego kierunku, stwarza sie odpowiednie warunki do
zrealizowania rdznic programowych. Co roku organizowana jest akcja promujgca programy
mobilnosci. Informacje dotyczace tych programow, a w szczegdlnosci rekrutacji na studia lub praktyki
znajdujg sie na stronie internetowej Uczelni oraz Kolegium. Szczegétowe informacje na temat
wyjazddéw studentéw przedstawione sg w kryterium 7.

b. prowadzenia dziatalnosci naukowej oraz publikowanie lub prezentacji jej wynikéw, jak
réwniez w uczestniczeniu w roznych formach komunikacji naukowej,

Studenckie Kota Naukowe

Studenckie Koto Naukowe Technologéw Zywnosci ,FERMENT” zostato zatozone w 2008 r. przez
studentéw kierunku TZiZC, a opiekunem kota zostat dr Maciej Kluz. Studenci skupieni s3 w 4 sesjach
tematycznych: Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci (opiekun dr Maciej Kluz), Chemii i Toksykologii
Zywnosci (opiekunowie dr hab. inz., Matgorzata Dzugan, prof. UR, dr inz. Monika Tomczyk),
Mleczarstwa (opiekun dr hab. inz. Agata Znamirowska, prof. UR), Analizy produktéw pochodzenia
roslinnego (opiekunowie: dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR, dr inz. Karolina Pycia).

SKN ,FERMENT” zrzesza gtéwnie studentédw i doktorantdw z kierunku Technologia zywnosci
i zywienie cztowieka, ale cztonkami sg réwniez osoby z innych jednostek Uniwersytetu. Dziatalno$é
kota dotyczy gtéwnie prowadzenia badan naukowych, ktére pdiniej prezentowane sg podczas
miedzynarodowych i krajowych konferencji naukowych. Studenci kota sg laureatami wielu nagréd za
najlepsze badania, czy referat na miedzynarodowych konferencjach. Zajmujg prestizowe 1. miejsca (3
razy) na najwazniejszej w kraju konferencji kot naukowych: Miedzynarodowe Seminarium Kot
Naukowych, ktére odbywa sie w Olsztynie. Opiekun kota dr Maciej Kluz zostat wyrdzniony
w ministerialnym konkursie StRuNa jako Opiekun Naukowy Roku, a takze otrzymat nagrode Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego za opieke nad kotem naukowym. Ponadto jest laureatem uczelnianego
konkursu dla najlepszego Opiekuna Roku podczas Gali Naukowca UR. Dr Kluz jest rowniez cztonkiem
jury ministerialnego konkursu StRuNA.
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Studenci kota uczestniczg intensywnie w wymianie miedzynarodowej. WSspdtorganizujg
Miedzynarodowe Szkoty Letnie NAWA/CEEPUS, ktdére odbywajg sie w Uniwersytecie Rzeszowskim.
Uczestniczg takze w Pikniku Nauki, akcjach promocyjnych, Nocy Biologdw, reprezentuja UR na wielu
ptaszczyznach, gtéwnie naukowej i promocyjnej. Dotychczas cztonkowie SKN ,FERMENT” otrzymali
finasowanie 8 projekty naukowych w Konkursu na Projekty Studenckich Két Naukowych. Naukowych
Studentéw Ponadto SKN ,FERMENT” jest organizatorem cyklicznej miedzynarodowej konferencji
naukowej ,Human-Nurition-Environment”, ktéra gromadzi ok. 200 uczestnikdw z catej Europy
i odbywa sie w dwurocznym cyklu (dotychczas odbyto sie 7 edycji). Ponadto zaangazowani s3 we
wspotprace z Podkarpackim oddziatem Polskiego Towarzystwa Technologdw Zywnosci, m. in. od lat
uczestnicza w cyklu wyktadéw ,Jakos¢ zywnosci- Swiadome odzywianie”. SKN ,FERMENT” dziata
w ramach Studenckiego Ruchu Akademickiego i aktywnie uczestniczymy w kongresach Studenckiego
Ruchu Naukowego IKONA. Studenci wraz z Instytutem Winiarstwa w Vinnickach (Stowacja, Tokaj) do
roku 2019 organizowali coroczng Szkote Winiarska w rejonie Tokaju na Stowacji.

Studenckie Koto Naukowe Zaktadu Przetwdrstwa i Towaroznawstwa Rolniczego ,,Kabanosik”
Inspiratorem utworzenia SKN "Kabanosik" byt prof. dr hab. Marek Zin. Studenckie Koto Naukowe
»Kabanosik” powstato w 2015 r. i prof. Marek Zin byt jego opiekunem. Od 2020 r. funkcje opiekuna
wymienionego Kota Naukowego petni dr inz. Renata Stanistawczyk. Dziatalno$¢ w/w Kota Naukowego
ma na celu zaprezentowanie obszaru dziatalnosci studentéw - cztonkéw Kota Naukowego,
zainteresowanych problematykag miesa i przetworéw miesnych.

W ramach dziatalnosci informacyjno-dydaktycznej Kota Naukowego ,, Kabanosik” organizowane sg
spotkania, na ktérych tematem przewodnim jest przetwdrstwo miesa potgczone z praktycznym
przygotowywaniem roéznych wedlin i wyrobdw miesnych z pdZniejszg ich degustacjg oraz oceng
sensorycznag.

Cztonkowie SKN , Kabanosik” biorg czynny udziat w Miedzynarodowych Seminariach Studenckich
Kot Naukowych, podczas ktérych studenci majg mozliwos¢ zaprezentowania swoich wystgpien
ustnych, ktére nastepnie zostajg opublikowane w materiatach konferencyjnych. Wyjazdom na
organizowane seminaria naukowe towarzyszy czesto zwiedzanie réznych zaktadéw zajmujacych sie
przetwdrstwem miesa, co daje mozliwos¢ studentom zapoznac sie np. z nowoczesnymi procesami
technologicznymi oraz degustacjg smacznych wedlin.

Koto Naukowe dla swoich cztonkéw stwarza réwniez mozliwos¢ uczestnictwa w konferencjach
naukowych, podczas ktorych mogg poszerzy¢ swojg wiedze na temat zagadnien, z ktérymi stykajg sie
podczas trwania toku studidow. Organizowanie konferencji naukowych pozwala cztonkom Kota
Naukowego wzigé udziat w sesji porterowej i zaprezentowal swoje postery oraz wystuchac
interesujgcych wykfadow.

Wyniki dziatalnoéci naukowe] studentéw kierunku TZiZC, w tym cztonkéw SKN ,FERMENT”
i ,Kabanosik” sg publikowane w czasopismach naukowych lub monografiach pokonferencyjnych
(Zatacznik 4.7) oraz jako doniesienia konferencyjne w ramach udziatu w konferencjach, zaréwno
krajowych jak réwniez miedzynarodowych. Wsrdd nich znajduja sie postery i referaty, ktére zdobyty
wyrdznienia lub miejsca w kategoriach (np. debiut) lub konkursach (np. najlepszy poster). Wykaz
doniesien konferencyjnych studentéw przestawiono w Zataczniku 8.1.

Cykl wyktadéw otwartych ,,Jakos¢ zywnosci - Swiadome odzywianie”

Wykfady otwarte, organizowane staraniem Podkarpackiego Oddziatu PTTZ stwarzajg studentom
ocenianego kierunku dodatkowg szanse na zapoznanie sie z najnowszymi kierunkami badan
naukowych w zakresie projektowania, produkcji jaki i badania jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.
Wyktady prezentowane zaréwno przez naukowcéw z innych Uniwersytetow, ale takze przedstawicieli
jednostek gospodarczych, sg dostepng i atrakcyjng forma wsparcia rozwoju zainteresowan
naukowych studentéw kierunku TZiZC. Stwarzajg mozliwoé¢ udziatu w dyskusji naukowej, ksztattuja
umiejetno$¢ zadawania pytan, uczg prawidtowych zachowan w dyskusji publicznej, a gtoszone
w jezyku angielskim pozwalajg na ksztatcenie umiejetnosci jezykowych.
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c. wsparcie we wchodzeniu na rynek pracy lub kontynuowaniu edukacji,

Biuro Karier Uniwersytetu Rzeszowskiego

Sekcja Biura Karier Dziatu Rekrutacji i Karier studenckich wspiera studentéw i absolwentéw
w wyborze drogi rozwoju zawodowego oraz pomaga w znalezieniu zatrudnienia odpowiadajgcego ich
kwalifikacjom i aspiracjom (targi pracy, monitorowanie losow absolwentéw,
https://biurokarier.ur.edu.pl). Wykaz form wsparcia z lat 2016-2020 zorganizowanych przez Sekcje
Biura Karier Uniwersytetu Rzeszowskiego przedstawiono w Zataczniku 8.2.

Biuro Karier moze réwniez przygotowac oferte dostosowang do potrzeb studentdw lub przysztych
absolwentéw wybranego kierunku studiéw. Oferta moze dotyczy¢ szkolenia z zakresu podnoszenia
kwalifikacji i kompetencji zawodowych jak rdwniez z zakresu doskonalenia kompetencji miekkich.
Przyktadem celowanego wsparcia Biura Karier UR dla studentéw kierunku TZiZC byta oferta szkoler
zorganizowanych w czwartym kwartale 2020 r., poprzedzona zebraniem opinii wséréd studentéw
dotyczacych intersujacych ich tematéw szkolen. W ramach tego wsparcia zorganizowano szkolenie
"CV na medal" (14.12.2020 r.), "Rozmowa kwalifikacyjna online" (15.12.2020 r.), "Radzenie sobie ze
stresem z elementami asertywnosci" (28.12.2020 r.). Szkolenia byly dostepne takze dla studentéw
innych kierunkéw studiow.

Ponadprogramowe praktyki zawodowe w ramach Biura Karier

W ofercie biura Karier Uniwersytetu Rzeszowskiego jest réwniez ponadprogramowa praktyka
zawodowa (https://biurokarier.ur.edu.pl/praktyki ponadprogramowe.html). Zaréwno studenci -
przez caty okres trwania studiéw oraz absolwenci UR majg mozliwos¢ odbycia nieograniczonej ilosci
praktyk dobrowolnych - bezptatnych. Wybdér miejsca praktyki jest ukierunkowany na
studenta/absolwenta, a praktyka jest realizowana w oparciu o umowe zawartej miedzy pracodawca
a reprezentantem Uniwersytetu Rzeszowskiego. W okresie 2015-2019 ponadprogramowa praktyke
odbyto 3 studentéw kierunku TZiZC.

Szkolenia, warsztaty i wizyty studyjne w ramach projektéw wspotfinasowanych przez UE

W terminie 1.01.2017 r.—30.06.2019 r. zrealizowano w Uniwersytecie Rzeszowski projekt pt. ,,Rozwdj
kluczowych kompetencji oczekiwanych przez pracodawcéw u studentow i studentek WBR UR”. Cel
projektu: podniesienie kompetencji oczekiwanych przez pracodawcéw na rynku pracy: zawodowych,
komunikacyjnych, jezykowych oraz w zakresie przedsiebiorczosci i analitycznych u min. 300 osdb
bedacych studentami studiéw | i Il stopnia czterech kierunkéw na Wydziale Biologiczno-Rolniczym
UR. tacznie w projekcie uczestniczyto 489 studentdw, z czego 276 studentdw kierunku TZiZC (241 —
studia stacjonarne, 35 — studia niestacjonarne). W zwigzku z mozliwoscig udziatu w kilku formach
wsparcia udziat studentéw kierunku TZiZC w poszczegdlinych latach przedstawia sie nastepujgco: 124
studentéw TZiZC w 2017 roku (w tym 1 st. niestacj.), 132 studentéw TZiZC w 2018 roku, 147
studentéw TZiZC w 2019 roku (w tym 34 st. niestacj.). Waznym wsparciem byty warsztaty
z pracodawcami branzy spozywczej (46 studentdw TZiZC) oraz krajowe wizyty studyjne w zaktadach
przemystu spozywczego (44 studentéw TZiZC). Wskaznik osiggniety: 50% absolwentéw
uczestniczacych w projekcie w ciggu 6 miesiecy od zakonczenia ksztatcenia podjeto ksztatcenie lub
zatrudnienie.

W okresie od 1.02.2018 r. do 31.10.2019 r. zrealizowano w Uniwersytecie Rzeszowski projekt pt.
»Rozwdj kompetencji zawodowych studentow Uniwersytetu Rzeszowskiego w obszarze technologii
2ywnosci i Zywienia czfowieka”, w ktorym uczestniczyto 64 studentéw ocenianego kierunku. Projekt
zostat pozyskany w ramach konkursu POWR.03.01.00-1P.08-00-BPO/17 na projekty wspierajgce
rozwdj kadr dla sektora ustug dla biznesu, dofinansowanie ze sSrodkéw EFS i funduszy europejskich
WER wyniosto 1,1 min zt. Gtéwnym celem projektu byto na podniesienie kompetencji zawodowych
studentéw kierunku Technologia zywnosci i zywienie cztowieka oczekiwanych przez pracodawcow na
rynku pracy, a jego realizacja miata na celu przygotowanie kadr dla lokalnego rynku pracy w obszarze
sektora ustug dla biznesu, tj. dziaty badawczo-rozwojowe, kontrola jakosci, producenci i dostawcy
potproduktow, producenci dla sieci handlowych w obszarze technologii zywnosci i zywienia
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cztowieka. Cel projektu: podniesienie kompetencji oczekiwanych przez pracodawcéw na rynku pracy:
zawodowych, komunikacyjnych, jezykowych oraz w zakresie przedsiebiorczosci i analitycznych
Uczestnikéw Projektu.

Za realizacje projektu trwajgcego 21 miesiecy (1 luty 2018 do 31 pazdziernik 2019) odpowiadat
zespot projektowy, w skiad, ktérego wchodzili pracownicy éwczesnego Wydziatu Biologiczno-
Rolniczego: menadzer projektu, koordynator ds. szkolen, koordynator ds. wizyt
studyjnych/wspétpracy z pracodawcami, koordynatorzy ds. stazy oraz obstuga administracyjna
projektu.

Z udziatu w projekcie skorzystato 64 studentéw kierunku TZiZC, w tym 31 studentéw studidw

| stopnia (I edycja 1.02.2018 - 31.10.2018) oraz 32 studentéw studiow Il stopnia (Il edycja 1.11.2018 -
31.10.2019). Kazdy uczestnik projektu zrealizowat nastepujgce zadania:
1. Cztery szkolenia (+pigte dodatkowe) realizowane przez profesjonalne firmy zewnetrzne,
wyfonione w ramach procedury przetargowej w standardzie VCC (Vocational Competence
Certificate), zakonczone egzaminem i uzyskaniem certyfikatu potwierdzajgcego uzyskane
kwalifikacje:

— Grafika komputerowa (55 h) - podstawy grafiki komputerowej w celu nabycia umiejetnosci
tworzenia obrazéw pod konkretne zastosowania (ulotki reklamowe, projekty etykiet,
tworzenie grafiki na potrzeby Internetu) pod katem zastosowania w kampanii marketingowej
nowych produktéw w branzy spozywcze;j,

— Techniki sprzedazy (15 h) - nawigzywanie kontaktéw handlowych, poznanie i badanie potrzeb
klientéw, skuteczne prezentowanie ofert handlowych, prowadzenie negocjacji cenowych,
tagodzenie negatywnych reakcji na ceneg, finalizowanie sprzedazy,

— Przedsiebiorczos¢ - podstawy ekonomii dla nieekonomistow (20 h) - podstawy
przedsiebiorczosci i zarzagdzania zaktadem spozywczym,

— Jezyk angielski branzowy (20 h) — szkolenie z zakresu stownictwa zwigzanego procesami
technologicznymi zwigzanymi z przetwoérstwem zywnosci, bezpieczeristwem i higieng pracy,
opakowaniem i oznakowaniem Zzywnosci- przygotowanie do pracy w przetworstwie
spozywczym zagranicg, podejmowanie kontaktéw z kontrahentami zagranicznymi oraz
poszukiwania pracy (CV, list motywacyjny, rozmowy kwalifikacyjne)

— Auditor wewnetrzny Zintegrowanego Systemu Zarzadzania Bezpieczenstwem Zywnosci 1SO
22000, HACCP, IFS, BRC z podstawami lean management (40 h), dodatkowe szkolenie dla
absolwentéw z Il edycji zorganizowane z wygospodarowanych oszczednosci za zgodg Instytuc;ji
Finansujacej, zostato wysoko ocenione zaréwno przez studentéw jak i pracodawcow.

2. dwudniowe warsztaty z pracodawcami realizowane w obiektach Wydziatu Biologiczno-Rolniczego
z udziatem Pracownikdéw naukowych Wydziatu, ktory wspottworzyli program (20 h). Kazdy student
uczestniczyt w jednym wybranym warsztacie. W organizacji warsztatéw uczestniczyli przedstawiciele
firm: Olimp Laboratories sp. z 0.0., Wojewddzka Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna W Rzeszowie,
Spotdzielnia Mleczarska Mlekovita/ Zaktad w Trzebownisku, Zaktad Przetwérstwa Owocow i Warzyw
Vortumnus z 0.0., Makarony Polskie S.A Zaktad Produkcyjny w Rzeszowie

3. dwudniowg wizyte studyjna realizowang we wiodgacych zaktadach branzy spozywczej w regionie
(16 h), podczas ktorych kazdy student miat mozliwos¢ zapoznania sie z funkcjonowaniem wybranego
zaktadu, technologig produkcji i zarzgdzaniem jakoscig/ kontrolg jakosci. Wizyty odbyty sie w: Olimp
Laboratories sp. z 0.0., Hortino Zaktad Przetwdérstwa Owocowo-Warzywnego sp. z 0.0., Spétdzielnia
Mleczarska Mlekovita Zaktad w Trzebownisku, Wojewddzka Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna
w Rzeszowie,

4. 3-miesieczne staze realizowane wg umowy z pracodawcami, ktdrzy deklarowali cheé zatrudnienia
absolwentéw w swoich firmach. Staz byt realizowany wg Indywidualnego Planu Stazu i nadzorowany
w formie wizyt monitoringowych przez koordynatordow ds. stazy (420 h). Uczestnicy mieli mozliwos¢
wyboru branzy spozywczej, w ktérej chcieli odbywad staz.

Wskazniki osiggniete: 31% absolwentéw uczestniczacych w projekcie w ciggu 6 miesiecy od
zakonczenia ksztatcenia zostato zatrudnionych w sektorze ustug dla biznesu (gtdwnie w firmach,
w ktérych zrealizowali staz), 70% absolwentéw uczestniczgcych w projekcie podjeto ksztatcenie lub
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zatrudnienie w ciggu 6 miesiecy od zakonczenia ksztatcenia (w tym 2 osoby na studiach

doktoranckich).

Korzysci dla studentdéw: Realizacja projektu stworzyta studentom unikalne mozliwosci rozwiniecia

i nabycia nowych kompetencji i w tym zakresie stanowita niezwykie poszerzenie ksztatcenia na

kierunku. Indywidualne programy stazy byty konsultowane z koordynatorami ze strony UR i $cisle

powigzane z efektami ksztatcenia na kierunku TZIZC w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych. W ramach projektu doskonalono kompetencje na trzech poziomach: zawodowe

(rozwigzania technologiczne, systemy zarzadzania jakoscig, uwarunkowania bezpiecznej produkgji,

ochrona wtasnosci przemystowej, samodzielnos¢ i umiejetnos¢ pracy na rdznych stanowiskach),

interpersonalne (komunikatywnos¢ i umiejetnosci pracy w zespole, zarzadzanie czasem

i terminowos$¢, umiejetnos¢ pracy pod presjg czasu) i analityczne (doskonalenie technik

analitycznych, obstuga aparatury badawczej i kontrolnej, dokumentacja toku analizy). W ankietach

ewaluacyjnych studenci wysoko ocenili korzysci z udziatu w projekcie, wskazujac na:

— poprawe pozycji na rynku pracy (tatwiejsze znalezienie zatrudnienia spetniajgcego ich oczekiwania
- 100 %, podniesienie kompetencji oczekiwanych przez pracodawcéw na rynku pracy 100%),

— uzyskanie nowej wiedzy i technologii wytwarzania produktéw spozywczych, mozliwos¢ poznania
technologii produkcji (91% osdb wskazato, ze udziat w projekcie przyczynit sie do nabycia
doswiadczenia zawodowego oraz praktycznych umiejetnosci w zakresie wykonywania danego
zawodu).

Staze studenckie w ramach projektow wspétfinasowanych przez UE

W ramach projektu pt. ,Rozwdj kompetencji zawodowych studentow Uniwersytetu
Rzeszowskiego w obszarze technologii zywnosci i zywienia cztowieka” 64 studentéw kierunku TZiZC
wzieto udziat w 3-miesiecznych stazach wysokiej jakosci realizowanych wg umowy z pracodawcami,
ktorzy deklarowali ched zatrudnienia absolwentéw w swoich firmach.

W Uniwersytecie Rzeszowskim jest realizowany projekt pt. ,Jednolity Program Zintegrowany
Uniwersytetu Rzeszowskiego — droga do wysokiej jakosci ksztatcenia”. Celem projektu jest poprawa
dostosowania do obszaréw kluczowych dla gospodarki i kraju kompetencji studentéw Uniwersytetu
Rzeszowskiego, a takze podniesienie efektywnosci zmian organizacyjnych wprowadzanych w UR
i kompetencji kadr osdb, poprzez wdrozenie Jednolitego Programu Zintegrowanego UR, w okresie od
1.03.2018 do 28.02.2022 r. W ramach niniejszego projektu studenci UR, w tym studenci kierunku
TZiZC moga skorzysta¢ z mozliwoéci udziatu w wysokiej jakosci stazach prowadzacych do uzyskania
kompetencji/ kwalifikacji, odpowiadajgcych potrzebom gospodarki, rynku pracy i spoteczenstwa.
Udziat studentéw kierunku TZiZC w stazach w ramach ww. projektu przedstawia sie nastepujgco:
w 2019 r. — 54 studentdw (studia stacjonarne) oraz w 2020 r. — 32 studentow (studia stacjonarne).

Cyklu wyktadéw otwartych ,Jako$¢ zywnosci - Swiadome odzywianie”

Cyklicznie realizowane wyktady organizowane przez Podkarpacki Oddziat Polskiego Towarzystwa
Technologéw Zywnoséci dajg takie mozliwo$¢ bezposredniego kontaktu z potencjalnymi
pracodawcami, jako ze przedstawiciele przedsiebiorstw z branzy spozywczej z regionu Podkarpacia,
ale i kraju sg zapraszani jako prelegenci. Stanowi to mozliwo$¢ zapoznania sie z przedsiebiorstwami
z branzy spozywczej z regiony Podkarpacia, w dyskusji studenci majg mozliwos¢ zdobycia informacji
na temat wymagan i warunkow jakie powinien spetnia¢ kandydat ubiegajgcy sie o prace, procesu
rekrutacyjnego, sciezki kariery itp.

d. aktywno$¢ studentéow: sportowa, artystyczna, organizacyjna, w zakresie przedsiebiorczosci.

Uniwersytet Rzeszowski stwarza studentom sprzyjajgce warunki do wszechstronnego rozwijania
swoich zainteresowan, zdolnosci czy pasji poza zajeciami wynikajgcymi z harmonogramu studiéw.
Aktywnos$¢ sportowg studenci mogg rozwija¢ w ramach zaje¢ realizowanych przez Studium
Wychowania Fizycznego i Rekreacji (SWFiR). Oferta SWFiR zaktada mozliwos$¢ realizacji aktywnosci
sportowej studentdw uczestnictwa w sekcjach sportowo-rekreacyjnych, a w tym takze udziat
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w obozach, szkoleniach, turniejach  (https://www.ur.edu.pl/uniwersytet/jednostki/jednostki-
pozakolegialne/ studium-wychowania-fizycznego-i-rekreacji).

W strukturach Studium Kulturalno-Oswiatowego UR dziata Zespdt Piesni i Tanca ,,Resovia Saltans”,
w ktérym studenci mogg rozwijaé swoje zdolnosci taneczne, wokalne oraz instrumentalno-muzyczne
(https://www.ur.edu.pl/uniwersytet/jednostki/jednostki-pozakolegialne/sko/resovia-saltans).

Kompetencje w zakresie dziatalnosci organizacyjnej mozna rozwijaé w strukturach Samorzgdu
Studentéw UR (https://urz.pl/), jak rowniez w pozostatych stowarzyszeniach i organizacjach
studenckich  (https://www.ur.edu.pl/student/dzialalnosc-studencka/organizacje-studenckie/wykaz-
organizacji-i-stowarzyszen).

Wsparcia dla studentow w zakresie przedsiebiorczosci i doradztwa zawodowego organizuje Biuro
Karier UR (https://biurokarier.ur.edu.pl) i jest nig obszerna oferta szkolen, warsztatéw, targéw pracy,
spotkan z pracodawcami oraz indywidulanych konsultacji z doradcg zawodowym.

Studentka kierunku TZiZC brafa udziat 5. edycji programie telewizyjnym ,,Mam talent!”.

4. Systemu motywowania studentdw do osiggania lepszych wynikdw w nauce oraz dziatalnosci
naukowej oraz sposobdéw wsparcia studentéw wybitnych.

Jednym z podstawowych systemdéw motywowania studentéw do osiggania lepszych wynikéw
w nauce oraz dziatalnosci naukowej jest stypendium Rektora dla najlepszych studentow. Zasady
przydzielania tego stypendium okresla Zarzgdzenie nr 48/2019 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego
z dnia 28 sierpnia 2019 r. w sprawie: wprowadzenia Regulaminu  $wiadczen dla  studentéw
Uniwersytetu Rzeszowskiego. Mogg otrzymywaé stypendium studenci, ktérzy za poprzedni rok
studiow uzyskali wysokg $rednig ocen lub posiadajg osiggniecia naukowe, artystyczne lub sportowe.
Przy przyznawaniu tego stypendium nie zostato wprowadzone kryterium dochodowe. O stypendium
Rektora moze ubiegaé sie takze student przyjety na pierwszy rok studiéw, bedacy laureatem
olimpiady miedzynarodowe] albo laureatem lub finalistg olimpiady stopnia centralnego, o ktdrych
mowa w przepisach o systemie osSwiaty lub medalistg co najmniej wspdtzawodnictwa sportowego
o tytut Mistrza Polski w danej dyscyplinie sportowej, o ktérym mowa w przepisach o sporcie. Ten
rodzaj stypendium przyznawany jest na okres roku akademickiego. Stypendium Rektora, jak sama
nazwa wskazuje jest przyznawane na wniosek studenta przez Rektora. Stypendium Rektora dla
najlepszych studentéw moze otrzymac nie wiecej niz 10% studentdéw reprezentujgcych kazde
Kolegium. Oznacza to, ze grupa wyrdznionych jest niewielka, a rdzinice punktowe sg czesto
minimalne. W roku akademickim 2019/2020 w Kolegium Nauk Przyrodniczych byto przyznanych 276
stypendiéw Rektora dla najlepszych studentdw. Ubiegajgcych studentédw byto znacznie wiecej, bo az
451. Z kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka za ubiegty rok akademicki Stypendium
Rektora dla najlepszych studentéw otrzymato 34 studentéw, natomiast ubiegato sie 76 studentdéw.
Bardzo wainym i motywujacym czynnikiem wsparcia studentéw do osiggania lepszych wynikow
W nauce oraz angazowanie sie studentéw w dziatalnos¢ naukowa jest mozliwos¢ ubiegania sie
o przyznanie stypendium Ministra wfasciwego do spraw szkolnictwa wyzszego i nauki na wniosek
Rektora. Mozliwos¢ ubiegania sie o stypendium ministra reguluje w Uniwersytecie Rzeszowskim
Zarzadzenie nr 55/2019 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 23 wrzesnia 2019 r. w sprawie
zasad ubiegania sie przez studentdéw Uniwersytetu Rzeszowskiego o przyznanie stypendium ministra
wiasciwego do spraw szkolnictwa wyzszego i nauki. Studentka kierunku TZiZC otrzymata stypendium
MNIiSW za znaczace osiggniecia w roku akademickim 2019/2020.

Informacje dostepne na stronie: https://www.ur.edu.pl/student/stypendia-domy-studenta-
kredyty-studenckie-ubezpie/stypendia/stypendium-ministra-nauki-i-szkolnictwa-wyzszego.

Motywacjg do osiggania lepszych wynikow w nauce jest mozliwosc¢ skorzystania z preferencyjnych
zasad rozdziatu tematow prac dyplomowych, ktére studenci wybierajg w kolejnosci wedtug Sredniej
z toku studiéw (procedura jest trakcie opracowania przez Zespét programowy kierunku TZiZC),
uzyskania lepszej punkcji w rekrutacji do projektow wspoétfinasowanych ze srodkéw unijnych (jesli
zapisy projektu nie wykluczajg takiego kryterium) oraz projektow w ramach wymiany akademickiej.
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5. Sposoby informowania studentéw o systemie wsparcia, w tym pomocy materialne;j.

Stypendium socjalne jest najczesciej przyznawanym rodzajem stypendium na polskich uczelniach.
Zatem otrzymywane wsparcie finansowe z uczelni niejednokrotnie umozliwia studentom
utrzymanie sie w miescie, w ktérym studiuja. Studenci kierunku Technologia Zywnoéci i Zywienie
Cztowieka, tak jak studenci catego Kolegium Nauk Przyrodniczych tym samym catego Uniwersytetu
Rzeszowskiego mogg ubiegac sie zgodnie z obowigzujgcym Regulaminem swiadczen dla studentow
Uniwersytetu Rzeszowskiego opublikowanym na stronie UR i stronie Kolegium o nastepujgce
wsparcia pomocy materialnej:

1. stypendium socjalne;
stypendium dla osdb niepetnosprawnych;
stypendium Rektora;
zapomoga;
zapomoga i stypendium dla osdb niepetnosprawnych w okresie zagrozenia epidemicznego;
stypendia dla studentéw cudzoziemcéw;
7. kredyt studencki.

Podstawowe informacje dotyczace systemu wsparcia przekazywane sg studentom na poczatku
roku akademickiego przez opiekundéw poszczegdlnych lat. Duzg role w akcji informacyjnej dla
studentdw | roku odgrywa Samorzad Studentéw, organizujgc tzw. akcje objazdowe. Ogdlne
informacje dotyczace systemu wsparcia sg upubliczniane na stronie internetowej Kolegium
w zaktadkach: aktualnosci i zaktadce dedykowanej do studenta, a przede wszystkim na stronie
uczelni: https://www.ur.edu.pl/student/stypendia-domy-studenta-kredyty-studenckie-
ubezpie/stypendia. Kolegium Nauk Przyrodniczych ma swoj profil na portalu spotecznosciowym
Facebook, za pomocy ktérego w szybki sposdb rozpowszechniane sg stosowne informacje
adresowane do wiadomosci studentdw. Informacje dotyczgce bezposrednio danego studenta, w tym
zwigzane z pomocg materialng przekazywane sg drogg e-mailowa za pomocay systemu Wirtualna
Uczelnia.

ounkwnN

6. Sposdb rozstrzygania skarg i rozpatrywania wnioskdw zgtaszanych przez studentéw oraz jego
skutecznosé.

Pierwszg osobg, do ktdrej mogg zwrdcic sie studenci danego rocznika z wnioskiem lub skargg jest
opiekun roku. Zgodnie z dokumentem okreslajgcym zakres pracy i obowigzki opiekuna roku
w Kolegium Nauk Przyrodniczych Uniwersytetu Rzeszowskiego do podstawowych obowigzkéw
opiekuna roku nalezy miedzy innymi stuzenie pomoca w rozwigzywaniu spraw konfliktowych
i probleméw studentéw zwigzanych z tokiem studidw, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Skargi i wnioski w formie pisemnej studenci moga sktada¢ za posrednictwem dziekanatu do
Dziekana Kolegium Nauk Przyrodniczych lub odpowiedniego prodziekana podejmujgcego dziatania
w ramach upowaznienia udzielonego przez Dziekana. Dziekan/prodziekan po rozpoznaniu sprawy
rozstrzyga skarge lub rozpatruje zgtaszany wniosek, a nastepnie ogtasza decyzje (w znaczeniu
okreslonym w § 4, ust. 1 Regulaminu studiéow na UR). W celu wyjasnienia sprawy Dziekan/Prodziekan
moze zwrdci¢ sie o opinie do opiekuna roku, opiekuna praktyk, kierownika kierunku studiéw lub
innego kompetentnego w danym zakresie pracownika uczelni. Moze réwniez odbyé rozmowe
wyjasniajacy ze sktadajgcym skarge lub wniosek. Dziekan moze wezwaé studenta do uzupetnienia
dokumentéw w danej sprawie. W takim przypadku student ma obowigzek dostarczenia uzupetnien
do 7 dni.

Studentowi przystuguje prawo odwotania od decyzji Dziekana do Rektora za posrednictwem
Dziekana. lJezeli Dziekan, ktéry wydat decyzje uzna, ze odwotanie zastuguje w catosci na
uwzglednienie, moze wydac¢ nowgq decyzje, w ktérej zmieni lub uchyli zaskarzong decyzje. Odwotanie
wraz z aktami sprawy przekazywane sy do Rektora za posrednictwem Biura Prorektora ds.
Studenckich i Ksztatcenia. Decyzja Rektora jest ostateczna.
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Zasady organizacji, rozpatrywania i zatatwiania skarg i wnioskéw okresla zarzadzenie Rektora UR
nr 5/2012 z 30 stycznia 2012 r.

7. Zakresu, poziom i skutecznos¢ systemu obstugi administracyjnej studentow, w tym kwalifikacje
kadry wspierajacej proces ksztatcenia.

Zespot Dziekanatu KNP funkcjonuje w pieciu sekcjach: sekcja toku studidw, sekcja spraw
socjalnych, sekcja dydaktyki, sekcja praktyk sekcja jakosci i akredytacji. Podziat dziekanatu na
poszczegblne sekcje zapisany jest w obowigzujgcym Statucie UR. Dzieki takiemu podziatowi
obowigzkéw studenci majg zapewniong kompetentng obstuge administracyjng na poziomie
dziekanatu. Dziekanat przyjmuje studentéw codziennie od poniedziatku do pigtku w wyznaczonych
godzinach, ktére zostaty ustalone w porozumieniu z Kolegialnym Samorzadem Studenckim i podane
do wiadomosci studentéow. Po za tym pracownicy dziekanatu sg dostepni pod wskazanymi dla
kierunkéw studiéw nr telefonu w godzinach pracy. W kazda zjazdowg sobote na studiach
niestacjonarnych w godzinach od 8—12 petniony jest dyzur w celu obstugi studentow.

W razie potrzeby réwniez studenci studidow stacjonarnych mogg zatatwié¢ swoje sprawy w trakcie
trwania tych dyzuréw. W sytuacji epidemicznej, ktéra trwa od marca 2020 r. studenci w wiekszosci
spraw komunikujg sie za posrednictwem poczty elektronicznej lub tradycyjnej, kontaktéw
telefonicznych lub w sytuacjach wymagajacych kontaktu bezposredniego zatatwiajg sprawy
w dziekanacie z zachowaniem rezimu sanitarnego. Kolegium Nauk Przyrodniczych funkcjonuje
w obrebie dwéch kampuséw: Kampus Zalesie i Kampus Pigonia. Wszystkie sprawy studenckie
z wyjatkiem toku studidéw dla studentdw wszystkich kierunkéw studidw obstugiwane sg w Kampusie
przy ul. Pigonia. W obrebie Kampuséw studenci mogg zwraca¢ sie w réznych sprawach do
Prodziekanéw Kolegium Nauk Przyrodniczych, ktérzy petnig dyzury dwa razy w tygodniu
w terminach, zamieszczonych na stronie dziekanatu. Studenci mogg kontaktowac sie takze drogg e-
mailowg lub telefonicznie. W wielu przypadkach Prodziekani sg dostepni dla studentéw poza czasem
dyzuréw. W okreslonych dniach i godzinach dyzur dla studentéw petni Dziekan KNP. Studenci
kontaktujg sie takze z Dziekanem KNP za posrednictwem poczty elektronicznej pod adresem:
dziekan.cn@ur.edu.pl.

8. Dziatania informacyjne i edukacyjne dotyczace bezpieczenstwa studentéw, przeciwdziatania
dyskryminacji i przemocy, zasady reagowania w przypadku zagrozenia lub naruszenia
bezpieczenstwa, dyskryminacji i przemocy wobec studentow, jak rowniez pomocy jej ofiarom.

Polityka Uniwersytetu Rzeszowskiego uwzglednia z najwiekszym poszanowanie rownosci ptci oraz
brak dyskryminacji na pochodzenie, wyznawang religie, orientacje seksualng czy poglady. Osoby
z niepetnoprawnoscia moga uczestniczy¢ w rekrutacji na studia na Uniwersytecie Rzeszowskim.
Nalezy silnie podkresli¢, ze niepetnosprawnos¢ nie jest czynnikiem dyskryminujgcym w procesie
rekrutacji na studia na Uniwersytecie Rzeszowskim.

W trosce o bezpieczenstwo studentéw w czasie odbywania zaje¢ kazdy student w trakcie
pierwszego roku studidw zobowigzany jest do odbycia kursu BHP oraz szkolenia bibliotecznego
w formie e-learningu. Obowigzkowe szkolenia sg wpisane w program studidw. Szkolenie z zakresu
BHP ma istotne znaczenie dla bezpieczenstwa studentdw, poniewaz znaczna ilos¢ godzin zajec
dydaktycznych odbywa sie w pracowniach laboratoryjnych w kontakcie z czynnikami chemicznymi,
niebezpiecznymi, ktdre mogg stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia studentéw. Majac na uwadze
ksztattowanie wtasciwych postaw studentéow takze Parlament Studentéw Uniwersytetu
Rzeszowskiego ustanowit Kodeks Etyki Studenta Uniwersytetu Rzeszowskiego
(https://www.ur.edu.pl/student/przebieg-studiow/kodeks-etyki-studenta). Kazdy student powinien
przestrzegac zasad tego Kodeksu, rozpowszechnia¢ jego zasady, a w razie koniecznosci stang¢ w ich
obronie. Na poczatku kazdego roku akademickiego Samorzad Studentéw prowadzi akcje
informacyjng oraz organizuje spotkania dla studentéow pierwszych rocznikdw, w trakcie ktdrych
studenci dowiadujg sie m.in. o mozliwosci wspétpracy oraz wsparcia ze strony samorzadu. W zwigzku
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Z panujacg sytuacjg epidemiczng w Slad za wytycznymi Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa Wyzszego
oraz Srodowiskowymi wytycznymi w zwigzku z czeéciowym przywracaniem dziatalnosci uczelni
zostaty w Uniwersytecie Rzeszowskim wprowadzono obostrzenia sanitarne i zobowigzano wszystkich
pracownikéw i studentdw do przestrzegania i zachowania rezimu sanitarnego. Zgodnie z wytycznymi
zostaty oznakowane miejsca siedzagce w pomieszczeniach dydaktycznych i administracyjnych,
oznakowano miejsca zachowania odstepéw pomiedzy osobami na korytarzach, zabezpieczone
zostaty srodki do dezynfekcji na terenie pomieszczern w catej uczelni, wprowadzono ograniczenia co
do ilosci os6b mogacych przebywac rdwnoczesnie na terenie obiektéw. Zobowigzano wszystkich
pracownikéw i studentéw do noszenia na terenie uczelni masek ochronnych na twarzy Wszelkie
informacje skierowane do catej spotecznos$ci akademickiej UR przekazywane byly i s3 w drodze
Zarzadzen Rektora UR i Komunikatow Rektora. Ich tresci sg ogdlnodostepne na stronie UR.
W porozumieniu ze studentami prowadzacy zajecia okresla forme realizacji poszczegélnych zajeé oraz
forme i sposdb przeprowadzania zaliczen i egzamindw.

9. Wspétpraca z samorzadem studentow i organizacjami studenckimi.

Samorzad Studencki Uniwersytetu Rzeszowskiego (https://urz.pl/) jest organizacjg, ktérg tworza
wszyscy studenci UR dziatajgca na podstawie Statutu UR. Posiada swoich przedstawicieli
w Parlamencie Studentéw Rzeczpospolitej Polskiej, Forum Uniwersytetéw Polskich, ktorzy
wspotpracujg bezposrednio z Ministerstwem Nauki i Szkolnictwa Wyzszego. Samorzad Studentéw
prowadzi i popiera dziatalno$s¢ zmierzajgcg do rozwoju osobowosci studentéw oraz realizacji ich
zainteresowan, popiera studencky dziatalnos¢ naukows, kulturalng, turystyczng i sportowa.
Przedstawiciele studentéw czynnie wiaczajg sie w pomoc spoteczng (wolontariat i dziatalnos$¢
charytatywng).

Studenci kierunku TZiZC wspodtpracowali z samorzadem i petnili funkcje: Przewodniczacy
Samorzadu Studentéw Wydziatu Biologiczno-Rolniczego (2015-2018), Wiceprzewodniczacy
Samorzadu Studentdw Wydziatu Biologiczno-Rolniczego (2015-2018), Cztonek Zarzadu Samorzadu
Wydziatu Biologiczno-Rolniczego (2017-2019), Wiceprzewodniczgca Komisji ds. Két Naukowych
(2017-2018), Cztonek Komisji ds. Kot Naukowych (2017-2019), Cztonek Uczelnianej Komisji
Stypendialnej (2015-2018). Aktualnie studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
nie petnig funkgji i nie sg cztonkami Samorzadu Studentéw Uniwersytetu Rzeszowskiego.

10.Sposoby, czesto$¢ i zakres monitorowania, oceny i doskonalenia systemu wsparcia oraz
motywowania studentéw, jak réwniez oceny kadry wspierajgcej proces ksztatcenia, a takze
udziatu w ocenie réinych grup interesariuszy, w tym studentow.

Wsparcie i motywowanie studentéw Kolegium Nauk Przyrodniczych, w tym kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka jest zapewnione i zorientowane na potrzeby studenta. Proces
monitorowania, oceny i doskonalenia systemy wsparcia oraz motywowania studentow jest
systematycznie prowadzony. Zgodnie z Zarzadzeniem nr 8/2020 Rektora Uniwersytetu
Rzeszowskiego z dnia 29 stycznia 2020 r. oraz pdzniejszymi zmianami okreslonymi w Zarzadzeniu nr
2/2021 z dnia 12 stycznia 2021 r. w sprawie realizacji badan ankietowych w ramach Wewnetrznego
Systemu Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia i analizy ich wynikéw, na Uniwersytecie Rzeszowskim
prowadzone s regularne badania ankietowe adresowane do spotecznosci akademickiej,
przygotowywane i przeprowadzane przez Dziat Jakosci i Akredytacji. Badania ankietowe wsrdd
spotecznosci akademickiej przeprowadzane sg cyklicznie z wykorzystaniem systemu Wirtualnej
Uczelni, zgodnie z harmonogramem okreslonym przez Komisje ds. Ksztatcenia. Studenci w badaniach
ankietowych majg mozliwos¢ wyrazania swoich opinii o prowadzacych poszczegdlne przedmioty
(w ankiecie oceny prowadzgcego przedmiot), jak rowniez na temat pracy dziekanatu, obstugi
Biblioteki UR oraz przeptywu informacji dotyczacych spraw studenckich i programéw studidw
(w ankiecie oceny warunkow studiowania).
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Wyniki ankiet sg wnikliwie analizowane, a wnioski z przeprowadzonych badan ankietowych s3
przedstawiane na obradach Rady Dydaktycznej KNP i uwzgledniane w doskonaleniu procesu
ksztatcenia. Studenci otrzymujg informacje zwrotne dotyczace sposobu wykorzystania wynikéw
badan ankietowych na zebraniu organizowanym przez Dziekana Kolegium lub osoby przez niego
upowaznione. Zgodnie z obowigzujagcym w KNP dokumentem: ,Zakres pracy i obowiqzki opiekuna
roku w Kolegium Nauk Przyrodniczych Uniwersytetu Rzeszowskiego”, opiekunowie poszczegdlnych
rocznikdw w trakcie spotkan informacyjnych zobowigzani sg do informowania studentdw o podjetych
dziataniach doskonalgcych w kontek$cie uzyskanej analizy wynikéw ankiet studenckich. Ponadto
przedstawiciele studentéw s3 cztonkami Rady Dydaktycznej KNP, majg wiec mozliwos¢
bezposredniego zapoznania sie z wynikami i ogdlnymi wnioskami przeprowadzonych ankiet
prezentowanych w trakcie posiedzenia Rady Dydaktycznej i przekazania ich dalej studentom KNP.
Po zrealizowanym badaniu, Dziat Jakosci i Akredytacji sporzadza zbiorczy raport z analizy wynikow,
ktory omawiany jest na posiedzeniu Komisji ds. Ksztatcenia i publikowany na stronie internetowej
Uczelni.

Wazng role w doskonaleniu systemu wsparcia studentéow petnig starostowie poszczegdlnych lat
oraz przedstawiciele Samorzadu Studenckiego. Studenci, podobnie jak nauczyciele akademiccy oraz
interesariusze zewnetrzni maja realny wptyw na ksztattowanie programéw studiéw. Przedstawiciele
studentdw sg cztonkami Rady Dydaktycznej danego kolegium oraz Zespotu Programowego kazdego
kierunku, majg wiec mozliwos¢ aktywnego udziatu we wszystkich dziataniach dotyczacych oceny
i doskonalenia programoéw studidw. Pozytywna opinia Samorzadu Studenckiego jest niezbedna
W procesie opiniowania i zatwierdzania zmian w programie studidow na dany cykl ksztafcenia.
Ponadto wazne wsparcie zapewnia kadra naukowo-dydaktyczna systematycznie podnoszgca swoje
kompetencje organizacyjne i dydaktyczne oraz kadra administracyjna regularnie doskonalgca swoje
kwalifikacje. W roku akademickim 2019/2020 pracownicy KNP mieli mozliwos$¢ udziatu w réznych
szkoleniach podnoszacych kompetencje zarzadcze kadr kierowniczych i administracyjnych
realizowanych w ramach projektu: ,Jednolity Program Zintegrowany Uniwersytetu Rzeszowskiego —
droga do wysokiej jakosci ksztatcenia” (PWR.03.05.00-00-z050/17) finansowanym ze S$rodkdéw
Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj, a w biezagcym roku — rozpoczeli szkolenie
Swiadomosciowe dotyczgce probleméw osdb z niepetnosprawnoscig realizowane w ramach projektu
,Przyjazny nURt” — rozwdj dostepnosci Uniwersytetu Rzeszowskiego wspotfinansowanego ze
srodkdw Unii Europejskiej w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj
(POWR.03.05.00-00-A007/19).

Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 8:

Zapisy projektu pt. ,Rozwdj kompetencji zawodowych studentéw Uniwersytetu Rzeszowskiego
w obszarze technologii zywnosci i Zywienia cztowieka”, wymagaty monitorowania losdw uczestnikow
projektu przez okres 6 miesiecy po zakoniczeniu udziatu w projekcie. Ze zgromadzonych danych
wynika, ze wsréd uczestnikdéw | edycji (studenci studiéw | stopnia) 63% kontynuowato ksztatcenie na
kierunku, a 20% podjeto prace zawodowa. Sposréd wszystkich absolwentdw, uczestnikdéw obu edycji
projektu 31% w ciggu 6 miesiecy od zakoniczenia ksztatcenia zostato zatrudnionych w sektorze ustug
dla biznesu na min. % etatu na okres min. 3 miesiecy (gtéwnie w firmach, w ktérych zrealizowali staz
w tym zdarzyty sie umowy na czas nieokreslony lub na kilkuletnie okresy), 8% w zaktadach z innych
sektoréw, 1 osoba kontynuuje ksztatcenie na studiach doktoranckich.

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

1. Zakres, sposoby zapewnienia aktualnosci i zgodnosci z potrzebami réinych grup odbiorcéw,
w tym przysztych i obecnych studentéw, udostepnianej publicznie informacji o warunkach
przyjeé na studia, programie studiow, jego realizacji i osigganych wynikach.
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Dla kandydatow ubiegajgcych sie o przyjecie na studia przygotowany jest dedykowany dziat
serwisu na stronie UR w zaktadce kandydat (https://www.ur.edu.pl/kandydat). Zawiera on wszystkie
niezbedne informacje, w tym m.in. oferte edukacyjng, warunki i tryb rekrutacji, kryteria kwalifikacji,
terminy postepowania kwalifikacyjnego i inne. Serwis ten zintegrowany jest z systemem
rekrutacyjnym. Informacje o trwajgcym procesie rekrutacji udostepniana jest dla kandydatéw takze
na stronie KNP i na portalu spofecznosciowym Facebook. Dodatkowe linki dla kandydatow
udostepniane sg na stronach Instytutow KNP, zawierajgce bardziej szczegétowe informacje dla
kandydatdw oraz dostep do elektronicznych narzedzi wspierajgcych proces rekrutacji. Biezace
informacje o programie i procesie ksztatcenia sg dostepne w systemie informatycznym,
umozliwiajgcym upowszechnianie tych materiatdw na stronie internetowej Instytutu TZiZ. Na stronie
internetowej dziekanatu KNP udostepniane sg informacje dla studentéw, dotyczace poszczegélnych
kierunkéw studidw, takie jak: program studiéw, harmonogramy studidw, harmonogramy zajec
dydaktycznych, harmonogram sesji egzaminacyjnej, procedury dyplomowania, obowigzujace
regulaminy, informacje o formach realizacji zaje¢. Wspdlne dedykowane dla wszystkich kierunkow
informacje to np.: dotyczagce pomocy materialnej, programie Erasmus+, terminach konsultacji
pracownikéw, wewnetrzne akty prawne w zakresie spraw zwigzanych z procesem dydaktycznym oraz
pomocg materialng, wzory formularzy zwigzane z procesem ksztatcenia, aktualne wydarzenia.
Ponadto w Uniwersytecie wdrozony zostat system , Wirtualna Uczelnia”. W ramach funkcjonujacych
modutdw studenci korzystajg z elektronicznego indeksu, maja wglad do ocen z poszczegdlnych
przedmiotow, rozktadu zaje¢, ankiet stuzgcych do oceny prowadzgcych zajecia. Wdrozone s takze
moduty obejmujgce programy ksztatcenia i proces dyplomowania

2. Sposoby, czestosc i zakres oceny publicznego dostepu do informacji, udziatu w ocenie réznych
grup interesariuszy, w tym studentow, a takie skutecznos¢ dziatan doskonalacych w tym
zakresie.

Ocena mozliwosci publicznego dostepu do informacji odbywa sie na kilku poziomach. Przede
wszystkim biezgcy dostep do aktualizacji danych majg osoby pracujace w dziekanacie KNP, ktore
dbajg o zamieszczanie waznych i biezgcych informacji. W KNP i dziekanacie KNP zostaty wyznaczone
osoby, ktére na stronie Kolegium umieszczajg informacje dotyczace realizowanego procesu
ksztatcenia w poszczegdlnych jednostkach Kolegium oraz na poszczegdlnych kierunkach studiow
i stronie dziekanatu. Kierownik Zespotu Programowego dla poszczegdlnych kierunkow studiow
prowadzonych w KNP przesyta istotne informacje ukierunkowane na specyfike danego kierunku (np.
istotne dla kierunku informacje dotyczace realizacji praktyk zawodowych, szczegdétowe wytyczne
dotyczace pisania prac dyplomowych itp.). Na poziomie Instytutu TZiZ zamieszczane s3 informacje
dotyczace biezgcych wydarzen (aktualnosci), wtadz Instytutu, funkcjonowania Rady, dziatalnosci
naukowej, oferty badawczo-wdrozeniowej, seminarium doktorskiego, realizowane projekty
badawczo-naukowe. Studenci maja mozliwos¢ dokonania oceny dostepu do informacji
o harmonogramach, sylabusach przedmiotéw, zmianach w organizacji zaje¢, jak réwniez mogg
zasugerowad zmiany na rzecz poprawy dostepnosci informacji, istotnych z punktu widzenia odbiorcy
w ramach realizowanej ,,Ankiety oceny warunkéw studiowania”. Okres realizacji badania w ubiegtym
roku akademickim zbiegt sie ze zmiang strony internetowej uczelni, co miato odzwierciedlenie
w odpowiedziach otwartych studentéw, ktérzy zaznajomieni z funkcjonalnoscia ,starej” strony, nowa
strone uczelni odebrali i ocenili jako mniej przejrzystg i przyjazng dla studenta. Raport z wynikéw
powyzszego badania zostat przestany do dziekandw kolegiéw oraz udostepniony na stronie
internetowej UR: https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-
zapewnienia-jakosci-ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wyniki-badan. Whnioski oraz
rekomendacje na rzecz poprawy warunkéw studiowania w tym publicznego dostepu do informacji
uzyskane na podstawie wynikow ankiety, zostaty ustalone na posiedzeniu uczelnianej Komisji ds.
Ksztatcenia a nastepnie przekazane przez Prorektora ds. Studenckich i Ksztatcenia do wiadomosci
oraz wdrozenia na poziomie jednostek oraz na poziomie centralnym.
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Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

1. Sposoby sprawowania nadzoru merytorycznego, organizacyjnego i administracyjnego nad
kierunkiem studidw, kompetencji i zakresu odpowiedzialnosci oséb odpowiedzialnych za
kierunek, w tym kompetencje i zakres odpowiedzialnosci w zakresie ewaluacji i doskonalenia
jakosci ksztatcenia na kierunku.

Nowe przepisy ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce i wyzwania, jakie w obliczu tych
przepisdw postawiono uczelniom wyzszym, przyczynity sie do reorganizacji dotychczasowej struktury
Uniwersytetu Rzeszowskiego, jak rowniez zmian w strukturze systemu zapewnienia jakosci
ksztatcenia oraz procesu zarzadzania kierunkiem. Zgodnie z postanowieniami Uchwaty nr
508/11/2019 Senatu UR z dnia 28 listopada 2019r., strukture WSZJK na poziomie Kolegium tworzg
wyszczegdlnione rdwniez w Statucie UR zespoty programowe kierunkéw studidow i Rada Dydaktyczna
kolegium, zas na poziomie Uczelni — Komisja ds. Ksztatcenia. Szczegétowe zadania tych organdéw
zostaty okreslone w Zarzgdzeniu Rektora nr 83/2019 z dnia 10 grudnia 2019 r.

Nadzér merytoryczny nad kierunkiem studiéw sprawuje zespdt programowy kierunku studiow,
powotany przez Prorektora ds. Kolegium. Do zadan zespotu programowego nalezy, w szczegdlnosci:
przygotowanie projektu programu studiow, zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami
prawa oraz proponowanie zmian na rzecz jego doskonalenia, ksztattowanie wtasciwego dla kierunku
studiéw profilu absolwenta, z uwzglednieniem zapotrzebowania rynku pracy, rekomendowanie
obsady kadrowej kierunku studidw, pod katem zapewnienia wifasciwej jakosci ksztatcenia,
przygotowanie projektu warunkdw rekrutacji na dany kierunek studiéw, sporzadzanie raportow
samooceny na potrzeby wizytacji Polskiej Komisji Akredytacyjnej. W skfad zespotu programowego
wchodzg nauczyciele akademiccy posiadajgcy dorobek w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienie
cztowieka oraz student wskazany przez Samorzad Studentéw Kolegium. Pracami zespotu
programowego przewodniczy kierownik kierunku, wytoniony sposrdd cztonkéw zespotu i powotany
przez Rektora UR (na wniosek dyrektora instytutu). Kierownik kierunku kieruje pracami zespotu
programowego, w szczegélnosci w zakresie tworzenia dokumentacji programu studiow, jego oceny
i ewaluacji. Sprawuje réwniez nadzér nad procesem dydaktycznym, organizacjg i przebiegiem praktyk
programowych studentéw. Kierownicy kierunkéw wraz z Dziekanem Kolegium, prodziekanami,
przedstawicielami studentéw i administracji tworzg Rade Dydaktyczng Kolegium, ktéra jest
odpowiedzialna za ksztattowanie wewnetrznego systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia
w kolegium, jego ewaluacje i doskonalenie. Rada Dydaktyczna opiniuje zmiany w programach
studiéw, analizuje i doskonali funkcjonujace w kolegium procedury zapewnienia jakosci ksztatcenia
oraz inicjuje dziatania na rzecz doskonalenia jakosci ksztatcenia z uwzglednieniem:

- wynikdw przegladu i oceny programoéw dokonywanej przez zespoty programowe kierunkéw
studidw,

- wynikéw badan prowadzonych w ramach WSZJK,

- oceny jakosci ksztatcenia przeprowadzanej przez Polskg Komisje Akredytacyjng,

- oceny dostepnosci informacji o programach studiéw, sylabusach przedmiotéw oraz
podejmowanych przez jednostke dziataniach na rzecz oceny i doskonalenia programéw.

Sktad Rady Dydaktycznej oraz Regulamin dostepne sg3 na stronie jednostki
https://www.ur.edu.pl/kolegia/kolegium-nauk-przyrodniczych/kolegium/rada-dydaktyczna.

Nadzér nad funkcjonowaniem systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia w kolegium sprawuje
Dziekan Kolegium Nauk Przyrodniczych. W celu efektywnej realizacji zadan WSZJK Dziekan ma prawo
do powotania komisji dorazinych, na potrzebe oceny lub wypracowania okreslonych rozwigzan.
Dziekan Kolegium koordynuje takze sprawami studenckimi, nadzoruje przebieg procesu ksztatcenia
na prowadzonych przez jednostke kierunkach, w porozumieniu z dyrektorami instytutow zatwierdza
obsade zaje¢ dydaktycznych (z uwzglednieniem zapewnienia spdjnosci programow z prowadzonymi
badaniami naukowymi). Opieke administracyjng i organizacyjng nad prowadzonymi w Kolegium
kierunkami studiéw sprawujg pracownicy Dziekanatu Kolegium Nauk Przyrodniczych, ktérego
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pracami kieruje dyrektor dziekanatu. Dziekanat zgodnie z zapisem Statutu UR sktada sie z pieciu
sekgcji:

- sekcja obstugi toku studiow,

- sekcja obstugi dziatalnosci dydaktycznej,

- sekcja jakosci i akredytacji,

- sekcja spraw socjalnych studentow,

- sekcja praktyk studenckich.

2. Zasady projektowania, dokonywania zmian i zatwierdzania programu studiow.

Wytyczne dotyczace projektowania programow studiéw w Uniwersytecie Rzeszowskim okreslone
sg w nastepujgcych wewnetrznych aktach prawnych:

1) Uchwata nr 413/02/2019 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 28 lutego 2019 r. w sprawie
wytycznych dotyczacych projektowania programéw studiow wyzszych w  Uniwersytecie
Rzeszowskim,

2) Uchwata nr 509/11/2019 Senatu Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 28 listopada 2019 r.
w sprawie zmian w Uchwale nr 413/02/2019 Senatu UR z dnia 28 lutego 2019 r. w sprawie
wytycznych dotyczgcych projektowania programow studidw wyzszych w  Uniwersytecie
Rzeszowskim,

3) Zarzadzenie nr 12/2019 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 7 marca 2019 r. w sprawie
okreslenia szczegétowych zasad dotyczgcych projektowania programéw studidéw pierwszego,
drugiego stopnia i jednolitych studiéw magisterskich oraz sporzadzania ich dokumentacji
w Uniwersytecie Rzeszowskim,

4) Zarzadzenie nr 84/2019 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 10 grudnia 2019 r.
zmieniajgce Zarzadzenie nr 12/2019 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 7 marca 2019 r.
w sprawie okreslenia szczegdtowych zasad dotyczacych projektowania programéw studidw
pierwszego, drugiego stopnia i jednolitych studidw magisterskich oraz sporzadzania ich
dokumentacji w Uniwersytecie Rzeszowskim,

5) Zarzadzenie nr 91/2020 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 7 wrzesnia 2020 r.
zmieniajgce Zarzadzenie nr 12/2019 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 7 marca 2019 r.
w sprawie okreSlenia szczegétowych zasad dotyczacych projektowania programoéw studiow
pierwszego, drugiego stopnia i jednolitych studidow magisterskich oraz sporzadzania ich
dokumentacji w Uniwersytecie Rzeszowskim
Wymienione akty prawne okreslajg zasady projektowania programéw studidw, w szczegdlnosci

warunki i parametry jakie nalezy uwzglednic przy tworzeniu programu, dokumentacje oraz procedure

zatwierdzania i dokonywania zmian.

Dokumentacje programu studiéw przygotowuje zespdt programowy kierunku studidow. W proces
projektowania zgodnie z wytycznymi powinni by¢ wtgczani interesariusze zewnetrzni, w szczegdlnosci
przedstawiciele pracodawcéw. W tworzeniu programu uczestniczg réwniez studenci danego kierunku
Poprzez swojego przedstawiciela w zespole programowym. Nastepnie program podlega opinii
Samorzadu Studentéw Kolegium oraz Rady Dydaktycznej Kolegium. Po pozytywnym zaopiniowaniu
zostaje on przedtozony przez Dziekana Rektorowi z wnioskiem o skierowanie pod obrady Senatu.
Senat podejmuje uchwate w sprawie ustalenia programu studiéw dla okreslonego kierunku, poziomu
i profilu, po zaopiniowaniu przez senackg Komisje ds. Ksztatcenia. Po przyjeciu przez Senat programu,
ustalony przez Rade Dydaktyczng harmonogram studidow przedktadany jest do akceptacji Prorektora
ds. Studenckich i Ksztatcenia.

Zmiany w programie studiow wprowadza sie z poczatkiem nowego cyklu ksztatcenia. W trakcie
cyklu ksztatcenia mozna dokonywaé wytgcznie zmian: w doborze tresci ksztatcenia przekazywanych
studentom w ramach zaje¢ uwzgledniajgcych najnowsze osiggniecia naukowe lub zwigzane
z dziatalnoscig zawodowg, koniecznych do usuniecia nieprawidtowosci stwierdzonych przez Polska
Komisje Akredytacyjng lub koniecznych do dostosowania programu studiéw do zmian w przepisach
powszechnie obowigzujgcych. Zmiany w programach studiéw wymagajg zatwierdzenia przez Senat.
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3. Sposoby i zakres biezacego monitorowania oraz okresowego przegladu programu studiow na
ocenianym kierunku oraz Zzrédet informacji wykorzystywanych w tych procesach.

Monitorowanie programu studidw i zatozonych w programie efektéw uczenia sie, prowadzone
jest kompleksowo przez Zespot programowy kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka oraz
Rade Dydaktyczng Kolegium Nauk Przyrodniczych. Ewaluacja przeprowadzana przez Zespét
programowy kierunku TZiZC odbywa sie w oparciu o analize sylabuséw przedmiotéw pod katem:
spojnosci efektéw przedmiotowych z efektami uczenia sie dla kierunku, doboru metod ksztatcenia
i oceniania do zaktadanych efektdw uczenia sie, zgodnosci tresci przedmiotowych z aktualnym
stanem wiedzy lub aktualnym stanem praktyki w branzy muzyki rozrywkowej, poprawnosci
szacowania bilansu naktadu pracy studenta, doboru aktualnej literatury. Analizie podlegajg takze
praktyki zawodowe studentéw w zakresie zgodnosci profilu dziatalnosci instytucji przyjmujacych
studentéw na praktyki z efektami uczenia sie wymaganymi do uzyskania w ramach praktyk. Ponadto,
zespo6t programowy dokonuje weryfikacji obsady kadrowej kierunku w zakresie zgodnosci kwalifikacji
kadry z prowadzonymi zajeciami.

Szczegdtowe wytyczne oraz informacje na temat przeprowadzania egzaminéw dyplomowych
(osSwiadczenie studenta, instrukcja przeprowadzania egzaminu dyplomowego) zawarte s3
w Zarzadzeniu nr 61/2020 Rektora Uniwersytetu Rzeszowskiego z dnia 29 maja 2020 r.
Monitorowaniu podlega rowniez proces dyplomowania, zarowno w zakresie analizy jak
i zatwierdzania tematyki prac dyplomowych, oraz weryfikacji obronionych prac. W zwigzku z sytuacja
pandemii ustanowiono réwniez Instrukcje przeprowadzenia egzaminu dyplomowego w semestrze
zimowym roku akademickiego 2020/2021:
https://www.ur.edu.pl/storage/file/core files/2021/1/15/605694e04ec82aaa3a57h662efd38ada/Ins
trukcja%20przeprowadzania%20egzaminu%20dyplomowego%20w%20semestrze%20zimowym%202
020 2021%20.pdf

System monitorowania osigganych efektow uczenia sie obejmuje réwniez analize wynikow
ankiet studenckich, dotyczacych oceny prowadzacych zajecia oraz wnioski z hospitacji zaje¢, ktére
prowadzone sg zgodnie z okreslong w UR procedurg ,Zasady przeprowadzania hospitacji zajeé
dydaktycznych na Uniwersytecie Rzeszowskim z dnia 14 listopada 2019 r.” Procedury sg dostepne na
stronie internetowej Wewnetrznego systemu  Zapewniania Jakosci  Ksztatcenia  UR:
(https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-ksztalcenia/wewnetrzny-system-zapewnienia-jakosci-
ksztalcenia/badanie-jakosci-ksztalcenia/wzory-i-procedury.

W zwigzku z sytuacjg epidemiczng, ktéra nastata w potowie minionego roku akademickiego
i zwigzang z tym koniecznoscig realizacji zaje¢ w formie zdalnej, w Uczelni wdrozono szereg procedur
i wytycznych majgcych na celu zapewnienie prawidtowej realizacji zaje¢ oraz weryfikacji osiggnietych
efektdw uczenia sie z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé. W celu ewaluacji
jakosci procesu nauczania organizowanego w tej formie, z inicjatywy Prorektora ds. Studenckich
i Ksztatcenia oraz w porozumieniu z Samorzadem Studentdw, przeprowadzono pod koniec semestru
Ankiete oceny nauki zdalnej. Ankietowani studenci kierunku TZiZC w wiekszosci pozytywnie ocenili
zaréwno ksztatcenie w formie zdalnej jaki i sesje egzaminacyjng tez w tej formie. Na pytanie
odnosnie wptywu zdalnego nauczania na motywacje do nauki na ogét odpowiadano, ze motywacja
nie zmienita sie lub ulegta pogorszeniu. Zdecydowana wiekszos¢ studentdw przyznata, ze kontakt
z nauczycielem nie byt utrudniony. Pomimo tego niektdrzy studenci narzekali na dtugi czas
oczekiwania na odpowiedz lub opdzZnienia z przesytaniem zdan do wykonania. Ponad 53% studentéw
chciatoby kontynuowa¢ nauke zdalng w takim zakresie jak dotychczas, a 19% jedynie w niektérych
przypadkach. Studenci byli zgodni, ze jest to zasadne w przypadku wyktadéw i cwiczen
audytoryjnych. Ponad 72% ankietowanych studentéw okreslita, ze sesja egzaminacyjna w formie
zdalnej nie wywotata u nich wiekszego stresu w porownaniu do sesji tradycyjnej. Pozostata czesé
studentéw wsrdd gtéwnych przyczyn odczuwania wiekszego stresu w sesji zdalnej wymieniata obawy
przed problemami technicznymi (niska jako$¢ potaczenia internetowego, zawieszanie sie platformy)
lub zbyt mato czasu na odpowiedz. Gtdwne problemy na jakie napotkali to stabe tacze internetowe,
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zrywanie potaczenia, zawieszanie sie stron. Zdecydowana wiekszo$¢ ankietowanych studentéw nie
napotkata na problemy podczas zaliczen/egzamindéw. Ewentualne trudnosci dotyczyty ktopotow
z otwieraniem zatacznikéw z pytaniami lub zacinaniem sie testéw. Srednio 74% ankietowanych
studentéw uznato, ze informacje zwrotne od prowadzgcych byty zrozumiate. Okoto 50% studentéw
ocenita skutecznosé nauki zdalnej w zakresie nabycia umiejetnosci na poziomie srednim lub wysokim.
Natomiast w zakresie nabycia wiedzy okoto 78% ankietowanych studentéw (poziom wysoki i $redni).
Wsrdd stabych stron nauczania zdalnego studenci wymieniali trudnosci z potgczeniem internetowym,
ograniczenia w zakresie sprzetu (kamerka, mikrofon) oraz brak czesci laboratoryjnej.

Przestane przez Dziat Jakosci i Akredytacji szczegétowe wyniki ankiet zostaty przeanalizowane
przez Zesp6t programowy kierunku TZiZC i zostaty wykorzystane w celu doskonalenia form
prowadzonych zaje¢ w biezgcym semestrze.

Od 2011 r., w Uczelni monitorowana jest jakosci ksztatcenia w jednostkach organizacyjnych,
w oparciu o przyjety wzor formularza oceny jednostki. Dotychczas badanie realizowane byto na
wydziatach UR, a sporzadzany przez Dziat Jakosci i Akredytacji raport z analizy wynikéw stanowit
jedno z narzedzi oceny sposobu funkcjonowania systemu zapewnienia jakosci ksztatcenia w tych
jednostkach i stanowit podstawe do sformutowania rekomendacji na rzecz jego doskonalenia.
Rekomendacje po zatwierdzeniu przez Zespdt Uczelniany byly przekazywane do dziekandéw
wydziatdw. Obecnie, w nowej strukturze uczelni badanie jakosci prowadzone jest zarowno na
poziomie kierunkéw studidow jak rdwniez na poziomie kolegiow (w oparciu o ustalone przez Komisje
ds. Ksztatcenia dwa wzory formularzy), co pozwoli na dokonanie kompleksowej analizy i oceny
procesu zarzgdzania kierunkiem. Pierwsze badanie, w oparciu o nowe zasady, zostanie zakoriczone
w grudniu i na podstawie jego wynikéw Dziat Jakosci i Akredytacji opracuje raport zbiorczy oraz
propozycje rekomendacji na rzecz doskonalenia jakosci ksztatcenia w kolegiach, co nastepnie
zostanie przekazane do Komisji ds. Ksztatcenia.

4. Sposoby oceny osiggniecia efektow uczenia sie przez studentéw ocenianego kierunku,
z uwzglednieniem poszczegolnych etapow ksztatcenia, jego zakonczenia oraz przydatnosci
efektéow uczenia sie na rynku pracy lub w dalszej edukacji, jak tez wykorzystania wynikow tej
oceny w doskonaleniu programu studidw.

Sposoby oceny osiggniecia efektow uczenia sie przypisanych do poszczegdlnych przedmiotéw
zawarte sg w sylabusach, ktore poddawane sg ocenie zespotu programowego kierunku pod katem
adekwatnosci stosowanych metod i kryteriow oceniania do zaktadanych efektéw ksztatcenia.
Weryfikacja osigganych efektéw odbywa sie rdwniez na podstawie weryfikacji prac dyplomowych,
recenzji prac dyplomowych i protokotéw z egzamindéw dyplomowych. Zgodnie z obowigzujgcg
procedurg antyplagiatowg obowigzujacg w UR wszystkie prace dyplomowe przygotowane na
kierunku TZiZC zostaty poddane badaniu w Jednolitym Systemie Antyplagiatowym, raporty zostaty
zaakceptowane przez promotordéw, a studenci dopuszczeni do egzaminu dyplomowego.

Efekty uczenia sie osiggniete po ukonczeniu studidw | stopnia na kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka pozwalaja na podjecie studidow Il stopnia na kierunku technologia zywnosci
i zywienie cztowieka a po ukonczeniu studidw Il stopniu dajg mozliwos¢ podjecia studiow Ill stopnia
w dyscyplinie technologia zywnos$¢ i zywienia.

W ocenie uzyskanych efektdw uczenia sie uczestnicza réwniez absolwenci kierunku studiow,
ktorzy w ramach realizowanej ankiety Badanie losow zawodowych absolwentéw Uniwersytetu
Rzeszowskiego wyrazajg swojg opinie na temat wykorzystania i przydatnosci w obecnej pracy
zawodowej wiedzy i umiejetnosci zdobytych podczas studidw. Badanie realizowane jest przez Biuro
Karier Uniwersytetu Rzeszowskiego, a wyniki tego badania omawiane sg na spotkaniach
Uczelnianego Zespotu (obecnie Komisji ds. Ksztatcenia), przy udziale oséb reprezentujgcych kierunki
studiéw.

Przydatnos¢ na rynku pracy efektdw uczenia sie, w tym osiggnietych w czasie udziatu w projektach
jest oceniany takze poprzez wyniki monitorowania loséw uczestnikdéw projektu w okresie 6 miesiecy
od zakonczenia stazu.
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Od kilku lat, w Uczelni organizowane sg réwniez spotkania z udziatem pracownikéw Biura
Informacji Statystycznej i Analiz Wojewddzkiego Urzedu Pracy w Rzeszowie, po$wiecone tematyce
dostosowania oferty dydaktycznej UR do zapotrzebowania rynku pracy, w konteks$cie wynikéw badan
prowadzonych przez Wojewddzki Urzad Pracy. Prezentacja wynikow badan dotyczaca
podkarpackiego rynku pracy udostepniana jest na stronie Uczelni w zaktadce
https://www.ur.edu.pl/student/jakosc-ksztalcenia/pliki-do-pobrania

5. Zakres, formy udziatu i wptywu interesariuszy wewnetrznych, w tym studentdw, i interesariuszy
zewnetrznych na doskonalenie i realizacje programu studiow.

Studenci majg wptyw na ksztattowanie harmonogramu studiéw, poprzez udziat przedstawiciela
studentéw w pracach zespotu programowego, ktéry w imieniu studentéw sygnalizuje propozycje
zmian np. w strukturze przedmiotéw podstawowych, kierunkowych i specjalizacyjnych, ich wymiarze
godzinowym czy tez formie ich realizacji. Propozycje mogg dotyczy¢ takze przedmiotdw zwigzanych
z nabyciem kompetencji jezykowych czy informatycznych. Znaczenie udziatu studentéw podkreslono
rowniez w opiniowaniu harmonogramu studiéw na kazdy kolejny cykl ksztatcenia przez Samorzad
Studencki. Warunkiem akceptacji harmonogramu jest pozytywna opinia Samorzadu. W ocenie
programu studidw mogg uczestniczy¢ wszyscy studenci kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka. Praktykuje sie, iz co najmniej raz w roku akademickim studenci roku przekazujg opinie nt.
realizowanych zaje¢ do opiekuna roku, a nastepnie opiekun przygotowuje sprawozdanie. Opinie te
dotyczg m.in. tresci merytorycznych, wymiaru godzinowego, organizacji zaje¢, zaangazowania
nauczyciela w przeprowadzenie zaje¢ i motywowania do pracy witasnej studenta. Opinie studentéw
oraz sprawozdanie opiekuna roku jest przekazywane do zespotu programowego kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka.

Doskonalenie i realizacja programu studiéw odbywa sie réwniez w oparciu o indywidualnie
zgtaszane opinie lub wnioski nauczycieli prowadzacych zajecia na kierunku TZiZC, ktére kierowane s3
do zespotu programowego kierunku.

W ocenie programéw studiow kierunku TZiZC uczestnicza takze interesariusze zewnetrzni. Sg to
przedstawiciele przedsiebiorcow z branzy spozywczej z regionu Podkarpacia, ale takze z kraju.
Zaopiniowanie programu studidw jest realizowane na mocy porozumienia z interesariuszami
zewnetrznymi a Prorektorem ds. studenckich i Ksztatcenia oraz Dziekanem Kolegium Nauk
przyrodniczych lub na zaproszenie zespotu programowego kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka. Opinie te sg tematem dyskusji Zespotu programowego kierunku TZiZC, a nastepnie
sformutowane wnioski s3 przedktadane do Dziekan i Rady Dydaktycznej Kolegium Nauk
Przyrodniczych.

6. Sposoby wykorzystania wynikdw zewnetrznych ocen jakosci ksztatcenia i sformutowanych
zalecen w doskonaleniu programu ksztatcenia na ocenianym kierunku.

Uczelnia w ramach WSZJK prowadzi rdwniez monitoring wynikdw zewnetrznych ocen jakosci
ksztatcenia dokonanych przez Polska Komisje Akredytacyjng. Opracowane przez Dziat Jakosci
i Akredytacji sprawozdania na podstawie raportdw powizytacyjnych PKA, uwzgledniajg najczesciej
powtarzajgce sie uwagi i zalecenia oraz dobre praktyki, ktére spotkaty sie z uznaniem Zespotow
Wizytujagcych PKA. Sprawozdania omawiane byly w trakcie posiedzen Uczelnianego Zespotu
a nastepnie publikowane na stronie https://www.ur.edu.pl/uniwersytet/ksztalcenie/polska-komisja-

akredytacyjna.
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Czesc Il. Perspektywy rozwoju kierunku studiow

Analiza SWOT programu studiow na ocenianym kierunku i jego realizacji, z uwzglednieniem
szczegotowych kryteriow oceny programowej

POZYTYWNE NEGATYWNE
Mocne strony Stabe strony
e Bardzo duza aktywnos$¢ studentow e Nadmierne obcigzenie pracownikdéw
w ramach Studenckich Két Naukowych, badawczo-dydaktycznych innymi
nagradzano na krajowych i obowigzkami np. organizacyjno-
miedzynarodowych konferencjach administracyjnymi
] e Kompetentna, stale podnoszaca swoje e Aktualnie brak programu studiow w jezyku
S kwalifikacje, ambitna i przyjazna angielskim
4 k k
§ studentom kadra dydaktyczna, o Niski odsetek sktadanych wnioskéw oraz
“;’ e Nowoczesna na skale krajowq i niska efektywnos¢ aplikacji grantowych
%‘ migdzynarodowa baza dydaktyczno- e Koniecznos¢ statego doskonalenia
c naukowa, . , s
> monitoringu loséw absolwentéw kierunku
o e Wzrost znaczenia i tworzenie
odpowiednich warunkéw do wspétpracy
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym
e Organizacja unikatowych w skali kraju
miedzynarodowych szkét letnich w ramach
grantéw CEEPUS/NAWA
Szanse Zagrozenia
e Zainteresowanie studentdéw zagranicznych | e Stale malejgca liczba kandydatéw na
ksztatceniem na kierunku studia, wynikajgca z uwarunkowan
. . . demograficznych oraz duzej konkurencji
e Sprzyjajgce warunki naturalne dla rozwoju e Lo
© . . . na rynku szkét i uczelni wyzszych
Q rolnictwa ekologicznego i drobnego .
N . . . w ramach oferty dydaktyczne;j
5 przetwérstwa i zapotrzebowanie
& specjalistéw na potrzeby tego sektora e Malejace zainteresowanie absolwentéw
§ rolno-spozywczego szkét Srednich branzowych kontynuacja
% e Mozliwo$é wnioskowania o projekty typu ksztaicenia na studiach wyzszych
E_ B+R sprzyjajace nawigzaniu wspdtpracy e Konkurencyjna oferta dydaktyczna szkét
o z otoczeniem wyzszych i szkét zawodowych z Regionu
e Wspotpraca ze Srednimi szkotami e Spowolnienie gospodarcze wywotane
branzowymi pandemig - prowadzgce do ograniczenia
dziatalnosci gospodarczej, ostabienie
wspotpracy nauka-biznes
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(Pieczec uczelni)

(podpis Dziekana/Kierownika jednostki) (podpis Rektora)

(miejscowosé)
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Czesc lll. Zataczniki

Zatacznik nr 1. Zestawienia dotyczgce ocenianego kierunku studiéw

Tabela 1. Liczba studentéw ocenianego kierunku*

Rok Studia stacjonarne Studia niestacjonarne
. .. o
Poziom studiow studiow Dane sprzed Biezacy rok Dane sprzed Biezacy rok
3 lat akademicki 3 lat akademicki
| 148 47 21 -
1 72 70 13 -
| stopnia
n 83 90 11 -
v 89 97 20 21
| 68 51 36 -
Il stopnia
] 76 2 13 1
Razem: 536 357 114 22

Tabela 2. Liczba absolwentdw ocenianego kierunku w ostatnich trzech latach poprzedzajgcych rok

przeprowadzenia oceny

Studia stacjonarne Studia niestacjonarne
Liczba Liczba
. studentéw, studentéw,
P02|.olm BOk . ktorzy Liczba ktérzy Liczba
studiow ukoriczenia rozpoczeli cykl absolwentow rozpoczeli cykl absolwentéow
ksztatcenia w danym roku ksztatcenia w danym roku
konczacy sie konczacy sie w
w danym roku danym roku
2017/2018 160 86 20 18
| stopnia 2018/2019 115 81 19 12
2019/2020 108 62 25 11
2017/2018 86 74 12 12
Il stopnia 2018/2019 68 60 36 36
2019/2020 42 39 23 22
Razem: 579 402 135 111

4 Nalezy poda¢ liczbe studentéow ocenianego kierunku, z podziatem na poziomy, lata i formy studiéw
(z uwzglednieniem tylko tych pozioméw i form studidow, ktére sg prowadzone na ocenianym

kierunku).
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Tabela 3. Wskazniki dotyczgce programu studiéw na ocenianym kierunku studidw, poziomie i profilu
okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 27 wrze$nia 2018 r.

w sprawie studidéw (Dz. U. poz. 1861 z pdzn. zm.)*

I. Studia stacjonarne pierwszego stopnia

Nazwa wskaznika

Liczba punktow
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestrow i punktow ECTS konieczna do ukornczenia studiow na
ocenianym kierunku na danym poziomie

7 semestrow
210 ECTS

taczna liczba godzin zajeé

2400 + 160 godz.

praktyk
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajeé
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 106
innych oséb prowadzacych zajecia
taczna liczba punktéow ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym
z prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowg w dyscyplinie lub 119
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec
z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku 6
kierunkéw studiow przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin
innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 74
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym 6
(jezeli program ksztatcenia na tych studiach przewiduje praktyki)
Wymiar praktyk zawodowych (jezeli program ksztatcenia na tych 4 tygodnie
studiach przewiduje praktyki) (160 godz.)
W przypadku stacjonarnych studiow pierwszego stopnia i jednolitych 60

studiéw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé:

1. t3czna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studiéw na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtosé.

2. taczna liczba godzin zajec okreslona w programie studiéw na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach
niestacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtosc.

2./-

> Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z poziomdw studidw i kazdej z form studidw

podlegajgcych ocenie.
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Il. Studia stacjonarne drugiego stopnia

Nazwa wskaznika

Liczba punktéw
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestrow i punktéw ECTS konieczna do ukonczenia studiéw na 3 semestry
ocenianym kierunku na danym poziomie 90 ECTS
taczna liczba godzin zajec 900
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec

prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 46
innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktow ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym

z prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowg w dyscyplinie lub 75
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiéw

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec

z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkéw studiow przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin

innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 60

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym
(jezeli program ksztatcenia na tych studiach przewiduje praktyki)

Wymiar praktyk zawodowych (jezeli program ksztatcenia na tych
studiach przewiduje praktyki)

W przypadku stacjonarnych studidw pierwszego stopnia i jednolitych
studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studidw na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtosé.

2. taczna liczba godzin zajec okreslona w programie studiéw na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zajeé na studiach
niestacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtosc.

1./-

2./-
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Ill. Studia niestacjonarne pierwszego stopnia

Nazwa wskaznika

Liczba punktéw
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestrow i punktéw ECTS konieczna do ukonczenia studiéw na
ocenianym kierunku na danym poziomie

7 semestrow
210 ECTS

taczna liczba godzin zajec

1440 + 160 godz.

praktyk
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 71
innych oséb prowadzacych zajecia
taczna liczba punktow ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym
z prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowg w dyscyplinie lub 119
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiéw
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec
z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku 6
kierunkéw studiow przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin
innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 74
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym 6
(jezeli program ksztatcenia na tych studiach przewiduje praktyki)
Wymiar praktyk zawodowych (jezeli program ksztatcenia na tych 4 tygodnie
studiach przewiduje praktyki) (160 godz.)

W przypadku stacjonarnych studidw pierwszego stopnia i jednolitych
studiow magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zaje¢ okres$lona w programie studidw na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtosé.

2. taczna liczba godzin zajec okreslona w programie studiéw na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zajeé na studiach
niestacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtosc.

1./-

2./-
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IV. Studia niestacjonarne drugiego stopnia

Nazwa wskaznika

Liczba punktéw
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestrow i punktéw ECTS konieczna do ukonczenia studiéw na 3 semestry
ocenianym kierunku na danym poziomie 90 ECTS
taczna liczba godzin zajec 540
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec

prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 31
innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktow ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym

z prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowg w dyscyplinie lub 75
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec

z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkéw studiow przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin

innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 60

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym
(jezeli program ksztatcenia na tych studiach przewiduje praktyki)

Wymiar praktyk zawodowych (jezeli program ksztatcenia na tych
studiach przewiduje praktyki)

W przypadku stacjonarnych studidw pierwszego stopnia i jednolitych
studiow magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studidw na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtos¢.

2. taczna liczba godzin zajec okreslona w programie studiéw na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zajeé na studiach
niestacjonarnych prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik
ksztatcenia na odlegtosc.

1./-

2./-
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Tabela 4. Zajecia lub grupy zaje¢ zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowa

w dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studidow®

Nazwa zajeé/grupy

Forma/formy zaje¢

taczna liczna godzin zajec

Liczba punktow

zajec stacjonarne/niestacjonarne ECTS
Technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka, studia | stopnia
specjalnosc: technologia Zywnosci

Chemia zywnosci wyktad/laboratoria 75/45 7
l.\/llkrobllc?log|a wyktad/laboratoria 75/45 7
Zywnosci
Zywienie cztowieka wyktad/laboratoria 90/54 8
Analiza zywnosci wyktad/laboratoria 90/54 7
Ocena jakosci
SUrOoWCOW i wyktad/laboratoria 65/39 5
produktéw roslinnych
nglna tec.hr?ologlal .| wyktad/laboratoria 75/45 6
i utrwalanie zywnosci
Anallza, s'ensoryczna wyktad/laboratoria 25/15 1
Zywnosci
!3e.z;?|eczgnstwol . wyktad/laboratoria 60/36 4
i higiena zywnosci
Bi

|oprocesY W , . wyktad/laboratoria 45/27 3
technologii zywnosci
Chtodnictwo
i przechowalnictwo wyktad/laboratoria 35/21 2
Zywnosci
Ocena jakosci
Surowcow .
| produktow wyktad/laboratoria 65/39 4
zwierzecych
Organizmy modelowe
W badanllash wyktad/laboratoria 35/21 2
aktywnosci
biologicznej zywnosci
Toksykologia zywnosci | wyktad/laboratoria 40/24 3
Systemy zarzadzania
jakoscig w przemysle | wyktad/laboratoria 45/27 3

spozywczym

®Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z poziomdéw studiéw i kazdej z form studiéw

podlegajgcych ocenie.
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Opracowanie nowych

produktéw wyktad/laboratoria 60/36 6
spozywczych
Technolog|.a wyktad/laboratoria 45/35 2
gastronomiczna
Procesy prz?mys’fu wyktad/laboratoria 70/46 7
fermentacyjnego
Technologia mleka wyktad/laboratoria 75/47 8
Technologla owocow wyktad/laboratoria 75/47 8
i warzyw
Technologia .
, wyktad/laboratoria 25/19 2
ttuszczowcow
iT;(;hnoIogle drobiu wyktad/laboratoria 75/47 6
Technologia miesa wyktad/laboratoria 75/47 6
Tef:hnologla 2b6z wyktad/laboratoria 75/47 6
i piekarstwa
Technologia
przetworstwa wyktad/laboratoria 75/47 6
weglowodandw
Razem: 1470/910 119
Technologia zywnosci i zywienie cztowieka, studia | stopnia
specjalnos¢: zywienie cztowieka

Chemia zywnosci wyktad/laboratoria 75/45 7
I.Vllkroblloilog|a wyktad/laboratoria 75/45 7
Zywnosci
Zywienie cztowieka wyktad/laboratoria 90/54 8
Analiza zywnosci wyktad/laboratoria 90/54 7
Ocena jakosci
SUrOWCOW i wyktad/laboratoria 65/39 5
produktéw roslinnych
nglna tec'hr?olog|a' .| wyktad/laboratoria 75/45 6
i utrwalanie zywnosci
.Anallza, s.ensoryczna wyktad/laboratoria 25/15 1
Zywnosci
?e'zpleczgnstwo' . wyktad/laboratoria 60/36 4
i higiena zywnosci
B

10procesy w wyktad/laboratoria 45/27 3

technologii zywnosci
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Chtodnictwo

i przechowalnictwo wyktad/laboratoria 35/21
Zywnosci

Ocena jakosci

surowcow .

i produktow wyktad/laboratoria 65/39
zwierzecych

Organizmy modelowe

W badamlash wyktad/laboratoria 35/21
aktywnosci

biologicznej zywnosci

Toksykologia zywnosci | wyktad/laboratoria 40/24
Systemy zarzadzania

jakoscig w przemysle wyktad/laboratoria 45/27
spozywczym

Opracowanie nowych

produktéw wyktad/laboratoria 60/36
spozywczych

Ocena wartosci

odzywczej produktow | wyktad/laboratoria 35/27
spozywczych

Prak k

. e .tyc.zne aspg ty wyktad/laboratoria 90/54
zywienia cztowieka

Procesy ku!{narne wyktad/laboratoria 60/39
gastronomii

Przetwdrstwo miesa wyktad/laboratoria 55/36
Przetworstwo .

weglowodanéw i zb6? wyktad/laboratoria 45/30
Technologi i

i jE:; nologie drobiu wyktad/laboratoria 45/30
Zywnosc wyktad/laboratoria 45/30
prozdrowotna

Al

. te.rna'tywne wyktad/laboratoria 30/18
zywienie

Ocena zywienia wyktad/laboratoria 35/24
Przetwdrstwo mleka wyktad/laboratoria 55/34
Przetworstwo

owoc?w,'wafz.yw, wykfad/laboratoria 65/39
grzybow i roslin

oleistych

Racjonalizacja wyktad/laboratoria 30/21

zywienia
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Razem: 1470/910 119

Technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka, studia Il stopnia
specjalnos¢: analiza zywnosci

Prawa autorskie wyktad 10/5 1

i patentowe

Mar.ketmg produktow wyktad/audytoria 30/18 2

spozywczych

Polityka wyzywienia .

ludnosci wyktad/audytoria 30/18 2

Procesy enfymatyc’zrye wyktad/laboratoria 45/27 4

w produkcji Zywnosci

Wspok.:z.es.ne klerlurlk| wyktad/laboratoria 35/21 3

w analizie zywnosci

Zywienie cztowieka

we wspotczesnym wyktad/laboratoria 60/36 5

Swiecie

Zywnos¢ ekologiczna wyktad/laboratoria 30/18 2

Modelowanie jakosci wyktad/audytoria 45/27 4

produktow ¥ Y

Analityka zywnosci

pochodzenia wyktad/laboratoria 45/27 4

roslinnego

Analityka zywnosci

pochodzenia wyktad/laboratoria 45/27 4

zwierzecego

Analiza

chromatograficzna wyktad/laboratoria 75/44 6

i walidacja metod

Analiza

mikrobiologiczna wyktad/laboratoria 30/18 2

Zywnosci

Analiza zafatszowan .

. , wyktad/laboratoria 15/11 3

2ywnosci

Analiza zagrozen .

2drowotnych 2ywnosci wyktad/laboratoria 45/27 5

Metod.y-flzyczne , . wyktad/laboratoria 45/27 5

w analizie zywnosci

Pracpwma laboratoria 60/36 8

magisterska

Sem!narlurT\ seminarium 60/36 15

magisterskie

Razem: 705/423 75
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Technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka, studia Il stopnia

specjalnos¢: zywienie cztowieka w gastronomii

Prawa autorskie

kt 1 1

i patentowe wykfad 0/5
Mar_ketmg produktow wyktad/audytoria 30/18 2
spozywczych
Polityka wyzywienia .
ludnogci wyktad/audytoria 30/18 2
Procesy enfy.matyclere wyktad/laboratoria 45/27 4
w produkcji zywnosci
Wspo’er'esr\e k|er,uT1k| wyktad/laboratoria 35/21 3
w analizie zywnosci
Zywienie cztowieka
we wspotczesnym wyktad/laboratoria 60/36 5
Swiecie
Zywnos¢ ekologiczna wyktad/laboratoria 30/18 2
Modelowanie jakosci wyktad/audytoria 45/27 4
produktow ¥ ¥
N

owe trendy” wyktad/laboratoria 90/54 6
W gastronomii
Ok.)mb!(jd |.<uI|narna wyktad/laboratoria 30/18 3
miesa i jaj
Wyposazenie
zaktadow wyktad/laboratoria 35/21 3
gastronomicznych
Zywienie wyt?ranych wyktad/laboratoria 45/27 4
grup ludnosci
Obstuga konsumenta wyktad/laboratoria 40/24 5
Orgamzaqa zywienia wyktad/laboratoria 20/12 3
zbiorowego
Projektowanie
zaktadéw wyktad/laboratoria 40/25 5
gastronomicznych
Pracpwma laboratoria 60/36 8
magisterska
Sem!narlurT\ seminarium 60/36 15
magisterskie
Razem: 705/423 75

Technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka, studia Il stopnia
specjalnos¢: Zzywnos¢ prozdrowotna

Prawa autorskie wyktad 10/5 1

i patentowe
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Marketing produktéw

spozywczych wyktad/audytoria 30/18 2
Polityka wyzywienia .

ludnogci wyktad/audytoria 30/18 2
Procesy enfy.matyclzrye wyktad/laboratoria 45/27 4
w produkcji zywnosci

Wspok.:z‘es'ne kler,urlkl wyktad/laboratoria 35/21 3
w analizie zywnosci

Zywienie cztowieka

we wspotczesnym wyktad/laboratoria 60/36 5
sSwiecie

Zywnos¢ ekologiczna wyktad/laboratoria 30/18 2
Modelowanie jakosci wyktad/audytoria 45/27 4
produktow ¥ Y

'.I'rendyIV\./ p.rodukcp . | wyktad/laboratoria 55/33 5
zywnosci bioaktywnej

Zywno$¢ dietetyczna wyktad/laboratoria 45/27 4
Zywnos¢ probiotyczna | wykfad/laboratoria 45/27 5
Zywno$¢ wzbogacona | wyktad/laboratoria 30/19 2
Analiza sktadnikéw

biologicznie wyktad/laboratoria 45/27 5
aktywnych w zywnosci

p

. rozdr(,))/votn‘a L wyktad/laboratoria 35/21 3
zywnos¢ z miesa i jaj

Projektowanie

produktu wyktad/laboratoria 45/27 5
prozdrowotnego

Pracpwma laboratoria 60/36 8
magisterska

Sem!nanurT\ seminarium 60/36 15
magisterskie

Razem: 705/423 75
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Tabela 5. Zajecia lub grupy zaje¢ stuzace zdobywaniu przez studentédw kompetencji inzynierskich /
Zajecia lub grupy zaje¢ przygotowujace studentéw do wykonywania zawodu nauczyciela’

Nazwa zajeé/grupy
zajec

Forma/formy zaje¢

taczna liczna godzin zajec
stacjonarne/niestacjonarne

Liczba punktéw ECTS

Technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka
studia | stopnia

Przedmioty ogdlne, podstawowe i kierunkowe

Etyka wyktad 15/9 1
Chemia wyktad/laboratoria 60/36 6
M.GtrOIOg,Ié w naukach wyktad/laboratoria 35/23 4
0 zywnosci

Biochemia zywnosci wyktad/laboratoria 60/36 5
Ekonomika

i organizacja

przedsiebiorstw

zywnosciowych/ .

Przedsiebiorczos wyktad/audytoria 30/18 2
i zarzadzanie

w przemysle

spozywczym

Inzynlerlla proc.esowa W wyktad/laboratoria 60/36 5
przemysle spozywczym

Mikrobiologia zywnosci | wyktad/laboratoria 75/45 7
Zywienie cztowieka wyktad/laboratoria 90/54 8
Analiza zywnosci wyktad/laboratoria 90/54 7
Maszynoznawstwo i

aparatura przemystu wyktad/laboratoria 70/42 6
spozywczego

Ocena jakosci

Surowcow wyktad/laboratoria 65/39 5

i produktéw roslinnych

7 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z pozioméw studidw i kazdej z form studidw
podlegajgcych ocenie, w przypadku, gdy absolwenci ocenianego kierunku uzyskujg tytut zawodowy
inzyniera/magistra inzyniera lub w przypadku studiéw uwzgledniajagcych przygotowanie do
wykonywania zawodu nauczyciela.
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Ogdlna technologia i

. L. wyktad/laboratoria 75/45 6
utrwalanie zywnosci
Anallza, s‘ensoryczna wyktad/laboratoria 25/15 1
Zywnosci
!3e.zr?|ecze.nstwol . wyktad/laboratoria 60/36 4
i higiena zywnoSci
Bi
|oprocesY W , . wyktad/laboratoria 45/27 3
technologii zywnosci
Chtodnictwo
i przechowalnictwo wyktad/laboratoria 35/21 2
Zywnosci
Ocena jakosci
surowcow .
i produktow wyktad/laboratoria 65/39 4
zwierzecych
Organizmy modelowe
W badamla(.:h_ . .| wyktad/laboratoria 35/21 2
aktywnosci biologicznej
zywnosci
Toksykologia zywnosci wyktad/laboratoria 40/24 3
Projektowanie
technologiczne .
saktadéw przemystu wyktad/laboratoria 60/36 4
spozywczego
Opakowania zywnosci wyktad/audytoria 30/18 2
Normalizacja w .
orodukcji Zywnosci wyktad/audytoria 35/21 3
Opracowanie nowych
produktéw wyktad/laboratoria 60/36 6
spozywczych
!Ra.zem przedmioty ogodlne, podstawowe 1215/731 96
i kierunkowe
Przedmioty specjalnosciowe / specjalnos¢: technologia zywnosci
Technologi
echno og|.a wyktad/laboratoria 45/35 2
gastronomiczna
Procesy przgmys’fu wyktad/laboratoria 70/46 7
fermentacyjnego
Technologia mleka wyktad/laboratoria 75/47 8
Technologia owocow i wyktad/laboratoria 75/47 8
warzyw
Technologia .
, wyktad/laboratoria 25/19 2
ttuszczowcow

Profil Ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport Samooceny | pka.edu.pl

155




Technologie drobiu

i jai wyktad/laboratoria 75/47 6
Technologia miesa wyktad/laboratoria 75/47 6
TthnoIog|a 2b6z wyktad/laboratoria 75/47 6
i piekarstwa
Technologia
przetworstwa wyktad/laboratoria 75/47 6
weglowodandéw
Praktyka zawodowa . .
(160 godz.) zajecia praktyczne 4 tygodnie 6
R-azem przed.mlotY ogol’n?, podstawowe, 1805/1113 154
kierunkowe i specjalnosciowe:
Przedmioty specjalnosciowe / specjalnosé: zywienie cztowieka
Ocena wartosci
odzywczej produktow wyktad/laboratoria 35/27 2
spozywczych
P kuli

rocesy u_|.narne wyktad/laboratoria 60/39 5
gastronomii
I.Dralftyc‘zne aspfekty wyktad/laboratoria 90/54 7
zywienia cztowieka
Przetwdrstwo miesa wyktad/laboratoria 55/36 5
Przetwdrstwo
weglowodandéw wyktad/laboratoria 45/30 4
i zboz
;I'jeajhnologm drobiu wyktad/laboratoria 45/30 4
Alternatywne zywienie | wyktad/laboratoria 30/18 2
Ocena zywienia wyktad/laboratoria 35/24 4
Przetwdrstwo mleka wyktad/laboratoria 55/34 6
Przetwdrstwo owocow,
warzyw, grzybow i wyktad/laboratoria 65/39 7
roslin oleistych
Racjonalizacja zywienia | wyktad/laboratoria 30/21 2
Praktyka zawodowa . .
(160 godz.) zajecia praktyczne 4 tygodnie 6
Razem przedmioty ogdlne, podstawowe, 1760/1083 154

kierunkowe i specjalnosciowe:
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Tabela 6. Informacja o programach studiéw/zajeciach lub grupach zaje¢ prowadzonych w jezykach
obcych?®

Liczba
studentow
Nazwa
rogramu/zajeé/gru E Semestr A Jezyk wyktadow (w tym
P . g’ IC/grupy realizacji studiéow GzyK Wy Y niebedacych
zajec .
obywatelami
polskimi)
Technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka
studia stacjonarne (S) | stopnia
* propozycja przedmiotéw w ramach elektywu kierunkowego
(z mozliwoscig prowadzenia ich w j. angielskim lub j. polskim /do wyboru studenta)
Biotechnologia
w kuchni / How . . . .
/ wyktad 4 S j.angielski/j.polski 0

molecular kitchen
works? *

Domowy wyréb
chleba/Homemade wyktad 4 S j.angielski/j.polski 0
bread production*

Domowy wyréb wina
owocowego i
nalewek/Homemade wyktad 4 S j-angielski/j.polski 0
fruit wine and liqueurs
production*

Kulinarny savoir-vivre /

Culinary savoir-vivre* wyktad 4 S j-angielski/j.polski 0

Smak zywnosci/ Science

of taste* wyktad 4 S j-angielski/j.polski 0

Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka

studia niestacjonarne (NS) | stopnia
* propozycja przedmiotéw w ramach elektywu kierunkowego
(z mozliwoscig prowadzenia ich w j. angielskim lub j. polskim /do wyboru studenta)

Biotechnologia

w kuchni / How
molecular kitchen
works? *

wyktad 4 NS j.angielski/j.polski 0

Domowy wyrdb
chleba/Homemade wyktad 4 NS j.angielski/j.polski 0
bread production*

Domowy wyréb wina
owocowego i wyktad 4 NS j.angielski/j.polski 0
nalewek/Homemade

8 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z poziomoéw studidw i kazdej z form studidw
podlegajgcych ocenie. Jezeli wszystkie zajecia prowadzone sg w jezyku obcym nalezy w tabeli
zamiesci¢ jedynie takg informacje.
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fruit wine and liqueurs
production*

Kulinarny savoir-vivre /

Culinary savoir-vivre* wyktfad 4 NS j-angielski/j.polski 0
Smak zywnosci/ Science . o .
of taste* wyktad 4 NS j.angielski/j.polski 0

Technologia Zzywnosci i Zzywienie cztowieka

studia stacjonarne (S) Il stopnia

** propozycja przedmiotéw w ramach elektywu (w j. angielskim
GMO in food ** wyktad 3 S j.angielski 0
Food additives ** wyktad 3 S j.angielski 51 (0)
fp:g:iil propertis of wyktad 3 S j.angielski 0
Food processing ** wyktad 3 S j.angielski 0

Technologia Zzywnosci i Zzywienie cztowieka

studia niestacjonarne (NS) Il stopnia

** propozycja przedmiotdw w ramach elektywu (w j. angielskim
GMO in food ** wyktad 3 NS j.angielski 0
Food additives ** wyktad 3 NS j.angielski 0
Physical propertis of . C
food ** wyktad 3 NS j.angielski 0
Food processing ** wyktad 3 NS j.angielski 0
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